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LECTURES SCIENTIFIQUES

BOTANIQUE

La science est l'amio de lou3,
aTon.

I
L’Arbre et le Polypier.

Vous connaissez les belles perles rouges avec lesquelles
on fait des colliers. On vous a dit que c'était du Corail.
Fort bien ; mais, avant d'étre faconné en perles par les
mains de Pouvrier, sachez que le Corail a la forme d'un
pelit arbuste d’un rouge vif, avec lige, branches et ra-
meaux. Seulement, I'arbrisseau n’est pas en bois : il est en
pierre aussi dure que le marbre, ce qui ne I'empéche pas
de se couvrir, au fond de la mer, d’élégantes pelites fleurs.

Or ces prétendues fleurs épanouies sur des rameaux de
pierre sont en réalité des animaux, dont le Corail est la
demeure commune, la maison, le support. On les nomme
Polypes, el lear commun supporl Polypier. Figurez-vous
un globule creux de maltiére gélatineuse, un pelit sac dont
Torifice est bordé de huit lamelles frangées, de huit tenta-
cules s’épanouissant comme les pélales d'une fleur : tel est
I’habitant du Corail. La cavité du globule est une poche
digestive, et les huit lamelles frangées sont des bras pro-
pres a saisir une proie.

Faone. Boranue. i
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Tel qu'il est dans la mer, le Corail est revétu d'une
écorce molle, criblée d'une’ foule d’enfoncements cellu-
laires, dans chacun desquels un polype est logé. Au-des-
sous de cétte écorce vivante se trouve le support pierreux,
d’un rouge vit. Bien que cantonnés chacun dans une cel-
lule spéciale et doués d’une existence propre, les polypes
d’'un méme pied de Corail ne sont pas étrangers l'un
l'autre. Ils communiquent tous par l'estomac ; ce que l'un
digére profite a tous. Avec leurs bras frangés épanouis en
rosetie, les polypes happent au passage les particules nu-
tritives amenées par les eaux. Le hasard ne les favorise

A
Fig. 1.~ Le Corall.

pas tous de la méme maniére. Tel fait une chasse abon-
dante, tel autre ne referme pas une seule fois le filet-de
ses tentacules. N'importe : la journée finie, la nourriture a
été égale pour tous; les estomacs qui ont digéré ont fourni
la ration aux autres.

Comment s'est établi d’estomac a estomac cet étroit
communisme que, dans ses plus folles aberrations, I'esprit
humain n’aurait jamais conc¢u; comment s’est organisé
cel étrange rétectoire ou Pindividu qui mange nourrit son
voisin qui n'a pas mangé? Voici : Tout polypner tout
pied de corail débute par un seul polype, qui, issu d'un
ceut et d'abord errant dans les eaux, finit par se fixer a
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une roche sous-marine, pour y fonder une colonie. Ce po-
lype, une fois qu'il a pris domicile, bowrgeonne a la ma-
niére de la plante, c'est-a-dire donne naissance, en un
point de son corps, a une verrue charnue qui graduelle-
ment se développe et devient un animalcule pareil au pre-
mier. Un nouveau polype se forme donc sur le flanc du
fondaleur de la colonie. La communication entre la cavité
digestive du polype-rameau et celle du polype-souche -est
d’abord indispensable, afin que la nourriture saisie et
digérée par ce dernier profite au jeune, incapable de se
suffire a lui . Or cette i pnmluve se
conserve toujours; les polypes du Corail arrivés a maturité
ne se séparent pas, mais conti-
nuent & vivre en famille, indis-
golublement unis par les liens
d’estomac.

Le premier polype issu d’un
bourgeon est suivi d'un second,
d’un troisiéme, d’un quatrime.
Les fils a leur tour bourgeon-
nent des petits-fils; et ainsi de
suite sans limites arrétées, si
bien que les générations succes-
sives s'échelonnent sans fin par
de nouveaux bourgeonnements,
de jour en jour plus nombreux. Quant au domicile commur
ou polypier, il résulle de I'exsudation de tous ses habi-
tants, qui suent de la pierre comme l'escargot transpire
les matériaux de sa coquille. Ghaque polype nouveau-né
apporle son contingent de matiére pierreuse, et 1édifice
grandit. se ramifiant de plus en plus.

I’ apres son mode de formation, il est visible qu’un po-
lypier n’a pas de fin nécessaire et qu’il ne peut périr que
d'accident. Les polypes vieux meurent sans doute comme
meurt tout animal ; mais, avant, ils laissent sur le polypier
de nombreux rejetons, qui en laissent a leur tour d'autres
plus nombreux ; et, cela se continuant toujours, il n'y a
pas de raison pour que le polypier dépérisse Loin de la 3

Fig. 2. — Ua polype du Corail.
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s'il ne survient aucun accident, le polypier, toujours ros-
tauré, toujours agrandi par des générations nouvelles,
alleindra, plein de vigueur, tel age que l'on voudra. Le
polype meurt, le polypier reste ; I'individu périt, la société
persiste. On trouve dans la mer Rouge des polypiers telle-
ment volumineux, que,en évaluant leur dged’apres la len-
teur de leur accroissement annuel, on arrive a une prodi-
gieuse anliquité. Aujourd’hui encore en pleine activité, ils
comptent de trois a quatre mille ans d’existence; ils datent
de la construction des Pyramides ; ils sont contemporains
des Patriarches et des Pharaons! Pour les agglomérations
des polypes, le temps ne compte pas. L'individu meurt,

mais la communauté traverse les si¢cles, toujours jeune,
R toujours en travail.

Un végétal est comparable a un poly-
pier couvert de ses polypes. Ce n'est pas
un étre simple, mais un étre collectif,
une association d'individus, tous parents,
tous étroitement unis, s'entr’aidant les
uns les autres et travaillant au bien-étre
de I'’ensemble. C'est, de méme que le
corail, une ruche vivante dont les habi-
tants ont la vie en commun et mangent
Fig. 4. — Bamean avee ay réfectoire.

sen bourgeons Prenez un rameau de lilas ou de n'im-
porte quel arbuste; dans 'angle formé par chaque feuille
et le rameau. angle qu'on nomme aisselle de la feuille, vous
verrez un petit corps arrondi revétu d'écailles brunes. C'est
1a un bourgeon, ou, comme disent les jardiniers, un e:l. 11
est destiné & devenir un rameau implanté sur le premier,
de méme que ces autres.bourgeons, les verrues nées sur le
corps d’un polype, deviennent d’autres polypes implantés
sur le premier. Eh bien, ce bourgeon, et par conséquent
le rameau qui doit en résulter, est, pour I'ensemble de
P'arbre, ce qu'un polype est pour I'ensemble du corail. Il
constitue un membre de la famille, un individu, un habi-
tant de la communauté végélale. Mais c'est un habitant
nouveau-né, faible encore, incavable de travail. Il ne pren~
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dra part & I'activité générale de I'arbre que le printemps
prochain, lorsqu'il sera devenu rameau. Jusque-la, c’est un
nourrisson alimenté aux frais de la communauté; il n’a
.rien 2 faire qu’a se fortifier et grandir, comme I'enfant
dans ses langes et 'oiscau dans son nid.

Tout le travail revient aux rameaux couverts de feuilles,
aux rameaux de l'année. Par l'intermédiaire des racines.
ils puisent dans le sol; par l'intermédiaire des
feuilles, ils puisent dans l'air; et, mélangeant,
associant, combinant les maliéres premiéres
amenées par ces deux voies, ils préparent la
purée gommeuse dont se nourrissent les bour-
geons. L'année suivante, ils seront mis a la re-
traite; et les bourgeons d’aujourd hui, devenus
forts et développés en rameaux, travailleront a
leur tour a I’ccuvre commune, pour étre rempla- 4.
cés au bout d'un an par de nouveaux bourgeons. Boureeon ¢e

L'arbre se compose ainsi d'une série de géné-
rations annuelles échelonnées I'une sur l'autre. La généra-
tion actuelle est représentée par les rameaux feuillés. C'est
la que réside 'activité végétale. Les bourgeons forment la
généralion immédiatement future. C'est pour eux que I'arbre
est en travail. Enfin la tige, les branches et leurs subdivi
sions, jusqu’aux rameaux feuillés, veprésentent les diverses
générations passées. Ces générations d’un autre age sont
inactives, quelquefois méme frappées de mort. Elles con-
stituent le polypier végétal, c'est-a-dire qu’elles servent de
support aux jeunes générations.

11 descend de I'ensemble des bourgeons, pour les mettre
en rapport avec la terre, non de vraies racines, mais une
humeur-spéciale, préparée a frais communs, humeur qui
chemine sous I'écorce et s'organise dans son trajet en une
couche de bois moulée sur celle de I'année précédente.
Cette couche ligneuse relie les bourgeons au sol, car, par-
venue & la base de la tige, elle se distribue dans les racines
déja formées, ou méme en produit de nouvelles en s’épa-
nouissant, se subdivisant sous terre. Comme pareil travail
se reproduit pour chaque génération de bourgeons, c'est~
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a-dire chaque année, il en résulte qu'un arbre se compose
d'une succession de couches ligneuses cmboitées 1'une
dans l'autre, les plus vieilles a I'intérieur, les plus récentes
a I'extérieur. Une branche, suivant son age, en comprend
tel ou tel autre nombre ; et la tige, point de départ de la
communauté végélale, les comprend toutes. Le dénombre-
ment des couches ligneuses du tronc donne donc Fage de
Varbre.

Chacun de ces étuis ligneux est le produit d’une généra-
tion de bourgeons; celui de la gé-
nération présente occupe l'exté-
rieur de la tige, immédiatement
corce; ceux des générations
passées en occupent l'intérieur et
sont d'autant plus reculés vers le
centre qu'ils sont de plus vieille
date. Les bourgeons futurs produi-
ront d’année en année leurs cou-

ches de bois respectives, qul vien-
"“d"“— Cuupe transve. dront se superposer une a une &
le Chéne do six ans.
leurs ainées; et la couche superfi-
cielle actuelle se trouvera a son lour enclavée dans 1'épais-
seur du tronc.

De tous ces éluis ligneux, d'age inégal, le plus nécessaire
aujourd'hui est évidemment celui de la superficie, puis-
qu'il met en communication avec la terre les habitants
actuels, les bourgeons de I'année. La destruction de cette
couche aménerait la mort de la communauté entiére. En
leur temps, leg couches de lintérieur ont tour a tour,
quand elles occupaient la surface, rempli le méme role a
I'égard des rameaux contemporains ; mais aujourd’hui que
ces rameaux, devenus branches, sont remplacés par d’au-
tres, les couches profondes n'ont que des fonctions secon-
daires ou méme nulles. Les plus voisines de la superficie
conservent encore quelque aptilude au travail el viennent
en aide & la couche de I'année pour amener aux rameaux
les sucs de la terre; quant aux plus centrales, ce sont de
vieilles assises d’ou laclivité s’est pour jamais rclirée.
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Maintenant elles ont bruni, leurs sucs se sont desséchés,
leur bois s'’est durci, encrouté, minéralisé pour ainsi dire.
Dans leur décrépitude, elles ne se mélent de rien. Fout au
plus, par I'appui de leur bois tenace, donnent-elles de la
solidité a l'édifice général. L'activité de Iarbre décroit
donc de la superficie au centre. A la surface, c’est la jeu-
nesse, la vigueur, le travail ; au centre, la vieillesse, la
décrépitude, l'inertie.

Parvenus a un 4ge avancé, les arbres, surtout ceux dont
le cceur ne durcit pas, ont fréquemment la tige caver-
neuse. Tot ou tard, les couches intérieures, consumées par
la pourriture, se réduisent en lerreau, et le tronc finit par
devenir creux, ce qui ne l'empéche pas de porter une
vigoureuse couronne de branchage. Rien de plus étrange,
au premier abord, que ces vieux saules, par exemple,
rongeés par les larves d’insectes, excavés par la pourriture,
éventrés par les années, qui se couvrent, malgré tant de
ravages, d’une puissante végétation. Cadavres en décom-
position au dedans, ils jouissent au dehors de toute l'exu-
bérance de la vie. La singularité s’explique si I'on consi-
dere que les couches centrales sont maintenant inutiles a
la vie de I'arbre. Vieilles reliques des générations qui ne
sont plus, elles peuvent étre ravagées par la pourriture ; le
reste de l'arbre n’en souffrira pas tant que les couches
extéricures se conserveront saines, car la seulement réside
la vitalité,

Détruit dans ses parties centrales par les outrages du
temps et rajeuni chaque année par des générations nou-~
velles, Parbre traverse les siécles sans vouloir mourir.
Par une prérogative inhérente a son organisation d'étre
collectif. il réunit les caractéres les plus contradictoires.
Tout a la fois, il est vieux et jeune, mort et vivant. En
vain I'age fait tomber en poussiére les premiers habitants
de la é végétale ; de les r
et l'arbre se conserve indéfiniment riche d’avenir. Certains
polypiers de la mer Rouge sont contemporains des Pha-
raons ; quelques arbres lultent avec eux d'antiquité, oa
méme les dépassent. J.-H. Fapne.
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I
De licdividu végétal.

Le commun des hommes, et méme les hommes instruits,
accoutumés a voir tous les grands animaux doués d'une
vie propre, ont eu beaucoup de peine a se former a l'idée
d'étres en apparence simples et qui sont réellement des

. dindi

idus. Ils ont té ¢ une grande
surprise, lorsque les zoologistes ont démontré qu'il existe
des animaux agglomérés et vivant d'une vie commune.
Tels sont divers Polypes. 1l s’agit de savoir si les plantes
sont des individus uniques, comme les animaux supérieurs,
ou des assemblages d’individus, comme le Corail et autres
polyplers.

prés l'opinion vulgairement recue, un Saule, un
Cer er, un Ghou, etc., sont autant d individus umques,
mais que ces,, étend dividus sont singu-
lierement divisibles. Presque toutes leurs parties sont sus-
ceplibles d’étre a volonté séparées de V'ensemble et de
constituer un nouvel étre. Cette division peut aller méme
a linfini. Je prends un exemple entre mille. Le Saule
pleureur, importé d'Asie en Europe, ne se séme jamais
dans nos climats ; on le multiplie de bouture. Le premier
Saule pleureur parvenu en Europe a donc produit, par
simple division, tous les Saules pleureurs existant aujour-
d’hui, et il produira tous ceux qu'on voudrz en obtenir.
Tous ces Saules seraient donc des portions d’un seul
individu ; leur ensemble, réparti sur tous les points de
I'Europe, constituerait un seul végétal. Pareille consé-
quence est inadmissible.

Toutes les difficultés disparaissent si 'on considére un
arbre comme un agrégat de l'individu primitif provenu
de la graine, et de tous les individus provenus de bour-
geons, qui se sont développés les uns sur les autres. Nous
considérerons donc comme individu tout germe développé,
savoir : tantot une graine, tantdt un bourgeon.




de I'individu végétal

Les indi nés de bourgeons sont
dépourvus de racines et se nourrissent au moyen dela séve
qui leur est transmise par la tige sur laquelle ils ont pris
naissance ; mais si, par un moyen quelconque, on y
favorise le développement des racines, alors ces individus
peuvent vivre séparés de celui qui leur a donné naissance
Les procédés par lesquels on obtient ces nouveaux indi-
vidus sont connus sous le nom de bouturage et de mar-
cottage. La greffe n'est autre que la transplantation d'une
jeune pousse d'une tige sur une autre.

Cette formation de individus
greffés sur celui qui leur donne naissance n'est point
limitée ; et, dans ce sens, il est visible qu'un arbre a une
durée indéfinie et ne meurt que par accident. Cette pro-
position, qui peut paraitre étrange lorsqu'on n'y a pas
réfléchi, n'est en réalité pas plus singuliere que si I'on
disait qu'une agrégation d’animaux, se multipliant et se
succédant sans cesse, peut durer indéfiniment.

De Candol

Les personnes du monde regardent les végétaux, tels
quiils se présentent a nos yeux, comme autant d’individus
uniques et distincts. Les botanistes les considérent comm e
des étres collectifs, des agrégats d'individus.

Il existe, dans le végétal, deux sortes de bourgeons ou
deux états particuliers des individus élémentaires : les

prop dits et les floraux. Les pre-
miers restent toujours adhérents au végétal, ils multi-
plient, allongent indéfiniment ses ramifications et pro-
duisent a leur tour d'autres générations d'individus. Les
seconds ou bourgeons-fleurs ne sont fixés au végétal que
pendant une durée limitée ; ils s'y épanouissent et donnent
des semences, qui se séparent de I'étre collectif et vont
produire ailleurs de nouvelles agrégations.

La théorie de I'individualité des bourgeons est confirmée
par un grand nombre de faits. On sait que I'ensemble
d'un végétal ne souffre pas sensiblement de I'amputation
ou de la mort de plusieurs de ses parties ; et que les
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parties, & leur tour, peuvent vivre, le plus souvent, indé-
pendantes de I'ensemble. Quand les horticulteurs taillent
un Pécher, celui-ci n'en continue pas moins de pousser avec
vigueur; ila méme plus d’énergie dans les parties épargnées,
parce que les individus élémentaires qui restent profitent
de la nourriture destinée a ceux qu'on a soustraits. Quand
on enléve des bourgeons ou des rameaux & un systéme
pour les souder a un autre systéme (greffage) ou pour les
placer dans le sol (bouturage), ces parties ne cessent pas
de vivre malgré leur séparation; elles deviennent méme
le principe de nouvelles collections.

On observe quelquefois des parties d'un végétal bien
vigoureuses & cOté d'autres parties trés languissantes. Les
arbres placés entre un chemin fort sec et battu, et une
terre trés meuble, trés fertile, donnent les branches plus
belles, plus nombreuses du ¢oté qui les nourrit le mieux.

Des parties d'un végétal peuvent porter des feuilles ou
des fruits avant ou aprés tout le systeme. De Gandolle
introduisit une branche de Cerisier dans une serre, et
celle-ci se couvrit de fleurs pendant que le reste de I'arbre,
resté dehors, ouvrait a peine ses bourgeons.

On a vu des rameaux a feuilles panachées a coté de
rameaux sans panachures; des fleurs simples au milieu
d'une inflorescence ol toutes les autres étaient doubles;
des branches portant des fruits acides a coté d'autres
branches dont les fruits étaient sucrés.

Lorsque, par le moyen de la greffe, on ajoute & un végétal
un ou plusieurs bourgeons appartenant a un autre végétal,
P'association n’est pas influencée par les nouveaux venus ;
et ceux-ci se développent, donnent des feuilles, des fleurs,
des fruits comme s'ils faisaient encore partie de la premiére
agrégation. C'est ainsi qu’on est parvenu a rassembler sur
un seul pied plusieurs variétés de fruits; par exemple, ona
réuni sur un Poirier toute la collection des poires cultivées.

MoQuin-TANDON.

Deux sceurs, aprés la mort de leur mére, héritérent d'un
Oranger. Chacune d’elles prétendait I'avoir dans son lot.
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Eofin, I'une ne voulant pas céder a I'autre, elles déciderent
de le fendre en deux et d’en prendre chacune la moitie.
L’arbre éprouva la destinée a laquelle fut condamné ’‘en-
fant du jugement de Salomon. Il fut partagé en deux.
Chacune des sceurs en replanta la moitié ; et, chose mer-
veilleuse, I'arbre divisé par la haine fraternelle fut recou-
vert d'écorce par la nature.
BERNARDIN DE SAINT-PIERRE.

Les arbres sont composés par de petits étres organisés
semblables, et I'individu total est formé par I’assemblage
d’une multitude de petits individus.

Burrox.

On est forcé de convenir qu’une plante est une con-
fédération d’individus tous parents, tous intimement
unis, s’entr’aidant les uns les autres, et travaillant tous
au bien de I'ensemble. C'est une famille, une république,
une espéce de ruche vivante, dont les habitants, les ci-
toyens ont en commun la nutrition et mangent au réfec-
toire,

DuroNT DE NEMOURS.

I
Les plantes alimentaires.

Vous vous figurez peut-étre que, de tout temps, en vuc
de notre alimentation, le Poirier s’est empressé de pro-
duire de gros fruits a chair fondante ; que le Navet, pour
nous faire plaisir, a gonflé sa racine de pulpe savoureuse ;
que le Chou-cabus, dans le désir de nous étre agréable,
s'est avisé lui-méme d’empiler en téte compacte de belles
feuilles blanches. Vous vous figurez que le Froment, le Poti-
ron, la Carotte, la Vigne, la Pomme de terre, la Betterave et
tant d’autres encore, épris d'un vif intérét pour I'homme,
ontde leur propre gré toujours travaillé pour lui. Vous croyez
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que la grappe de la Vigne est pareille maintenant a celle
d’olr Noé retira le jus qui le grisa ; que le Froment, depuis
qu'il a paru sur la terre, n’a pas manqué de produire tous
les ans une récolte de grain ; que la Betterave et le Potiron
avaient aux premiers jours du monde la corpulence qui
nous les rend précieux. Il vous semble, enfin, que les
plantes alimentaires nous sont_venues dans le principe
telles que nous les posséd D,

La plante se préoccupe fort peu de nos muréts elle \ll
pour elle et non pour I'homme. G'est a nous, par notre
travail, nos soins, notre réflexion, a tirer parti de ces
aptitudes en les modifiant. La plante sauvage est pour
nous une triste ressource alimentaire; elle n’acquiert de
la valeur qu'en passant par les mains de la puissante fée
qui a nom /ndustrie humaine. Sous la baguette de la su-
blime magicienne, sous le stimulant du travail, les espéces
se transforment jusqu'a devenir méconnaissables.

Dans son pays natal, sur les montagnes du Pérou, la
Pomme de terre a I'état sauvage est un tubercule vénéneux
de la grosseur d'une noisette. L'homme donne accueil
dans son jardin au misérable tubercule. 1 le plante dans
une terre substantielle, il le soigne, il I'arrose, il le féconde
de ses sueurs. Kt voila que, d'année en année, la Pomme
de terre prospére; elle gagne en volume, en propriétés
nutritives, et devient enfin un tubercule farineux de la
grosseur des deux poings.

Sur les falaises océaniques, exposées a tous les vents,
croit naturellement un chou, haut de tige, a feuilles rares,
échevelées, d'un verl cru, de saveur acre, d'odeur forte.
Qu'attendre de ce sauvageon? Il n'a certes pas bonne mine.
Qui sait? sous ses agrestes apparences, il recéle peut-étre
de précieuses aptitudes. Pareil soupgon vint apparemment
a l'esprit de celui qui le premier, 2 une époque dont le
souvenir s'est perdu, admit le Chou des falaises dans ses
cultures. Le soupcon était fondé. Le Chou sauvage s'est
amélioré par les soins incessants de I'homme ; sa tige s'est
affermic ; ses feuilles, devenues plus nombreuses, se sont
emboitées, blanches et tendres, en téte serrée ; et le Chou
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pommé a été le résultat final de cette magnifique méta-
morphose. Voila bien, sur le roc de la falaise, le point de
départ de la précieuse plante ; voici, dans nos jardins
potagers, le point d’arrivée. Mais ol sont les formes inter-
médiaires qui, a travers les siécles, ont graduellement
amené I'espéce aux caracteres actuels ? Ces formes étaient
des pas en avant. Il fallait les conserver, les empécher de
rétrograder, les multiplier et tenter sur elles de nouvelles
améliorations. Tout compte fait, la conquéte du Chou
pommé a certainement dépensé plus d’activité que la con-
quéte d’un empire.

Quel est cet autre, au bord d’une mare, en compagnie
des grenouilles? — C'est le Ccleri sauvage. Il est tout
vert, dur et d'une saveur repoussante. L'imprudent qui
en mangerait en salade périrait empoisonné. Quel est
done l'audacieux qui s'avisa d’introduire dans nos jardins
cette plante vénéneuse, dans I'espoir de la civiliser et d’en
tirer parti ? — Encore un bienfaiteur dont le souvenir s'est
perdu dans les nuées du temps. Toujours est-il que, sous
I'influence d’une éducation bien entendue, le Céleri a
renoncé a ses instinets d’empoisonneur pour prendre des
cotes blanches, tendres, pleines d’un liquide sucré. Je vous
laisse a penser tout ce qu'il a fallu de ruses savantes pour
obtenir un pareil changement. Dissuader une plante de
distiller du poison et lui faire produire Cu sucre a la
place, cest un chef-d’euvre d'adresse de la part de
T'homme. Il y a-toujours cependant dans le Céleri un
arriére-levain de sa mauvaise nature. L’empoisonneur a
des velléités de revenir a son premier état. Aussi le jar-
dinier ne le perd pas de U'eeil. Quand il lui soupgonne de
perfides desseins, quand il le voit s'émanciper et verdir, il
se hate de I'enterrer. Privée de lumiére, la plante revient
4 de meilleurs sentiments ; en quelques jours, elle tourne
au tendre.

Et le Poirier sauvage, le connaissez-vous? Clest un
affreux buisson, armé de féroces épines. Ses poires, toutes
pelités, apres et dures, semblent pétries de grains de gra-
vier. O le détestable fruit, qui vous serre la gorge et vous
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agace les dents! Certes celui-1a eut besoin d’une rare ins-
piration qui le premier eut foi dans I'arbuste revéche et
entrevit, dans un avenir éloigné, la poire beurrée que nous
mangeons aujourd’hui. Avec le temps et les soins, la mira-
culeuse métamorphose s’est faite. Le sauvageon s’est civi-
lisé; il a perdu ses épines et remplacé ses mauvais petits
fruits par des poires a chair fondante et parfumée.

De méme, avec la grappe de la Vigne primitive, dont
les grains ne dépassent pas en volume les baies du sureau,
I’homme, a la sueur du front, s’est acquis la grappe de la
Vigne actuelle ; avec quelque pauvre gramen aujourdhui
inconnu, il a obtenu le Froment; avec quelques misérables
arbustes, quelques herbes d’aspect peu engageant, il a
créé ses races potageéres et ses arbres fruitiers.

La terre, pour nous engager au travail, loi supréme de
notre existence, est pour nous une rude maratre. Aux
petits des oiseaux, elle donne abondante pature; a nous,
elle n'offre de son plein gré que les mares de la Ronce et
les prunelles du buisson. Ne nous en plaignons pas, car la
lutte contre le besoin fait précisément notre grandeur. C'est
a nous, par notre intelligence, a nous tirer d’affaire ; c’est
a nous a mettre en pratique la noble devise : Aide-toi, le
Ciel t'aidera. L’homme s’est donc étudié de tout temps a
déméler parmi les innombrables espéces végétales celles
dont le naturel facile peut se préter a des améliorations.
La plupart des plantes n’ont pas voulu entendre raison;
avec une opiniatreté invincible, elles sont restées fideles a
leurs vieilles habitudes malgré toutes nos tentatives pour
les séduire. D’autres, prédestinées sans doute, créées plus
spécialement en vue de 'homme, se sont faites a nos soins,
et, par la culture, ont contracté de nouvelles habitudes
d'une haute importance pour nous.

Mais I'amélioration obtenue n'est pas tellement radicale
que nous puissions compter sur sa permanence si nos soins
viennent a faire défaut. La plante a toujours regret de
s’8tre ralliée & I'homme; elle tend a revenir a son état pri-
mitif. L’indépendance a des attraits si puissants! Tout y
aspire, méme le Chou-cabus, qui, au milieu de la prospé-
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rité de nos jardins, songe au roc de la falaise et roule dans
sa grosse téte des projets d’émancipation. Que le jardi-
nier 'abandonne a lui méme quelques années sans engrais,
sans arrosage ; qu'il laisse les graines germer a 'aventure
ou le vent les aura chassées, et’le Chou s'empressera
d’abandonner sa pomme serrée de feuilles blanches pour
reprendre les feuilles laches et vertes de ses parents sau-
vages. [it ne croyez pas que de lui-méme il revienne jamais
sur ce coup de téte. Non, non! la vie libre a trop de prix
pour lui.

Le Poirier, lui aussi, le Poirier, avec son air de bonhomie,
ne demande pas mieux que de revenir a son état sauvage.
1l regrette la vie misérable, mais libre de ses ancétres,
murissant dans les fourrés de buissons leurs petites poires,
si pres, si dures, que la guépe et le moineau n'en vou-
laient pas, et songe avec attendrissement a cette vie indé-
pendante qui ne connait pas les ennuis de la grefle, les
tortures de la taille, le supplice de 'émondage. Que le pé-
piniériste y prenne garde, qu'il fasse oublier a I'arbre,
avec une terre substantielle, les amertumes de la servi-
tude; sinon, un de ces quatre matins, le Poirier va se lasser
de faire des poires beurrées et revenir a ses petits fruits
acerbes. Et, s'il ne peut lui-méme saffranchir, il inspirera
du moins a ses descendants des idées subversives; et les
arbustes qui naitront de ses pepins se feront une féte de
revenir aux méchantes petites poires, aux rameaux hérissés
de dards.

Méme observation au sujet de nos autres plantes culti-
vées : elles tendent toutes a revenir au type sauvage, dont
elles sont une déviation, ceuvre de nos efforts, de notre in-
telligence; aussi, pour les maintenir avec les caractéres
que leur a donnés une longue culture et obtenir d'elles la
nourriture quotidienne, il faut de notre part une attention
incessante, un travail assidu.

J.-1. Fanre.
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v
La Greffe.

L'organisation sociale du végélal qui, tout en utilisant
pour le bien général de la communauté les forces indivi~
duelles, laisse aux bourgeons assez d'indépendance pour
vivre sur leur propre fonds et s'établir a part en boutures
ou en marcottes, permet un genre d'éducation encore plus
remarquable.

Un bourgeon, et par suite un rameau, développement
de ce bourgeon, est une unité, un individu de la cité vége-
tale. 1l a sa vitalité propre, il constitue en quelque sorte
un plant qui, au lieu de prendre racine dansla terre, prend
racine sur le rameau qui l'a produit. Il est possible de
changer le régime de la pousse par le marcottage ou le
bouturage; il est possible de I'enlever de sa branche, ou
elle s’abreuvait de séve, pour la transplanter en terre, ou
d’elle-méme elle puisera les sucs nutritifs au moyen des
racines qu\ nailront de la partie enterrée. Or ne serait-il
pas possible de pl le rameau de sa
branche sur une autre branche, de son arbressur un autre
arbre? Ce serait un simple changement de nourrice; le
rameau, le bourgeon, devraient s’en accommoder. Clest
bien moins grave que de passer brutalement de la branche
dans le sol.

1ls s’en A en effet; et l'arboricul , trés
fréquemment, met a profit cetle précieuse disposition.
Greffer, c’est transplanter des bourgeons d’un arbre sur un
autre. L'arbre qui doit servir de nourrice prend le nom de
sujet, et le rameau ou le bourgeon qu'on y implante celui
de greffe.

Une condition indispensable est a remplir pour “la véus-
site de la greffe. Le bourgeon transplanté doit trouver au-
prés de sa nouvelle nourrice des aliments en rapport avec
ses goits; il faut absolument que le sujet ait le méme
genre d'alimentalion que la grefle. Cela exige que les deux
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plantes, la nourrice et celle d'ol provient le nourrisson,
soient de laméme espéce ou du moins appartiennent a des
espéces bien voisines, car la similitude de godts ne peut
résulter que de la similitude d'organisation. On perdrait
son temps & vouloir greffer le Lilas sur le Rosier, le Rosier
sur 1'Oranger. Il n'y a rien de commun entre ces trois
espéces végétales, ni dans les feuilles, ni dans les fleurs, ni
dans les fruits. De cette diflérence de structure, on peut
hardiment conclure a la différence de régime. Le bour-
geon de Rosier périrait affamé sur une branche de Lilas;

le bourgeon de Lilas en ferait autant sur une branche de
Rosier. Mais on peut trés bien greffer Lilas sur Lilas, Rosier
sur Rosier, Oranger sur Oranger. Il est possible d’aller
plus loin. On peut faire nourrir un bourgeon d'Oranger par
un Citronnier, un bourgeon de Pécher par un Abricetier,
un bourgeon de Cerisier par un Prunier et réciproque-
ment; car il y a entre ces végétaux, pris deux a deux,
une étroile parenté.

Alors, & quoi bon la greffe? Puisqu’on ne peut greffer
qu'un Rosier sur un Rosier, un Tilleul sur un Tilleul, un
Poirier sur un Poirier, autant vaut laisser 'arbre et l'ar-
buste tels qu'ils sont. Ce serail remplacer le semblable par
le semblable.

Avant de condamuer la grefle, écoutez. On vous a dit
comment 'homme, par les soins les plus assidus, prolongés
pendant des siécles, s'était créé ses arbres fruitiers avec
quelques végétaux revéches, d'aussi peu de valeur a leur
début que le buisson de la haie. Rappelons-nous I'histoire
du Poirier. Qu'est-il 4 I'état sauvage? Un affreux arbuste,
hérissé de longs piquants, et dont les petiles poires, apres,
pétries de grains de gravier, sont bien le [ruit le plus dé-
testable. L'industrie humaine a fini par civiliser ce sauva-
geon; elle lui a changé le caractére au point de lui faire
produire de grosses poires a chair beurrée. Mais Dieu sait
ce qu'il a fallu de patience et de labeur.

Aujourd’hui toutefois, le Poirier n’est pas tellement rallié
& I'nomme qu'un sourd regret ne lui reste de sa vie de
n. Au sein du verger, il médite des projels subver-

FaBRE. BOTANIQUE.
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sifs; il veut revenir & ses méchantes petites poires. Rare«
ment P'occasion s'en présente, parce que 'homme le sur-
veille de prés. Que fait le Poirier? 1l dissimule; et, ne
pouvant s'affranchir lui-méme, il éléve sa graine, ses
pepins, dans I'horreur de I'homme, dans le mépris des
poires beurrées..Voyez en effet. Des pepins sont semés,
pris dans une excellente poire, bien grosse, bien juteuse.
Eh bien, les poiriers issus de ces graines ne donnent, pour
la plupart, que des poires médmcres, mauvaises, trés mau-
vaises méme. Quelq dui la poire
mere. Un autre semis est fait avec les pepms de seconde
génération. Les poires dégénérent encore. Si I'on continue
ainsi les semis en prenant toujours les graines dans la
génération précédente, le fruit, de plus en plus petit, apre
et dur, revientenfin a la méchante poire du buisson. L'aieul
est vengé de son long servage. Les arriére-petils-ﬁls ont
repns la uge noueuse, les robustes piquants, la feullle
coriace, la poire immangeable.

Un exemple encore. Quelle fleur mettre en paralléle avec
la Rose, si noble de port, siodorante, d'un pourpre si vif?
On séme les graines de la superbe fleur. On! oh! qu'est
ceci? Les descendants de la Rose sont de misérables buis-
sons! Rien d’élonnant : la noble ficur avait pour pére un
Gratte-cul; par le revirement du semis, elle reprend les
caractéres de sa famille.

De ces deux exemples, qu'il serait si facile de multiplier,
il résulte que nos arbres fruitiers, nos plantes ornemen-
tales, retournent plus ou moins rapidement, par le semis,
au type sauvage. Comment faire alors pour les propager
sans crainte de les voir dégénérer? — 1l faut recourir a la
greffe, inappréciableressource qui nous permet de stabiliser
dans le végétal la perfection obtenue par de longues années
de travail, et de profiler des améliorations déja obtenues
par nos d , au lieu de

une éducation a laquelle la vie humaine ne suffirail pas.
Par la greffe, nous adjoignons a notre travail individuel le
travail accumuld. de nos prédécesseurs, car le rameau
transplanté sur un sauvageon n'emprunte a celui-ci que
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la nourriture et la vigueur, et reproduit fidélement tous les
caractéres de l'arbre sur lequel on I'a pris.

Examinons en quoi consiste la précieuse opération. Un
mauvais Poirier est dans votre jardin, venu de semis ou
apporté de son bois natal. Vous voulez lui faice produire
de bonnes poires. On tranche net la téte du sauvageon et
dans le trongon en terre on fait une profonde entaille. Puis
on prend sur un Poirier d'excellente
qualité un rameau muni de quelques
bourgeons. On taille son extrémité in-
férieure en biseau et I'on implante la
grelle dans la fente, bien exaclement
écorce contre écorce, bois contre bois.
Enfin on lie le tout et I'on recouvre les
plaies de maslic ou d’argile maintenue
en place par quelques linges. Bientot
les plaies se cicatrisent, le rameau
soude son écorce et son bois a I'écorce
et au bois de la tige amputée; les bourgeons de la grefle,
alimentés par le sujet, se développent en ramifications,
et, au bout de quelques années, la téte du Poirier sauvage
est remplacée par une téte de Poirier domestique, pro-
duisant de bonnes poires comme l'arbre qui a fourni la
greffe. N'oublions pas que 1'écorce de la grefle doit étre,
de toute nécessité, en contact avec l'écorce du sujet.
Et, en effet, I'activité vitale du végétal réside avant
tout dans les tissus jeunes qui se forment entre le bois et
I’écorce. Gest la que la séve circule; c'est la que s'¢laborent
les nouveaux tissus, pour former d’un coté une couche
d’écorce et de P'autre une couche de bois. Cest donc la
<encore et seulement 1a que la soudure est possible entre la
grefle et le sujet.

ry
Fige 6. — Grefle en 1eeiey

J.-H. Fapne.
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v
La Carotte sauvage et la Carotte cultivée.

La plupart de nos plantes potagéres nous ont été trans-
mises par nos prédécesseurs, asservies a la cullure et toutes
faconnées. Leur origine remonte 4 des temps si reculés,
quele souvenir s’en est perdu. Pour quelques-unes, comme
le Froment, les types sauvages n’existent plus, ou du moins
n’ont pas éLé retrouvés jusqu'ici; pour d’autres, comme le
Chou, la Carotte, la Betterave, le Navet, les types sauva-
ges nous sont connus. La Bellerave primitive, par exemple,
végéte dans les sables au bord de la mer, et la Carolte
sauvage est trés fréquente dans tous les champs abandon-
nés. Ni I'une ni 'autre ne possedent, a I'état de nature, la
puissante racine charnue que vous savez. Leur racine est
un maigre pivot de la grosseur d’une plume, assez long, il
esl vrai, mais dépourvu de chair et de matiére sucrée.
Rien, absolument rien ne peut faire soupgonner a des yeux
non exercés la parenté qu'il y a entre ces misérables queues
de rat et les racines dodues de la Carotte et de la Belle-
rave cultivées.

Comment donc s'y est pris 'hnomme pour transformer,
dans la Bettcrave sauvage, un cordon de filasse aride en
une énorme racine juteuse toute confile de sucre, cl pour
engager la Carotle inculte a remplacer sa queue de rat par
une superbe racine dorée de la grosseur du poignet? Que
je vous le raconte pour la Carotte, d'aprés les remarqua-
bles essais d'un savant agronome, M. Vilmorin. I n'est
question ici que de I'histoire d’une Carotte; cependant, ne
le perdez pas de vue, le sujet est d’un intérét capital, car
enfin s’agit-il de retrouver Ja méthode par laquelle I'homme
a créé les especes alimentaires avec quelques sauvageons
sans valeur,

La Carotte sauvage est une plante annuelle. Elle plonge
en terre une racine pivotante de la grosseur au plus d’une
plume d'oie; elle pousse une tige élevée et fluette, se hate
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de fleurir, de fruclifier, de disséminer ses graines, et tout
est fini, la plante meurt. En mars 1832, M. Vilmorin fit un
premier semis de Carotles sauvages. La terre était douce,
profonde, largement ferlilisée avec des engrais. Jamais la
pauvre plante ne s’était trouvée a pareille table. Je vous
laisse a penser si elle s'en donna. Les graines germérent
que c'était une bénédiction; et le champ se couvrit de ma-
goifiques tiges, bien vertes, bien fleuries. Quant aux ra-
cines, pas une ne prit du ventre; elles restérent toutes de
gréles queues derat. L'essai avait complétement échoué; la
Carotte sauvage n’avait rien voulu modifier a ses habitudes.

Cela devait étre. La racine est faite pour puiser des ~
sucs daps le sol et non pour devenir inutilement obése. Je
dis inutilement, car je parle au point de vue de la Carotte
et non au point de vue de nos propres intéréts. Or ce qui
nous est avantageux est inutile, souvent méme nuisible
a la plante. Pourquoi voulez-vous alors que la racine
plongée dans un sol substantiel prenne une corpulence
qui la génerait dans ses véritables fonctions? Parce que
vous lui offrez une nourriture abondante, pensez-vous que,
dans un acces de goinfrerie, elle va se gorger et prendre
du ventre? Erreur. L2 tempérance est chére a la Carotte :
la prospérité de la plante en dépend. Une terre choisic ne
lui fait pas oublier son devoir, qui est d'alimenter la tige.
Pour le bien accomplir, elle se conserve I'estomac libre;
et, reconnaissons-le, elle a parfaitement raison. Ainsi, a
moins de motifs graves intéressant la plante, la racine
Jamais ne prendra d'embonpoint. Une nourriture abon-
dante et des soins de culture ne suffisent pas pour changer
le caraclére d'un sauvageon. Il faut certainement autre
chose; il faut, par exemple, que la plante elle-méme ait
intérét au changement que nous meditons.

Le role d'une racine tubéreuse est d’économiser des vi-
vres, pour nourrir 'année suivante les bourgeons qui sur-
vivent a la mort de la tige. La Carotte est annuelle; clle
ne laisse aprés elle aucun bourgeon. Alors sa racine n'a
pas & se préoccuper de l'avenir, et tous nos efforts pour la
rendre tubéreuse échoueront; car ce serait sotlise que de
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eroire que, en vue de I'homme uniquement, elle se déci-
dera a faire des économies. Mais si, par quelque moyen,
nous parvenions a conserver des bourgeons sur la plante
4 la fin de I'année, alors peut-étre, pour les nourrir I'année
suivante, la racine se décidera a grossir, et la maigre
«queue de rat deviendra un riche inagasin de vivres. L'amour
maternel est capable de tous les miracles.

Deux moyens se présentent de conserver des bourgeons
a la Carotte, quand arrivent les froids qui metient fin aux
végétaux annuels. Le prémier, c'est de semer les graines
assez tard pour que la plante n'ait pas le temps de se dé-
velopper en entier avant l'arrivée de la mauvaise saison,
qui suspend le travail de la végétation. Le second consiste
a retrancher les pousses a mesure qu'elles se montrent,
car, tant qu'elle n’a pas fleuri et fructifié, but supréme de
sa vie, la plante produit de nouveaux bourgeons, jusqu'a
épuisement. Les deux moyens furent employés a la fois par

. le savant expérimentateur dont je vous raconte les essais.

M. Vilmorin fit, I'année suivante, a une époque plus
tardive, un second semis de Carotles sauvages. Dans
une parlie des plantes, les liges furent retranchées a me-
sure qu'elles se montraient; les feuilles inférieures seules
élaient respectées. Ces plantes ne purent ainsi développer
ni liges ni rameaux floriféres; et cependant les racines ne
gagnerent rien & cette suppression; elles élaient aussi
dures, aussi maigres que celles de la Carotte sauvage. La
destruction des pousses est ici sans valeur : la plante
s'épuise en rejetons nouveaux avant que la racine ait pris
garde.a ce qui se passe et se soit mise en mesure de faire
passer I'hiver aux derniers bourgeons. Les plantes qui ne
furent pas soumises a ces mutilations ne se comportérent
pas mieux, car elles trouvérent encore le temps de fleurir
et de fructif:-r. Leurs racines étaient peut-étre plus mau-
vaises que celles de la Carotte sauvage.

Ce n’est pas chose facile, vous le voyez, que de changer
le cours des idées d’une Carotte. Deux années de judicieu-
scs tentatives n’aménent aucun résultat. Voyons, cherchons
encore, semons les Carottes plus tard. Un troisieme semis
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est fait vers la fin de juin, a celte époque ou la végétation
est dans toute sa vigueur. Les Caroltes n’ont ainsi devant
clles que qualtre mois au plus pour germer, se développer
et fleurir au lieu de huit qu'elles en auraient eu a I'état
sauvage. L’année végélale est pour elles diminuée de moi-
tié. C'est égal, I'immense majorité accomplit son évolution
a la hate et trouve encore le temps de pousser de hautes
tiges et de mener les semences & bien. Pour celles-la, le
résultat est prévu : les racines ne doivent rien valonr-el ne
valent rien en effet.

Mais, sur le nombre, cinq ou six, pour des métifs incon-
nus, s'attardérent, de telle sorte que leur tige ne put mon-
ter. Eh bien, ces plantes tardives, qui se voyaient forcées
de renvoyer a 'année suivante leur développement inter-
rompu par I'hiver, se trouvérent précisément en régle pour
sauvegarder leurs bourgeons. Elles avaient amassé des
vivres, elles possédaient des racines tubéreuses d’un dem?-
pouce de diamétre et paredles i de fort médxocres Carottes
de jardin. Incompréh de ion!
Une plante annuelle est mise dans l'lmposslblhle d’achever
sori développement dans une premiére saison; et aussilot,
comme averlie par un instinct secret, elle change ses
habitudes et s’amasse des forces et des vivres pour durer
une seconde année et poursuivre jusqu’au bout son évo-
lution interrompue. Elle ne devait vivre qu’un an; mais,
ne voulant pas mourir avant davoir fructifié, elle trouve
le moyen de vivre le double.

Le pas le plus difficile est fait. Une fois que la Carotte a
pris goit a la racine charnue, il est probable qu'elle trans-
mettra sa nouvelle maniére de faire a la plupart desses
descendants. Les cinq ou six racines tubéreuses du semis
qui précéde sont mises en sareté pendant I'hiver et re-
plantées le printemps suivant. Les liges poussent en liberté
et produisent des graines qui, semées I'année d’apres,
donnent en abondance des plantes a racine tubéreuse. Les
filles ont, pour une bonne part, fidélement hérité des
aptitudes des méres. Un cinquiéme environ de la récolte
se compose d'assez bonnes carottes.
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Les plus belles sont conservées pour étre replantées en
1836 et servir de porte-graines. La généralion de 1837
est encore meilleure. Les Caroltes sont maintenant fort
grosses et trés charnues. Quelques-unes dépassent le poids
d'un kilogramme. I'habitude de ne pas fructifier la pre-
miére année, condition indispensable pour produire de
honnes racines, est méme si bien acquise, que le dixicme
au plus des plantes a monté pour fleurir. Le pli est pris;
la Carolte est familiarisée avec une existence de deux ans.
Enfin la quatrieme génération, obtenue en 1839, toujours
avec des sujets de choix, ne comprend guére que des ra-
cines excellentes pour le volume et pour la qualité. La
proportion des plantes qui gardent encore les vieux usages
et fleurissent la premiére année est a peu prés nulle. La
métamorphose est opérée, la Carotle sauvage est devenue
Carotte potagére. Une direction savante, des soins raisonnés
#t minutieux, ont, en sept années consécutives, amené ce
merveilleux résultat.

KL maintenant songez, enfants, & nos diverses plantcs
cultivées, bien autrement rebelles que la Carotte; songez
a tout ce qu'il a fallu d’heureuses inspirations pour choisir
dans le monde végétal les espéces aptes a modifier en bien
leurs habitudes, de tentatives patientes pour les assujellir
a notre service, de faligues pour les améliorer d’une an-
née a lautre, de soins pour les empécher de dégénérer ct
pour nous les transmettre dans leur état de perfection ;
mettez-vous dans l'esprit toutes ces choses et vous con-
viendrez avec moi que, dans une simple tranche de Navet,
dans une feuille de Chou élalée sur la soupe, il y a plus
que le travail du jardinier qui nous a fourni ces légumes.
1l y a le travail accumulé de cent générations peut-étre,
nécessaires pour créer la plante potagére avec un mauvais
sauvageon. Nous vivons des légumes créés par nos prédé-
cesseurs; nous vivons du travail, des forces, des idées du
passé. Que L'avenir a son tour puisse vivre de nos forces,
de celles des bras comme de celles de la pensée, et nous
aurons dignement rempli notre mission.

J.-H. Fapaz.
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VI
Exemples de longévité végétale.

Les auteurs parlent d’'un Chataignier de Sancerre, dont
le tronc présentait 4 m. 22 de tour. D'apres les évalua-
tions les plus modérées, son dge devait étre de trois a
quatre siécles.

On connait des Chataigniers beaucoup plus gros, par
exemple celui de Neuve-Celle, sur les bords du lac de
Genéve, et celui d’Esaii, dans le voisinage de Montélimart.
Le premier a 13 metres de circonférence a la base. Dés
Tan 1408, il abritait un ermitage, I'histoire en fait foi.
Depuis, quatre siécles sont venus s’ajouter a son ége, la
foudre I'a frappé a diverses reprises; n'importe, il est
toujours vigoureux et richement feuillé. Le second est
une majestueuse ruine; ses hautes branches sont rava-
gées ; son tronc, de 11 meétres de tour, est labouré de
profondes crevasses, rides de la vieillesse. Dire I'age des
deux colosses n’est guére possible. Peut-étre faut-il ici
compter par mille ans, et pourtant les deux vieillards
fructifient encore.

Le plus gros arbre du monde est un Chétaignier qui se
trouve sur les flancs de I'Etna, en Sicile. On Iappelle le
Chataignier aux cent chevaux, parce que Jeanne, reine
d’Aragon, visitant un jour le volecan el surprise par un
orage, vint s'y réfugier avec son escorte de cent cavaliers.
Sous sa forét de feuillage, gens et montures trouvérent
largement un abri. Pour entourer le géant, trenle per-
sonnes tendant les bras et se donnant la main ne suffi-
raient pas ; la circonférence du tronc mesure plus de cin-
quante métres. Sous le rapport du volume, €’est moins
une tige d'arbre qu'une forteresse, une tour. Une ouver-
ture assez large pour permettre a deux voitures d'y passer
de front traverse de part en part le Chataignier et donne
accés dans la cavité du tronc, disposée en habitation &
I'usage de ceux qui viennent faire la cueillette dés chatai-
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gues, car le vieux colosse a toujours a scve jeune, ot
rarement il manque de fructifier. I est impossible d'éva=
luer 'age du géant, car on soupgonne qu’un tronc aussi
monstrueux provient de la soudure de plusieurs Chatai-
gniers rapprochés, primitivement distincts.

Neustadt, dans le Wurtemberg, posséde un Tilleul dont
les branches, surchargées par les ans, sont soutenues au
moyen d'une centaine de piliers en magonnerie. L'une de
ces branches atteint une longueur d'une quarantaine de
métres. La ramée entiére couvre une étendue de 130 me-
tres de circuit. En 1229, cet arbre était déja vieux, car les
documents de I'époque I'appellent le Gros Tilleul. Son age
probable est aujourd’hui de sept cents a huit cents ans.

Le vétéran de Neustadt avait un ainé en France au com-
mencement de ce siécle. En 1804 se voyait au chiteau de
Chaill¢, prés de Melle, dans les Deux-Sévres, un Tilleul de
18 meétres de tour. Il portait six branches principales étayées
de nombreux piliers. 8'il existe encore, il n’a pas moins de
onze siécles!

On montrait dans le temps, a Saint-Nicolas de Lorraine,
une table d’un seul morcean de Noyer qui avait plus de
8 métres de largeur sur une longueur proportionnée. Sui-
vant la tradition, l'empereur Frédéric 111 aurait donné, en
1472, un somptueux repas sur cetle table. D'aprés la crois-
sance ordinaire des Noyers, on estime que l'arbre dont le
tronc avait fourni ce meuble devait avoir neuf siécles.

Dans le voisinage de Balaklava, en Crimée, on cite un
Noyer énorme, qui produit par année cent mille noix. Ging
familles le possédent en commun. Son age est estimg a
deux milliers d’années.

Le cimetiere d’Aliouville, en Normandie, est ombragé
par un des doyens des Chénes de la France. La poussiére
des morts ou plongent ses racines semble lui avoir com-
muniqué une exceptionnelle vigueur. Son tronc mesure
10 métres de circuit au niveau du sol. Une chambre d’ana-
choreéte, que surmonte un petit clocher, s'éleve au milieu
de I'énorme branchage. Le bas du tronc, en partie creux,
est, depuis 1696, disposé en chapelle dédiée a Notre-Dame
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de la Paix. Les plus grands personnages ont tenu a honneur
d’aller prier dans le rustique sanctuaire et de méditer un
instant sous 'ombrage de I'arbre millénaire, quia vu tant
de sépultures s’ouvrir et se fermer. D’aprés ses dimensions,
on donne a ce Chéne neuf cenls ans d’age environ. Le
gland qui I'a produit a donc germé vers I'an 1000. Aujour-
d’hui, le vieux Chéne porte sans effort ses monstrueuses
branches; chaque printemps, il se couvre d'un feuillage
vigoureux. Glorifié par les hommes et ravagé par la foudre,
il poursuit impassible le cours des ages, ayant devant lui
peut-étre un avenir égal a son passé.

On connait, en effet, des Chénes bien plus vieux. En 1824,
un bacheron des Ardennes abattit un Chéne gigantesque
dans le tronc duquel furent trouvés des débris de vases a
sacrifice et des médailles antiques. D'aprés le calcul des
botanistes les plus experts, ce géant remontait & ’époque
de l'invasion des barbares; il avait pour le moins de quinze
a seize siecles d'existence.

Apres le Chéne du cimetiére d’Allouville, mentionnons
encore quelques compagnons des morts, car c'est surtout
dans les champs de repos, ou la sainteté des lieux les pro-
tége contre les injures de 'homme, que les arbres par-
viennent a un age avancé. Deux Ifs, silués dans le cime-
tiere de la Haie-de-Routot, département de I'Eure, méritent
entre tous l'attention. En 1832, ils ombrageaient de leur
sombre verdure tout le champ des morts et une partie de
I'église sans avoir encore éprouvé de dommages sérieux,
lorsqu’un coup de vent d'une violence extréme jeta a terre
une partie de leurs branches. Malgré cetle mutilation, les
deux Ifs sont toujours de majestueux vieillards. Leurs troncs,
entiérement creux, mesurent, 'un et I'autre, 9 métres de
circonférence. Leur dge est estimé a quatorze cents ans.

Ce n’estpourlant encore que la moitié de 'age ou d autres
arbres de la méme espéce sont parvenus. Un If du cime-
tiere de Forheingal, en Ecosse, mesurait 20 métres de
tour. Son age probable était de deux mille cinqg cents ans.
Un autre, situé dans le cimetiére de Braburn, dans le
comté de Kert, avait, en 1660, une taille si prodigieuse,
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que toute la contrée en parlait. On lui attribuait alors deux
mille huit cent quatre-vingts-ans. 'il est encore debout,
plus de trente siécles pesent aujourd’hui sur ce patriarche
des arbres de I'Europe.

J.-H. Fapre.

Le Chéne qu'on voit prés de Saintes, dans le départe-
ment de la Charente-Inférieure, sur la route de Cozes, est
probablement le plus puissant parmi les troncs de Ghénc
connus en Europe el le plus exactement mesuré. Cet arbre
a 20 meétres de haut et une épaisseur de 9 métres prés du
sol. A la naissance des principales branches, le diamétre
du tronc est de 2 métres a peu prés. Dans la partie des-
séchée du tronc, on a pratiqué une petite chambre de
4 metres de large sur 2 metres de haut, avec un banc
demi-circulaire taillé dans le bois vert. L'intérieur est éclairé
par une fenétre. Les parois de la petile chambre, fermée
par une porle, sont agréablement lapissées de fougeres et
de lichens. D’apres la grosseur d'un morceau de bois coupé
au-dessus de la porte et dans lequel on compte deux cents
couches ligneuses, 'age du Chéne de Saintes devrait étre
eslimé a deux mille ans environ.

HumgoLnt.

VII
L’Olivier,

Prés de Nice, Berthelot a mesuré, cn 1832, un Olivier
séculaire qui lui a offert un tronc de 12 m. 42 de circon-
férence & la base, et de 6 m. 26 & un métre et demi au-
dessus du sol. La hauteur du tronc élait de 2 m. 78. Cet
arbre présentait un aspect imposant, malgré son état de
décrépitude. On peut avancer qu'il est aujourd’hui, en
Europe, le vétéran de son espéce. Cel Olivier a produit,
en 1828, plus de 100 kilogrammes d’huile; jadis il en four-
nissait jusqu'a 150 Cetarbre parait agé de plus de 1000 ans.

Le jardin des Olives, au voisinage de Jérusalem, ren-
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ferme encore huit de ces arbres rendus célébres par le
christianisme. Ces Oliviers ont au moins 6 métres de cir-
conférence sur 9 a 10 de hauteur. Ils sont entretenus avec
soin par les chrétiens, et, d'aprés la tradition, ils seraient
les mémes qui existaient du temps de Jésus-Christ. On
connait la lenteur de croissance de 1'Olivier. Si I'on admel
que I'épaisseur de chaque couche ligneuse soit d'un demi-
millimétre, il ne serait pas déraisonnable de penser que les
arbres dont il est question remontent au moins a 2000 ans,
c’est-a-dire a la haute antiquité qui leur est attribuée.
MoquiN-TANDON.

A la base du mont des Olives, un petit mur de pierres
sans ciment entoure un champ que buit Oliviers, espacés
de trente & quarante pas les uns des autres, couvrent pres-
que tout entier de leur ombre. Ces Oliviers sont au nombre
des plus gros arbres de cette espéce que j'aie jamais ren-

- contrés : la tradition fait remonter leurs années jusqu'a la
date mé ble del'agonie de I'H Dieu, qui les choisit
pour cacher ses divines angoisses. Leur aspect confirme-
rait au besoin la tradition qui les vénére. Leurs immenses
racines ont soulevé la terre et les pierres qui les recou-
vraient, et, s'élevant de plusieurs pieds au dessus du niveau
du sol, présentent au pélerin des siéges naturels, ou il peut
s'agenouiller ou s’asseoir pour recueillir les saintes pensées
quid dent deleurs ci ilenci Un trone noueux,
cannelé, creusé par la vieillesse comme par des rides pro-
fondes, s'éléve en large colonne sur ces groupes de racines,
et, comme accablé et penché parle poids des jours, s'incline
a droite ou a gauche, et laisse pendre ses vastes rameaux
entrelacés, que la hache a cent fois retranchés pour les
rajeunir. Ces rameaux vieux et lourds, qui s’inclinent sur
le tronc, en portent d'autres plus jeunes qui s’élévent un
peu vers le ciel, et d’ou s'échappent quelque$ liges d'une
ou deux années, couronnées de quelques touffes de feuilles,
et noircies de quelques petiles Olives qui tombent, comme
des reliques célestes, sur les pieds du veyngeur chréticn.

LAMARTINE.
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VIII
Les Oliviers de Gethsémani.

1l reste, non loin de la grotte de Gethsémani, un petit
coin de terre ombragé encore par sept Oliviers, que les tra-
ditions populaires assignent comme les mémes arbres sous
lesquels Jésus se coucha et pleura. Ces Oliviers, en effet,
portent réellement sur leurs troncs et sur leurs immenses’
racines la date des dix-huit siécles qui se sont écoulés
depuis cette grande nuit. Ces troncs sont énormes et
formés, comme tous ceux des vieux Oliviers, d'un grand
nombre de tiges qui semblent s'étre incorporées a I'arbre
sous la méme écorce, et forment comme un faisceau de
colonnes accouplées. Leurs rameaux sont presque dessé-
chés, mais portent cependant encore quelques olives.

Rien ne prouve que ce ne soient pas idenliquement les
mémes arbres sous lesquels Jésus pria lui-méme pour la
derniére fois sur la terre. J'ai parcouru toutes les partigs
du monde ol croit I'Olivier; cet arbre vil des siécles, ct
nulle part je n’en ai trouvé de plus gros, quoique plantés
dans un sol rocailleux et aride. J'ai bien vu, sur le sommet
du Liban, des Cédres que les traditions arabes reportent
aux années de Salomon. Il n’y a rien la d'impossible : la
nature a donné a certains végélaux plus de durée qu'aux
empires; certains Chénes ont vu passer bien des dynasties,
et le gland que nous foulons aux pieds, le noyau d'olive
que je roule dans mes doigts, la pomme de Cedre que le
vént balaye, se reproduiront, fleuriront et couvriront encore
la terre de leur ombre, quand les centaines de générations
qui nous suivent auront rendu a la terre cette poignée de
poussiére quielles lui empruntent tour a tour.

Ce n'est pas la une marque de mépris de la création pour
nous. L'imporlance relative des étres ne se mesure pas ala
durée, mais a lintensité de leur existence. ll y a plus de vie
dans une heure de pensée que dans une existence tout
enliére d’homme purement physique. Il y a plus de vie
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dans une pensée qui parcourt le monde et monte au ciel
dans un espace de temps inappréciable, dans un millio-
niéme de seconde, que dans les dix-huit siecles de végé-
tation® des Oliviers de Gethsémani, ou dans les deux mille
cinq cents ans des Ceédres de Salomon,

LAMARTINE.

X
Les Liliacées.

Prenez un Lis. Avant qu'il s'ouvre, vous voyez a I'ex-
trémité de la tige un bouton oblong, verdatre, qui blan-
chit a mesure qu'il est prés de s’épanouir; ct, quand 1l est
tout a fait ouvert, vous voyez son enveloppe hlanche

A B

Fig. 7. — Lis blage.
4, élamines et pistil. — B, pistil seul.

prendre la forme d’un vase divisé en plusieurs parties.
Cette partie enveloppante et colorée qui est blanche dans
le Lis sappelle la corolle et non pas la fleur, comme dit le
vulgaire, parce que la fleur est un composé de plusieurs
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parties dont la corolle est seulement celle qui frappe lo
plus les regards.

La corolle du Lis n’est pas d’une seule piéce, comme il
est facile a voir. Quand elle se fane et tombe, elle tombe
en six piéces bien séparées, qui s'appellent des pétales.
Toute corolle de fleur qui est ainsi de plusicurs pieces
s'appelle corolle polypétale. Si la corolle n'était que d’une
seule piece, comme par exemple dans le Liseron, appelé
Clochette des champs, elle s'appellerait corolle monopétdle
Revenons & notre Lis. .

Dans la corolle vous trouverez, précisément au milieu,
une espéce de petite colonne attachée tout au fond el qui
pointe directement vers le haut. Cette colonne, prise dans
son entier, s'appelle le pistil. Prise dans ses parties, elle
se divise en trois : 1° sa base renflée en cylindre avec trois
20tés arrondis, cette base s'appelle l'ovaire; 2° un filet
posé sur l'ovaire, ce filet s’appelle style; 30 le style est
couronné par une espéce de chapiteau a trois échancrures,
ce chapiteau s'appelle le stigmate. Voila en quoi consis-
tent le pistil et ses trois parties.

Entre le pistil et la corolle vous trouvez six autres corps
bien distincts, qui s'appellent les étamines. Chaque éla-
mine est composée de deux parties, savoir : une plus
mince et allongée par laquelle I'étamine tient au fond de
la corolle, et qui s'appelle le filet; une plus grosse qui
tient 4 l'extrémité supérieure du filet, et qui sappelle
T'anthére. Chaque anthére est une boite qui s’ouvre quand
elle est mire et verse une poussiére jaune appelée pollen.

Voila I'analyse grossiére des parties de la fleur. A me-
sure que la corolle se fane et tombe, I'ovaire grossit et
devient une capsule triangulaire allongée, dont l'intérieur
contient des semences plates réparties en trois comparli-
ments distincts ou loges.

Les parties que je viens de vous nommer se trouvent
également dans les fleurs des autres plantes, mais a divers
degrés de proportion, de situation et de nombre. Clest
par l'analogie de ces parties et par leurs diverses combi-
naisons que se déterminent les familles du régne végétal ;
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ct ces analogies des parlies de la fleur se lienl avec d'au-
tres analogies des parties de la plante qui semblent n‘avoir
aucun rapport avec les premiéres. Par exemple, ce nombre
de six étamines, de six pétales ou divisions de la corolle,
et cette forme triangulaire de 'ovaire a trois loges, déter-
minent toute la famille des Liliacées. Dans toute cette
méme famille, qui est trés nombreuse, la tige se termine
en lerre par un oignon ou
bulbe plus ou moins marqué
el varié quant a sa figure et &
sa composition. L'oignon du
Lis est composé d’écailles en
recouvrement; celui de la Ja-
cinthe et de I'Oignon vulgaire
sont composés d’enveloppes
charnues superposées; celui
de I'Ail est formé de 'agglo-
mération de nombreux petits
bulbes ou bulbilles dont cha-
cun est apte a donner une nou-
velle plante.

Le Lis, que j'ai chosi a cause
de la grandeur de sa fleur et
de ses parties, manque cepen-
dant d'une des parties consti-
tutives d'une fleur parfaite, sa-
voir le calice. On nomme ainsi
la partie verte qui soulient et
embrasse par le bas la corolle
et qui 'enveloppe tout entiére Fig. 8 — Jucinthe,
avant son épanouissement,
comme vous avez pu le remarquer dans la Rose. Le calice,
qui accompagne presque toutes les autres fleurs, manque
aux Liliacées, comme la Tulipe, la Jacinthe, 1'Oignon, le
Poireau, I'Ail, le Lis. Vous verrez encore que, dans toute
cetle méme famille, les tiges sont simples ou peu rameuses,
les feuilles allongées et jamais découpées. Si vous suivez
ces délails avec quelque attention, et que vous vous les

Fanee. Botanieue. 3
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rendiez familiers par quelques observations, vous voild
déja en état de déterminer par I'inspection attenlive d'une
plante, si elle est ou non de la famille des Liliacées, et cela
sans savoir le nom de la plante. Vous voyez que ce n'est
plus iti un simple travail de la mémoire, mais une étude
d’observation et de fails bien dignes de vous occuper.

J. Rousseau.

A la famille des Liliacées apparliennent le Lis, qui
donne son nom a la familie, la Tulipe, la Jacinthe, la Tu-
béreuse, 'Asphodele, I'Ail, 'Oignon, le Poireau, 'Asperge,
I'Aloés, et I’énorme Dragonnier, du chapitre ci-apres.

X
Le Dragonnier d’Orctava,

Le fameux Dragonnier d’Orotava, dans l'ile Ténérifle,
est sirement un des plus anciens monuments du globe.
Vers la fin du dernier siécle, on lui a trouvé 20 métres de
hauteur, 13 métres de circonférence au milien du tronc
et 15 metres a la base. Lorsque l'ile de Ténériffe fut dé-
couverte en 1402, la tradition rapporte qu'il était deja aussi
gros et aussi creux qu’a présent, et qu’il était, dés cette
époque, un objet de vénération pour les peuples de lile.

Cette tradition et ce que l'on sait de l'extréme lenteur
de la végétation des Dragonniers peut faire présumer la
haute antiquité d’un arbre que quatre siécles ont & peine
modifié. De temps en temps, une partie de ses branches
est détruite par le vent, ce qui explique cette espace d’élat
stationnaire. Berthelot remarque que, comparant les
jeunes Dragonniers avec le vétéran d’Orotava , il est
arrivé, dans ses calculs sur l age de ce dernier, & des con-

ui ont On peul
dOI’\C, sans exagerahon accorder ace Dragonmer un age
d’au moins 6000 ans.

DE CANDOLE.
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Ce gigantesque Dragonnier se voit dans le jardin de
M. Franqui, dans la petite ville d’Orotava, I'un des en-
droits les plus délicieux du monde. En juin 1799, & I'époque
de notre ascension du pic de Ténériffe, nous trouvimes
& ce Dragonnier une circonférence de 15 meétres a quel-
ques pieds au dessus du sol. Selon la tradition, cet arbre
colosse élait vénéré par les Guanches; et a la premiére
expédition des Béthencourt, en 1402, il était déja aussi
épais et aussi creux qu'il est maintenant. Quand on se
rappelle que les Dragonniers croissent d’une maniére extré-
mement lente, on comprend le grand age de I'arbre d'Oro-
tava. Berthelot, dans sa Description de Iénériffe, s'ex-
prime ainsi : « En p les jeunes D
voisins de l'arbre gigantesque, les calculs qu'on fait sur
l'age de ce dernier effrayent I'imagination. »

On rapporte qu'aux quinziéme siécle, aux premiers temps
de la conquéte normande et espagnole, on disait la messc
sur un petit autel élevé dans le tronc creux de cet arbre.
Dans l'ouragan du 21 juin 1819, le Dragonnier d'Orotava
perdit malheureusement un coté de sa couronne.

HumsotnT.

Le vieux Dragonnier sélevait en face de mon logement,
arbre étrange de forme, giganlesque de port, que la tem-
péte avait frappé sans pouvoir I’abattre. Dix hommes se
tenant par la main ne suffiraient pas pour embrasser son
tronc. Ce cippe prodigieux offrait 4 l'intérieur une cavité
profonde que les siécles avaient creusée; une porte rus-
tique donnait accés dans cette grotte, dont la voute sup-
portait un énorme branchage. De longues feuilles aigués
comme des épées couronnaient l'extrémité des rameaux;
et de blanches panicules, épanouies en aulomne, jetaient
un manteau de fleurs sur ce dome de verdure. Un jour,
V'ouragan furieux ébranla la forét aéricnne; on entendit
un épouvantable craquement, puis tout a coup le tiers de
la masse rameuse s'abatlit avec fracas et fit retentir la
vallée.

Le colosse mutilé n’a rien perdu cependant de son im-
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posunt aspect. Inébranlable sur sa base et le front dans
les nues, il poursuit le cours de sa longévité. Souvent
j'allais m’asseoir au pied de I'arbre patriarche, dont I'ori-
gine se perd dans la nuit des siécles. Que de générations
ont passé sous son ombre!

BaRkrR-Wens et BERTHELOT.

XI
Les plus grandes des fleurs connues.

De toutes les Nympl famille si le par
Pampleur de ses flenrs, la plus grande, la plus riche, la
plus belle est cette merveilleuse plante que I'on a dédi¢e
a la reine d’Angleterre et qui porte le nom de Vietoria
regia. Elle habite les eaux tranquilles des lacs peu pro-
fonds, formés par I'élargissement des grands fleuves de
I'Amérique méridionale. Ses feuilles sont circulaires et
mesurent de cing a six métres de circonférence. Leur sur-
face est plane, mais les bords se relévent d’environ un
décimetre au-dessus du niveau de l'eau. La face supé-
rieure est d'un vert foncé brillant; I'inférieure est d’un
rouge cramoisi, et munie de grosses nervures saillantes,
celluleuses, pleines d'air, hérissées, ainsi que le pétiole,
d’aiguillons élastiques. Ces nervures forment un réseau
élégant et régulier, circonscrivant des aréoles quadrangu-
laires.

Les fleurs s'élévent un peu au-dessus de 1'eau. Quand
leur épanouissement est complet, elles ont une circonfé-
rence de 4 metre & 1 mélre et un tiers. Le calice est com-
posé de quatre sépales charnus, d’an brun foncé; a la
gorge du calice s'arrondit un bourrelet annulaire qui porte
une centaine de pétales et autant d’étamines. Les pétales
s'épanouissent le soir; leur couleur, d'abord d'un blanc
pur, passe, en vingt-quatre heures, par des nuances suc-
cessives, d’un rose tendre a un rouge vif. Ils exhalent u e
odeur agréable pendant la premiére journée de I'épa-
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nouissement ; a la fin du troisiéme jour, la fleur se flétrit
et replonge sous les eaux pour murir ses graines.

Le fruil, a sa maturité, offre le volume de la téte d'un
enfant; les graines, riches en fécule, sont recueillies par
les habitants, qui les font rotir et trouvent en elles un ali-
ment agréable.

La description de cette magnifique plante explique les
transports d’admiration qu'ont éprouvés les naturalistes
en la voyant pour la premiére fois. Le célebre Haenke
voyageait en pirogue sur le Rio Mamoré, un des princi-
paux affluents de I’Amazone, en compagnie du Pére La-
cueva, missionnaire espagnol, lorsqu'il découvrit, dans un
marais du rivage, la gigantesque Nymphéacée. A cette
vue, le botaniste se précipita a genoux et exprima son
enthousiasme religieux et scientifique par des exclama-
tions passionnées et des élans d'adoration vers le Créa-
teur, Te Deum improvisé qui dut singulierement édifier le
pieux missionnaire.

En 1843, un voyageur anglais, Bridges, suivant a cheval
les rives boisées du Yacouma, 'une des riviéres tributaires
du Mamoré, arriva devant un lac enclavé dans la forét et
y trouva une colonie de Victorza. Entrainé par son admi-
ration, il allait se jeter & la nage pour en cueillir quelques
fleurs, lorque les Indlena qul I accompagnalenl l'avertirent
que ces eaux ab Ce
le rendit prudent, sans dlmmuer son ardeur; il courut &
la ville de Santa-Anna, dont le corrégidor lui donna des
beeufs pour trainer un canot de la riviére jusqu’au lac qui
renfermait les trésors, objet de son ambition. Les feuilles
étaient si énormes, qu'il ne put en placer que deux dans le
canot, et il fut obligé de faire plusieurs voyages pour com-
pléter sa récolte. S'étant chargé de feuilles, de fleurs et de
fruits mars, et voulant les emporter sans encombre, il les
suspendit sur de longues perches, en soutenant les pétioles
et les pédoncules avec de petites cordes ; puis il les fit
enlever par ses Indiens, qui, posant sur leurs épaules cha-~
que extrémité de la perche. les portérent ainsi dans la
ville.
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Bridges arriva bientot en Angleterre avec des graines
qu'il avait semées dans une argile humide. Deux de ces
graines purent germer dans l'aguarium de la serre de Kew;
on en envoya une dans les grandes serres de Chatsworth ;
un bassin fut préparé pour la recevoir; on y mit de la terre,
on le remplit d'eau, on éleva la température, et la plante
fut mise en place. L'opération fut faite le 10 aoat 1849. A
la fin de septembre, il fallut agrandir le bassin du double
pour donner de l'espace aux feuilles, qui sc développaient
rapidement et formaient chacune sur I’eau un flotteur assez

Fig 9. = Une Nymphéacée : ie Nénuphar Eooe.

solide pour soutenir le poids d'un enfant. Le premier bou-
ton s’ouvrit au commencement de novembre. La fleur épa-
nouie fut solennellement offerte a sa royale patronne.

Peur pler I'énorme Nymphéacée dans toute sa
splendeur, ce n'est pas dans le bassin d’une serre qu’il faut
la voir, mais bien dans son humide palais naturel, encadré
par un amphithéatre de foréts primitives ; il faut la voir,
au milieu des immenses nappes d’eau tiédies et illuminées
par un soleil torride, étendre au loin ses feuilles lustrées,
sur lesquelles les oiseaux échassiers marchent a grands
pas, en s'appelant d'une voix aigué, tandis qu’au-dessous
les alligators circulent entre les tiges de la plante qui les
abrite de son ombrage.

Eny. Le Maour.

Le Rafflesia d’Arnold est une des singularités les plus
étranges du régne végétal. Cette plante vient & Sumatra
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et croit en parasile sur les souches des Cissus, végétaux
que leur organisation rapproche de notre Vigne. Elle se
compose uniquement d'une fleur monstrueuse, qui s'étale
a la surface du sol, sans aucun accompagnement de rami-
fications et dé feuilles. Celte fleur a prés de trois métres de
circonférence ; la capacité de son godet central mesure de
six & sept litres, el son poids atteint et dépasse sept kilo-
grammes. Elle se compose de cmq larges lobes couleur de
chair et d’une Les étami sont
nombreuses, réunies en un seul corps, et portent des an-
theres a plusieurs loges concentriques, qui s’ouvrent au
sommel par un pore commun. Le fruit est une baie,
séche et dure a l'extéricur, pulpeuse a l'intérieur. Avant
son épanouissement, cette fleur ressemble a une grosse
téte de chou pommé. Quand elle a étalé ses cinq lobes d’un
rouge livide, elle répand une odcur cadavéreuse qui attire
des nuées d’insectes friands de pourriture animale.
J.-H. Fapre.

XIr
Les Cruciféres.

Quand les premiers rayons du printemps auront éclairé
vos progrés en vous montrant dans les jardins les Jacin-
thes, les Lis, les Tulipes et autres Liliacées dont 1'analyse
vous est déja connue, d’autres fleurs arréteront bientdt vos
regards et vous demanderont un nouvel examen. Telles
seront les Giroflées ou Violiers. Tant que vous les trouverez
doubles, ne vous attachez pas a I'examen de ces fleurs. La
culture les a défigurées. Si la partie la plus brillante,
savoir la corolle, s’y multiplie, c’est aux dépens des par-
ties plus essentielles, qui disparaissent sous cet éclat.

Prenez donc une Giroflée simple et procédez a I'analyse
de sa fleur. Vous y trouverez d’abord une partie extérieure
et verte qui manque dans les Liliacées, savoir le calice. Ce
calice est de qualre piéces, que I'on nomme scpules. Ces
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quatre piéces sont inégales ; deux, opposées I'une a I'autre,
sont un peu plus grandes et bossues a la base ; deux, éga-
lement opposées, sont
un peu moindres.

Dans ce calice, vous
trouverez une corolle
composée de quatre pé-
tales, dont je laisse a
part la couleur, parce
qu’elle ne fait point ca-
ractére. Chacun de ces
pétales est attaché au
réceptacle ou extrémité
de la tige florale par
une partie étroite et
pale qu'on appelle on-
glet, et déborde le ca-
lice par une partie plus
large et plus colorée

Fig. 10, = Une Ceucitére 1 13 Colza. qu'on appelle la lame.
Au centre de la co-
rolle est un pistil allongé, eylindrique ou a peu prés, ter-
miné par un slyle trés court, lequel est terminé lui-méme
par un stigmate oblong,
hifide, c'est-a-dire par-
tagé en deux parties qui
se réfléchissent de part et
d'autre.

Si vous examinez avec
soin la position respec-
tive du calice et de la
corolle, vous verrez que
chaque pétale, au lieu de
correspondre exactement
Fig. 1. — Ceupe de la deur de la Giroflée. achaquesépale du _cahce,

est posé au contraire en-
tre deux sépales, de sorte qu'il répond a I'ouverture qui
les sépare. C'est ce que l'on désigne en disant que les




LES CRUCIFERES “

pétales alternent avec les sépales. Cetle disposition alter-
native a lieu dans toutes les fleurs qui ont un nombre égal
de pétales a la corolle et de sépales au calice.

11 nous reste a parler des élamines. 11 y en asix, comme
dans les Liliacées, mais non égales entre elles et différem-
ment disposées. Quatre sont plus longues et disposées a
cblé l'une de l'autre deux par deux ; les deux autres sont
plus courtes et intercalées une a une entre les couples des
premiéres.

Pour achever I'histoire de notre Giroflée, il ne faut pas
I'abandonner aprés aveir analysé sa fleur, mais il faut at-
tendre que la corolle se flétrisse et tombe, ce qu'elle faitassez
promptement, et regarder ce que devient le pistil. L’ovaire
s'allonge heaucoup et s’élargitun peu en mirissant. Quand
il est mir, cet ovaire ou ce fruit devient une espéce de
gousse plate appelée siligue.

Cette silique est composée de deux lames ou valves po-
sées l'une sur l'autre et séparées par une cloison médiane.
Quand la semence est tout & fait mure, les valves s'ou-
vrent, se détachent de bas en haut pour lui donner pas-
sage, et restent attachées au stigmate par leur parlie su-
péricure. Alors on voit des graines plates et circulaires
posées sur les deux faces de la cloison médiane ; et, sil'on
regarde avec soin comment elles y liennent, on trouve
que c'est par un court filament qui les attache alternati-
vement & droite et & gauche aux sutures de la cloison,
clest-a-dire & ses deux bords, par lesquels la cloison
était comme soudée avec les valves avant leur sépa-
ration. - .

Tels sont les principaux caractéres de la famille des Cru-
ciféres ou Porte-croix, c'est-a-dire des plantes ainsi nom-
mées parce que leurs quatre pétales opposés deux a deux
sontarrangés en maniére de croix.

Le grand nombre d’espéces qui composent la famille des
Cruciferes a déterminé les botanistes a la diviser en deux
sections qui, quant a la fleur, sont parfaitement sembla-
bles, mais different un peu quant au fruit.

La premiére section comprend les Cruciferes a silique,
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comme la Giroflée, le Cresson des fontaines, le Chou, le
Navet, le Colza.

La seconde section comprend les Cruciferes a silicule,
c’est-a-dire dont la silique en diminutif est extrémement
courte, presque aussi large que longue. A cette section ap-
partiennent le Cresson alénois, dit Nasitort ou Nastous, le
Thlaspi, appelé 7arasp: par les jardiniers, la Bourse-a-
pasteur, si commune parmi les mauvaises herbes des jar-
dins.

J.-J. RoussEau.

XIII
La Pomme de terre.

La Pomme de terre est cultivée trés abondamment et
depuis une haute antiquité dans les parties un peu €levées
de la Colombie, au Pérou, ou elle porte le nom de Papas;
elle forme I'aliment principal des habitants de cette con-
trée. Il parail méme démontré qu'elle est originaire du
Pérou, quoique la détermination du lieu précis ou elle se
trouve a I'état sauvage soit entourée de difficultés, de
méme que pour les autres végétaux alimentaires les plus
importants.

Son introduction en Europe remonte a prés de trois sié-
cles ; mais c’est seulement a une époque bien plus rappro-
chée de nous qu’elle a commencé a se répandre partout et
que son tubercule est devenu une matiére alimentaire de
la plus haute importance. D’aprés les documents les plus
probables, ce serait le capitaine John Hawkins qui, le pre-
mier, aurait essayé d'introduire en Europe la culture de
cette plante. En 1363, il en rapporta en Irlande, de Santa-
Fé-de-Bogota, quelques tubercules qui furent entiérement
négligés. Le célébre navigateur Franz Drake, qui avait
d’abord navigué sur les vaisseaux de Hawkins, reconnut
toute I'étendue des services que pourrait rendre a I'Eu-
vope la culture de ce précieux végétal. A son retour d'une
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expédition dans les mers du Sud, il en porta des tuber-
cules en Virginie, ou ils furent cultivés avec succes. Ce fut
en Virginie qu'il prit ceux qu'il porta en Angleterre cn 1586
et qu'il remit a son propre jardinier, en lui enjoignant de
donner tous ses soins aux plantes qui en sortiraient. Drake
donna également quelgqnes tubercules au botaniste anglais

s

S8

Fig. 12. — La Pomme de terre,

Gérard, qui les planta dans son jardin a Londres et qui, &
son tour, en envoya a quelques-uns de ses amis et parti-
culiérement a Clusius ; aussi ce dernier botaniste est-il le
premier qui ait fait mention de la Pomme de terre dans
ses ouvrages.

Tout porte a croire que, vers la méme époque, il arriva
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des Pommes de terre dans le midi de I'Europe, par l'inter-
médiaire des Espagnols. Toutefois on n’apprécia pas plus
en Espagne et en Italie qu'en Angleterre 'importance de
la nouvelle acquisition, qui resta dans Ja catégorie des ra-
retés et fut méme bientot oubliée.

Au commencement du xvue siécle, I'amiral Walter Ra-
leigh rapporta de nonveaux tubercules de Virginie en Ir-
lande. Cette fois, I'acquisition fut définitive, et les culliva-
teurs de la Grande-Bretagne commencérent a faire de la
précieuse plante l'objet de tous leurs soins; aussi cette
nouvelle culture ne tarda-t-elle pas a prendre de l'impor-
tance dans les Iles-Bri Tues ; mais son introduction et
ses progrés sur le continent furent beaucoup plus tardifs.
En 1616, il est vrai, des Pommes de terre furent servies en
France sur la table du roi; mais ce fait méme montre que
c'élait alors dans notre pays une rareté de haut prix.

Enfin, dans les derniéres années du xvime siécle, un
homme dont le nom est devenu célebre, Parmentier, em-
ploya plusieurs années de sa vie en efforts dont une éner-
gie de volonté peu commune et une conviction profonde
pouvaient seules le rendre capable, pour propager parmi
nous une plante qu'il savait élre appelée a rendre les plus
grands services, Cependant ses efforts et ses écrits n'au-
raient peut-élre amené que parliellement les résultats
qu'il désirait, sans la disette qui suivit les premiéres guer-
res de la Révolution et fit sentir toutes les ressources qu'of-
frait la plante préconisée par Parmentier. La Pomme de
terre se répandit alors rapidement sur toute I'étendue de
la France et, lorsque ses immenses avantaoes furent nuni-

er , la publique la
nomma Parmentiére, pour rappeler le nom de 'homme de
bien dont les généreux efforts’ avaient tant contribué a
des résultats d'une si grande importance.
P. DUCHARTRE.

C'est aux savants travaux et au zéle infatigable du chi-
miste Parmentier que nous devons la culture et 'emploi
de la ‘Pomme de terre. Ce philanthrope sut, le premier,
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apprécier dans toute leur étendue les services que le tuber-
cule américain pouvait rendre a l'espéce humaine ; il fit
part de ses idées au roi Louis XVI, qui les partagea bientot
avec ardeur ; mais il fallait rendre ces idées, populaires, et
surtout intéresser a leur succés la mode, cette reine des-
potique dont I'autorité domine celle des rois.

Sur le conseil de Parmentier, Louis XVI se montra dans
une féte publique, tenant & la main un bouquet composé
de fleurs de Pommes de terre. Ces belles corolles blanches
a anthéres jaunes, disposés en corymbe et accompagnées
de feuilles élégamment découpées, excitérent la curiosité.
On en parla a la cdur et a la ville; on les imita pour les
faire entrer dans les bouquets artificiels ; elles furent ran-
gées par les fleuristes au nombre des plantes d’agrément ;
les seigneurs, pour faire la cour au roi, en envoyérent a
leurs fermiers, avec ordre de les cultiver.

Néanmoins, cette premiére tentative resta stérile; les
grands propriétaires avaient, il est vrai, suivi I'impulsion
donnée par le bon Louis XVI;ils avaient permis a la
Pomme de terre de végéter dans quelques coins de leurs
domaines ; mais les paysans ne les cultivaient qu'avec
répugnance, ils refusaient d’en manger et I'abandonnaient
a leurs bestiaux ; il y en avait méme qui ne la jugeaient
pas digne de servir d’aliment a ces derniers.

Convaincu que, si la Pomme de terre finissait par entrer
dans les usages et par suppléer le Froment, toute famine
devenait & jamais impossible, Parmentier n’hésita pas a
consacrer sa fortune, son talent, sa vie entiére a cetle
cuvre immense de charité. Ge n’était pas assez d’encou-
rager la culture par des écrils, des discours, des récom-
penses, en un mot par tous les moyens d’influence que lui
donnait sa haute position: il acheta ou prit a ferme une
grande quantité de terrains en friche, dans le voisinage
de Paris, et y fit planter des Pommes de terre. La premiére
année, il les vendit a Las prix aux paysans des environs :
peu de gens en achetaient. La seconde année, il les dis-
tribua pour rien : personne n’en voulut.

A la fin, son zele devint du génie. Il supprima les dis-
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tributions gratuiles et fit publier a son de trompe, dans
tous les villages, une défense expresse qui menacait de loute
la rigueur des lois quiconque se permettrait de toucher
aux Pommes de terre, dont ses champs regorgeaient. Les
gardes champétres eurent ordre d'exercer, pendant le
jour, une surveillance active, et de rester chez eux pen-
dant la nuit. Dés lors chaque carré de Pommes de terre
devint, pour les paysans, un jardin des Hespérides, dont
le dragon était endormi. La maraude nocturne s'organisa
rvéguliérement, et le bon Parmentier recut de tous eOtés
des rapports sur la dévastation de ses champs, rapports
qui le faisaient pleurer de joie. La Pomme de terre avait
acquis la saveur du fruit défendu, et sa culture s’étendit
rapidement sur tous les points du royaume.
Bum. LE Maout.

Convaincu qu'il est du devoir d'un véritable citoyen de
diriger la science ‘qu'il cultive vers le bonheur de Ja so-
ciété, j’ai toujours pensé que l'art des subsistances devait
faire I'occupation la plus sérieuse de I'homme, puisque
son existence et celle des compagnons de ses travaux
uennent aux moyens de se nourrir. Mms ce n'est pas assez
de plier les ressources ali es, il faut encore
que ces ressources exigent peu d'embarras et de dépense
dans leur préparation ; qu’elles ne préjudicient ni a la
qualité du sol qui les donne, ni a la santé des individus
pour lesquels elles sont destinées. Or quelle plante rem-
plit mieux toutes ces conditions que la Pomme de terre, le
plus utile présent, sans contredit, que le nouveau monde
ait fait a 'ancien ?

Quand on réfléchit que la plus grande fertilité du sol et
l'industrie des hommes ne sauraient meltre le meilleur
pays a l'abri de la disette ; que les années les moins riches
en blé sont extrémement abondantes en Pommes de terre;
que ces tubercules, se développant avec sireté dans l'inté-
rieur du sol, peuvent suppléer le grain ravagé par les
intempéries, et donnent, sans aucun apprét, une nourriture
aussi commode que salutaire, on est en droit d’étre étonné,
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affligé méme de l'indifférence qui régne encore dans cer-
tains cantons au sujet de la précieuse plante.

Combien de landes ou de bruyéres autour desquelles
végetent tristement plusieurs familles seraient en état de
leur procurer la subsistance, ainsi qu'a beaucoup de nos
concitoyens, toujours aux prises avec la nécessité! Ah!
s'il était possible de pénétrer de ces vérités les habitants
des campagnes et de leur persuader que Ja Pomme de
terre peut servir a la fois dans la cuisine et dans la basse-
cour, sans doute on les verrait bientot bécher le coin d'un
jardin ou d’un verger, rapportant au plus un boisseau de
pois ou de haricots, pour y planter ces précieux tuber-
cules, qui fourniraient une subsistance assurée pendant la
saison la plus morte de I'année. On verrait les cultivateurs
intelligents et laborieux obtenir, d'une petite étendue du
terrain le plus médiocre, de quoi faire vivre leur famille
jusqu'au retour de I'abondance ; on verrait les vignerons,
dont le sort est presque toujours digne de compassion,
au lieu de se nourrir d'un pain grossier, composé d'orge,
de sarrasin et de criblures ou l'ivraie domine (heureux
encore quand ils en ont suffisamment), on verrait, dis-je,
les vignerons mettre au pied de leurs vignes des Pommes
de terre, et se ménager ainsi un genre d’aliment qui sup-
plée a tous les autres et peut les remplacer dans les temps
de disette.

Sans doute il faut bien des années pour convaincre nos
villageois des avantages qu’on leur propose, pour les faire
renoncer a leurs anciens préjugés et les déterminer a
changer, en faveur d’une nouvelle méthode, la routine
qu'ils ont héritée de leurs péres et qu'ils transmettent a
leurs enfants ; mais on ne doit pas,a cause de ces ob-
stacles, abandonner le dessein de les instruire. Quand on
veut étre essentiell utile a ses semblables, il ne sufiit
pas de leur dire une seule fois ce qu'on a vu, ce qu'on a
fail et ce qu’il est nécessaire de faire ; il convient de ne
Jjamais se lasser de le leur répéter sous toutes les formes.

Persuadé qu’aux lecons de l'exemple il fallait encore
ajouter les conseils, les exhorlations méme, je n'ai cessé
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de recommander, aux seigneurs et curés qui me consul-
taient sur la maniére de répandre dans leurs cantons la
culture et les usages des Pommes de terre, d’employer
quelques-uns des moyens que voici : Ces tubercules, leur
disais-je, peuvent soulager le pauvre pendant I'hiver et
1ui procurer & peu de frais une nourriture substantielle et
salutaire. Accoutumez-y vos vassaux et vos paroissiens
par toules sortes de voies, excepté par l'autorité; con-
sacrez a leur culture les terrains dont vous ne tiriez aucun
parti; faites en sorte que ce soit les plus exposés a la vue;
défendez-en expressément l'entrée ; donnez une espéce
d’éclat & votre récolte, afin que chacun puisse étre témoin
de sa fécondité; ordonnez qu'on serve ces Pommes de terre
sur vos tables ; traitez-les comme un mets précieux pour
la santé; el, lorsque les indigents viendront solliciter a
volre porte votre bienfaisance et votre humanité, dis-
tribuez a plusieurs d'entre eux, comme par prédilection,
quelques Pommes de terre au lieu d'un morceau de
pain.

Cest ainsi que, a 1'aide de quelques pratiques variées,
on parvient sans contrainte a . inspirer a I'homme de la
curiosité et le désir de faire ce qu'on a intention qu'il
fasse pour son propre intérét. Combien de fois ne m'est-i
pas arrivé que, mes petites plantations arrivées a maturité,
j'en abandonnais la récolte a la discrétion de ceux que
J'en avais rendus témoins ; et que, retournant ensuile aux
mémes lieux, j’avais la douce satisfaction de voir des carrés
de terrains, auparavant en friche, occupés par la nouvelle
culture !

PARMENTIER.

11 y a des bourgeons appelés aux périls d'une existence
indépendante et qui, avant de se séparer de la plante-
mére, ne savent pas, les maladroits, s'amasser de quoi
vivre. En vain les bulbilles et les bulbes, bourgeons émi-
nemment précautionnés, leur montrent comment il faut
s’y prendrc en vue des mauvaises chances de 1'émigration ;
ils n'en tiennent nul compte, ils n’épaississent pas la moin-

’



LA POMME DE TERRE 49

dre écaille. Les imprudents périraient si le rameau qui les
porte ne prenail un genereux parti.

Ce rameau se sacrifie, ¢’est le mot, pour ses bourgeons.
Dans le but de leur faire un avenir, il renonce lui-méme
aux douceurs de la vie;il se condamne a un labeur obscur,
opinidtre. Au lieu de venir a l'air, ol il se couvrirait de
feuillage et de fleurs, supréme joie de la plante, il reste
sous terre, ol rien ne le distrait de son travail. La, sordi-
dement vétu de pauvres écailles brunes, derniers vesliges
des feuilles auxquelles il a renoncé, sans relache il amasse,
il thésaurise tant et tant, qu'a la fin il devient difforme.
11 est si laid que, n’osant plus 'appeler rameau, les bola-
nistes le nomment tubercule. Une fois les provisions failes,
le tubercule se détache de la plante mére, et désormais les

13, — Pommo do torre avec ses yeux ou hourgeons,

bourgeons qu'il porte trouvent en lui, pour émigrer, des
vivres abondants. Un tubercule est donc un rameau souter-
rain, gonflé de nourriture, ayant de minces écailles en guise
de feuillcs, et recouvert de bourgeons qu'il doit alimenter.
La Pomme de terre est un tubercule. Il faut lui appli-
quer la définition précédente : c’est un rameau souterrain,
ete., ete. — Oui, un rameau et non une racine, comme
vous vous I'étiez figuré jusqu’ici. Je vous le disais bien, que
le rameau n’est plus reconnaissable lorsqu'il a pris du
ventre pour devenir tubercule. Voila que vous confondez
avec une racine difforme ce qui véritablement est un
rameau. Singulier vice des richesses, quirendent les ra-
meaux méconnaissables, les gens aussi quelquefois !
Faune. BoTANIQUE. &
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Démontrons que, malgré sa disgracieuse forme et son
séjour dans le sol, la Pomme de terre est un rameau. —
Une racine ne porte jamais de fevilles, ni rien qui en
dérive, comme des écailles. Elle ne produit pas de bour-
geons, si ce n'est dans des circonstances exceptionnelles,
lorsque, par exemple, le salut de la plante est menacé ; et
encore se fait-elle beaucoup prier : ce n’est pas son métier.
Or, a la surface de la Pomme de terre, que voyons-
nous? Certains enf des yeux, cest-a-dire autant
de bourgeons, car ces yeux se développent en rameaux
si la Pomme de terre est placée dans des conditions favo-
rables.

Sur les tubercules vieux, on les voit, dans larriére-
saison, s’allonger en rejetons, ne demandant qu’un peu
de lumiére pour verdir et devenir des tiges. Le cultivateur
est au courant de l'affaire : il partage le tubercule en
quartiers, et chaque fragment mis en terre produit un
nouveau pied, a la condition expresse qu’il ait au moins un
@il ; 8%l n’en a pas, il ne produit rien. De plus, avant
P'arrachage, les yeux sont cachés a l'aisselle de petites
écailles qui se détachent facilement plus tard et passent
inapercues, si 'on n'a pas soin de les observer sur des
tubercules jeunes, extraits du sol avec ménagement. Ces
écailles sont des feuilles, modifiées par une vie souterraine:
des feuilles aux mémes titres que les enveloppes coriaces
d’un bourgeon écailleux. Puisqu’elle a feuilles et bour-
geons, la Pomme de terre est un rameau. Si des doules
vous restaient sur cette conclusion, j'ajouterais qu'en
buttant la plante, c'est-a-dire en amoncelant de la terre
autour de son pied, on convertit en tubercules les jeunes
rameaux enterrés; j'ajouterais encore que, dans les années
pluvieuses et sombres, on voit quelques-uns des rameaux
ordinaires s’épaissir a Dair libre et prendre la forme de
tubercules plus ou moins parfaits. La conclusion est forcée :
la Pomme de terre est un rameau.

J.-1. FabrE.
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XIv
La Fécule,

Un des grands soucis de la marine, en ses longs voyages,
est la conservation des vivres, matiéres éminemment alté-
rables. Des galettes particuliéres, des biscuits minces,
affreusement durs, remplacent notre pain. Ne pas con-
fondre les biscuits de la marine avec ceux des patissiers.
Le robuste estomac des mate'ots ne se contenterait pas
d'une friandise de serins. Les viandes sont salées ou
fumées; les légumes sont desséchés, comprimés et cuils
dans des boites de fer-blanc hermétiquement closes.
Malgré toutes ces précautions, 16t ou tard les biscuits se
moisissent, le lard rancit, les viandes se corrompent, les
légumes s’altérent, et, a la suite d'une alimentation mal-
saine, les maladies déciment I'équipage.

Le probleme des conserves alimentaires s’est présenté
pour la plante comme pour la marine, avec cetie difté-
rence que la plante I'a résolu tout d'abord d'inspiration,
tandis que la marine le cherche encore, sans espoir
peut-étre d’en venir a bout. Des bourgeons émigrent, ils
entreprennent de longs voyages pour fonder des élablis-
sements nouveaux. Il leur faut des vivres pour suffire &
leurs premiers besoins, alors que, dépourvus encore de
racines, ils ne peuvent puiser la nourriture dans le sol; il
leur faut des vivres emmagasinés dans les tubercules et
les bulbes. Ces vivres doivent étre inaltérables; ils doivent
pouvoir supporter 'humidité et le sec, le chaud et le froid,
sans rancir, sans moisir, sans attirer les vers. La science
humaine, pour sa part, a reculé devant un tel programme;
la science de la plante a surmonté admirablement la diffi-
culté.

Pour éviter les vers, elle a imaginé un aliment qui,
mayant ni odeur ni saveur, ne peut les altirer, et, pour
plus de sireté, elle I'assaisonne parfois de liquides acerbes
et méme de poison. Pour éviter le moisi, elle 'adoué d'une
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P ble a I'h

; pour éviter le rance,
elle I'a fait indifférent & Vaction de 'air. Vous compren-
drez mieux toules les garanties de conservation présentées
par ceite substance alimentaire, si je vous dis qu’elle est
de la méme nature que la cellulose, que le papier. Elle se
compose absolument des mémes principes que la sub-
stance du papier; le mode de préparation seul differe. Cet
aliment est la fécule.

Vous connaissez 'amidon, cette belle matiére blanche
avec laquelle se fait 'empois, qui sert & donner de la con-
sistance au linge. L'amidon est de la fécule pure, de la
fécule extraite par I'industrie des grains des céréales.
Mettez-en un peu sur la langue; il n'a aucune saveur.
Laissez-en séjourner dans de l'eau froide; il sy conserve
intact. Abandonnez-le & I'air; aucune altération ne s’en-
suivra. Le papier, je vous le répeéte, n'est pas plus ré-
sistant.

Ce doit étre, a votre avis, une triste ressource alimen-
taire pour les bourgeons que cette poudre dépourvue de
saveur. Autant vaudrait se nourrir de papier. — J'en con-
viens : en 'état ou elle est, la fécule n'est pas alimentaire,
mais elle a de curieux priviléges. Par un revirement in-
compréhensible, sans rien gagner, sans rien perdre, par
un simple tour de main de cuisine, elle devient... devinez
quoi?Elle devient du sucre, non le sucre en pain que vous
connaissez, mais un autre ressemblant & celui du miel.
Quand vous croquez une dragée, et 'ai la persuasion que
vous l'estimez a sa valeur, quand vous croquez une dragée,
savez-vous ce que vous mangez? Une pite de fécule et de
sucre de fécule. Je ne parle pas de I'amande centrale,
étrangere a la question. Semblable friandise est la nour-
riture des bourgeons approvisionnés de fécule.

L’homme, le grand mangeur, qui exploite de toute fagon
la plante et I'animal, ne pouvait manquer de tirer parti
de la merveillcusz métamorphose. Bouillie avec de I'eau,
la fécule se change en empois, matiére déja susceptible
de se dissoudre. Or si, pendant 1'ébullition, on ajoute un
peu d'un liquide infernal appelé huile de vitriol, I'empois
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devient sirop, devient sucre. G'est ainsi que se prépare le
sucre de fécule des dragées. Il va sans dire que, une fois
formé, on le débarrasse de I'huile de vitriol qui a servi a
le faire.

Cette méthode n’est pas la seule qui transforme la fécule.
Une pomme de terre crue est immangeable; c'est méme
chose malsaine, car, pour garantir ses provisions des ra-
vages des vers, le tubercule a soin de les assaisonner de
poison, comme on saupoudre de chaux les raisins trop
preés de la route pour empécher les passants d’y toucher.
Cuite, elle est excellente. Que s'’est-il donc passé? La cha-
leur a détruit le peu de matiére vénéneuse ; de plus, elle a
converti en sucre une parlie de la fécule. Maintenant, le
tubercule est, comme la dragée, un mélange de farine et
de sirop.

J'en dirai autant de la chétaigne. Crue, elle ne vaut
pas grand'chose. A la rigueur, cependant, on peut-la
manger, car elle n'a pas I'égoiste précaution d’empoi-
sonner sa fécule. Aussi les insectes la rongent volontiers,
tandis qu'ils respectent la pomme de terre soupgonneuse.
Crue, dis-je, a peine est-elle mangeable; cuite, on ne peut
tarir en éloges sur son compte. Je m’en rapporte pleine-
ment & votre appréciation. Encore transformation de la
fécule en sucre par la chaleur.

Est-il nécessaire de vous dire que la plante n'emploie
aucune de ces deux méthodes? Que voulez-vous qu'elle
aille travailler sa fécule par le feu ou I'huile de vitriol ? Le
procédé est trop brutal. Elle a mieux que tout cela. —
Mettez du blé dans une soucoupe et tenez-le humide. En
quelques jours, le blé germera. Eh bien, lorsque la pointe
verte des jeunes pousses commence & se montrer, si vous
prenez un grain, vous le trouvez tout ramolli. Il s’écrase
sous le doigt et laisse s’écouler une espdce de lait d’une
saveur trés douce. Pour allaiter la petite plante, la fécule
est devenue sucre, tout doucement, sans feu, sans huile
de vitriol. Gomment cela? Je I'ignore. Ici, toute science de
bon aloi dit modestement : Je ne sais pas. Il est entré
dans les desseins de I'éternelle Sagesse qu'a un moment
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donné la fécule, matiére aride, non nutritive, dépourvue
de saveur, devint un lait bien doux, fluide, nourrissant,
pour sustenter la jeune plante; et cela se fait. Quand vous
serez grands, si vous trouvez une raison meilleure, obligez-
moi de me I'apprendre. J'attends.

Partout ou il y a un germe destiné a se développer seul,
ily a de la fécule en réserve. Il y en a dans le grain, il y en
a dans le bulbille, il y en a dans le bulbe, il y en a dans le
tubercule. Toujours, au moment de I'éveil du germe, cette
fécule se transforme en sucre qui, dissous dans de l'eau,
pénétre dans la jeune plante et la nourrit.

Réparons un oubli que j'allais commeltre. Les provi-
sions de fécule, vous ai-je dit, sont quelquefois empoi-
sonnées pour étre a I'abri des ravages des insectes. Exem-
ples : la Pomme de terre, les tubercules de '’Arum, les
racines du Manioc. Vous avez peut-étre entendu parler
de cette derniére plante. Sa racine farineuse est pour
I'homme un poison épouvantable, et cependant en Amé-
rique on en fait un pain excellent. On exprime fortement
les racines réduites en pulpe avec la ripe. Le jus qui
s’écoule entraine le poison. Reste alors une matiére inof-
fensive, riche en fécule et propre a faire du pain.

Quant aux bourgeons, ils n’ont pas a se préoccuper da
poison qui peut accompagner les vivres. Lorsque le mo-
ment est venu d'utiliser la fécule, la matiére vénéneuse
devient inoffensive, nutrilive méme, car d'un poison faire
un aliment est un jeu pour la plante.

La fécule est amassée en nombreux petits grains dans
les cellules. Proposons-nous d'extraire la fécule de la
pomme de terre. Il suffit de déchirer les cellules pour
mettre les grains en liberté, puis de faire le triage. A cet
effet, le tubercule est réduit en pulpe avec une rape. On
dispose cette pulpe sur un linge au-dessus d'un grand
verre, et I'on arrose avec un filet d'eau tout en remuant.
Les grains sortis des cellules déchirées sont entrainés par
I'eau a travers les mailles du linge; la pulpe, trop gros-
siére, reste sur le filtre. Vous avez maintenant un plein
verre d'eau trouble. Mais regardez au grand jour. Une
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foule de petits points d'un blanc satiné descendent comme
neige et se déposent au fond. Dans quelques instants, le
dépot est opéré. Vous pouvez alors jeter I'eau et il vous
reste une matiére pulvérulente d’un beau blanc. G'est la
fécule.

Les grains de fécule sont d’une excessive finesse. Les
plus volumineux sont ceux de la pomme de terre. Il en
faudrait cent cinquante environ pour remplir un milli-
métre cube. Geux du blé sont bien moindres : dix mille
suffiraient & peine pour faire un millimétre cube. Cepen-
dant ces grains si menus sont trés compliqués et se com-
posent d’un grand nombre de feuillets emboités 1'un dans
'autre. Dans une seule pomme de terre il y a des millions
et des millions de cellules bourrées de grains, tout aussi

li Quel ible travail pour organiser,
feuillet par feulllel ces leglons de granules! L'imagina-
tion §'y perd, la raison 8’y abime! Le tout pour la patée
d’un bourgeon.

J.-H. FapRe.

XV
Les Légumineuses.

Dans la fleur du Pois, vous trouverez d'abord un calice
monosépale, c'est-a-dire dont les diverses parties, au nombre
de cing, sont soudées a la base en une seule piece en forme
de sac. Les bords de ce sac sont fendus en cing pointes
bien distinctes, dont deux un peu plus larges tout en haut,
et les trois plus étroites en bas. Chacune de ces. pointes
appartient & un sépale, libre dans sa partie supérieure,
soudé avec les autres dans sa partie inférieure. Ce calice
est recourbé dans le bas, de méme que la petite tige ou
peédicule qui le soutient, lequel pédicule est trés délié, trés
mobile; en sorte que la fleur suit aisément le courant de
L'air et présente ordinairement son dos au vent et a la
pluie.
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Le calice examing, on I’dte, en le déchirant délicatement,
de maniere que le reste de la fleur demeure tout entier.
On voit alors clairement que la corolle est a cinq pétales.

Sa premiére piéce est un grand
et large pétale qui couvre les au-
tres et occupe la partie supérieure
de la corolle. On Yappelle étendard.
11 faudrait se boucher les yeux et
'esprit pour ne pas voir que ce
pétale est la comme un parapluie
pour garantir le reste de la fleur
des injures de l'air. En enlevant
I’étendard, vous remarquerez qu'il
est emboité de chaque coté par
une petite oreillette dans les pieces
latérales, de maniére que sa situa-
tion ne puisse étre dérangée par le
vent.

L'étendard 0té laisse a découvert

Fig. 14— Une Lésumineuse: deux piéces latérales auxquelles

" le Sainfoin. " il adhérait par ses oreillettes; ces
piéces latéraless’appellent lesailes;

il y en a deux. Les ailes ne sont guére moins utiles pcur
garantir les cotés dela fleur que 1'étendard pour la couvrir.

Les ailes otées vous laissent voir les
deux derniers pélales, arrangés en une
piéce qui couvre et défend lo centre de
la fleur. Cette piéce, nommée caréne, &
cause de sa ressemblance avec la ca-
réne d'une barque, est le coffre-fort
dans lequel la nature a mis son trésor a
'abri des atteintes de I'air et de 'eau.
Fig. 15. — blour du Pois, __ FOrCez le coffre-fort, vous trouverez a

Pintérieur une membrane cylindrique
terminée par dix étamines et entourant l'ovaire. Ces dix
étamines se réunissent par le bas autour de 'ovaire et se
terminent par le haut en autant d’anthéres a pollen jaune.
Ainsi ces dix élamines forment encore autour de I'ovaire
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une derpiére cuirasse pour le préserver des injures du
dehors,

Si vous y regardez de bien prés, vous trouverez que ces
dix étamines ne forment pas une gaine continue autour
de I'ovaire, mais une gaine fendue supérieurement. Dans
la fente, une des dix étamines se trouve isolée et comble
Dintervalle. Avec la pointe d'une aiguille, vous pouvez
aisément soulever cette étamine isolée et reconnaitre que
les neuf autres font corps ensemble, mais laissent en dessus
une fente. A mesure que la fleur se fane, Uovaire grossis-
sant peut, grace a cette fente, entr'ouvrir et écarter de
plus en plus la gaine des étamines, qui, sans cela, le com-
primant et I'étranglant tout autour, I'empécherait de
grossir et de profiter.

Lovaire est d'abord une petite lame plane et verte. En

Kig. 16, — Fleur ot gousse ouvertes du Puis,

marissant, il devient le fruit nommé gousse. Ce fruit, dont
la Féve et le Pois nous fournissent des exemples familiers,
est une sorte de sac allongé, qui s'ouvre, a la maturité, le
long d'une suture. A l'intérieur de la gousse, toutes les
graines s'attachent a cctte suture, au lieu d’étre suspen-
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dues alternativement & droite et a gauche, comme dans la
silique des Cruciferes.

Si je me suis bien fan comprendre, Vous aurez remarqué
les & pr par la nature pour
amener & maturité 'ovaire du Pois et le garantir surtout,
au milieu des plus grandes pluies, de 'humidité qui lui
serait funeste, sans cependant I'enfermer dans une coque
dure qui en edt fait un tout autre fruit. Le Créateur,
attentif a la conservation de tous les étres, a mis de grands
soins a garantir la fructification des plantes des atteintes
qui pourraient lui nuire; mais il parait avoir redoublé
d’attention pour celles qui servent a la nourriture de
I'homme et des animaux.

Toutes les plantes dont la fleur et le fruit ont la struc-
ture que nous venons d'observer dans le Pois forment la
famille des Légumineuses, ainsi appelées a cause du nom
de Légume que les botanistes donnent encore a la gousse.
Les Légumineuses sont une des familles les plus nom-
breuses et les plus utiles. On y trouve les Féves, les Hari-
cols, les Lentilles, les Vesces, les Gesses, les Luzernes, les
Sainfoins, les Genéts et jusqu'a de grands arbres, tels que
TAcacia.

J.-J. Rousseau.

XVI
Les Labiées.

Parmi les plantes a fleurs monopétales, il y a deux
tamilles dont la physionomie est si marquée qu’on en dis-
tingue aisément les membres a leur air. Leur corolle est
fendue en deux lévres ou babines qui lui donnent l'appa-
rence d'une gueule béante. L'une des familles est celle
des Labiées, 1'autre celle des Personnées.

Parlons d’abord des Labiées. Je prends pour exemple le
Basilic. Son calice est monopétale, il a la forme d’une clo-
chelte et se termine sur les bords par cinq piéces poin-
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tues, & peu prés comme le calice du Pois. La corolle, en
forme de tube dans sa partie inférieure, se divise supé-
rieurement en deux lévres baillantes. Elle
renferme quatre étamines divisées en deux
paires, I'une plus longue, 'autre plus courte.
Au milieu des quatre étamines est le style,
de méme couleur, mais qui s’en distingue
en ce qu'il est simplement fourchu a son
extrémité, au lieu d’y porter une anthére,
comme le font les étamines.

La corolle du Basilic arrachée reste percée
au fond d’une ouverture circulaire par la- Fig. 17. — Flear
*quelle s'élevait le pistil dans la corolle en  <“ne Lebiée-
place. A la base du pistil, tout au fond du calice, se montre
l'ovaire, composé de quatre graines disposées en carré a
cbté I'une de 'autre. Ces graines, quand elles sont mures,
se détachent et tombent
a terre séparément.

Voila les caractéres
des fleurs des Labiées.
Jajoute que les Labiées
sonten général des plan-
tes odorantes el aro-
matiques, telles que le
Thym, la Lavande, le
Serpolet, la Menthe, la
Marjolaine, la Mélisse.
ou des plantes odoran-
tes et puantes, telles que
le Marrube; quelques-
unes seulement, telles
que la Bugle, la Bru-
nelle, n'ont pas d’odeur.
En outre, la tige des
Labiées est le plus ordi-
nairement carrée, et leurs fevilles sonl opposées 1'une &
T'autze et disposées par paires qni se croisent.-

J.-1. Roussksu

Fig. 18, — Une Labice : le Lanier.
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XVII
Les Parsonnées.

Les Personnées sont ainsi appelées du mot latin persona,
qui signifie masque,  cause de leur corolle ressemblant
au mufle d’un animal. Cette corolle, comme celles des La-
biées, est divisée en deux lévres qui, au lieu d’étre béantes,
sont rapprochées et jointes, comme vous pouvez le voir
dans la Qleur du Muflier ou Gueule de Loup. Si vous la
pressez latéralement entre les doigts,
cette fleur ouvre ses babines, baille,”
puis se referme quand la pression
cesse. Son calice est monosépale, ses
étamines sont au nombre de quatre,
deux plus longues et deux plus cour-
tes. Ces caractéres appartiennent éga-
lement aux Labiées. Mais un caractére
qui leur appartient en propre est
d'avoir pour fruit une capsule qui
renferme les graines et s'ouvre a sa
maturilé pour les répandre. Les Per-
sonnées rarement sont odorantes, leur
lige est ronde, et les feuilles y sont dispersées sans ordre.
Je n'insislerai pas davantage sur cette famille peu impor-
tante.

Fig. 19. — Goeulo-de-loup.

J.-J. Rousseau.

XV
Les Ombelliféres.

Représentez-vous une longue tige assez droite, creuse,
garnie de feuilles pour 'ordinaire découpées assez menu,
lesquelles embrassent par leur base des branches qui sor-
tent de leurs aisselles. De I'extrémité supérieure de cette
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tige partent, comme d’un centre, plusieurs pédicules ou
rayons qui s'écartent circulairement et réguliérement
comme les cotes d'un parasol. Quelquefois, ces'rayons se
terminent chacun par une fleur. D'autres fois ils sont cou-
ronnés d'autres rayons plus petils précisément comme les
premiers couronnent la tige, et ces rayons plus petits sont
terminés par les fleurs. Si vous pouvez vous former I'idée
de la figure que je viens de vous decrire, vous aurez celle
de la disposition des fleurs dans la famille des Ombelli-

Fig. 20, — Fleur, ombelle o fruit du Fenouil

féres ou porte-parasols, car le mot latin umbella signifie un
parasol.

Les fleurs des ombelliféres sont assez petites. Leur calice
n’est pas bien distinct, soudé qu'il est avec I'ovaire. La
corolle a cinq pétales. Dans les fleurs qui bordent I'om-
belle, les deux pétales tournés en dehors sont plus grands
que les trois autres. Il y a cing étamines, distribuées une
a une entre les pétales. Enfin, du centre de la fleur s’élé-
vent deux styles.

La figure la plus commune du fruit est un ovale allongé,
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qui dans s1 maturité s'ouvre par la moitié et se parlage
en deux semences attachées au pédicule, lequel, par un
art admirable, se divise en deux, ainsi que le fruit, et tient
les graines séparément suspendues, jusqu’a leur chute.

Le point d'ou partent les rayons tant de la grande om-
belle que des petites est fréquemment, mais non toujours,
entouré de petites feuilles ou folioles, comme d’une man-
chette. On donne a l'ensemble de ces folioles le nom
d’involucre (enveloppe) pour la grande ombelle, et le nom
d’involucelle, diminutif d'involucre, pour les petites om-
belles.

La plupart des Ombelliféres ont les fleurs blanches.
Tels sont la Carotte, le Cerfeuil, le Persil, la Cigug, I’An-
gélique, le Céleri. Quelques-unes, comme le Fenouil, le
Panais, les ont jaunes.

Voila, me direz-vous, une belle notion générale des Om-
belliferes; mais comment ce savoir me garantira-t-il de
confondre la Cigué avec le Cerfeuil et le Persil, que vous
venez de nommer ensemble?

La petite Cigué des jardins est une Ombellifére, ainsi
que le Cerfeuil et le Persil. Elle a la fleur blanche comme
T'un et l'autre, et leur ressemble assez par le feuillage.
Mais voici les différences. La petite Gigué a sous chaque
ombellule ou petite ombelle un involucre composé de trois
folioles pointues, assez longues, et toutes trois tournées en
dehors ; au lieu que les folioles des ombellules du Cerfeuil
enveloppent la tige tout autour et sont tournées égale-
ment de tous les cotés. Quant au Persil, a peine a-t-il
quelques courtes folioles, fines comme des cheveux et dis-
tribuées indifféremment, tant dans la grande ombelle que
dans les petites, qui toutes sont claires et maigres.

A ce caractére s’en joint un autre, facile & saisir. Froissez
légerement et flairez le feuillage de la petite Cigué; son
odeur puante et vireuse ne vous la laissera pas confondre
avec le Persil ni avec le Cerfeuil, qui, tous deux, ont des
odeurs agréables,

J.-J. Rousseau.
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XIX
Les Composées.

Prenez une de ces petites fleurs qui tapissent les patu-
rages et qu'on appelle Pdquerettes, Petites marguerites ou
Marguerites tout court. Regardez-la bien, car je suis str de
vous surprendre en vous disant que cette fleur, si petite et
si mi est réell ée de deux a trois cents
autres fleurs toutes parfaites, c’esl-a-dire ayant chacune sa
corolle, son ovaire, son style, ses étamines, sa graine, en
un mot une fleur aussi parfaite en son espéce que la fleur
de la Jacinthe ou du Lis. Ces folioles, blanches en dessus,
roses en dessous, qui forment comme une couronne autour
de la Marguerite et qui ne vous paraissent tout au plus
qu'autant de petits pétales,
sont réellement autant de
corolles véritables; et cha-
cun de ces petits brins jaunes
que vous voyez dans le cen-
tre est une fleur distincte.

Arrachez une des folioles
blanches de la couronne et
regardez-la bien par le bout
qui était attaché, vous verrez que ce bout n'est pas plat,
mais rond et creux en forme de tube. De ce tube sort un
petit filet & deux cornes : c'est le style fendu en deux stig-
mates.

Regardez maintenant les brins jaunes du centre. Si la
Marguerite est assez avancée, vous en verrez plusieurs tout
autour, lesquels sont ouverts et méme découpés sur le
bout en cinq dents réguliéres. Ce sont des corolles mono-
pétales épanouies. Avec un peu d’attention, vous distin-
guerez encore le style, divisé en deux stigmates, et autour
du style les étamines groupées en un délicat cylindre,
Ordinairement, les brins jaunes qu’on voit au centre sont
encore arrondis au bout et non ouverts ; ce sont des fleurs

Fig. 1. — Fleur composée du Souci.
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comme les autres, mais qui ne sont pas encore épanouies.

En considérant toute la Marguerite comme une seule
fleur, ce sera donc lui donner un nom trés convenable,
que de l'appeler une fleur composée. Or il y a un trés grand
nombre de plantes dont les fleurs sont formées, comme la
Marguerite; d'un assemblage d’autres fleurs plus petites et
centenues dans un calice commun, Toutes ces plantes for-
ment la famille des Composées.

Vous avez vu dans la Marguerite deux sortes de pelites

Fig.

Flearon et demi-fleurun da SGuegon,

fleurs, savoir celles de couleur jaune qui remplissent 1'in-
térieur de la couronne, et les petites langueltes blanches
qui forment cctte couronne. Les premiéres sont, dans leur
petitesse, assez semblables de figure aux fleurs du Muguet
ou de la Jacinthe, et les secondes ont quelque rapport
avec les fleurs du Chévrefeuille. Nous donnerons aux pre-
miéres le nom de fleurons et aux secondes le nom de demi-
{leurons. Ces derniéres, en effet, ont assez l'air de corolles
monopélales qu'on aurait rognées par un coté en n'y lais-
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sant qu'une languette qui ferait environ la moitié de la
corolle.

Dans cerlaines composées, toutes les petites fleurs réu-
nies en une téle commune sont des demi-fleurons. C'est
ce qui se voil dans le Pnssenht, la Chicorée. Les plantes

dans cette s’ llent Chicoracées.

En d’autres, les petites fleurs du centre sont des fleurons
et celles de la circonférence sont des demi-fleurons. Nous
venons d’en voir un exemple dans la Marguerite. Nous en
trouverions d'autres dans la Camomille, le Soleil ou Hé-
lianthe, le Dahlia quand la culture ne I'a pas défiguré en
changeant en fleurons ses demi-fleurons. Les plantes qui
présentent cet arrangement dans leurs fleurs composées se
nomment Radiées.

Enfin, toutes les petites fleurs peuvent étre des fleurons
aussi bien a la circonférence qu'au centre. C’est ce que I'on
observe dans I’Artichaut et les divers chardons. Les plantes
a fleurs composées uniquement de fleurons se nomment
Carduacées.

J.-J. Rousseau

XX
Les époques des plantes.

Sous la latitude moyenne, celle ol se trouve le centre de
I'Europe, vers le 43¢ degré, a distance égale du pole et de
l'équateur, le réveil de la végétation a lieu dés le com-
mencement du printemps. Déja, dés le mois de. février, le
Sureau noir et le Chévrefeuille étrusque montrent leurs
premiéres feuilles, et 'on voit verdir les bourgeons du
Groseillier épineux. Plusieurs plantes bulbeuses laissent
sorlir de terre I'extrémité verdoyante de leur feuillage; le
Perce-neige ct I'Hellébore fétide commencent & s’épanouir.
On reconnait, pendant les belles journées du second mois
de I'année, nne tendance au mouvement, un appel a la
vie. Cette excitation est déterminée par une moyenne de

Fapne. BoraniQue.
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prés de 4 degrés de chaleur sur la température du mois
précédent.

Mars ne fait que soutenir la température de février, sans
qu'il y ait d’accroissement bien sensible; mais I'impulsion
est donnée, et beaucoup d'arbres, et surtout d’arbrisseaux,
entr'ouvrent leurs bourgeons, qui pourtant restent long-
temps stationnaires et at-
tendent le mois suivant
pour confier a I'almo-
sphere les organes déli-
cats qu'ils sont chargés de
soustraire aux rigueurs
de 'hiver.

Avril, qui présente un
accroissement de tempé-
rature de 3 degrés sur le
mois précédent, une aug-
mentation considérable
dans la couche d’eau plu-
viale qui descend sur la
terre, nous montre la na-
ture dans sa premiére
fraicheur, étalant les pri-
meurs de sa parure, lais-
santouvrir presque toutcs
les fleurs vernales, cou-
vrant les foréts de ver-
dure, ramenant les chan-
tres ailés de nos bosquets,
ouvrant au papillon sa
prison hivernale, et rendant aux reptiles engourdis le
mouvement que le froid et I'hiver avaient momentanément
suspendu. Déja que]ques fruils ont mﬂn, les premnéres
fleurs des Pissenlits et des a lair
eurs semences plumeuses; le Mouron des oiseaux ouvre
ses capsules; ’Orme est changé de samares verdatres qui
simulent un premier fevillage.

Le mois de mai arrive, augmentant encore de prés de

"Fig. 23. — Perce-neige.




LES EPOQUES DES PLANTES 67

4 degrés la température moyenne du mois d’avril. Alors la
terre, imbibée d'eau et sollicitéé par une douce chaleur,
abandonne presque sans réserve ses plus riches trésors.
Quelle vie et quel mouvement dans ces heureuses journées
ou I'hiver parait avoir abandonné sans retour nos vastes
foréts et nos campagnes fleuries! La séve, puisée dans le
sol humecté, monte silencieusement dans des milliers de
canaux invisibles & nos yeux; elle se divise et se partage
dans les plus minces rameaux; les bourgeons sont ouverts,
les arbres les plus attardés montrent leurs feuilles; les
Chénes laissent flotter leurs chatons fleu-
ris, le Bouleau déroule ses épis suspendus,
I'Erable balance ses grappes allongées,
et le Hétre, a'la cime majestueuse, laisse
deviner, sous un feuillage translucide et
plein de fraicheur, le berceau de ses fruits
et le coloris modeste de ses fleurs. Les
prairies et les bois offrent les fleurs sin-
guliéres et les gracieux épis des Orchi-
dées; ailleurs s’épanouissent les corolles
panachées de la Mélisse des bois et les
larges spathes de I'Arum; la lisiére des
foréts se pare de Fusains, de Nerprums
et de Viornes aux couronnes de neige et
aux feuilles lobées. Les Péchers qui tei-
gnaient les coteaux de rose prés des
blancs Amandiers ont perdu leur parure
éphémere; mais I’Aubépine aux mille corolles, compagne
des plus beaux jours de I'annce, agite doucement ses guir-
landes fleuries; les Genéls aux fleurs dorées égayent tous
les coteaux; le Narcisse des poétes parfume les prairies,
mélangé aux panicules tremblantes des Brizes et des Pa-
turins.

Dés le de juin, la végclation acquiert,
sous notre climat, son plus beau développement. Les Bleuets
et les Coquelicots ouvrent leurs fleurs dans les terres &
blé; les Adonis étalent aux feux du jour leurs pélales-écar-
lates et les ferment & l'as(re des nuils et au serein du soir.

Vig. 21, — Paturin,
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De nombreuses papillionacées fleurissent sur les berges des
chemins et sur la lisiére des sentiers. Les Liserons élalent
leur corolle rose et blanche; le Miroir de Vénus ouvre ses
fleurs violeltes, qui le soir se ferment avec symétrie.
Pendant cette longue série de beaux jours, le mois de
juillet continue I’évolution des plantes estivales. Les espéces
alors fleuries sont innombrables; prés d’un millier se mon-
trent ensemble sur la scéne, ou elles viennent figurer en
donnant a 'homme le majestueux spectacle des merveilles
de la création. Beaucoup de synanthérées, d’ombelliferes,
. de silénées attendent la fin de I'été pour
se montrer; et dés celte époque les fruits
mirissent en abondance.

La chaleur reste stationnaire pendant
la plus grande partie du mois d'aout, et
les fleurs et les fruits se succédent avec
rapidité. Mais, si déja la campagne a
perdu sa fraicheur, elle conserve encore
de splendides parterres et des fleurs nou-
velles que la nature tenait en réserve
pour orner ses derniers tableaux. Les

N prairies, d'un vert pur, ressemblent a

Fig, 8.~ vl d'immenses tapis de velours, sur lesquels
on voit successivement apparaitre de nou-

veaux décors. Les Centaurées y étalent leurs couronnes
purpurines, la Scabieuse succise offre ses capitules azurés
au papillon Vulcain, que distinguent des taches de feu
placées sur le fond noir de ses ailes. Les Tréfles, aux
corolles roses et blanches, ileurissent de nouveau et atti-
rent les Argynnes nacrées dont la Violette a nourri les
chenilles. L’Eupatoire cannabine borde les ruisseaux de
ses tiges élancées, de ses corymbes légers et lilacés; 'lnule
aunée montre ses grandes fleurs jaunes et enfonce ses
racines odorantes dans le sol profond ou la Bardane et la
Patience puisent la nourriture de leur ample feuillage.
Les chemins sont bordés des fleurs bleues de la Chicorée
sauvage, qui ne s'ouvrent quau soleil du matin, des
Armoises cotonneuses, des bouquels dorés de la brillante
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Tunaisie et des gazons découpés de 1'Achillée millefeuilles,
La Verveine, dont le prestige a disparu depuis long-
temps, y passe inapergue, éclipsée
par les fleurs plus apparentes de la
Linaire commune, par les épis du
Bouillon-blanc et par cette longue
série de carduacées qui attendent la
fin de 1'été pour arriver a leur plus
beau développement. Les forétssont
remplies de nombreuses Eperviéres,
dont les fleurs, en épis ou en om-
belles, offrent les plus belles nuan-
ces du jaune et de I'orangé. Des
OEillets sauvages y mélangent leurs
fleurs d'un coloris si pur aux para-
sols rosés des Ombelliferes. Des
verges d'or croissent prés des jaunes
Senegons, et les jeunes taillis sont
remplis de Galéopsis aux graines
oléagineuses et de touffes verdoyan-
tes de Canche flexueuse. E
Les pelouses des montagnes ont N
encore leurs jardins a cette époque Fi§ 20 — Bovilion blane,
de I'année. Au milieu des tapis de graminées, on voit pa-
raitre les élégantes corolles blanches de la Parnassie; I'lu-
phraise officinale
ymultiplie a I'in-
fini les stries noi-
res etles macules
jaunes et violet-
tesdontses fleurs @
sont ornées. Une
petite gentiane,,
la Gentiane des
champs, se trans-
forme en buisson Fig. 27, — Genliane,
de fleurs violettes; une autre, la Gentiane pneumonanthe,
entr'ouvre a peine une profonde corolle dun bleu pur,
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annonce élégante des mauvais jours qui s"approchent. De
vastes terrains sont teints d'un lilas violet par les mille
corolles des Bruyeéres. Ces plantes se réunissent pour cou-
vrir d'immenses étendues; elles nous offrent, dans leurs
innombrables individus, toutes les nuances du rose, du
bleu, du lilas, du violet.

L'arrivée du mois de septembre est marquée par un
abaissement d’environ 4 degrés dans la tempéralure Les
pluies sont plus fréq 3, des bra ta
humecter la campagne. Alors le sol des foréls surtout con-
serve une chaleur humide favorable au développement de
nombreux champignons, qui viennentapporter a automne
le tribut de leurs curieuses productions. Dans les lieux ou
fleurissaient les especes brillantes du printemps, vous voyez
naitre, sur le terreau noir formé par la décomposition des
feuilles, ces Agarics aux formes si curieuses, qui déroulent
4 nos yeux leurs étonnantes variétés. Au premier rang se
trouve la délicieuse Oronge, dont le large chapeau orangé
se distingue de si loin. Tantbt complétement épanouie,
elle montre le jaune doré de ses feuillets; tanlbl enfermée
dans une b d’urie blanch elle dé-
couvre seulement le sommet du dome doré qui bientot doit
s'agrandir el faire 'ornement des foréts. Prés d'elle se
dresse en rivale la redoutable fausse Oronge, au port élé-
gant, aux lames d'ivoire, dont le chapeau écarlate ‘est
relevé de nombreuses mouchetures blanches.

Ailleurs on trouve en abondance 1'Agaric poivré, aux
vastes parasols d’un blanc pur, et qui laisse couler de ses
blessures un lait corrosif et bralant. Non loin croissent les
Agarics sanguin et émétique, qui offrent toutes les nuances
du violet et du.carmin. L’Agaric rosé est dispersé partout,
et de grandes espéces, dont plusieurs sans doute sont in-
connues, dessinent sur le sol des cercles étendus ou des
lignes sinueuses.

Les Bolets sont encore plus répandus que les Agarics;
ils atteignent d'énormes proportions et s'affaissent putré-
fics et remplis de larves de staphylins. Chaque pas que I'on
fait dans les foréts-nous montre de nouvelles richesses de
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cette flore bizarre, dont un seul jour voit quelquefois naitre
et mourir les fugaces ornements. De grands espaces sont
occupés par la Mérule corne d'abondance, qui tire son
nom de ses tubes rembrunis, évasés par en haut. Elle
s'aligne en longue série au milieu des mousses et contraste
avec la Chanterelle orangée, si commune dans les mémes
localités. Les bois sont alors de vrais jardins fleuris : la
Clavaire coraily prend les nuances les plus variées, depuis
le gris et le fauve jusqu’au chamois et & l'orangé, depuis
le blanc rosé jusqu’a la teinte presque pure du vermillon
Les Vesseloups, semblables a des bourses ovoides, rem-
plies de poussiére, forment de longues trainées sur la terre
ou sur la souche des vieux arbres. Sur le sol des sentiers,
on voit de loin la magnifique Pézize écarlate, dont les
coupes enflammées répandent aux alentours des nuages
de fines semences. Des Champignons charnus, fauves ou
chamois, paraissent ¢a et la en groupes presque enterrés.
Ce sont des Hydnes sinués, avec leurs chapeaux garnis en
dessous de pelites pointes fragiles, et dont la jolie nuance
conlraste avec le vert velouté des mousses.

11 ne reste plus dans cetle saison qu'un petit nombre de
fleurs, dont la terre sera bientdt dépouillée. L'OEillet
superbe étale dans les bois les franges roses de ses pétales;
I’Aster Amelle éléve sur les coleaux ses boutons d'or, en-
tourés de rayons bleus, prés des corymbes orangés du
Linosyris. Une fleur pale, qui parait souffrante, se montre
parlout dans les prairies : c’est le Colchique, dont les
corolles lilas, évasées comme celles des Tulipes, naissent
sans feuilles et sans abris. L'herbe seule les protege contre
les venls d'automne, car la fleur appartient & un oignon
profondément enfoui dans la terre et chaudement enve-
loppé de tuniques superposées.

Le mois d’'octobre survient pendant ces derniers efforts
de la végétation. Ce n’est plus la saison des fleurs ni de
leurs brillantes corolles; c'est celle ou la nature, prodigue
de ses dons, livre & ’homme et aux animaux les semences
et les fruits nombreux maris par le soleil d'été. Les méca-
nismes les plus ingénieux, les ressorts les mieux cachés
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sont mis en ceuvre pour assurer la conservation et la dis-
persnon des graines. Les coffrets les plus élégamment
disposés, les séparations artistement congues, les plus
admirables dispositions, tout existe dans ces organes qui
naissent apres les fleurs et sont le berceau des semences.
Des fruits en forme de nacelle sont entrainés par 1'eau, qui
va porter les espéces loin des lieux ou le Créateur les avait
primitivement placées. D'autres, munis d’aigrelles, d'ailes
ou de membranes, traversent les airs et volent au gré des
vents vers de nouveaux parages Armées de griffes ou de
crochets, des aux des
hommes, aux fourrures des animaux, et voyagent au ha-
sard, soumises aux capricieux détours de leurs moyens de
transport. Des fruits s’ouvrent douccment et disséminent
leurs graines, d'autres les répandent par des ouvertures
symétriques. Il en est d'irritables qui séparent leurs valves
avec fracas, et sément eux-mémes les graines qui miris-
saient sous leurs enveloppes protectrices, pendant que des
espéces, prévoyantes, courbant leurs pédoncules, ramenent
leurs fruits dans la terre ou les plongent sous les eaux.
Pendant ce mouvement des organes qui se détendent et
sément partout les germes d'une végétation nouvelle,
d'autres fruits restent attachés a leurs rameaux. Les Houx
ont a I'extrémité de leurs branches d'admirables bouquets
de graines écarlates; le Genévrier unit ses baies bleuatres
et parfumées a son feuvillage toujours vert; les rameaux du
Fusain sont garnis de fruits quadrangulaires, dont I'enve-
loppe de carmin se déchire et montre les graines orangées.
La Viorne obier est chargée de fruits rouges; I'Aubépine
s'est transformée en un arbre. de corail, et de nombreux
Eglantiers égayent les buissons par leurs calices charnus
et couleur de feu. Des mures bleuatres se montrent prés
des grappes violacées du Sureau et de 1'Yéble; le Chevre-
feuille, qui entoure les arbres de ses longues spnrales,
porte son contingent de baies orangées. Le vent a d
emporté les semences ailées des Erables, mais I'Alisier con
serve encore des alises éclatantes, tandis que le Sorbier des
oiseaux perd chaque jour, au profit des voyageurs aériens,
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les baies rouges et succulentes qui font pencher ses ra-
meaux vers la terre. Dieu fail ainsi une large part aux étres
qu'il a créés, car dans les fruits se trouvent les saveurs,
les parfums, les aliments; la se révéle cette bonté pré-
voyante qui fait régner partout I'abondance et qui prévoit
les besoins de I'insecte imperceptible, comme elle salis-
fait aux désirs des animaux qui nous étonnent par leur
volume.

1l est rare que le mois d’octobre se passe sans que des
gelées légeres viennent donner le signal de la chule des
feuilles. La couleur du feuillage est
d'abord changée, et des nuances di-
verses s'étendent sur la lisiére des bois.
Chaque arbre nous offre alors un colo-
ris nouveau qui le distingue et le sépare  «
des autres. Le jaune le plus pur colore
les feuilles du Bouleau; les Hétres sont
chargés de feuilles mortes d'un hrun
rouge; les Cerisiers sauvages offrent tou-
tes les teintes de l'orangé et du rouge
vif; les Néfliers et les Sorbiers luttent
de couleur avec eux; le Peuplier, comme
le Bouleau, passe du jaune pale au jaune
intense; le Noyer noircit, ainsi que le
Poirier sauvage, aux feuilles ternies et
décolorées.

Enfin Phiver arrive, I'hiver époque
de repos pour les plantes, de léthargie
pour les graines et les bourgeons. De ¥is: % = Moussc, avea
faibles plantes profitent, pour végéter,
des belles journées d’hiver, pendant lesquelles I'aiv humide
ne peut dessécher leurs tissus. Des Mousses d’espéces va-
riées sont réunies en tapis ou en gazons, et de leurs élé-
gantes rosettes s'élevent des urnes remplies d'impercepti-
bles ; des Lichens, blables 4 des arbrisseaux
délicats, et montrant en miniature les formes répétées de
toutes les foréts de la terre, s'étalent en larges lapis et
luttent contre I'hiver, qui, de temps en temps, leur accorde
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quelques journées de brouillard. Souvent leurs jolis gazons
sont couronnés de chapiteaux de neige.
H. Ltcoo.

XXI
Les fibres du Liber.

Dans quelques végélaux, la couche intérieure de I'écorce,
ou le lber, est composée de fibres longues, fines, souples
et tenaces. La réunion de ces qualités nous les rend pré-
cieuses pour notre usage personnel. Nous nous habillons
avec les dépouilles de la plante, nous nous faisons beaux
avec sa friperie. Ily a méme des gens a qui la téte tourne,
d'apres le genre d'écorce a leur usage. Les tissus de luxe,
batiste, tulle, gaze, dentelles, malines, sont empruntés a
I’écorce du Linj; les tissus plus forts, jusqu'a la grossiére
toile a sacs, sont relirés de I’écorce du Chanvre. Il faut ici
passer sous silence les tissus dont la matiére premiére est
le coton, parce que le Cotonnier, ce premier des filateurs,
ne Lient pas ses fibres textiles dans le liber, mais bien dans
la coque de ses fruits.

Le Lin est une plante annuelle, fluette, & petites fleurs
d'un bleu tendre. Il parait originaire du plateau central de
I'Asie. Aujourd’hui, sa culture est trés développée dans le
nord de la France, en Belgique, en Hollande. C'est la pre-
miére plante que I'homme ait mise a contribution pour ses
vétements. Les momies d’Egypte, qui reposent dans leurs
hypogées depuis trente et quarante siécles, sont emmail-
lottées de bandelettes de Lin. Ses fibres sont tellement
fines, qu'une trentaine de grammes de filasse travaillés au
rouet fournissent preés de cinq mille métres de fil. La toile
d'araignée peut seule rivaliser de délicatesse avec certains
tissus de Lin.

Le Chanvre parait étre originaire des Indes orientales.
Depuis bien des siécles, il est naturalisé dans toute 1'Eu-
rope. C’est une plante annuelle, d’'une odeur vireuse, a
petites fleurs vertes sans éclat, et dont la tige, menue
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comme une plume d'oie, s'éléve & deux mélres environ. On
le cultive, comme le Lin, a la fois pour son écorce et pour
ses graines, appelées chénevis.

Lorsque le Chanvre et le Lin sont parvenus & maturité,
on en fait la récolte, et par le battage on en sépare les
graines. On procéde alors a une opération appelée rouds-
sage, qui a pour but de rendre les fibres du liber facilement
séparables du bois. Ces fibres, en effet, sont collées a la
tige et agglutinées entre elles par une matiére gommeuse
trés résistante, qui les empéche de s’isoler tant qu’elle n'est
pas détruite par la pourriture. On pratique quelquefois le
rouissage en étendant les plantes sur le pré pendant une
quarantaine de jours et en les retournant de temps a
autre, jusqu'a ce que la filasse se détache de la partie
ligneuse ou chénevotte. Mais le moyen le plus expéditif con-
sisle a tenir plongés dans une mare le Lin et le Chanvre
liés en botles. Il s’établit bientot une fermentation qui
dégage des puanteurs intolérables; I'écorce se corrompt,
et la fibre, douée d'une résistance exceptionnelle, est mise
en liberté. On fait alors sécher les boltes; puis on les écrase
entre les machoires d'un instrument appelé érofe, pour
casscr les tiges en menus morceaux et les séparer de la
filasse. Enfin, pour purger la filasse de tous débris ligneux
et pour la diviser en filaments plus fins, on la passe entre
les pointes d'une sortede grand peigne en fer nommé seran.
En cet état, la fibre est filée, soit a la main, soit a la mé-
canique. Le fil oblenu est soumis au tissage, el c'est fini :
I'habit de la plante a changé de maitre ; I'écorce du Chanvre
esl devenue de la toile, I'écorce du Lin est devenue une
dentelle princiére de quelque cent francs le pan.

J.-H. Fapne.

XXII
Le Lin.

L’usage du Lin pour les vétements est si ancien, qu'on
ve sait pas précisément I’époque ot il a commencé. Les
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Egypliens, qui sont un des peuples chez qui l'industrie et
la civilisation remontent le plus loin, attribuaient la décou-
verte de cette plante a une de ces divinités qui les avaient
fait sortir de I'ignorance, et avaient introduit chez eux la
connaissance de I'agricullure et des arts. Ce fut Lsis qui la.
trouva sur les bords du Nil, et enseigna aux hommes l'art
de la préparéer pour en faire des vélements. Les momies
d’Egypte sont presque toujours enveloppées de bandeletles
de Lin, et cette contrée est encore aujourd'hui un des pays
du monde ot le Lin réussit le mieux. On le cullive dans la
basse Egypte, principalement dans le Delta. La quantité de
toiles qui se fabri en Egypte est i ; les habi-
tants en font presque leur unique vétement. Le Lin fournit
tout le linge qui se consomme en Syrie, ‘en Barbarie, en
Abyssinie, dans le royaume d’Angora. Outre cela, on
exporte une quantilé prodigieuse de Lin brut, que les
marchands de Constantinople fournissent aux besoins de
I'ltalie.

L’usage d’employer le Lin pour les vétements passa.de
I’Egypte en Gréce, et plus tard en Italie. Dans les premiers
temps de la république, le Lin était peu connu; les Ro-
mains portaient sous leur toge une tunique de laine, et le
Lin ne fut employé généralement que sous les empereurs.
On en fit alors des tissus d'une blancheur éblouissante, et

" des voiles légers d'une finesse extréme.

L'art de préparer le Lin ne fut point introduit chez les Bar-
bares du Nord par leur commerce avec les peuples du Midi.
1L est reconnu que toutes les nations sorties des foréls de
la Germanie ou de la Scandinavie élaient vétues de toile de
Lin au moment de leur migration.

Le Lin est une plante annuelle, a tige gréle, souvent
simple, haute d’un pied ct demi & deux pieds, garnie de
feuilles éparses, étroiles, d'un vert un peu glauque. Les
fleurs sont d'un bleu tendre. On ne sait pas exactement
quel est le pays natal de cette plante; Olivier dit I'avoir
trouvée sauvage en Perse. Quoi qu'il en soit, le Lin est
depuis un temps immémorial répandu dans une grande
partie de I'Europe, de 1'Asie et du Nord de I'Afrique. Le
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principal produit de sa culture est la filasse, qu'on prépare
avec I'écorce de ses tiges.

La maturité du Lin a lieu en France depuis le mois de
juin jusqu'en aodt. Elle s'annonce par la couleur jaune des
tiges et la chute d'une partie des feuilles. On arrache alors
les tiges a la main, et on les réunit en poignées, dont on
fait de petites bottes liées par le sommet. On laisse ordinai-
rement ces bottes debout sur le sol, en les écartant par le
basen trois parties, afin d’achever leur dessiccation. Quand
la plante est suffisamment desséchée, on en sépare les
graines, soit en battant avec précaution les sommités des
tiges sur des draps étendus a terre, soit en les faisant
passer entre les dents d'une espéce de peigne en fer fixé
sur un banc ou sur une table. De quelque maniére qu'on
s’y prenne pour séparer les graines, il est important de ne
pas déranger les tiges, de ne pas les entreméler, et d'avoir
bien soin de les mettre égales par le bas.

Ainsi préparées, les tiges sont mises a rouir. Cette pré-
paration préliminaire, que l'on fait également subir au
Chanvre, est nécessaire pour détruire une sorte de matiére
glutineuse qui fait adhérer les fibres de ’écorce soit entre
elles, soit a la tige. On rouit le Lin de trois maniéres.-1° Sur
terre : les tiges de la plante sont couchées et étalées par
rangées sur un pré, pendant environ un mois, lorsque
'opération se fait en septembre; et pendant six semaines
lorsqu'elle se fait en hiver. — 2° En eau dormante : les
plantes, réunies en grandes bottes, sont rangées les unes a
coté des aulres et par lits superposés, dans des fossés ou
bassins remplis d’eau, et on les surcharge de pigces de bois
et de pierres afin de les tenir suffisamment submergées. Le
rouissage de cetle maniére ne dure que dix jours; mais la
filasse qu'on obtient est toujours de qualité inférieure, et
on ne peut jamais la filer fin. — 3° kn eau courante : le
Lin est arrangé par bottes, de méme que pour le rouissage
en eau dormante; mais I'opération dure de vingl-cinq a
trente jours, et 'on a soin de retourner de temps en temps
les bottes. Le rouissage en eau courante est celui qui pro-
duit les Lins de la meilleure et de la plus belle qualité.
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Lorsque le Lin est resté le temps convenable au routoir
(c'est ainsi qu'on nomme I'endroit ol se fait le rouissage) ,
on le retire, on le lave, et on le fait sécher le plus prompte-
ment qu'il est possible, en I'exposant a I'air libre, si la cha-
leur de la saison le: permet, ou en employant la chaleur
des étuves. Une fois sec, on peut le serrer au grenier jus-
qu'au moment d’en retirer la filasse.

Ce travail peut s¢ faire de deux manicres. Dans la pre-
miére, l'ouvrier prend une poignée de Lin, Ja pose sur un
banc en la tenant d’une main et la frappe de I'autre avec
un battoir cn bois. Lorsque les liges sont suffisamment
brisées, il prend la poignée des deux mains et la passe et
repasse avec force sur l'angle du banc pour faire tomber
les fragments de tiges qui tiennent encore aux fibres.
Celles-ci restent finalement seules et constituent la filasse.
Mais, d’habitude, on abrége cette opération en concassant
les tiges du Lin entre les lames d'un instrument nommé
mdche, mdchoire, broie.

Apreés avoir séparé la filasse des débris des tiges ou
chénevotte, il ne reste plus qu'a la peigner pour la rendre
plus douce et plus fine. Cela se fait en la passant & plu-
sieurs reprises & travers une sorte de peigne en fer, a
plusieurs rangées de dents, et nommé seran. On a de ces
instruments a dents plus grosses et plus écartées, et
d’autres & dents plus fines et plus serrées. On commence
par faire passer la filasse par les plus gros et on finit
par les plus fins, selon le degré de finesse qu’on veut lui
donner et les usages auxquels elle est destinée.

Le Lin, ainsi fagonné, est ensuile filé, et presque généra-
lement a la main, par des femmes, qui se servent pour cela
d’un instrument nommé rouet. D'un gramme de filasse de
Lin, on peut retirer 165 métres de fil, employé a la fabri-
cation des dentelles, des Datistes, des fines toiles et de
divers tissus.

La graine du Lin, a cause de son mucilage, est d'un
usage (rés fréquent, une fois réduite en farine, pour la
préparalion des cataplasmes destinés a combattre les in-
flammations cxternes. Elle fournit en outre de I'huile,
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principalement employée dans la peinture, a cause de sa
propriété de sécher en se converlissant en une espéce de
vernis.

LOISELEUR.

XXIII
Les Rosacées.

Considérez la Rose, non celle des jardins, que la culture
a rendue méconnaissable en transformant en pétales ses
organes de la fructification, mais celle de la haie, le vulgaire
Eglantier. Son calice, soud¢ inférieurement avec l'ovaire,
se divise en haut en cing
parties. Sa corolle est
composée de cinq pétales
égaux et régulierement
élalés en couronne. Les
étamines sont trés nom-
breuses et disposées sur
les bords d’une cavité du
fond de laquelle s'éle-
vent les pistils également
nombreux.

Pareille structure de iy g0, _ pious ouverts da Rosior Eglantior.
la fleur se retrouve dans
toute Ja famille des Rosacées, famille trés importante et
comprenant la plupart de nos arbres fruitiers : le Poirier,
le Pommier, le Cerisier, le Prunier, ’Abricotier, le Pécher,
le Néflier, le Sorbier. Les haies lui doivent la Ronce,
I’Aubépine, le Prunellier; les gazons lui doivent les jolies
Ponteulilles a fleurs jaunes; et les jardins la reine des
fleurs, la Rose.

Le fruit des Rosacées est trés variable de forme et de
structure. Celui de la Rose est d'un rouge vermillon, creusé .
en une sorte de vase a goulot étroit, et renferme dans sa
cavilé des graines dures hérissées de poils qui provoquent
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sur la peau de vives démangeaisons. Celui de I'Amandier
est finalement une coque dure renfermant une graine
comestible; celui du Pécher, du Prunier, du Cerisier, de
I'Abricotier, au centre d'une chair succulente et sucrée,
renferme un noyau trés dur; celui du Pommier, du Co-
gnassier, du Poirier, est formé d'une chair divisée intérieu-
rement par des cloisons coriaces en cing pelites loges
renfermant les graines ou pepins; celui du Fraisier se
compose d’une agglomération de pelits mamelons conte-
nant chacun une graine; celui de la Ronce ressemble a
celui du Fraisier; celui du Neflier contient cinq noyaux
durs au centre de sa chair, d’abord apre et immangeable
tant qu'elle est fraiche, puis comestible quand elle com-
mence a se décomposer.
J.-H. FABRE.

XXIV
Les Cucurbitacées.

Si vous examinez les diverses fleurs d'un pied de Ci-
trouille, vous en trouverez de deux sortes : Ies unes ont
au-dessous de la corolle un gros renflement vert, qui, gros-
sissant el murissant, devient le fruit , 1'énorme citrouille;
les autres n'ont pas ce renflement, se fanent et tombent
sans jamais donner de fruit. Ouvrez les premiéres, vous
y trouverez un slyle gros et court terminé par un sligmate
torlueux, mais pas d’élamines; ouvrez les secondes, vous
y verrez cinq étamines dont les anlhéres sont flexueuses”
et adossées I'une & l'aulre, mais pas de pistil. Les pre-
miéres sont des fleurs a pislil seulement, les secondes, des
fleurs a étamines seulement; et comme ces fleurs, qul mu-
tuellement se complétent, les unes fournissant I'ovaire, les
autres Je pollen, comme ces fleurs, dis-je, se trouvent a la
fois sur la méme plante, on dit que la citrouille est mo-
noigue. Cetle expression signifie une seule maison; et en
effet les fleurs pistillées et les fleurs staminées ont méme
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habitation, méme domicile, méme maison, en ce sens
qu’elles viennent les unes et les autres sur le méme pied.
Vous verrez enfin que le calice, soudé en bas avec
T'ovaire dans les fleurs & pistil, se divise en haut en cinq
lonzues pointes, signe évident des cing sépales qui le com-
posent. Dans les- fleurs & étamines, la méme structure
reparail. Le calice inférieurement ne forme qu'une seule
piéce, mais supérieurement il se subdivise en cinq. Dans

Fig, 30, — A, fear & élamines de la Citroville. B, tlcur & pistil,

les deux genres de fleurs, la corolle comprend cing pétales
largement soudés entre eux a la base.

Remarquons enfin les vrilles, c’est-a-dire les filaments
qui s'enroulent en spirale autour des objets voisins pour
aider a soutenir la plante.

Toutes les Cucurbitacées ressemblent a la Cilrouille
pour la structure des fleurs, toutes aussi ont des vrilles. A
cette famille appartiennent la Citrouille, la Pastéque, le
Melon, le Concombre, la Bryone, qui escalade les haies &
Taide de ses vrilles et porte de petits fruits rouges sem-
blables & ceux de la Douce-amére.

J.-1. Fapre.

Faune, Botaxigue. 6
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XXV
Le Tabac.

Avant la découverte de ’Amérique, les Indiens considé-
raient principalement le Tabac comme pIanle médicinale;
ils en faisaient aussi un usage analogue a.celui qui est
devenu si général parmi nous. Ainsi leurs prétres en respi-
raient la fumée pour se procurer une espéce d'ivresse,
pendant laquelle ils rendaient leurs oracles. Lorsque Chris-
tophe Colomb aborda a lile de San-Salvador, les deux
matelots qu'il envoya a la découverte trouvérent en
chemin un grand nombre de naturels qui se rendaient &
leurs hameaux et qui tenaient a la main, tant les hommes
que les femmes, un lison formé d’herbes, dont ils aspi-
raient la fumée. Las Cazas en parle en ces termes : « Ce
tison est une espéce de mousqueton bourré d'une feuille
séche appelée Tabagos par les Indiens. Ils I'allument par
un bout, tandis qu’ils hument par l'autre extrémité, en
aspirant sa fumée avec leur haleine. »

En 1518, la graine du Tabac fut envoyée en Europe par
Ternand Corlez; mais pendant assez longlemps la plante
ne fut cultivée qu'en vue des propriétés médicinales qu'on
lui attribuait. En 1560, Jean Nicot, ambassadeur de France
au Portugal, crut reconnaitre dans la nouvelle plante
d'importantes vertus, et il en envoya a la reine Catherine
de Médicis, qui la mit en grande faveur en France. De la
sont venus les noms d’Herbe a l'ambassadeur, Herbe a la
reine, Herbe médicis, sous lesquels on 1'a désignée. Les bo-
tanistes mod le Tabac Nicoti en I'hon-
neur de I'ambassadeur Nicot.

D’abord les Européens suivirent 1'exemple des Indiens
et fumérent le Tabac; puis ils imaginérent une nouvelle
maniére de s’en servir et se mirent a le priser. Ce nouvel
usage devint méme peu & peu le plus habituel et conduisit
a une exagération telle, que, comme nous l'apprend Mo-
liére, les élégants seigneurs de la cour de Louis X1V ne se
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contentaient pas d'introduire la poudre de Tabac dans
leur nez, mais qu'ils s'en montraient constamment bar-
bouillés. Gependant, a mesure que le Tabac se popularisait
en Europe, les
gouvernements
commencaient a
s'effrayer des pro-
grés que faisait
son emploi et des
facheux effets
qu'il leur semblait
devoir produire.
En 1604, Jacques
Ier, roi d’Angle-
terre, et, en 1624,
le pape Urbain
VIIL, en défendi-
rent I'usage dans
leurs Etats, sous
quelque forme
que ce fat; la §
plupart des au-
tres gouverne-
ments suivirent
cet exemple. Mais Fig: 31. = Tutao.

celui de France en ayant permis la vente, et ayant su
trouver dans ce nouveau commerce une source de revenus
considérables, I'intérét triompha des scrupules, et peu &
peu linterdiction fut levée dans toute I'Burope. Deés ce
moment, la mode du Tabac fit partout des progrés rapides.

P. DUCRARTRE.

En 1492, Christophe Colomb, apres avoir débarque a
ile San-Salvador, une des Lucayes, découvrit Cuba et
Saint-Domingue. Craignant de se hasarder au milieu des
sauvages, il envoya des éclaireurs dans I'ile de Guba. « Ces
éclaireurs, dit I'historien du grand navigateur, rencontré-
rent en chemin beaucoup d’Indiens, hommes et femmes,
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avec un petit tison allumé, composé d’'une sorte d’herbe
dont ils aspiraient la fumée. » Les habitants de Cuba sont
donc les premiers fumeurs dont il soit fait mention dans
I'histoire.

Le vénérable apotre des Indiens, Barthélemy de Las
Cazas, contemporain de Christophe Colomb, fait aussi
mention des fumeurs américains dans ses ouvrages. 1l
écrivait en 1827 :

« Les Indiens onl une herbe dont ils aspirent la fumée
avec délices. Cette herbe est roulée dans une feuille séche,
comme dans un mousqueton pareil a ceux que font les
enfants. Les Indiens I'allument par un bout et hument par
Tautre extrémité, en aspirant la fumée avec leur haleine,
ce qui produit un assoupissement dans tout le corps et
dégénere en une espéce d'ivresse. Ils prétendent qu'alors
on ne sent presque plus la fatigue. Ces mousquetons sont
appelés tabagos. »

. Les peuples de I'archipel indien, et surlout les Caraibes,
fumaient donc probablement plusieurs siécles avant I'arri-
vée des navigateurs européens. Qui leur apprit a faire
usage du Tabac? Nous I'ignorons. Les prétres indiens s'oc-
cupaient beaucoup de divination, etil y avait dans chaque
ile une espéce de college ou réunion d'augures, qui fai-
saient profession de prédire I'avenir. Lorsqu'un de ces
devins était mandé par une peuplade qui voulait le con-
suller sur I'issue d'une campagne projetée contre les voi-
sins, il commengait par humer la fumée de plusieurs taba-
g0s.Ses colleguesse rangeaient autour de lui en demi-cercle,
et des nuages de fumée cachaient bientot 'augure, dont la
téte se trouvait subitement exaltée par le Tabac. Il parlait
alors un langage figuré, hyperbolique, extraordinaire, et
le peuple étonné croyait entendre la voix de la divirité,
qui avait choisi I'augure pour interpréte.

Les mémes Indiens se servaient aussi des tabagos pour
la prospérité Ainsi, dans les blées ou 'on
délibérait sur les intéréts de la peuplade, I'orateur ne
prenait la parole qu'apreés avoir subi une abondante fumi-
gation. Assis sur une pierre et muni d'un énorme tabago
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dont il aspirait précipitamment la fumée, il attendait sans
sourciller les chefs de la nation qui s’approchaient de lui
a tour de role, en lui recommandant de bien défendre les
intéréts du pays, et en lui envoyant de copieuses bouffées
de fumée au visage. La téte de l'orateur, ainsi environnée
d’un nuage bleuatre, s’exaltait graduellement; tout & coup
le Démosthéne caraibe électrisait 'assemblée en lui par-
lant chaleureusement d'indépendance, d’honneur et de
patrie. Un voyageur espagnol assure avoir vu plusieurs
de ces orateurs, dont les discours paraissaient produlre
une grande impression sur les audi qui

leur enthousiasme par des cris et des battements de
mains.

On ignore généralement si Christophe Colomb, en re-
venant d’Amérique, apporta des feuilles et des graines de
Tabac en Kurope. Tout porte a croire néanmoins que ses
compagnons de voyage, qui avaient appris & fumer chez
les Caraibes, restérent fideles a cetle puissante habitude
et continuérent a fumer en Espagne.

En 1518, le célebre Fernand Cortez envoya des graincs
de Tabac a I'empereur Charles-Quint. On les sema dans
un jardin du palais, et tous les plants réussirent parfaite-
ment; mais les seigneurs n’osérent pas fumer, parce que
les médecins affirmaient que les feuilles américaines étaient
un violent poison. Le Tabac fut donc cultivé pendant quel-
ques années & Madrid, mais comme plante médicinale et
objet de curiosité.

En 1321, Hernandez de Toléde envoya une grande quan-
tité de graines en Espagne et en Portugal. Le Tabac avait
déja triomphé des premiéres hésitations; plusieurs per-
sonnes, voyant fumer les marins, se hasardérent a les imi-
ter, et le nombre des fumeurs s’accrut rapidement.

On imagina vers la méme époque de réduire les feuilles
en poudre; et, quelques années apres, grandes dames, no-
bles seigneurs et bourgeois prisaient avec frénésie. On
poussa l'amour du Tabac jusqu’au fanatisme.

L’Espagne et le Portugal comptaient déja des milliers
de fumeurs et de priseurs, et le Tabac était encore inconnu
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en France. Enfin, en 1560, Nicot, ambassadeur frangais
aupreés du roi de Portugal, envoya de Lisbonne a Gathe-
rine de Médicis des graines. Cette reine, qui regut en
méme temps une petite boite pleine de Tabac en poudre,
y prit tant de plaisir, qu'elle contracta en peu de temps la
passion de priser. Pour lui plaire, on cultiva le Tabac avec
le plus grand soin, et cette plante se répandit en peu de
temps dans toutes les provinces. Les courtisans de Cathe-
rine de Médicis priserent d'abord parce que la reine avait
mis le Tabac & la mode; bientot ils en contractérent la
passion, et le Tabac fut en trés grande faveur.

11 fallait pourtant baptiser cette plante qui s'était si
promptement introduite en France. Le duc de Guise tira
tout le monde d’embarras en disant qu'il fallait appeler la
nouvelle plante Nicotiane, du nom de Jean Nicot, qui
l'avait envoyée du Portugal. Un puissant seigneur, grand
adulateur de Catherine de Médicis, s'avisa de dire a la
cour qu'il fallait appeler le Tabac Herbe de la reine, puis-
que Sa Majesté s'était déclarée protectrice de cette plante.
1.a motion du courtisan fut adoptée a 'unanimité, et pen-
dant quelque temps le Tabac ne fut connu que sous le
nom d'Herbe ¢ la reine. On dit que Catherine fit tout an
monde pour qu’on l'appelat Herbe Médicis, de son nom
de famille, les Médicis de Florence, et qu'elle ne put y
réussir.

Les mémoires du temps rapportent que le grand prienr
de France de la maison de Lorraine était un priseur in-
fatigable et qu'il consommait trois onces de tabac par
jour, avidité remarquable, surtout au seizieme siécle, car
T'usage du Tabac n'était pas encore trés répandu. Les pri-
seurs, dans leur enthousiasme, appelérent le Tabac Herbe
du grand prieur, et ce nom eut quelque temps les hon-
neurs de la vogue. En Espagne, les priseurs et fumeurs
fanatiques l'appelaient Herbe sainte, Panacée antarctique,
Herbe d tous les mauz. Les ennemis déclarés de la nouvelle
plante lui donnaient le nom de Jusquiame du Pérou.

L'usage du Tabac ne se répandit pas paisiblement et
sans contestation; il rencontra une foule d’adversaires
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dans les écrivains plus ou moins célébres, et dans des gou-
vernements acharnés a le proscrire. Plusieurs rois se li-
guérent contre lui et en défendirent I'usage sous les peines
les plus sévéres. A la téte des ennemis jurés du Tabac
figura Jacques Ier, roi d'Angleterre. Ce prince, d'une hu-
meur trés pacifique, possédait, dit-on, une grande instruc-
tion et aimait beaucoup a discuter, ce qui lui fit donner
par ses flatleurs le surnom de Salomon. Il employa ses
loisirs royaux a composer une violente diatribe contre l¢
Tabac, dont I'usage était devenu trés commun en Angle-.
terre, depuis 'exportation de cette plante par sir Walter
Raleigh, sous le régne d'Elisabeth.

L’empereur des Turcs, Amurat 1V, jeune déhauché q
1u mépris des préceptes du Coran, permit l'usage du vin
et fut lui-méme un ivrogne renommé, frappa le Tabac de
proscription. 11 avait fait, dit-on, de vains efforts pour
s’habituer a fumer; il ne voulut pas avoir un démenti en
face de ses courlisans, et, pour sauver son amour-propre, il
porta les peines les plus sévéres contre les priseurs et les
fumeurs. Les délinquants recevaient cinquante coups de
baton sur la plante des pieds comme premier avertisse-
ment; et en cas de récidive, on leur coupait le nez.

Le Shah de Perse alla plus loin. Tout homme surpris
une pipe ou un cigare a la bouche avait la lévre supérieure
coupée, et tout nez convaincu d’avoir humé une prise de
tabac tombait sous le couteau du bourreau.

En Russie, le nombre des fumeurs s’accrut si rapide-
ment que l'autorité fut alarmée des envahissements du
Tabac. Mais on n’osa d’abord le proscrire; on se contenta
de classer les fumeurs dans la catégorie des suspects. Sous
le régne de Michel Fédérowich, la passion de fumer était
si grande, que les dames moscovites s’en mélérent ct se
mirent & fumer dans d’élégantes et longues pipes, ornées
de tous les agréments et de tout le luxe de la coquelterie
Ia plus recherchée. Cette passion fut poussée au point que
Ies grands seigneurs et les bourgeois s’endormaient une
pipe 4 la houche. Cette imprudence porta un coup funeste
au Tabae.




€8 BOTANIQUE

En effet, un fumeur ayant laissé lomber sa pipe en dor-
mant, elle communiqua le feu & quelques meubles. La
maison et le fumeur devinrent la proie des flammes; et
I'incendic se propagea avec tant de rapidité, que plusieurs
quarliers furent entiérement consumés. Irrité de ce désas-
tre, l'empereur profita de celle occasicn pour frapper le
Tabac d'interdiction. Un ukase annongait que tout homme
convaincu d’avoir fumé recevrait soixante coups de baton
sur la’ plante des pieds, que tout priseur aurait le nez
coupé.

ANONYME.

Du fer juillet 1811, époque de son établissement, au
31 décembre 1868, la Régie des Tabacsa versé au Trésor
une somme de 4 milliards 703 millions. Elle a réalisé ce
bénéfice en vendant 1 milliard 43 millions de kilogrammes
de Tabacs, qui ont produit une recette brute de 6 milliards
637 millions.

. J-IL F.

XXVI
Le Paysage.

L'aspect des paysages est principalement modifié par
les végélaux qui. peuplent les eaux, et qui, dans tous les
pays du monde, flottent & leur surface, décorent leurs ri-
vages et les suivent de la fontaine jusqu'a la mer, dernier
terme de leur cours.

Que de variétés dans ces gazons légers qui cachent la
source a sa naissance, dans ces plantes élancées qui se
penchent sur le cours du ruisseau, dans ces joncs et ces
nombreux roseaux qui, le pied dans la fange, inclinent
leurs panicules fleuries sur une eau transparente qui dou-
ble leur image.

Les rochers ont aussi lenrs guirlandes et leurs fleurs;
une foule de végétaux, dont les racines sont enfoncées
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dans leurs_fissures, les décorent au premier printemps.
Les Giroflées dc nos murailles, les Gueules-de-loup, cedent
leur place, dans les rochers élevés, a de fraiches Primula-
cées, a ces Myosolis nains dont la fleur céleste semble
grandir & mesure qu'elle approche du ciel bleu des monta-
gnes. .

1l n’est pas jusqu'aux Mousses et aux Lichens ct jusqu'a
ces Champignons bizarres qui couvrentle terreau des bois,
qui n'excitent, a notre insu peut-étre, des impressions pit-
loresques ne s'effagant jamais. Le sol humide des foréts
nourrit des légions immenses de ces Agarics aux chapeaux
de couleur vive et de forme massive, de ces Clavaires réu-
nies en élégants faisceaux, de ces gigantesques Bolets qui
donnent asile a de nombreux insectes, de ces Pezizes si
fraiches et colorées comme les plus belles fleurs de nos
jardins.

Les Mousses enlacées en moelleux tapis, ou réunies en
pelotons verdoyants, cachent la nudité du terrain, don-
nent de la fraicheur a ’hiver et tapissent de noirs rochers.
On les voit suspendues au-dessus des abimes, suivant le
cours des cascades ou végétant sous les eaux. Elles cou-
vrent les chaumiéres de leurs toufles veloutées et envelop-
pent d’'une vivante fourrure les trones décrépits des vieux
arbres. Ce sont elles qui, dans les foréts du Nord, jettent
un voile de verdure sur dimmenses et fangeux marais,
elles encore qui vont orner les derniéres pelouses de la
terre, prés des poles ou la vie vient expirer sur les rivages
glacés du cap Nord et de‘la Sibérie.

Les Lichens s’y joignent avec leurs ports si différents,
leurs formes terrestres ou arborescentes , leurs teintes
grises ou leurs vives couleurs. Ils laissent sur le roc aride,
sur la lave qui vient de s’éteindre, le premier germe de
cette brillante végétation , dont le Créateur a paré la
terre.

H. Lecoo.
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XXV
Les Graminées.

Le blé, 'orge et I'avoine appartiennent & la famille des
Graminées. Leur tige est fluette, élancec, non ramifiée,
creuse & l'intérieur et fortifiée de distance en distance par
des cloisons qui correspondent a des renflements appelés
neeuds. Cetle tige creuse el noueuse porte le nom de chaume.
Les feuilles sont étroites, allongées en fine lame d’épée;
leur base se con-
tourne en une gai-
ne qui enveloppe
et fortifie la tige.

Sivousregardez
comme caractére
indispensable des
fleurs la présence
d'une corolle &
couleurs vives, &
formes élégantes,
lesGraminées vous
paraitront ne ja-
mais fleurir. Mais
la corolle, si somp-
tueuse qu’ellesoit,
n'est qu'une partie
trés secondaire de la fleur; elle en est en quelque sorlc
la parure, ou tout au plus le vétement. Les parties vrai-
ment essentielles sont les organes de la fructification ,
’ovaire, qui doit devenir le fruit, et 'anthére, dont le pol-
len communique a 'ovaire la puissance de vie qui le fait
croitre et marir. Partout ou se trouve un ovaire, partout
ol se trouve une étamine, la fleur existe en réalité alors
méme que lout le reste manquerait, corolle et calice.

Les Graminées cependant ne sont pas tout a fait dépour-
vues de calice et de corolle; mais ces parlies sont réduites

Fig. §2. — Fleur d'Avoioa,
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au strict nécessaire, a I'absolu indispensable pour défen-
dre des injures de I'air les organes délicats de la fructifica-
tion. Ce sont de modestes écailles vertes ou blanchatres,
qui, d’abord accolées deux a deux l'une a I'autre, renfer-

Fig. 33. — Epi de Seigle. Fig. 34. — Panicule d'Avoine.
ment dans leur cavité les étamines et les pistils, puis s'ou-
vrent, s'écartent pour les laisser s’épanouir.

Les étamines sont au nombre de trois. Leur filet flexible
et pendant porte a son extrémité une longue anthere pla-
cée en travers. Les stigmates sont deux élégantes aigrettes
plumeuses ; le fruit est une graine dont le blé nous fournit
une image familiére.

Les fleurs sont tant6t étroitement serrées I'une contre
I'autre autour de I'extrémité de la tige commune et for-
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ment ce qu'on appelle un épi, comme dans le froment, le
seigle, l'orge ; tantot elles sont portées par petils paquets
a l'extrémité de longs pédicules menus et flexibles qu’agile
le moindre vent et constituent alors ce qu’on nomme une
panicule, comme dans l'avoine.

Les Graminées sont les plébéiens du régne végétal; avec
leurs modestes apparences, elles sont en réalité la richesse
fondamentale du sol. Elles viennent partout en sociétés
innombrables, elles couvrent tout de leurs verdoyants
gazons. Elles nous fournissent les céréales, base de l'ali-
mentation ; elles nous donnent indirectement la chair, le
lait, la toison des troupeaux, nourris de I'herbe des patu-

rages et du foin des prairies.
J.-H. FaBRE.

Les Gramens, plébéiens, campagnards, pauvres gens de
chaume, communs, simples, vivaces, constituent la puis-
sance du régne végélal et se multiplient d'autant plus
qu'on les mallraite davantage et qu'on les foule aux pieds.

Linng.

XXVIIT
Structure des tiges des Graminées.

Le Froment, celte plante bénic qui nous donne le pain,
porte son lourd épi @ l'extrémité d'une tige assez longue
pour metire la moisson a l'abri des souillures du sol ,
assez menue pour croitre en touffes serrées sans giner les
voisines, assez rigide pour soutenir le poids du grain, assez
ue pour fléchir sous le vent sans crainte de rupture.
De distance en distance, le chaume est garni de neeuds qui
le fortifient; de ces neeuds partent les feuilles, dont la
base en forme de fourreau enveloppe la tige et en aug-
mente encore la solidité. Toutes ces délicates precautions
ne sont pas encore suffisantes : le chaume est incrusté de
la matiére minérale la plus dure, la plus incorruplible; 1
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est cimenté, pétri de silice, celte méme subslance qui
forme les cailloux. Dans quelques Graminées tropicales,
I'abondance de la silice est telle, que le chaume étincelle
sous le briquet comme la pierre a fusil.

11 serait impossible d'imaginer une structure plus sa-
vante. Aussi voyez avec quelle aisance I'épi alourdi par le
grain esl porté par le chaume, si fluet que, sans une orga-

Fig. 33, — Houlque. Fig. 36. — Valpin.  Fig. 37. — Phléoie.

nisation toute particuliére, il fléchirait sous son propre
poids. Voyez avec quelle gracieuse souplesse, quelle élas-
ticité se courbent, quand le vent souffle, les tiges d'un blé
mur. Alors la blonde moisson se souléve et s'affaisse, on-
dule en imitant les vagues de la mer.

Cette réunion de qualités précieuses résulte surtout de
la forme de la paille. Consultons & ce sujet la sévére
science du calcul. Nous avons, je suppose, dix kilogram-
mes de fer, ni plus ni moins, & notre disposition; et il
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s'agit de faconner ce fer en une tige longue d’un métre et
douée de la plus grande résistance possible dans le sens
Lmnsvexsal Quelle forme d; abord donnerons-nous ala tige

? La i ronde, carrée?
De savants calculs elah]nssenl que pour lui donner le plus
de solidité, il faut la faire ronde. — Ce point établi, la
ferons-nous pleine ou creuse? Les mémes calculs répon-
dent qu'il faut la faire creuse, car alors seulement elle ré-

Fig. 38, — Agrostide, Fig. 39, — Féluque,  Fig. 4. — Coups
- d'ane tige de Gramide,

sistera le plus possible a la rupture par flexion. C'est donc
avec la forme ronde et creuse qu’une quantité déterminée
de matiére résiste le mieux a la rupture. Cette belle loi
mathémalique est d'une fréquente application tant dans la
nature que dans l'industrie.

Les ailes de l'oiseau fouettent l'air dans le vol..Les
plumes de ces rames aériennes doivent étre d’une grande
légereté afin de ne pas entraver le vol par un exces de
poids ; elles doivent étre cependant trés fermes, a leur in-
serlion dans les chairs surtout, afin de suppléer par la



STRUCTURE DES TIGES DES GRAMINEES 95

vigueur du coup d'aile & la faible résistance de l'air. Que
fait I'oiseau pour réunir ces deux qualités en apparence
contradictoires? I prend exemple sur la tige du Froment,
il donne a la base de ses plumes la forme ronde et creuse .

Tous les os longs de la maghine animale, os des pattes,
des ailes, des jambes, os pour saisir, marcher, grimper
voler, courir, nager, sont encore construits sur le modele
du Froment. Pour étre a la fois légers et résistants, de
struclure économique et cependant solide, ils affectent la
forme ronde et creuse.

Les ponts tubulaires, savante création de 'industrie mo-
derne, sont dusau génie de Stephenson, I'immortel inven-
teur de la locomotive. Ce sont des tubes rectangulaires,
d’énormes poutres en tole rivée, a l'intérieur desquelles,
sur certains chemins de fer, les convois circulent pour tra-
verser les fleuves. L’un d'eux, celui de Menay, sur les cotes
occidentales de 1'Angleterre, franchit un bras de mer de
quatre cent soixante métres. Deux poutres tubulaires, de
cinq millions et demi de kilogrammes, le composent et
forment a elles seules la double voie ferrée. Trois piles,
distantes I'une de I'auire de cent quarante métres, suffisent
pour le soutenir entre les deux rives a une hauteur de
trente métres au-dessus du niveau des plus hautes marées.
Or quelle est la puissance qui, sur le vide, ¢quilibre ces
monstrueuses poutres de fer, et, malgré des enjambées ef-
frayantes de cent quarante métres, les empéche de fléchir
quand gronde dans leur canal le tonnerre des convois en
marche? C'est encore la puissance-de la forme tubulaire.
La poutre creuse résiste comme résistent la tige creuse du
Froment, la plume creuse de I'oiseau, I'os creux de l'ani-
mal. Pour la plus audacieuse de ses conceptions, Stephen-
son s'est inspiré de la structure de la paille!

J.-H. Fapne.
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XXIX :
Les Céréales.

Les Coquelicots et les Bluets se trouvent toujours dans
les blés de I'Europe, quelques soins que les laboureurs
prennent de les sarcler et de les vanner. Le rouge des pre-
miers et I'azur des seconds se détachent admirablement
sur la couleur fauve des moissons. On trouve encore dans
les blés la Nielle, qui s'éléve a la hauteur de leurs épis,
avee de jolies fleurs purpurines en trompettes, et le Lise-
ron a fleurs couleur de chair qui grimpe autour de leurs
chalumeaux et les entoure de verdure comme des thyr-
ses. Il y a plusieurs autres végétaux qui ont coutume d'y
croitre et d’y former d'agréables contrastes. Quand le
vent les agite, vous diriez, a leurs ondulations, une mer
de verdure et de fleurs. Joignez-y un certain frissonne-
ment d’épis fort agréable, qui invite au sommeil par un
doux murmure.

Ces aimables foréts ne sont pas sans habitants. On voit
courir sous leurs ombrages le carabe doré ; des mouches,
des papillons sont attirés par les fleurs. L’hirondelle voya-
geuse plane a leur surface ondoyante, comme sur un lac,
tandis que l'alouette sédentaire s'éleve a pic au-dessus
d’elles en chantant a la vue de son nid. La perdrix domi-
ciliée el la caille passagére y nourrissent également leurs
petits. Souvent un ligvre place son gite dans leur voisi-
nage el y broute en paix les laiterons.

Le blé, qui sert & la_subsistance générale du genre
jhumain, n'est pas produit par des végétaux d'une grande
‘taille, mais par de simples graminées. Le principal sou-
tien de la vie humaine est porté par des herbes et exposé
a la merci des moindres vents. Il y a apparence que, si
nous avions été chargés de la streté de nos récoltes,
nous n’eussions pas manqué de les placer sur de grands
arbres ; mais en cela, comme dans tout le reste, il faut
adumirer la prévoyance divine et nous méfier de la notre.
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Si nos moissons élaient portées par les foréts, lorsque
celles-ci sont détruites par la guerre, ou incendiées par
notre imprudence, ou renversées par les vents, ou ravagées
par les inondations, il faudrait des siécles pour les voir
renaitre dans un pays. Telle calamité est impossible avee
une plante qui germe, fleurit et fructifie dans un an. D'ail-
. leurs, par la souplesse de leurs tiges fortifiées de nceuds de
distance en distance, et par leurs feuilles menues, les
Graminées échappent & la violence des vents, Leur fai-
blesse leur est plus utile que la force ne I'est aux grands
arbres. Semblables aux petites fortunes, elles sont resse-
mées et multipliées par les mémes tempétes qui dévastent
“les grandes foréts. AJoutez aux avanlages généraux des
Graminées une var étonnante de caracteres dans leurs
lloraisons et leurs attitudes, qui les rend plus propres que
les végétaux de toute autre famille a croitre dans toutes
sortes de sites.

Clest dans celte famille cosmopolite que la nature a
placé le principal aliment de 'nomme ; car les blés, dont
tous les peuples subsistent, ne sont que des espéces de
Graminées. Il n’y a point de terre ou il ne puisse crajtre
quelque espéece de céréale. Homére, qui avait si bien
étudié la nature, caractérise souvent chaque pays par le
végeétal qui lui est propre. 1l vante une ile pour ses raisins,
une autre pour ses oliviers, une autre pour ses lauriers,
une autre pour ses palmiers; mais il ne donne qu'a la
terre I'épithéte générale de Zeidora, ou porte-blé.

En effet, la nature en a formé pour croitre dans tous les
sites, depuis I'’équateur jusqu’aux bords de la mer Gla-
ciale. Il y en a pour les lieux humides des pays chauds,
comme le riz, qui vient en abondance dans les vases du
Gange. Il y en a pour les lieux marécageux des pays
froids, comme une espéce d'avoine qui croit naturellement
sur les bords des fleuves de I'’Amérique septentrionale.
D’autres réussissent a merveille sur les terres chaudes et
séches, comme le millet et le panic en Afrique, le mais au
Brésil. Dans nos climats, le froment se plait dans les terres
fortes, le seigle dans les sables, 1'avoine dans les plaines

FaBre. BoTaniQuE. 7
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humides, I'orge dans les rochers. L'orge réussit jusque
dans le fond du Nord.
BERNARDIN DE SAINT-PIERRE.

Cest a la culture des Céréales que beaucoup d'écrivains
anciens-et modernes altribuent la civilisation ; et, en effet,
les hommes n'ont pu se livrer aux travaux de I'agricul~
ture, qui exigent des soins continuels, qu'en se formant
en sociétés régulieres, quen partageant les terres, et en
assurant la propriété du sol a ceux qui le mettraient en
valeur. Les.- Egyptiens mirent au rang des dieux Osiris,
qui leur avail enseigné I'agriculture. Les Grecs attri-
buaient 'invention de Vart de cultiver la terre a Tripto-
leme, et particulierement a Cérés. Avant que cette déesse
eat appris aux hommes a labourer les champs pour y
semer le blé, ils se nourrissaient de glands.

Aujourd’hui, un petit nombre d’hommes vivent unique-
ment des fruits des arbres, comparativement a la quantité
innombrable de ceux qui cullivent les céréales pour en
retirer leur principale nourriture. Ge n'est guére que dans
les, climats extraordinairement favorisés de la nature, dans
lesquels régnent un printemps et un été continuels qui
font produire aux arbres des fruits en abondance et sans
interruption, que quelques peuples sauvages ou a demi
sauvages ont continué a se nourrir des fruits ou des
substances tirées immédiatement des arbres. Ainsi le Coco-
tier, dans certaines parties des Indes, suffit aux besoins peu
nombreux des hommes de ces contrées. Les naturels des
iles de la mer du Sud se nourrissent presque uniquement
des fruits de I’Arbre a pain ; les habitants des Moluques et
des iles voisines, outre ’Arbre a pain, se nourrissent aussi
de Sagou. Les datles et les figues font encore une grande
partie de la nourriture des Persans, des Egyptiens de la
Barbarie, des habitants de I'Archipel grec ; dans quelques
provinces méridionales de 1'Espagne et du Portugal, on
mange encore les glands doux de quelques espéces de
Chénes, principalemént du Ghéne ballote; dans les Géven-
nes, le Limousin, la Corse, les Apennins, les chataignes
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sont la nourriture presque exclusive des habilants des
campagnes ; mais, dans tous ces pays, les classes aisées
font usage du pain.

Les graines céréales ont donc remplacé les fruits des
arbres pour l'alimentation, dans la plus grande
partie du monde. Ces végétaux géants qui éléevent
dans les airs leurs tétes superbes et qui, pendant
des siécles, bravent les rigueurs des hivers et le
soleil bralant des étés, ont cédé a d’humbles
plantes que la méme année voit naitre et périr.
Aujourd’hui, le blé couvre de ses moissons dorées
la plus grande parlie de 'Europe, et les contrées
tempérees de I'Asie, de I'Afri ique et de ’Amérique
du Nord.

Aprés le blé, les principales ceréales cultivécs
pour la nourriture des hommes sont le Riz. que
toutes les nations indiennes de I’Asie préféerent
au pain; le Mais, que nous devons a I'Amérique
méridionale; plusieurs Millets, qui font la nour-
riture presque unique de tous les peuples noirs
de V'Afrique; le Seigle et 1'0rge enfin, qui rem-
placent Je Froment dans les parties de I'Europe
ou le blé ne peut réussir, soit a cause de la ri-
gueur du climat, soit & cause de la qualité infe-
rieure des terres.

Le grain de Froment, réduit en farine, donne
le meilleur pain, celui qui est le plus usité dans
les villes et le plus propre a I'alimentation des _tie. 4!-
hommes. 11 doit ces qualités a 'association de la " 2 f*
fécule et du gluten, qui entrent dans la consti-
tution de la farine de Froment. Les autres céréales, dont
la farine est toute de fécule ou a peu prés, ne peuvent
former du pain a elles seules, ou n'en donnent que de
trés mauvaise qualité, Ainsi les pains de Riz, de Millet,
de Mais, ne valent rien; ce ne sont que des masses indi-
gestes, des galettes compactes. Le Seigle et 1'Orge sont,
aprés le Froment, les céréales les plus propres a fuire
du pain: et encore, comme ils contiennent beaucoup moins
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de gluten, leurs farines ne sont pas susceptibles de fer-
menter et de lever de méme, et ne donnent qu'un pain
lourd, compact et difficile a digérer pour les personnes
habitués au Froment.

Ce n’est qu'avec le temps que 'art de faire le pain s'est
perfectionné au point ol nous le voyons aujourd'hui. Les

premiers Romains

2 ignoraient les pro-

e cédés de sa fabri-

- cation; et, pen-

N dant plus de cinq
cents ans, ils ne
vécurentqued'une
sortede bouillie ou
de galettes sans le-
vain. Les soldals
en campagne por-
taient dans un pe-
tit sac de la farine
qu'ils  délayaient
dans de I'eau pour
leurs repas. Il pa-
rait quon faisait
alors griller le blé
avant de le mou-
dre ou plutot de le
triturer dans un
mortier en pierre,
Cette torréfaction lui donnait un godt qui corrigeait sa
saveur naturellement insipide. Ce ne fut que I'an 380 de la
fondation de Rome qu'il y eut des boulangers dans cette
ville, et qu'on y connut les procédés pour faire de bon
pain.

La maniére de fabriquer du pain en mélant du levain &
la pate, dans le but d’obtenir une fermentation, a été
connue plus anciennement dans 1'Orient. Du temps de
Moise, les Egyptiens connaissaient déja I’emploi du levain,
puisque ce législateur des Hébreux dit que, lorsque sel

SR
Fig. 42. — Mals.
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Israélites quittérent I'Egypte, ils furent forcés de partir si
promptement, qu’ils n’eurent pas le temps de mettre le
levain dans la pate. De I'Egypte, I'art de faire le pain
passa chez les Grecs, el de ceux-ci chez les Romains,
apres leur victoire sur Persée, roi de Macédoine.
LoIsELrURe

XXX
Le Rizy

Le Riz est une haute graminée a feuilles planes et don!
les fleurs sont disposées en panicule rameuse rappelat
celles du Sorgho. Cette plante importante, dont le grain
nourrit plus de la moiti¢ des
habitants du globe, est regardée
comme originaire de I'Inde. Peu
& peu, sa culture s’est propagée
non seulement dans toutes les
contrées tropicales, mais encore
dans un grand nombre de pays
lempérés, jusqu'en Espagne, en
Italie et méme en France.

Son chaume cylindrique s'é-
1éve & un métre et plus de hau-
teur; ses feuilles sont allongées,
planes, rudes au toucher; sa pa-
nicule est resserrée, a rameaux
faibles et pendants. Le Riz se
plait dans les terrains humides
ou marécageux ; aussi la cullure
s’en fait-elle toujours dans des
champs qu’on maintient recouverts d’une couche d’eau
assez épaisse pour que la plante y soit plongée en partie,
mais sans étre jamais submergée. De la résulte généra-
lement une grande insalubrilé pour les pays de riziéres ;
mais, en compensation de ce mal, la culture du Riz permet

Fig. 43. — Le Riz.



102 BOTANIQUE

d'utiliser des terres marécageuses, qui, sans cela, reste-
raient entierement perdues pour l'agriculture.

En Chine, ou la culture de cette graminée se fait sur
une trés grande échelle, la terre qui doit étre ensemencée
est d’abord surabondamment arrosée, au point méme d'étre
presque reduite a I'état de vase. Elle est ensuite retournée
au moyen d'une charrue légére trainée par un bufile. Le
semis se fait avec des grains qui ont commencé a germer
dans1'eau, et seulement dans une porlion du champ. Vingt-
quatre heures suffisent pour que les jeunes plantes com-
mencent & montrer le sommet de leur premiére feuille &
la surface du sol. Quand elles sont assez fortes, on les
repique, en quinconce, dans la portion du champ jusqu'a
ce moment inoccupée. Aussitdt cette opération terminée,
on raméne l'eau sur la terre, en ayant soin d'en élever
graduellement le niveau a mesure que les plantes gran-
dissent, sans que dant elles soient suk Pour
obtenir ce résultat, on a disposé préalablement des levées
de terre, qui font de chaque champ ou de chaque portion
de champ un véritable bassin. On congoit aisément que
cette culture ne peut avoir lieu que dans le voisinage des
cours d’eau et des canaux. Lorsque le niveau des champs
est inférieur a celui des canaux et des cours d’eau, il suffit
d’avoir une vanne pour inonder la terre dans le cas con-
traire, les Chinois 1 des
grossiéres, ou méme de simples seaux qui rendent ceue
partie de la culture du Riz extrémement fatigante. Pen-
ddnt tout le temps que le Riz reste sur’ pied, on arrache
avec soin les mauvaises herbes ; cette opération est irés
pénible pour les cultivateurs, obligés d’étre constamment
enfoncés dans I'eau et dans la vase jusqu'au-dessus du
genou.

La récolte du Riz se fait & la faucille ; on en fait des
gerbes qu’on transporte sous des hangars pour les battre
au fléau. Une opération assez longue est celle qui con-
siste a débarrasser le grain des glumelles dans lesquelles
il est étroitement enveloppé. Elle a lieu dans des moulins
ou un axe horizonta) de bois, mis en mouvement par une
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roue hydraulique, souléve et laisse retomber tour a tour,
dans une auge de pierre, une vingtaine de pilons creux.

La culture du Riz, dans 1'’Amérique septentrionale,
quoique ne remontant qu'aux premiéres années du xvin®
siécle, a pris une extension considérable, particulicrement
dans la Caroline. Le mode de culture y est différent de
celui des Chinois. Vers la mi-mars, on divise la terre en
rigoles, au fond desquelles le grain est semé a la main.
On couvre ensuite le champ de quelques centimétres d’eau
qu'on fait écouler aprés cinq jours, de maniére a laisser
la terre découverte jusqu'a ce (ue les jeunes plantes aient
environ un décimétre de hauteur, ce qui a lieu un mois
apreés les semailles. Alors on inonde encore les champs
dans le but de faire périr les mauvaises herbes et de favo-
riser en méme temps la végétation du Riz. La terre reste
ensuite découverte pendant deux mois. Enfin on raméne
I'eau, qu’on laisse sur le champ jusqu'au moment de la
récolte, c'est-a-dire de la fin d'aoat jusquen octobre. Ce
mode de culture, laissant la terre alternativement inondée
et a découvert, aniéne une insalubrité qui décime annuel-
lement les négres employés au travail des riziéres.

En Espagne et dans le nord de U'llalie, ou la culture du
Riz a pris de grands développements, on est dans l'usage
de laisser constamment I'eau dans les champs, jusqu’au
moment de la récolte. Dans le royaume de Valence, la
moisson se fait méme dans l'eau, et les moissonneurs y
sont constamment enfoncés jusqu'aux genoux.

Des essais de culture du Riz ont été fails avec succes
en France, dans la Camargue ou delta du Rhone, et dans
les terres marécageuses qui s’étendent sur une surface
considérable le long de la Méditerranée.

Comme plante alimentaire, le Riz est d’une importance
capitale. Dans I'immense élendue de pays ou il est cultivé,
il forme la base principale de I'alimentation ; quelquefois
méme, il nourrit a lui seul les classes inférieures de la
société. Ainsi, dans Inde et en Chine, le peuple ne con-
nait guére d’autre aliment que le Riz cuit a I'eau et mélé
de quelques condiments. En Europe, le Riz joue un role
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important, mais beaucoup moins exclusif, car la enlture
du Froment fournit une matiére alimentaire. beaucoup
plus avantageuse et surtout plus nutritive. L'analyse chi-
mique a montré que, si le Riz est le grain le plus riche en
fécule parmi tous ceux des céréales, il est en revanche
presque entiérement dépourvu du gluten, principe par
excellence du Froment. Aussi est-il impossible de faire
du pain avec Ja farine du Riz.

. DUCHARTRE.

XXXI
La Canne & sucre.

Cette belle graminée, déja si intéressante par la liqueur
délicieuse qui en découle et avec laquelle on fait le sucre,
n’est pas moins agréable par son aspect, son élévation,
sa belle panicule luisante, argentée et soyeuse, par ses
longues et larges feuilles d'un vert glauque. Ses tiges ,
qui rappellent un peu celles de notre roseau, s’élévent de
deux a trois métres ; elles sont trés lisses, luisantes, rem-
plies d'une moelle juteuse et sucrée. Les fleurs sont pe-
tites, trés nombreuses et disposées en une panicule ample.

La canne a sucre, originaire des Indes, s'est naturalisée
avec facilité dans tous les pays chauds de I'Afrique et de
I'Amérique. Elle fut transportée a Saint-Domingue lors
de la découverte du nouveau monde. Pour obtenir le
sucre, on coupe les tiges lorsqu'elles sont mares, c'est-a-
dire lorsqu’elles ont environ dix-huit mois; on les dépouille
de leurs feuilles, on en fuit des fagots, et on les transporte
au moulin, our elles sont pressées entre des cylindres. Les
cannes pressées répandent une liqueur douce et visqueuse
appelée miel de canne. Cette liqueur est conduite dans des
chaudiéres dans lesquelles on la fait cuire jusqu’a ce
qu'elle ait acquis une consistance de sirop. Pendant la
cuisson, on écume continuellement et 1'on jette de temps
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en temps dans la liqueur de I'eau de chaux pour faciliter
la clarificalion et faire monter 1'écume.

La liqueur étant suffisamment cuite, on la verse toute
chaude dans des moules de terre, qui ont la forme de
cones creux, ouverts par les deux bouts, et dont le petit
trou, qui est a la pointe, est bouchée avec un tampon de
paille. On laisse ce trou bouché pendant vingt-quatre
heures, temps qui suffit pour refroidir le sucre et pour
le faire cristalliser. On tire ensuite le tampon qui est au
bas du moule, afin de laisser égoutter la masse cristal-
lisée. Le sucre qui résulte de cette manipulation est le
sucre brut.

Pour purifier ce sucre, on couvre la face supérieure du
moule d’une couche de terre argileuse, détrempée & un
degré moyen et épaisse de deux ou trois doigts. L'eau qui
découle peu a peu de cette couche de terre, et qui passe
au travers de la masse du sucre, en lave les pelits grains,
les purifie de la liqueur mielleuse, grasse, tirant sur le
brun, qu’elle entraine avec elle par le petit trou du fond.
On répete plusieurs fois cetle opération; on fait ensuite
sécher le sucre soit dans une étuve, soit au soleil, et finale-
ment on le retire du moule. Le sucre est alors en mor-
ceaux ou miettes, grisatre ou blanc, un peu gras et d'une
odeur un peu mielleuse, qui-approche de celle de la vio-
lette. On lui donne le nom de cassonade. Gelle-ci, purifiée
elle-méme par les moyens décrits plus hauat et par le noir
animal, donne le sucre raffiné ou sucre fin.

Le taffia ou rhum est une eau-de-vie que l'on obtient
en mélangeant avec de I’eau un quart de sirop ou miel de
canne épaissi par la cuisson, et en laissant fermenter ce
mélunge, que I'on distille ensuite.

Porrert.

L'introduction de la culture de la Canne & sucre a
Bourbon y a fait une grande révolution dans les meeurs.
Doit-on s’en applaudir ou s'en affliger? Je ne sais : les in-
dustriels par excellence, les industrialistes, ceux qui font
consister presque exclusivement le bonheur humain dans
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le travail et la richesse, la regarderont sans hésiter comme
un immense progrés ; mais ceux qui prétent au bonheur
de ’homme, surtout dans les classes élevées de la so-
ciété, une forme moins matérielle, peuvent au moins en
douter.

Rien ne ressemble moins & la vie opulente et palriar-
cale des anciens colons, que l'existence des colons actuels.
C'est un enfer que la vie d'un riche sucrier; plus il est
riche, plus il travaille, plus il me semble & moi qu'il est
malheureux. La terre lui est si précieuse qu’il n’en garde
pas pour lui-méme de quoi semer quelques fleurs, de quoi
p]anter quelques bosquets pour orner les alentours de son

Les Cannes t 4 sa porte et s’éten-
dent jusqu'aux limites cultivables de sa propriété. 11 a
sous lui de nombreux surveillants, mais qu'il doit sur-
veiller lui-méme sans cesse ; car il doit craindre leur mol-
esse, leur négligence a faire travailler ses esclaves. Leur
op grande sévérité, eur brutahté, lui seraient également
: les noirs d meurent, et se tuent
que]quefo)s quand ils sont surchargés sans pitié. Pour
tenir sa bande au complet, pour I'augmenter il étend sa
culture, il a besoin d’argent, car les esclaves ne se vendent
qu'au comptant ; il emprunte donc, et, tantdt pour un
objet, tantét pour un autre, il contracte ainsi une foule
d'obligations pécuniaires, auxquelles il ne peut satisfaire
qu’en souscrivant de nouveaux engagements. Il a, en un
mot, toute la surveillance d'un chef de grand atelier a
exercer, et tous les soucis, toutes les dures préoccupations
d'un négociant, d’un homme d'affaires.

Voila a quelles tristes conditions il possede d’élégants
carrosses, s’habille, lui et sa famille, des étoffes les plus
chéres, et rend sa maison incommode & habiter par le luxe
qu'il y étale sans gout et sans discernement.

Son pere, autrefois, qui ne vendait chaque année que
quelques quintaux de Gérofle et quelques milliers de Café,
menait une vie douce au sein d’une abondante médiocrité.
Son habitation, parsemée de cultures variées, de Cafete-
ries ombragées par de magnifiques bois, de Gérofleries, de
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Blé, de Mais, de Manioc, n’était qu‘un beau verger, non
moins magnifique et plus agréable & I'wil que la mono-
tone magnificence des Cannes.

Alors il y avait du loisir, des plaisirs, dgs passions, de
la grace et de l'esprit avec beaucoup d'ignorance, il est
vrai, quelque grandeur dans les mceurs, et quelques
traits de vraie magnificence seigneuriale avec une bonho-
mie bourgeoise, villageoise méme, qui serait méprisée
aujourd’hui comme basse. Les fortunes, toutes médio-
cres, en revenus pécuniaires du moins, avaient une
stabilité qu'elles n’ont plus, parce qu'elles étaient véri-
tablement territoriales, et qu'elles sont commerciales a
présent, I y avait autrefois plus de sécurité, plus de
bonheur. :

L’ambition furieuse de la richesse a eu, dans plusieurs
Ftats de I'Union américaine, dans ceux ol I'esclavage des
noirs forme le régime industriel, les mémes tristes résul-
tats. Les riches Virginiens qui brillerent par leur patrio-
tisme et leurs talents dans la révolution américaine, Was-
hington et Jefferson, n'ont pas de successeurs. Ges hommes
de 1776 étaient de riches propriétaires qui vivaient en
princes et en patriarches a la fois sur leurs terres, ou de
nombreux esclaves travaillaient pour eux et faisaient de
I'argent. Ils ne descendaient pas a la surveillance de ces
travaux qui les rendaient riches; mais ils utilisaient noble-
ment les longs loisirs de leur opulence par I'étude, par les
travaux de l'intelligence. L'esprit mercantile qui a pénétré
depuis la révolution toutes les classes de la société amé-
ricaine a détroné ces rois de l'intelligence. Les fils de ces
hommes, qui avaient de si grandes existences, sont plus
riches que n'étaient leurs péres ; mais ce ne sont plus que
des négociants. La cupidité les a fait descendre dans le
détail, dans le controle de toutes les ressources de leur
richesse. Eux aussi sont devenus des chefs d’atelier. Ils
passent la journée a cheval, a surveiller le travail de leurs
esclaves dans leurs champs de Tabac et de Coton ; le soir,
assis devant un triste bureau, ils font des chiffres et tien-
nent des écritures; ils spéculent. 1l n’y a plus, dans leur
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vie, de loisir pour les hautes études; le pays ne produit
plus d'hommes grandg par leur esprit '.
V. JACQUEMOST.
XXXII
Les Amentacées.

Avez-vous jamais remarqué ces élégants petits cylindres
écailleux qui, sur la fin de I'hiver, pendent des rameaux

Fig. 44, — Noyer,

du Noisetier encore dépourvu de feuilles? Habituellement,
on les appelle des chatons. Ce sont des épis ne renfermant

1. Victor Jacquemont, le célébre explorateur de Ilnde, écrivait
ces lignes en 1828. Depuis lors, 'humanité a fait un pas immense :
la traite des négres est abolie; mais l'esprit mercantile n'a rien
perdu de son 4preté.
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que des fleurs & étamines. Pendant la durée des froids,
leurs écailles sont étroitement serrées l'une contre l'autre
et ne laissent rien voir de ce qu'elles recouvrent: puis, aux
premiers beaux jours, lorsque la Violette commence &
peine a se montrer parmi les feuilles mortes des haies, ces
écailles s'écartent et laissent s’épanouir un bouquet d’éta-
mines d'otr s'épanche, en fine fumée, une poussiére jaune.
Une fois le pollen disséminé sur les fleurs a pislil du voi:
nage, les chatons se fanent et tombent & terre; leur role
est fini.

Le nom latin du chaton est amentum. De cette expres-
sion, la botanique a fait le terme d’Amentacées pour dési-
gner la famille des végétaux qui possédent des épis de
fleurs a étamines. Les fleurs a pistil, toujours séparées des
premidres, le plus souvent sur le méme pied, quelquefois
sur des pieds différents, ont des formes si variées qu’on ne
peut rien dire de général a leur sujet.

Les arbres résineux exceptés, c'est aux Amentacées
qu'appartiennent la plupart de nos grands arbres, tels que
le Chétaignier, le Chéne, le Peuplier, le Saule, I'Aune, le
Bouleau, le Hétre le Noyer. Dans tous, vous retrouverez des
épis de fleurs & ¢ des chatons blables a ceux
du Noisetier.

J.-H. Fapre,

XXXIII
Les Coniféres

Le fruit du Pin sappelle cone. Il est composé de fortes
écailles disposées en recouvrement a la maniére des tuiles
d’un toit. Sous chaque écaille sonl abritées deux graines,
entourées d'une membrane, sorte d’aile qui leur permet
d’étre emportées au loin par le vent pour germer en des
points encore inoccupés. Chacune des écailles du cone
avec ses deux semences formait au début une fleur a pistil.
L'élégante et délicate corolle des fleurs habituelles est
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done ici remplacée par une grossiére écaille semblable a
un éclat de bois.

Les étamines sont séparées dans d’autres fleurs moins
grossieres, cependant trés simples et groupées en chatons,
qui rappellent ceux des Amentacées, mais sont dressés a
l'extrémité des rameaux et non pendants.

Le fruit, le cone, donne son nom a la famille des Coni-

Fig. — 45. — Sapin. Fig. 6. — If.

feves ou porte-cones. Dans celte famiile se trouvent le
Pin, le Sapin, le Cedre, le Méleze. Le fruit des Coniferes
n'a pas toujours la forme conique; il est globuleux dans le
Cyprés, mais composé toujours de robustes écailles grou-
pées a coté 'une de l'autre. Dans le Genévrier et I'If, il est
globuleux et charnu. Si vous observez attentivement une



LE CHATAIGNIER 111

baie du Genévrier, vous y reconnailrez cependant quel-
ques rugosilés, quelques fines arétes, vestiges des écailles
des Coniféres, mais qui, devenues charnues, se sont sou-
dées en un globule simple en apparence. Le fruit rond du
Cypres est intermédiaire entre la baie du Genévrier et le
cone du Sapin. Qu'il s’allonge en conservant ses écailles
distinctes, et il devient le cone du Sapin; qu'il reste glo-
buleux, mais devienne charnu et soude entre elles ses
écailles, et le voila semblable a la baie du Genévrier.

Le bois des Coniféres est toujours imprégné de résine;
les feuilles sont menues, allongées en aiguilles, et se con-
servent sur I'arbre pendant I'hiver. Aussi désigne-t-on les
Coniféres sous le nom d’arbres verts, pour signifier qu'ils
ne_perdent jamais leur fevillage. Le Pin, le Sapin ct les
autres conservent-ils donc toujours les mémes feuilles?
Non, les feuilles du Pin tembent peu a peu comme celles
de tous les autres arbres ; seulement, & mesure qu'elles
vieillissent. et meurent, d’autres plus jeunes les remplacent,
de maniére que l'arbre est également feuillé en toute
saison.

J.-Il. Fapre.

XXXIV
Le Chétaignier.

Le Chataignier occupe un des premiers rangs parmi les
arbres de nos foréts; il a un port majestueux et parvient
quelquefois & une grosseur prodigieuse. D’aprés les témoi-
gnages de plusieurs voyageurs, il existe un arbre de cette
espéce sur le mont Etna, en Sicile, qui surpasse en gros-
seur tous les autres végétaux connus, méme les Baobabs.
Jean Houel, dans son voyage, fait en 1776, aux iles de
Sicile, de Malte et de Lipari, a donné ainsi qu'il suit I'his-
toire de cet arbre merveilleux :

« Nous partimes d'Aci-Reale pour aller voir le Chatai-
gnier qu'on appelle des cent chevaux. Nous passames par
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Saint-Alfio et Piraino, ot 'on trouve de superbes futaies
de Chataigniers. Ces arbres viennent irés bien dans celte
partie de I’Etna, et on les y cultive avec soin. Avec leurs
jeunes pousses, on fabrique des cercles de tonneaux, dont
on fait un commerce assez considérable. Nous allames voir
tout d’abord le fameux Chataignier, objet de notre voyage.
$a grosseur est si fort au-dessus de celle des autres arbres,
qu'on ne peut ex-
primer l'impres-
sion qu’on éprou-
ve en le voyant.
Je me fis racon-
ter I'histoire de
cet arbre par les
savants du ha-
meau. Ils me di-
rent que Jeante
d’Aragon, allant
d'Espagne a Na-
ples, s’arréta en
Sicile et vint vi-
siter 'Etna, ac-
compagnée de
toute la noblesse
de Catane; elle
était a cheval,
ainsi que toute sa
suite. Un orage
survint; elle se
mit sous cet arbre, dont le vaste feuillage suffit pout
mellre & couvert de la pluie la reine et tous ses cavaliers.
Clest de cette mémorable aventure que l'arbre a pris le
nom de Chataignier anx cent chevaux.

Le tronc a cent soixante pieds (32 meélres) de circonfé~
rence. Il est cnticrement creux, car le Chataignier est
comme le Saule : il subsiste par son écorce; il perd en
vieillissant ses parties intérieures et ne s'en couvre pas
moins de verdure. La cavit¢ de celui-ci est immense. Des

Fig. 47, — Chataignier.
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gens du pays y ont construit une maison et un four pour
faire sécher des chétaignes, des noisettes, des amandes et
autres fruits que 'on veut conserver, comme il est d’usage
en Sicile. Souvent, quand ils ont besoin de bois, ils pren-
nent une hache et taillent des fagots aux dépens de l'arbre
méme qui entoure leur maison. Aussi ce Chataignier est-il
dans un grand élat de destruction. »

Dans plusieurs parties de la France, comme le Limousin,
le Périgord, les Cévennes et la Corse, les habitants des
campagnes et la classe indigente font presque leur unique
nourriture des chataignes. 11 en est de méme dans les
montagnes des Asturies en Espagne, dans quelques can-
tons de la Sicile, et dans les Apennins en Italie.

Dans les Gévennes, on fait dessécher les chalaignes pour
les conserver toute I'année. On les expose, par centaines
de quintaux, sur de grandes claies disposées a l'intérieur
de batiments construits exprés. On allume sous ces claies
un feu produisant beaucoup de fumée, qui, en traversant
la couche de chataignes, lee  ommunique sa chaleur et
en opére la dessiccation. Pendant les premiers jours, on
entretient un feu doux; on l'augmente ensuile par degrés
jusqu’au neuviéme ou dixiéme jour. On retourne alors les
chataignes avec une pelle. On continuc ensuite 4 gou-
verner le feu de la méme maniére jusqu'a ce que les cha-
taignes soient bien séches. Lorsqu’elles sont parvenues a
I’état convenable, on les retire de dessus les claies, et on
les bat pour les dépouiller de leurs enveloppes. C'est dans
de grands sacs que se fait cette opération; deux hommes,
avec un baton chacun, frappent sur le sac suffisamment
de coups pour briser I’écorce extérieure et détacher en
méme temps la peau intérieure. Le battage terminé, on
vanne les chataignes pour en séparer les débris des enve-
loppes.

En Corse, les chataignes desséchées sont réduites en
farine au moulin. Cette farine, cuite a l'eau, constitue cc
qu'on nomme la Polenta.

° LoISELEUR,

FBRE. BoTANIQUE. 8
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XXXV
Les Cédres de Salomon.

Dans une espéce de vallon semi-circulaire, formé par
les derniéres croupes du Liban, nous voyons une large
tache noire sur la neige : ce sont les groupes fameux des
Cedres. Ils couronnent, comme un diadéme;, le front de la
montagne. Nous mettons nos chevaux au galop dans la
neige, pour a2pprocher le plus prés possible de la forét;

mais, arrivés a cinq ou six cents
pas des arbres, nous enfongons
Jusquaux épaules des chevaux
et nous reconnaissons qu'il faut
renoncer a toucher de la main
ces reliques des siécles. Nous
descendons de cheval, et nous
nous asseyons sur un rocher pour
les contempler.

Ces arbres sont les monuments
naturels les plus célebres de 1'uni-
vers. La religion, la poésie et
Thistoire les ont également con-
sacrés. lls sont une des images
que les prophétes emploient de
Fig. 45, — Rameas de Chre, prédilection. §alomon voulut les

consacrer a 'ornement du tem-
ple qu'il éleva le premier au Dieu unique, sans doute a
cause de la renommée de magnificence et de sainteté que
ces prodiges de végétation avaient dés cetle époque. Ce
sont bien ceux-la, car Ezéchiel parle des Cédres dLden
comme des plus beaux du Liban.

Les Arabes de loutes les sectes ont une vénération tradi-
tionnelle pour ces arbres. Ils leur attribuent non seule-
ment une force végétative qui les fait vivre éternellement,
mais encore une ame qui leur fail donner des signes de
sagesse, de prévision, semblables & ceux de l'instinct chez
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les animaux, de lintelligence chez les hommes. Ils con-
naissent d’avance les saisons, ils remuent leurs vastes ra~
meaux comme des membres, ils élévent vers le ciel ou
inclinent vers la terre leurs branches, selon que la neige
se prépare a tomber ou a fondre. Ce sont des étres divins
sous la forme d’arbres. Ils croissent dans ce seul site des
croupes du Libanj ils prennent racine bien au-dessus de
la région ou toute grande végétation expire.

Hélas! ces arbres diminuent chaque siécle. Les voya-
geurs en comptérent jadis trente a quarante;-plus tard,
dix-sept; plus tard encore, une douzaine. Il ny en a plus
mamlenant que sept, que leur _masse peut faire presumel

porains des temps bi Autour de ces vieux
témoins des ages écoulés, qui savent I'histoire de la terre
mieux que I'Histoire elle-méme, qui nous r

s'ils pouvaient parier, tant d’empires, de religions, de
races humaines évanouis, il reste encore une petite forét
de Cédres plus jeunes qui me parurent former un groupe
de qualre a cinq cents arbres ou arbustes. Chaque année,
au mois de juin, les populations d'Eden et des vallées voi-
sines montent aux Cédres et font célébrer une messe a
leur pied. Que de priéres n’ont pas résonné sous ees ra-
meaux; quel plus beau temple, quel autel plus voisin du
ciel, quel dais plus respectueux et plus saint que le dernier
plateau du Liban, le tronc des Cedres, et le ddme de ces
rameaux sacrés quiont ombragé et ombragent encore tant
de générations humaines, pronongant le nom de Dieu dif-
féremment, mais le reconnaissant partout dans ses ceuvres,
et 'adorant dans ses manifestations naturelles!
LAMARTINE.

XXXVI
Le Sequoia géant.
Les géants par excellence du régne végétal sont certains

Coniféres (Sequoia géant) analogues aux Cyprés et connus
de la science depuis peu de temps Ils habitent, au nombre
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de quatre-vingts & quatre-vingt-dix, un district d’cnviron
un tiers de lieue de rayon sur les hautes pentes de la
Sierra-Nevada, en Californie.

Aussi droits que des fats de colonne, ils s’élancent & une
élévation de cent metres, d'ou ils dominent les grands

Blonssan

Fig. 49. — Abatoge chuz Sequoia géant.

arbres d’alentour comme nos peupliers dominent les haies
voisines. Les plus petits mesurent dix métres de tour a la
base du tronc; les plus gros, trente. Le Baobab du \énégal
a la grosseur de ces derniers, mais il est bien loin d’avo’r
leur élévation. A leurs pieds, il ferait V'effet d'un grand
fourré de broussailles.
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Cette famille de géants n'a pas été respectée par les
chercheurs d’or californiens; quelques-uns sont tombés
sous la hache. Pour monter sur le tronc de l'un d'eux
gisant a terre, il fallait une grande échelle, comme pour
monter sur le toit d’'une maison. La prodigieuse tige avait,
en effet, neuf métres d'épaisseur. L'écorce en fut enlevée
d’une seule piéce sur une longueur de sept métres et dis-
posée en appartement avec tapis, piano et des siéges pour
quarante personnes. Un jour, pour jouer & la main chaude,
cent quarante enfants trouvérent place dans le monstrueux
étui d’écorce. Quel était I'dge du géant? La réponse ici ne
laisse aucun doute. L'arbre, admirablement conservé jusque
dans ses parties les plus centrales, montrait plus de trois
mille couches de bois concentriques. 11 avait donc trois
mille ans pour le moins. Cela nous reporte jusqu'a
I’époque ol Samson lachait dans les moissons des Philis-
tins des bandes de renards trainant a la queue des torches
incendiaires.

J.-H. FaBRe.

XXXVII
Fixation des dunes.

En quelques localités, la mer rejette sur le rivage d’im-
menses quantités de sable, que le vent amoncelle en longues
collines appelées dunes. Les cotes océaniques de la France
présentent des dunes dans le Pas-de-Calais, & partir de
Boulogne; en Bretagne, du coté de Nantes et des Sables-
d'Olonne; dans les Landes, depuis Bordeaux jusqu’aux
Pyrénées, sur une longueur de soixante lieues. Dans le
seul département des Landes, les dunes occupent une su-
perficie de 30 000 hectares.

Glest un vaste désert ou se dressent d’innombrables col-
lines de sable mouvant, sans un arbrisseau, sans un brin
d’herbe.

Du haut de 'une de ces collines ol I'on ne parvient
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qu'en s'enfoncant dans le sable jusqu'aux genoux, I'eil
suit avec ravissement, jusqu’aux extrémes limites de I'’ho-
rizon jaunatre, les molles ondulations du sol, la croupe
arrondie et brillante des dunes; le regard s’égare dans ce
chaos de butles d'un blanc étincelant, dont la créte ba-
layée par le venl se couvre d'un brouillard de sable et
fume comme la vague fouetlée par la tempéte. C'est la
monotone ondulation et I'infini d'une mer dont les flots se
gonflent et se dégonflent au souffle du vent; seulement,
ici les vagues sont de sable et immobiles. Rien ne trouble
le silence de ces mornes solitudes, si ce n’est parfois le cri
rauque d'un oiseau de mer qui passe, et par intervalles
réguliers la grande clameur de I'Océan, voilé par les der-
niers mamelons de dunes.

Malheur & l'imprudent qui s'engagerait dans ces régions
sauvages un jour de tempéte. Ge sont alors des nuages de
sable lancés avec une force irrésistible, des trombes fu-
rieuses qui démantellent les dunes et en font tourbillonner
les débris dans les airs Quand la bourrasque a cessé, ia
configuration du sol n'est plus la méme : ce qui élait
colline est devenu vallée, ce qui était vallée est devenu
colline.

A chaque tempéte, les dunes progressent vers I'intérieur
des terres. Le vent soufflant de la mer fait peu a peu
ébouler une dune dans la vallée suivante, qui se comble
et devient dune a son tour; et ainsi de suite jusqua la plus
avancée, qui s'écroule sur les terres cultivées. En méme
temps, la mer entasse de nouveaux matériaux sur le rivage
pour consliluer unc nouvelle colline de sable marchant a
la file des autres. C'est de la sorte que les dunes envahis-
sent lentement les terres cultivées et les recouvrent d’une
énorme couche de sable stérile. Rien ne peut arréter leur
marche. Si une forét se présente sur leur trajet, la forét
est ensevelie et les cimes des plus grands arbres dominent
a peine, comme de maigres buissons, les terribles collines
mouvantes. Des villages entiers sont engloutis; habita-
tions, église, tout disparalt sous le sable. Que faire. devant
un pareil ennemi, qui s'avance irrésistible, avec une régu-
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larité impitoyable, gagnant chaque année prés de vingt
mélres sur les terres cultivées et ne respectant rien, ni
moissons, ni édifices, ni foréts?

A 'aide d’un moyen bien simple, I'industrie de I'homme
a fini par vaincre le redoutable fléau. Pour empécher une
lerre en talus de s'ébouler, on I'engazonne, on la stme de
plantes a racines profondes, qui emprisonnent le sol dans
un réseau. G'est ce que l'on fait pour les talus des chemins
de fer, c'est ce qu'on a pratiqué aussi pour les dunes
Quelques végétaux robustes peuvent prospérer dans les
sables. De ce nombre sont le Pin maritime, le Genét et
une graminée connue des botanistes sous le nom de
Psamma des sables (Psamma arenaria) et désignée dans
les Landes par le nom vulgaire de Gourbet. Celte gra-
minée est un maigre roseau, atteignant au plus un métre
de hauteur, a feuilles d'un vert pale, étroites, raides, en-
roulées sur les bords et piquantes au sommet. Sa souche
cst dure, articulée et longuement rampante a une faible
profondeur. Le Psamma est trés fréquent dans tous les
sables maritimes, tant de la Méditerranée que de 1'Océan.
Si mouvant qu'il soit au début, le sol sablonneux, retenu
dans les mailles serrées du réseau des souches et des ra-
cines, ne céde plus désormais a I'action du vent et peut
servir de support a la végétation plus vigoureuse des Ge-
néts et surtout du Pin.

On séme donc sur les dunes de la graine de Pin mari-
time mélangée de graine de Genét et de Gourbet, et on
couvre le tout de branchages pour empécher le vent d'em-
porter les semences. Toutes ces graines germent & la fois.
Les Gourbets donnent au sol la premiére consistance ; les
Genéts, d’une croissance plus rapide, abrilent les Pins
naissants; et dés ce moment la dune ne Louge plus, parce
que le vent n’a plus de prise a travers la couverlure végé-
tale, et que les racines retiennent les sables dans leur ré-
seau. C'est ainsi qu’on a mis fin aux ravages des dunes, et
que, tout en sauvant un pays de la destruction, on a créé
de vastes foréls d'un revenu considérable.

J.-H. Fasre.
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Les sables que la mer rejette sur la plage, venant a se
dessécher dans Iintervalle d'une marée a 'autre, sont
poussés vers les terres par l'action des vents d’ouest, qui
sont les vents dominants des Landes. Ces sables cheminent
ainsi en nappe continue, jusqu'a ce qu'ils rencontrent un
obstacle quelconque, un tronc d’arbre, par exemple. Ils
s'accumulent peu & peu contre cet obstacle, puis le recou-
vrent, et il en résulte une protubérance qui grandit insen-
siblement et finil par devenir un monticule. Voila une des
causes de la formation des dunes ; mais dire comment se
soni formés ces énormes amas, ces chaines continues sur
une longueur dune soixantaine de lieues, c’est ce que je
ne saurais faire, méme avec le secours de la tradition, car
Pexistence des dunes se perd dans la nuit des temps. 11 est
constaté que, au huiti¢me siécle et au retour de son expé-
dition contre les Sarrasins d’Espagne, I'empereur Charle-
magne, durant le séjour qu'il fit dans les Landes, employa
beaucoup d’hommes et d’argent a protéger plusieurs villes
de la cote contre l'invasion des sables de la mer. Les tra-
vaux entrepris par ce prince et par les habitants ont pu
étre ainsi pour beaucoup dans la formation de nouvelles
dunes, car, avant la découverte des moyens souverains em-
ployés de nos jours, on ne pouvait opposer aux sables
qu’une plante, le Psamma arenaria, qui ne peut suffire, et
des palissades, que les sables ne tardent pas a recouvrir.

Iy a donc plus de onze cents ans qu'on luttait déja
contre I'invasion des dunes, mais les hommes furent vain-
cus dans cette lutte inégale contre la nature. Quand on
songe que les dunes avancent chaque année de 10 a
20 metres, quand on mesure la profondeur de la chaine et
1a distance qui sépare de la mer le chainon le plus avancé
dans les terres, on comprend toute 1'étendue des désastres
que la progression des sables a dii causer, et I'on s'effraye
de tous ceux qu’elle pourrait produire encore.

Le jour que nous étions dans les dunes, nous piimes
nous faire une juste idée du phénomene de la translation.
Le vent soufflait assez vivement du nord-ouest, et la sur-
face des dunes paraissait couverte d’une petite couche de
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brouillard : c’était un petit nuage de sable soulevé et en-
trainé par le vent, gravissant et descendant les pentes avec
une grande rapidité. La main s’en remplissait prompte-
ment & dix centimétres du sol, et nous en étions couverts
en un instant si nous nous couchions sur la dune. Mais ce
dont nous étions témoins n'¢gst rien en comparaison de ce
qui se passe lorsque souffle I'ouragan. Ce sont alors des
nuages, des tourbillons de sable, lancés avec une force
prodigieuse et qui feraient reculer les plusintrépides. Dans
ces moments, les contours des dunes se modifient, et, si la
tempéte dure longtemps, il s’opere des bouleversemenls
méme dans la direction de certaines vallées.

Dans les temps ordinaires, le sable, aprés avoir par-
couru les diverses ondulations, s'éboule au fond des val-
lées ou lettes et les envahit d’un coOté; mais la dune du
cbté opposé, attaquée aussi, écrémée par le vent, céde du
terrain et va se déverser dans la lette suivante. Quant au
sable de la derniére chaine, soumis a l'impulsion com-
mune, il s'écoule ou dans les étangs, dont il refoule conti-
nuellement les eaux, au détriment des terres voisines, ou
bien sur le sol qu'il recouvre peu a peu. C'est ainsi qu'a
disparu I'antique cité de Mimizan, avec son port, son
église et ses habitations; ainsi que se sont éteintes proba-
blement plusieurs localités dont nos chartes font mention
et dont la position méme n'est plus connue ; ainsi qu'ont

péri des foréts dont nos contemporains ont vu les cimes
dnmmer comme des buissonsles dunes sous lesquelles elles
sont ensevelies pour jamais.

L'homme ne devait pas demeurer éternellement impuis-
sant et désarmé contre un ennemi aussi redoutable ; et les
moyens dont il dispose pour le combattre viclorieusement
sont si simples et étaient depuis si longtemps a sa portée,
qu'on doit s'étonner de leur tardive utilisation. Ils consis-
tent tout simplement a semer sur les dunes de la graine de
Pin mélangée de graine de Genét et de Gourbet (Psamma
arenaria). Ces moyens sont tellement efficaces qu'une
dune, menacant I'église actuelle de Mimizan et sur le point
de I'ensevelir, a 6té fixée a deux métres de cet édifice, et
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porte en ce moment une forét de Pins, sauvegarde éter-
nelle de ce bourg qui, sans cela, n'existerait plus en ce
moment.

L'inventeur du procédé pour la fixation des dunes est
Desbiey, de Bordeaux, qui, le 28 aoit 1774, rendit compte
a I'Académie de cette ville de I'heureux essai qu'il en avail
fait. Gepend; Brémoutier, insp général des ponts
et chaussées, passe en général pour le véritable inventeur,
quoiqu'il n’ait opéré qu'aprés Desbiey, dont il connaissait
certainement les travaux. Ce fut Brémontier, il est vrai,
qui, grice & sa position et a l'intervention du gouverne-
ment, appliqua le procédé en grand et I'améliora. Gest a
lui qu'est due notamment I'immense forét de la Teste, qui
fait la principale richesse de cette contrée.

Epouarp Pernis.

XXXVII
Les Llanos ou Steppes de ’Amérique du Sud.

Depuis la découverle du nouveau continent, les Llanos
sont devenus habitables a I'hnomme. On rencontre, & des
journées de distance, quelques huttes en roseaux liés avec
des courroies, et couvertes de peaux de beeuf. Des troupes
innombrables de taureaux redevenus sauvages, de che-
vaux et de mulets errent dans la steppe. La multiplication
prodigieuse de ces animaux de I'ancien monde est d'au-
lant plus étonnante que les dangers qu'ils ont a combattre
dans ces régions sont plus nombreux.

Quand par un soleil vertical, sous un ciel sans nuages,
le tapis d’herbe se carbonise et se réduit en poussiére, on
voit le sol durci se crevasser comme sous la secousse de
violents tremblements de terre. Si, dans ce moment, des
courants d’air 0Opposés viennent & s'entre-choquer et dé-
terminer par leur lutte un mouvement giratoire, la pl:
offre un spectacle étrange. Pareil a un nuage infundibuli-
forme dont la pointe touche le sol, Je sable s’éléve au mi-
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licu du tourbillon raréfié, chargé de fluide electrique ; on
dirait une de ces trombes bruyantes que redoute Je navi-
gateur expérimenté. La voule du ciel, qui parait abaissée,
ne refléte sur la plaine désolée qu'une tumiére trouble et
opaline. Tout a coup, I'horizon se rapproche et resscrie

Fig. 50. — Un Cactos,

Pespace, comme I"ame du voyageur buspendue dans l'at-
mosphére la p en-
core la chaleur suffocante de l air. Au lieu de fraicheur, le
vent d’est, balayant un sol brulant, apporte un surcroit de
chaleur.

Peu i peu disparaissent les flaques d'eau qu'avail pro-
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légées contre I'évaporation le palmier a éventail jauni. De
méme que dans les glaces du Nord les animaux s’engour-
dissent, de méme ici le crocodile et le boa dorment immo-
biles, ensevelis dans la glaise desséchée. Partout la séche-
resse annonce la mort, et partout I'image trompeuse d’une
nappe d’eau ondoyante poursuit le voyageur altéré ; le jeu
de Ja lumitre réfractée parait séparer du sol, par une
bande d'air étroite, les groupes de palmiers lointains : ils
flottent, par I'effet du mirage, au contact des couches d'air
de densités différentes et inégalement chauffées. Envelop-
pés d’épais nuages de poussiére, tourmentés par la faim et
une soif ardente, les chevaux et les bestiaux errent dansle
désert. Ceux-ci font entendre de sourds mugissements ;
ceux-1a, le cou tendu, les narines au vent, cherchent a dé-
couvrir,par la moiteur du souffle, le voisinage d'une nappe
d’eau non entiérement évaporée.

Vieux avisé et plus astucieux, le mulet cherche, par un
autre moyen, & étancher sa soif. Une plante de forme
arrondie el a cotes nombreuses, le Melocactus, contient,
sous son enveloppe hérissée, une moelle trés aqueuse. Avec
ses pieds de devant, le muletécarte les piquants, approche
ses levres avec précaution et se hasarde a boire le suc ra-
fraichissant. Mais cette maniére de se désaltérer a une
source vive végétale n'est pas toujours sans péril : bien
souvent, on voit de ces animaux dont le sabot a été estropié
par Jes terribles armes du Caclus.

A la chaleur accablante du jour succéde la fraicheur de
la nuit, toujours d’égale durée. Mais alors méme les bes-
tiaux et les chevaux ne peuvent jouir du repos. Pendant
leur sommeil, des chauves-souris monstrueuses leur sucent
le sang comme des vampires, ou se cramponnent sur le
dos, ou elles causent des plaies ulcéreuses, dans lesquelles
viennent s'établir les moustiques, les hippobosques, et des
colonies d'autres insectes a aiguillon. Telle est la vie misé-
rable de ces animaux, lorsqu’un soleil ardent a fait dispa-
raitre I'eau de la surface de la terre.

La scéne change soudain quand a une Jongue sécheresse
succéde enfin la bienfaisante saison des pluies. Le bleu



LES LLANOS DE L’AMERIQUE DU SUD 128

foncé du ciel, jusqu'alors sans nuages, prend une teinte
plus claire. A peine reconnait-on, pendant la nuit, I'espace
noir dans la constellation de la Croix du Sud. La douce
lueur phosphorescente des Nuées de Magellan s’évanouit.
Les étoiles zénithales de 1'Aigle et du Serpentaire brillent
d’une lumiére tremblante. Pareils a des montagnes loin-
taines, quelques nuages isolés apparaissent au sud et
s’élevent verticalement au-dessus de I'horizon. Peu aprés,
les vapeurs accumulées s'étendent comme un brouillard au
zénith. Le tonnerre lointain annonce le retour de la pluie
viviliante. .

A peine le sol est-il humecté, que la steppe vaporeuse
se revét d’'une multitude de graminées aux panicules nom-
breuses. Réveillées par la lumiére, les Mimosas herbacées
déplissent leurs feuilles endormies, et, comme le chant
matinal des oiseaux, elles saluent le soleil levant. Chevaux
et bestiaux se réjouissent de la vie dans les paturages.
L'herbe devenue haute abrite le jaguar aux belles mou-
chetures. Guettant sa proie dans sa cachette assurée,
comme le tigre d'Asie il s’élance d'un bond mesuré, pour
Saisir, 4 la maniére des chats, I'animal qui passe.

Quelquefois, au récit des indigénes, on voit au bord des
marais la glaise trempée se soulever lentement et par pla-
ques. Avec un fracas pareil a I'explosion d'un petit volcan
de boue, la*terre soulevée est projetée dans l'air. Le spec-
tateur s'enfuit devant 'apparition : c'est un gigantesque
serpent d’eau ou un crocodile cuirassé qui sort de sa
tombe, ressuscité de sa mort apparente par la premiére
ondée.

Les riviéres qui bornent la plaine au sud s’enflent peu a
peu. Les mémes animaux qui, dans la premiére moitié de
I'année, languissaient de soif sur un sol desséché et pou-
dreux, sont maintenant forcés a vivre comme des amphi-
bies. La steppe présente en partie I'image d’un immense
lac. Les juments se retirent avec leurs poulains sur les
bancs qui s'élevent comme des iles au-dessus de la nappe
d’eau. De jour en jour, I'espace sec se rétrécit. Serrés les
uns contre les autres, les animaux nagent des heures en=
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tieres a la recherche de quelque piturage, et trouvent ¢a
ct la une maigre nourriture dans les épis fleuris des gra-
minées qui sortent d'une eau brunatre, putrescible. Beau-
coup de poulains se noient, beaucoup d’autres sont atteints
par les crocodiles, qui les brisent avec leur queue crénelée
etlesdévorent. Bien souvent, on rencontre des chevaux et
des beeufs qui, échappés a ces féroces reptiles, portent 4 la
cuisse la marque de leurs dents pointues.

A ce spectacle, 'observateur grave est frappé de la flexi-
bilité organique dont la nature préveyante a doué certains
animaux et certaines plantes. Les fruits farineux de Géres,
ainsi que le beeuf et le cheval, ont accompagné I'homme
sur tout le globe, depuis le Gange jusqu’a la Plata, depuis
la rive africaine jusqu’au plateau de I'Antisana, plus élevé
que le pic de Ténériffe. La, c’est le bouleau du nord, ici le
dattier, qui protége le beeuf contre les rayons du soleil.
Telle espéce animale qui, dans 'est de I'Europe, lulle
contre I'ours et le loup, est, sous une autre zone, menacée
des atteintes du tigre et du crocodile.

Huypornr,

XXXIX
Le Cotonnier.

Les Cotonniers sont des plantes vivaces, le plus souvent
des arbustes, a feuilles larges, divisées en trois ou cinq
lobes, & grandes fleurs disposées comme celles de la Mauve.
Le fruit est une capsule coriace, a cinq loges, renfermant
des graines nombreuses au milieu d'un épais duvet qui
vorte le nom de coton.

A la maturité, les capsules s'ouvrent et laissent échapper
le coton. La cueillette se fail en tirant avec les doigts les
flocons des capsules; puis on étend la récolte au soleil
pour la faire sécher. On procede ensuite au moulinage, dans
le but d'enlever les graines et les fragments de capsules
qui peuvent souiller le duvet. Si on I'épluchait & la main,
un homme n’en saurait nettoyer plus d'une livre en un
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jour; on se sert donc d’une machine composée de deux
rouleaux tournant en sens contraire, et mus avec une pé-
dale ou mieux par le moyen de I'eau. On étend le coton
sur une planche et on le présente aux rouleaux, qui, n'étant
écartés que de la distance nécessaire pour laisser passer la
bourre, en séparent les graines. Pour achever de rendre le
coton parfaitement pur, on le bat avec des baguettes. Apreés
celle derniére opération, on le met dans des balles en le
foulant avec force; aux Etats-Unis, on se sert a cet effet
d’une presse hydraulique.
Les balles sont de 200 &
300 kilogrammes, et, suivant
le lieu de provenance, elles
sont rondes ou carrées, de
toile, de jone, de cuir ou
d’écorce.

Le Cotonnier parait avoir
été cultivé dans les Indes de
toute antiquité. Au temps
d'Hérodote, les Indiens por-
taient des vétements de co-
lon. « lls possédent, dit cet
historien, une sorte de plante
qui produit, au lieu de fruits,
de la laine d’une qualité plus
belle et plus fine que celle des
moutons. » Environ 430 ans aprés Hérodote, le coton était
cullivé a l'entrée du golfe Persique. Pline nous apprend
que, de son temps, cette plante était connue dans I'Arabie
et dans la haute Egypte, et que 'on fabriquait avec son
duvet des vétements pour les prétres.

Cest a I'époque de l'ére chrétienne seulement que le
commerce des étoffes de coton s'étendit de 1'Orient dans la
Gréce et dans I'empire romain.

Au xue siecle, le Turkestan faisait avec la Crimée et la
Russie un commerce actif de toile de coton, et il y avait
en Arménie une manufacture de tissus de coton dont la
maliére premiére venait de la Perse.

Fig. 31. — Coquo ¢a Cotonnier.
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L'introduction du Cotonnier en Chine rencontra une vive
opposition de la part des ouvriers en laine et en soie, et ce
ne fut que vers 1368, aprés la conquéte de la Chine par les
Tartares, qu’elle devint générale. Le peuple chinois, sta-
tionnaire comme toutes les nations de la race jaune, ne
parait pas, depuis celte époque, avoir perfectionné en quoi

. que ce soit la fabrication de ses toiles de coton non plus
que ses nankins, malgré la réputation universelle dont ils
ont joui.

On pense que c’est aux Musulmans qu'on doit la culture
du Cotonnier en Afrique et la mise en ceuvre de ses pro-
duits. Onsait que, vers le xme siécle, il y avait a Maroc et
a Fez des manufactures tres florissantes.

11 est certain que les étoffes de coton étaient connues
des habitants de '’Amérique avant l'arrivée des Européens.
On met au nombre des présents envoyés au roi d'Espagne,
des manteaux, des vestes, des mouchoirs et des tapis de
coton. Colomb trouva des Cotonniers et des tissus de coton
sur presque tous les points ou il aborda.

L'introduction du Cotonnier en Europe remonte au 1xe
siécle et est due aux Arabes d'Espagne. C'est dans la plaine
de Valence que furent plantés les premiers Cotonniers,
Bientot des manufactures furent élablies a Cordoue, a Gre-
nade, a Séville; et, au xive siecle, les étoffes fabriquées
dans le royaume de Grenade élaient regardées comme su-
périeures en finesse et en beauté a celles de Syrie.

C’est encore aux Maures d'Espagne, qu’une politique
barbare et inintelligente chassa du pays rendu florissant
par leur industrie, qu'on doit la fabrication du papier de
coton, dont leurs ancétres avaient appris la fabrication a
Samarcande. Le préjugé religieux fut cause du dédain que
Fon professa longtemps en Europe pour une industrie im-
portée par des mécréants. On n’était pas alors assez éclairés
pour voir que, lorsqu’il s'agit d'intéréts généraux, toutes
les répugnances fondées sur les préjugés de religion, de
caste, de nation, sont une preuve de l'infériorité d'un peuple
qui se laisse conduire par de si futiles raisons.

Diverses tenlatives ont été faites pour introduire en
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Francela culture du Cotonnier. Jusqu'ici, les résultats n’ont
pas été suffisants pour encourager dans cette voie.

En 1786, les Etats-Unis de I'Amérique du Nord plan-
terent en Géorgie le Cotonnier, qui leur fut envoyé de
Bahama. Le sol convenait si bien a cette plante, qu’elle y
prospéra au dela de toutc attente et fut multipliée avec
assiduité pour satisfaire aux demandes de I’Angleterre.
Depuis lors, cetle culture s'est répandue dans la Caroline
du Sud, la Louisianc, 'Alabama, et ces contrées sont deve-
nues le centre de la plus active production cotonniére.

Au commencement du xiv¢ siecle, les Vénitiens et les
Génois importérent en Angleterre des cotons qui ne furent
d’abord employés qu’a faire des méches de chandelles. En
1430, des tisserands des comtés de Chester et de Lancastre
fabriquérent des toiles. Cet essai ayant réussi, des arma-
teurs de Bristol et de Londres allérent chercher du coton
dans le Levant. Henri VIII et Edouard VI favorisérent cette
industrie; dans les petites paroisses furent établis des mé-
tiers a filer le coton, métiers qui occupaient les agriculteurs
pendant la mauvaise saison. Sous le régne de Georges III,
I'industrie cotonniére occupait déja 40 000- personnes ;
elle en occupe aujourd’hui 2 000 000.

L’établissement de I'industrie cotonniére en France ne
remonte pas au dela de la fin du xvue siécle. Amiens fut
une des premiéres villes ou I'on travailla le coton. Nous
avons aujourd’hui d'importantes fabriques a Rouen, Lille,
Saint-Quentin, Tarare, Mulhouse, Lyon, Paris, etc.

GERARD.

La production du coton brut, en 1860, ne s'élevait pas a
moins de 2265 millions de kilogrammes, représentant une
valeur de 1600 millions & 2 milliards de francs. Elle prove-
nait de la récolte de 20 millions d’hectares correspondant,
4 cause de la rotation imposée par la culture de la plante,
4 60 millions d’hectares occupés par les Cotonniers.

Quant a I'Europe, en 1861, elle a mis en ceuvre, dans
ses manufactures, 830 millions de kilogrammes, dont les
huit dixiemes venaient des Elats-Unis d’Amérique, et les

FaBre. BoTaNIQUE. 9
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deux autres dixiémes des Indes, de I'Egypte et du Brésil.
Sur cette masse énorme, I'Angleterre avait absorbé a
elle seule 630 millions de kilogrammes, occupant 2 mil-
lions d’hommes a leur élaboration (un quatorzieme de la
population totale). La France, dans la méme année, a
consommé 124 millions de kilogrammes de coton, dont les
neuf dixiemes provenaient de I'Amérique du Nord.
BarraL T Jean DoLFus.

XL
Le Baobab.

Le Baobab est I'exemple le plus célebre de l'extréme
longévité qui ait été encore observé avec précision. Il porte
dans son pays natal un nom qui correspond a celui de
mille ans, et, contre I'ordinaire, ce nom est resté au-des-
sous de la vérité.

Adanson en a remarqué un aux iles du Gap-Verl, qui,
trois siécles auparavant, avait été observé par deux voya-
geurs anglais. 1l a retrouvé dans le tronc l'inscription
qu’ils y avaient gravée, recouverte par 300 couches li-
gneuses. et a pu juger ainsi dela quantité dont cet énorme
végétal avait crd en troissiecles. En partant de cette donnée
et du diametre de l'arbre, égal a 9 métres 75 centimétres,
Adanson a reconnu que ce Baobab devait étre agé d'en-
viron 6000 ans.

Cette durée est d’autant plus singuliére que le bois du
Baobab n’est pas dur et que les écorchures qu'il recoit y
déterminent souvent la carie; mais, d’un autre coté,
I'énorme diamétre de son tronc lui permet de résister au
choc des vents. M. Perrottet dit qu'on trouve fréquem-
ment en Sénégambie des Baobabs qui ont de 20 a 30 métres
de circonférence, et cependant leur écorce verte et luisante
est encore si pleine de vie, qu'a la moindre blessure il en
sort un liquide abondant; ce qui est loin d'annoncer un
état de décrépitude. De GANDOLLE.
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Dans la Sénégambie, au voisinage du cap Vert, se trouve
un arbre étrange, nommé par les indigénes Baobab et par
les naturalistes Adansonie. C’est une sorte de Mauve gigan-
tesque. La tige alteint a peine qualre a cinq métres d’élé-
vation, mais elle mesure une trentaine de meétres de tour.
Cette robuste base n'est pas de trop pour soutenir le cou-
ronnement du feuillage disposé en dome de deux cents
métres de circuit et figurant alui seul une forét. Les
fevilles sont grandes, laineuses, découpées a la maniére
de celles du Marronnier; les fleurs ressemblent a celles
de la Mauve, mais sont beaucoup plus grandes et portées
a lextrémité de longs pédoncules pendants. Du centre de
leurs cinq grands pétales, circulaires et réfléchis, s'éleve
une grosse colonne servant de base & preés de sept cents
étamines. Au sommet de cetle colonne s'épanouit le pistil,
divisé en quatorze stigmates. Les fruils ont 'aspect de po-
tirons brundtres divisés en quatorze tranches.

Les Negres donnent a I'’Adansonie un nom qui signifie
Varbre millénaire. Jamais dénomination n’a été plus juste-
ment appliquée. Il résulte, en effet, des recherches d’Adan-
son, que-cerlains de ces vétérans sénégambiens sont agés
de six mille ans. On se refuserait a croire a une telle anti-
quité, si les déductions qui la proclament n’avaient 1'évi-
dence brutale d'une régle de trois. En 1749, Adanson
observa aux iles de la Magdeleine, prés du cap Vert, des
Baobabs visités trois siécles auparavant par des voyageurs
anglais. Ces voyageurs avaient gravé des inscriptions sur
le tronc, et ces inscriptions furent retrouvées par le bota-
niste francais recouvertes par trois centscouches ligneuses.
Le Baobab produit donc, comme nos arbres, une couche
de bois par an. De plus, de I'épaisseur totale des trois cents
couches observées pouvait se déduire I'épaisseur moyenne
d'une seule; et celle-ci, une fois connue, il était facile, en
la comparant a I'épaisseur entiére du tronc, de remonter
a l'age de l'arbre. G'est ce que fit Adanson. La conséquence
de ce calcul élémentaire fut que certains Baobabs ont six
mille ans d'existence. La vie d’un seul arbre embrasse en
durée I'histoire entiére de I'humanité!
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Ces patriarches, qui remontent a 'aurore du monde,
s'affaissent-ils au moins rongés par la rouille des siecles?
Nullement. Leur écorce est verte et lustrée; a la moindre
blessure, il s'en échappe une séve abondante. Ils ont la
vigueur du jeune 4ge; ils ont devant eux des siécles et des
siécles d'avenir. Seul le centre du tronc est consumé par
les ans et converti en un antre spacieux. Les négres ont
revétu de sculptures l'entrée de la cavité, et ils tiennent
leurs assemblées générales dans l'intérieur de I'arbre trans-
formé en salle de conseil.

J.-H. Fasrz.

Dans le village de Grand bi
les Négres ont orné Pentrée d’un Baobah creux de scul-
ptures, taillées dans le bois encore vert. L'espace intérieur
sert a des blées de qui y déb leurs
intéréts. GCette salle de réunion rappelle la caverne dans
lintérieur d'un Platane en Lycie, ou le consul Lucinius
Mutianus donna un repas a vingt et un convives.

Huxsoupr.

XLI
iLe Quinguina.

11 est certain que ceux qui connurent les premiers la
vertu et efficacité du Quinquina sont des Indiens du
village de Malacatos, au Pérou. Ces pauvres gens, sujets a
des ficvres intermittentes causées par la chaleur humide
et 'inconstance de leur climat, avaient dit nécessairement
chercher un reméde contre cette ficheuse maladie. Gomme
au temps des Incas, les Indlens étaient versés dans la con-

le la propriété des végé et des essais sur
une foule de plantes finirent par leur apprendre que dans
P'écorce du Quinquina se trouvait le spécifique souverain
et presque unique des fiévres intermittentes. Ils désignaient
cet arbre par le nom de Cava-choucchou : cava signifie
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écorce; choucchou exprime le frisson, le froid, I'horripila-
tion de la fievre. De fortune vint a passer dans le village
un prétre de la Compagnie de Jésus tourmenté par la
fievre. Le chef des Indiens ou cacique, informé de la ma-
ladie du Révérend Pére : « Laisse-moi faire, dit-il, et je
te guérirai. » L’Indien court a la montagne, apporte de
I'écorce de Quinquina et en fait prendre une décoction au
jésuite. Rendu a la santé, celui-ci s'informe du reméde
qu’on lui a administré. L'Indien lui fait connaitre 1'écorce.
Le jésuite en fit recueillir une grande quantité, et, de re-
tour dans sa patrie, s'assura par l'expérience qu’elle pro-
duisait le méme effet qu'au Pérou. De 1a vient que l'écorce
du Quinquina fut d’abord connu sous le nom de Poudre des
ésuites.
Josupu pi Jussisu.

On donne le nom de Cascarilleros aux hommes qui cou-
pent le Quinquina. Ce sont des hommes élevés a ce dur
métier depuis leur enfance et accoutumés par instinct,
pour ainsi dire, a se guider au milieu des foréts. Sans autre
compas que cette intelligence particuliére a I'nomme de la
nature, ils se dirigent aussi sirement dans ces inextri-
cables labyrinthes, que si I'horizon était ouvert pour eux.
Mais combien de fois est-il arrive a des gens moins expé-
rimentés dans cet art de se perdre et de n'étre plus revus.

Les P ne hent pas le Quinquina pour leur
propre compte; le plus souvent, ils sont enrdlés au service
de quelque commercant ou d’une petite compagnie, et un
homme de confiance est envoyé avec eux a la forét. Le
premier soin de celui qui entreprend une spéculation de
cette nature dans une région encore inexplorée est de la
faire reconnaitre par des Cascarilleros exercés Le devoir
de ceux-ci est de pénétrer les foréts dans diverses direc-
tions et de reconnaitre jusqu'a quel point il peut étre pro-
fitable de les exploiter. Cette reconnaissance premiére est
la partie la plus délicate de I'opération, et elle exige dans
les hommes qui y sont employés une loyauté et une pa-
tience & toute épreuve. C'est sur leur rapport que se cal-
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culent les chances de réussite. Si elles sont favorables, on
se met en devoir d'ouvrir un sentier jusqu'au point qui
doit servir de centre d’opération; dés ce moment, toute la
partie de la forét que commande le nouveau chemin devient
provisoirement la propriété de son auleur, et aucun autre
Cascarillero ne peut y travailler.

A peine le chef des coupeurs est-il arrivé dans le voisi-
nage du point a exploiter, qu'il choisit un site favorable
pour y établir son camp, autant que possible dans le voi-
sinage d'une source ou d'une riviére. Il y fail construire
un hangar ou une maison légére pour abriter les provisions
etles produits dela coupe; et, s’il prévoit qu’il doive rester
longtemps dans le méme lieu, il n’hésite pas a faire des
semis de mais et de quelques légumes. L'expérience, en
effet, a démontré qu'un des plus grands éléments de succes
dans ce genre de travaux est 'abondance des vivres.

Les Cascarilleros, pendant ce temps, se sont répandus
dans la forét, un par un, ou par petites bandes, chacun
portant, enveloppées dans son poncho ou espéce de man-
teau, et suspendues au dos, des provisions pour plusieurs
Jours et les couvertures qui constituent sa couche. C’est ici
que ces pauvres gens ont besoin de mettre en pratique
tout ce qu'ils ont de courage et de patience. Obligé d'avoir
constamment & la main sa hache ou son couteau pour se
débarrasser des innombrables obstacles qui arrétent sa
marche, le Cascarillero est exposé, par la nature du ter-
rain, a une infinité d’accidents, qui, trop souvent, compro-
mettent son existence méme.

Les Quinquinas constituent rarement des bois a eux
seuls; mais ils peuvent former des groupes plus ou moins
serrés, épars ¢a et la av milieu de la forét; les Péruviens
leur donnent le nom de tackes. D'autres fois, et c'est ce qui
a lieu le plus ordinairement, ils se trouvent complétement
isolés. Quoi qu'il en soit, c’est & les découvrir que le Cas-
carillero déploie toute son adresse. Si la position est favo-
rable, ¢’est sur la cime des arbres qu'il proméne les yeux.
Alors, aux plus légers indices, il peut reconnaitre la pré-
sence de ce qu'il cherche; un léger chatoiement propre aux
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feuilles, une coloration particuliére de ces mémes organes,
I'aspect produit par une grande masse d'inflorescences, lui
feront reconnaitre la cime d’un Quinquina a une distance
prodigieuse. Dans d’autres circonstances, il doit se borner
a I'inspection des troncs, dont la couche externe de I'écorce
présente des caractéres remarquables. Souvent aussi, les
feuilles séches qu’il rencontre en regardant a terre suf-
fisent pour lui signaler le voisinage de l'objet de ses re-
cherches; et, si c’est le vent qui les a amenés, il saura de
quel coté elles sonl venues. Un Indien est intéressant a
considérer dans un moment semblable, allant et venant
dans les étroites percées de la forét, dardant la vue au
travers du feuillage, ou semblant flairer le terrain sur
lequel il marche, comme un animal qui poursuit une proie,
se précipitant enfin tout a coup, lorsqu'il a cru reconnaitre
la forme qu'il guettait, pour ne s'arréter qu'au pied du
tronc dont il avait deviné, pour ainsi dire, la présence. Il
s'en faut de beaucoup cependant que les recherches du
Cascarillero soient toujours suivies d’un résultat favorable;
trop souvent, il revient au camp les mains vides et ses pro-
visions épuisées; et que de fois, lorsqu'il a découvert sur le
flanc de la montagne l'arbre précieux, ne s’en trouve-t-il
pas séparé par un torrent ou un abime!

Pour dépouiller 1'arbre de son écorce, on I'abat a coups
de hache, un peu au-dessus de la racine. Il est rare, méme
lorsque la section du tronc est terminée, que I'arbre tombe
immédiatement, étant soutenu soit par les lianes qui l'en-
\acent, soit par les arbres voisins. Ce sont autant de nou-
-eaux obstacles que doit vaincre le Cascarillero. Je me sou-
viens d'avoir une fois coupé un gros tronc de Quinquina,
dans I'espérance de mettre ses fleurs a ma portée, et,
aprés avoir abattu trois arbres voisins, de I'avoir vu rester
encore debout, maintenu dans cette position par des lianes
qui s’étaient attachées a sa cime et qui le soutenaient a la
maniére des haubans.

Lorsqu’enfin I'arbre est a bas, on fait tomber la couche
extérieure de I'écorce en la frappant a petits coups soit
avec un maillet de bois, soit avec le dos méme de la hache.
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La parlie vive de I'écorce mise & nu est souvent encore
nettoyée a l'aide d’une brosse ; puis, aprés avoir été divisée
dans toute son épaisseur par des incisions uniformes qus
circonscrivent les laniéres ou planchettes que I'on veut
arracher, elle est séparée du tronc au moyen d’un cou-
teau. L'écorce des -branches se sépare comme celle du
trone, & cela prés qu'on lui conserve sa croite extérieure.

Le travail du Cascarillero n’est pas, a beaucoup prés,
fini, lorsque I'arbre est dépouillé; il faut encore qu’il apporte
son butin au camp, il faut enfin qu'avec un lourd fardeau
sur les épaules il repasse par ces mémes sentiers que,
libre, il ne parcourait quavec difficulté. Cette phase de
Pexploitation exige parfois un travail si pénible, qu'on ne
peut vraiment pas s’en faire une idée. J'ai vu plus d'un
district ot le Quinquina devait étre porté de la sorte pen-
dant quinze & vingt jours, avant de sorlir des bois qui
Tavaient prodait.

‘WEDDELL.

XLII
La Vanille.

Cette plante a des tiges sarmenteuses, qui grimpent et
sattachent par des vrilles aux arbres qu’elles rencontrent;
elles sont vertes, cylindriques, noueuses, de la grosseur du
doigt, remplies d’un suc visqueux. Les racines sont ram-
pantes, trés longues, tendres, succuleates, d'un roux pale;
les feuilles sont sessiles, alternes, distantes, ovales, lisses,
molles, un peu épaisses. Les fleurs sont disposées en grappes
vers le sommet des tiges. La corolle est grande, fort belle,
blanche en dedans, d'un jaune verdatre au dehors. Le fruit
est une capsule pulpeuse, charnue, de la grosseur du doigt,
presque cylindrique, arquée, remplie d’'un grand nombre
de petites semences noires. Cette plante croit dans les lieux”™
humides et ombragés, sur le bord des sources et des ruis-
seaux, dans presque toutes les contrées chaudes de I'’Amé-
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rique méridionale. Son fruit, si connu sous le nom de za-
nille, est remarquable par une odeur balsamique trés suave
et par une saveur chaude, piquante, fort agréable.

Avant de la répandre dans le commerce, les habitants
de la Guyang font subir a la vanille le traitement que voici :
Lorsqu'on a réuni une douzaine de fruits, on les enfile en
maniére de chapelets a la partie postérieure, le plus prés

Fig. 52. = La Vanille

possible du pédoncule; on fait bouillir de I'eau dans un
vase, et, quand elle est bouillante, on y trempe les vanilles
pour les blanchir, ce qui s'opére en un instant. Cela fait,
’on tend et I'on attache par les deux bouts les fils ou sont
enfilées les vanilles, de maniére qu'elles se trouvent sus-
pendues a un air libre, ot le soleil frappe pendant quel-
ques heures du jour. Le lendemain, avec la barbe d'une
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plume ou avec les doigts, on enduit les vanilles d’huile,

pour qu'elles se desséchent avec lenteur, afin qu’elles ne

se raccourcissent pas et qu'elles se conservent toujours.
molles. On les entoure d'un fil de coton imbibé d’huile

pour empécherla séparation de leurs valves. Tandis qu’elles

sont amsx suspendues pour étre desséchées, il en découle

une liqueur visq Quand elles ont

perdu toute leur viscosité, on les passe dans les mains

ointes d’huile, et on les met dans un pot vernissé afin de

les conserver fraiches:

En Amérique, et particulierement sous la zone torride,
la vanille est fort aisée a cultiver; mais elle est entierement
négligée. Les habitants se contentent de ramasser les fruits
qu'ils trouvent sur des pieds venant sans culture. Ces va-
nilles ne se trouvent que sur les rives des criques et dans
les lieux circonvoisins, sujets & étre submergés par les
grandes marées; elles préferent les lieux inhabités, incultes,
couverts de grands arbres, toujours humides et souvent
inondés. La plante fleurit en mai, la récolte des fruils se
fait en automne.

Pomert.

XLIIT
Le Caféier.

Le Caféier est un arbuste a feuilles ovales, a flears blan~
ches et odorantes, composées d'un calice & quatre ou cinq
dents, d’une corolle tubuleuse, presque en entonnoir, a
quatre ou cinq divisions. Les étamines, au nombre de
quatre ou cinq, sont saillantes; le fruit est une baie rouge,
semblable 4 une cerise, et contenant deux semences
aplaties d’un coté, convexes de l'autre.

Le Caféier est originaire de I’Abyssinie, d’ou il est passé
en Arabie ; on le cullive surtout dans 'Yémen, vers les
cantons d’Aden et de Moka. Les Hollandais transportérent
cet arbusle a Batavia, d'ou il fut envoyé a Amsterdam.



LE CAFEIER 139

Un pied venu de cette ville fut donné au Jardin des Plantes
de Paris, oit I'on eut soin de le multiplier. C'est dans ce
précieux dépbt que Déclieux en prit un plan et des graines
pour les transporter a la Martinique, d'ou le Caféier s'est
répandu dans toutes les Antilles au point d'en faire une
des principales richesses. Dans une longue et pénible tra~
versée, qui avait contraint le capitaine de melttre son
équipage et les passagers a la ration d’eau, Déclieux n'hé-
sita pas a partager la sienne, qui
suffisait & peine pour ses premiers
besoins, en faveur de son plan de
Caféier, qu'il eut la satisfaction de
conduire en bon état & la Marti-
nique.

Dans son pays natal et méme a
Batavia, le Caféier parvient jusqu'a
la hauteur de dix & treize métres;
mais dans les colonies d’Amérique
on a soin, pour la facilité de la ré-
colte, d'arréter son développement
lorsqu’il est parvenu a un métre ou
deux d’élévation, ce qui lui donne
la téte ronde d’un petit pommier.
LesCaféiers fleurissent pendant pres-
que toute 1'année ; ou, pour parler
plus exactement, ils fleurissent deux
fois, au printemps et en automne;
et le temps de chaque floraison "' & = Guleier. Flear
dure souvent pendant six mois con- )
sécutifs, de maniére néanmoins que, pour chaque florai~
son, il y a un mois ou deux plus abondants en flears que
les autres. Les fleurs sont blanches, odorantes, restent
deux ou trois jours dans toute leur beauté, et garnissent
de guirlandes chaque nceud des branches de ce charmant
arbrisseau. Elles sont bient6t remplacées par des fruits
verts, tenant par une petile queue trés courte au nceud de
1a branche, et souvent trés serrés les uns contre les autres,
tant il s’en trouve a chaque nceud. Trois mois aprés, les
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fruits commencent a blanchir, puis & jaunir, et bientot ils
sont rouges et ressemblent parfaitement aux cerises, tant
pour la forme et la grosseur que pour la couleur. Dans la
chair de ces fruits se trouvent deux grandes semences
qu'on appelle en Burope grains de café. Dés lors la pre-
miére cueillette commence : on parcourt les plantations,
on détache délicatement les fruits mirs, sans ébranler
ceux qui les touchent et qui sont encore verts. A peine
cette récolte est-elle faite, que d’autres fruits rougissent et
vous appellent : ainsi de suite jusqu'a ce que tout soit fini.
Alors de nouveaux boutons paraissent et annoncent les
fleurs, espoir de la récolte suivante.

On emploie dans les colonies quatre maniéres de pré-
parer ou de manufacturer la graine de café. La premiére,
la moins pénible pour les cultivateurs, consiste a répandre
les cerises (on appelle ainsi les fruits mirs), 8 mesure que
la récolte s’en fait, sur des glacis préparés a cet effet et
exposés au soleil. On en forme une couche de huit a dix
pouces d’épaisseur, et I'on remue trois ou quatre fois par
jour pourempécher la pulpe de fermenter et de pourrir, et
afin que tous les grains puissent sécher également. Le café
ainsi manufacturé est le meilleur marché dans le com-
merce, bien qu'il soit le meilleur poar I'usage lorsqu'il a
6té bien soigné. Les grains en sont roussatres; ils ne flattent
pas I'eil autant que le café dit fin vert ; mais les graines
séchées dans leur pulpe sont mieux nourries et gagnent
en quallle. Les habitants des colonies emploient les autres
maniéres, suivant leurs moyens, pour la partie de la
récolte qu'ils veulent vendre ; mais, pour leur propre con-
sommation, ils font sécher le café dans sa pulpe. Cette ma-
niére parail étre la seule employée jusqu’a présent a Moka.

La seconde maniére consiste a jeter les cerises dans des
cuves pleines d'eau et & les y laisser tremper de 24 a
48 heures suivant la température de I'atmosphére. Ensuite
on les étend sur des glacis, ou on les remue plusieurs fois
par jour, jusqu'a ce qu'elles soient parfaitement séches.
Ge café, appelé café trempé, est celui de la troisieme qua-
lité. La graine acquiert une couleur de corne.
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La troisitme maniére, qui forme la seconde qualité, con-
siste a écraser les cerises, sans en enlever la pulpe, avec
une machine spéciale; a les faire tremper peu de temps
et a les exposer sur le glacis.

La quatriéme maniére. qui donne le café de la premigre
qualité des colonies, consiste a faire passer a un moulin,
appelé grage, les cerises fraiches, a en enlever toute la
pulpe et a les étendre sur Je glacis. On distingue ce café
sous le nom de café fin vert, ou café gragé.

Lorsque le café a été ainsi séché pendant plusieurs
semaines au soleil, on le réunit en tas tous les soirs, en le
couvrant avec des feuilles de Bananier pour le garantir de
la rosée. Enfin on le rentre dans les cases a café, d'ou il
ne sort plus que pour passer au moulin. Ge moulin, cons-
truit 4 peu prés comme ceux dont on fait usage pour
éeraser les pommes a cidre, brise la pulpe séche et met les
grains en liberté. On vanne le tout et finalement on effectue
un triage pour enlever toutes les ordures et les grains
défectueux.

P. Beauvors.

Le Caféier est originaire de 1'Abyssinie, il croit dans les
provinces d'Enarrea et surtout de Kaffa : cette derniére
lui a méme donné son nom. I1s’étend de la dans I'intérieur
de I'Afrique jusqu'aux sources du Nil-Blanc. Les Gallas,
peuplades errantes au centre de cette immense péninsule,
emploient le café en poudre, comme substance alimen-
taire ; ils le roulent en boulettes avec du beurre et en
portent des provisions dans leurs longues excursions. Ce
n'est que dans le quinziéme siécle que le Caféier a 6té
transporté de I’Abyssinie dans I'Arabie Heureuse. Mais, si
I'Arabie n'est point la premiére patrie du Caféier, elle est
du moins sa patrie adoptive, son séjour de prédilection ;
nulle part il ne prospére mieux, nulle part sa graine ne
posséde des qualités plus généreuses que dans le royaume
d'Yémen, aux environs de Moka.

Ce sont les Orientaux qui ont introduit en Europe 1'usage
du café; mais a quelle époque connurent-ils eux-mémes
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les propriétés de cette graine merveilleuse ? Nous n'avons
sur cette question que des renseignements fort incertains.
— Un auteur arabe du quinziéme siecle, nommé Scheha-
beddin, rapporte que c’est un muphti d’Aden, qui, au
neuvieme siécle, a le premier fait usage du café. — Selon
la tradition vulgaire, la découverte du café est due au
mollah Chadelly, dont la mémoire est en vénération parmi
les vrais croyants. Ce pieux musulman, désolé d’étre inter-
rompu par le sommeil dans ses méditations nocturnes,
invoqua Mahomet. Le Prophéte, touché de sa peine, lui
fitr un patre qui le conduisit a un Caféier et lui
raconta que ses cheévres, quand elles avaient brouté les
haies de cet arbre, restaient éveillées, sautant et cabriolant
toute la nuit. Le mollah voulut éprouver sur lui-méme la
vertu singuliére de ces baies; il en prit une forte infusion
et passa la nuit suivante dans un état de délicieuse in-
somnie. Il fit part de sa découverte a ses derviches, ceux-
ci l'imitérent, et leur exemple fut suivi par les docteurs de
la loi. Bientot ceux méme qui n’avaient pas besoin de se
tenir éveillés adoptérent le nouveau breuvage, qui se
répandit rapidement dans tout 'Orient. — D'autres ver-
sions attribuent cette découverte au prieur d’'un couvent
de Maronites. qui, sur le rapport d'un gardien de cha-
meaux, rapport semblable a celui du chevrier dont nous
parlions tout & I'heure, expérimenta les propriétés de la
graine de café et en fit boire a ses religieux pour les tenir
éveillés pendant les offices de la nuit. Cette pratique
fut adoptée par les cénobites chrétiens de la Thébaide
et de I'Ethiopie; et, selon toute probabilité, c’est d'eux
que les derviches apprirent ce moyen de vaincre le som-
weil.

Mais la féeve d’Arabie eut bientot de puissants ennemis.
Les prétres mahométans, qui en avaient profité les pre-
miers, voyant la population déserter les mosquées pour
aller encombrer les boutiques ol l'on vendait le café,
chargeérent d'anathéme la boisson jadis si sainte et ceux
qui s’en régalaient. Le café fut assimilé au vin et interdit,
comme liqueur enivrante, dans tout I'empire ottoman.




LE CAFEIER 143

« En I'an de I'hégire 945 (1538 de notre ére), dit un écri-
vain arabe, pendant que beaucoup de gens étaient assem-
blés, au mois de rhamadan, et qu'ils prenaient du café, le
commandant du guet les surprit et les chassa des boutiques
ignominieusement. Ils passérent la nuit enfermés, et le
lendemain ils ne furent relichés qu'aprés avoir recu
chacun dix-sept coups de baton. » Grace a la persécution,
le café devint de plus en plus populaire, et, dans la premiére
moiti¢ du dix-septieme siécle, il y avait au Caire deux
mille boutiques de cafetiers. Aujourd’hui, le café est dans
I’Orient une des premiéres nécessités de la vie, et, quand
un Turc se marie, il contracte officiellement 'obligation
de ne jamais laisser sa femme manquer de café.

Avant le dix-septiéme siécle, on ne connaissait en
France le café que de nom. Quelques voyageurs revenus
d’Orient en avaient apporté des provisions et les em-
ployaient pour leur usage particulier. On cite Thévenot qui,
en 1647, faisait boire le café aux amis qu'il invitait a sa
table. Quatre ans auparavant, un Levantin avait établi,
sous le petit Chatelet, une boutique de cafés; mais son
commerce n’avait pas réussi. Ce fut dans la haute société
que commenga, pour le café, une vogue qui devait s'étendre
rapidement dans les classes les plus inférieures de la
nation. L’ambassadeur de la Sublime Porle prés de
Louis XIV, Soliman Aga, offrait du café, selon la coutume
de son pays, aux seigneurs qui venaient le visiter. Toutes
les dames de la cour voulurent gotter de la séduisante
liqueur : I’Aga les recut avec une magnificence orientale,
et le café fut bientot a la mode. Mme de Sévigné s'ef-
for¢a vainement de résister au torrent; elle affirmait que
la faveur du café ne serait que passagére, et, dans son
admiration exclusive pour le grand Corneille, elle prédisait
que Racine passerait comme le café.

A peu pres a la méme époque, le café prenait faveur a
Vienne. Les Turcs, chassés par Sobieski, avaienl laissé
leur camp au pouvoir du vainqueur, et dans ce camp se
trouvait force café, avec des esclaves pour le préparer.
Vingt ans auparavant, un comuergant anglais, venu de
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Constantinople, I'avait introduit a Londres, et le faisait
vendre par une jeune Grecque qu’il avait épousée. Les
boutiques se multipliérent, mais Cromwell les fit fermer,
tout en respectant les tavernes : il craignait moins I'abru-
tissement causé par le brandy que 'excitation intellectuelle
produite par le café.

Quelques années aprés le départ de I'ambassadeur ture,
un Arménien, nommé Pascal, vint débiter du café a la
foire de Saint-Germain et s'établit sur le quai de I'Ecole,
dans une petite boutique, out il vendait sa marchandise &
deux sols six deniers la tasse. Un peu plus tard, Maliban,
autre Arménien, ouvrit un café¢ dans la rue de Bussy ; il
donnail & fumer et vendait au méme prix que Pascal. Un
petit boiteux, nommé le Candiot, allait par les rues de
Paris, en criant du café, et ceux qui en voulaient prendre
le faisaient monter chez eux, ou il leur remplissait un
gobelet pour deux sols, en fournissant aussi le sucre. Il
était ceint d’une serviette fort propre et portait d’une
main un réchaud sur lequel était une cafetiere, do l'autre
une espéce de fontaine remplie d’eau, et devant lui un
éventaire ou étaient ses divers ustensiles.

Voila les premiers cafés établis a Paris. C'étaient de
puantes tabagies, fréquentées par des fumeurs ou des
voyageurs du Levant ; le café y était de mauvaise qualité
et mal servi. Ce fut un Sicilien, nommé Procope, qui monta
le premier établissement comparable a ceux que nous
possédons aujourd’hui; il ouvrit & la foire de Saint-Ger-
main une élégante boutique, ornée de glaces et meublée
de tables de .marbre, ou l'on servait au public, avec
promptitude et propreté, du café d’excellente qualité. Son
succes fut brillant. Aprés la foire, il alla s'établir dans la
rue des Fossés-Saint-Germain, en face de la Comédie-
Frangaise, ou le café subsiste encore.

Eun. Le Maout.
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XLIV
Le Laurier commun.

Le Laurier commun ou Laurier d'Apollon est un arbre
toujours vert, de port élégant, de grandeur moyenne, dont
la tige s'éléve a une dizaine de métres. Ses branches sont
droites, serrées contre le tronc; les feuilles sont alternes,
dures, coriaces, un peu ondulées sur les bords; les fleurs
sont petites, de couleur jaunatre, disposées en petits pa-
quets & laisselle des feuilles; les fruits sont des baies
ovales, noiratres. Cet arbre croit naturellement dans la
Gréce, le Levant, sur les cotes de Barbarie; il est, depuis
longtemps, naturalisé dans les contrées méridionales de
la France.

Aucun arbre n’a joui, chez les anciens, d'une plus grande
célébrité, aucun n’a été chanté plus souvent par les poétes.
11 était particulierement consacré au dieu des vers; on en
ornait ses temples, ses hotels et le trépied de la Pythie.
On prétendait, sans doute a cause de son odeur pénétrante
et aromatique, qu'il communique 'esprit de prophétie et
I’enthousiasme poétique; de la vient que les poétes étaient
couronnés de Laurier.

Virgile fait remonter jusqu'au si¢cle d’Enée la coutume
de ceindre de Laurier le front des vainqueurs; du moins
esl-il certain que les Romains adoptérent cet usage de
bonne heure. Les généraux le portaient, dans les triomphes,
non seulement autour de la téte, mais encore dans la
main. Les faisceaux des premiers magistrats de Rome, des
dictateurs et des consuls étaient entourés de Laurier, lors-
que ces personnages s'en étaient rendus dignes par leurs
exploits. On le plantait aux portes et autour des palais des
empereurs et des pontifes, et de la vient que Pline appelle
le Laurier le gardlen des Gésars.

C'était une ue le
Laurier n’était Jamals frappé de la foudre et lee rap-

Fanne. Boranique. 10
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porte que I'empereur Tibére se couronnait de Laurier dans
les temps d’orage, pour se mettre a I'abri du tonnerre.

Les feuilles étaient regardées comme un instrument de
divination. Si, jetées au feu, elles rendaient beaucoup de
bruit, c'était un bon présage; si, au contraire, elles ne
pétillaient point du tout, c’était un signe funeste. Voulait-
on avoir des songes favorables, on plagait des feuiiles de
Laurier au chevet du lit. Parmi les Grecs, ceux qui ve-
naient de consulter I'oracle d’Apollon se couronnaient de
Laurier, s'ils avaient requ du dieu une réponse favorable;
de méme, chez les Romains, tous les messagers porteurs
de réponses favorables ornaient de Laurier la pointe de
leurs javelines. On entourait également de Laurier les
lettres et les tablettes renfermant d’heureuses nouvelles,
le récit de succés; on faisait la méme chose pour les vais-
seaux victorieux.

Dans le moyen age, le Laurier a servi dans nos univer-
sités a couronner les poétes, les artistes et les savants dis-
tingués par de grands succés. La couronne qui ceignit
longtemps, dans les ecoles de médecine, la téte des jeunes
docteurs, devait -étre faite avec des rameaux de Laurier
garnis de leurs baies, ainsi que l'indiquent les litres de
bachelier, baccalauréat (baie de laurier, bacca lourea).

Porret.

XLV
Le Laurier cannelier.

Le Laurier cannelier nous fournit 'aromate si employé
sous le nom de cannelle. C’est un bel arbre de six a sept
métres de hauteur, a feuilles coriaces, ovales, luisantes en
dessus, de couleur terne en dessous, iraversées par trois
fortes nervures longitudinales. Les fleurs sont pelites, jauna-
tres, disposées en panicules terminales. Le {ruit est un drupe
ovale, long d'un demi-pouce, d'un brun blevatre, contenant
une pulpe verte et onctueuse qui enveloppe un noyau.
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Le Cannelier croit naturellement & I'ile de Ceylan. Au-
jourd’hui on le cultive a I'ile de France, a Cayenne. aux
Antilles. Il fleurit en mars et conserve sa verdure toute
I'année. L’age, I'exposition, la culture, modifient beaucoup
la qualité de 'écorce qu'on en retire; celle que fournissent
les grosses branches est moins estimée que celle des jeunes
rameaux : aussi dislingue-t-on la cannelle en fine, moyenne
et grossiére. La récolte sen fait deux fois par an.

On coupe les branches de trois ans; on enléve ’écorce
extérieure, en la roulant avec une serpette dont Ja cour-
bure; la pointe et le dos sont tranchants. On fend alors
avec la pointe I'écorce intérieure d'un bout a l'autre de la
branche; et, avec le dos de la serpette, on la détache peu
4 peu. On ramasse toutes ces écorces, on met les plus
petites dans les plus grandes, et on les expose au soleil, ou
elles se roulent sur elles-mémes & mesure qu’elles se
desséchent.

Power.

XLVI
Le Gui.

Les Druides ou Mages des Gaulois n’ont rien de plus
sacré que le Gui et I'arbre sur lequel il a pris naissance, si
cet arbre est un Chéne. Du reste, ils choisissent pour bois
sacrés les foréts de Chénes, et ils n’accomplissent aucune
cérémonie religieuse sans le feuillage de cet arbre. 11 est
méme probable que le nom de Druide a pour élymologie
le mot grec drus (chéne). Le Gui est, a leurs yeux, une
manifestation céleste, et le Chéne sur lequel croit celte
plante est pour eux marqué du sceau de la divinité. 11 est
rare d'ailleurs de 'y rencontrer; et, lorsqu’on I'a trouvé,
on va lerecueillir avec une grande pompe religieuse. Avant
lout, cette cérémonie doit avoir lieu le sixiéme jour de la
lune, jour qui commence leurs mois, leurs années et leurs
siécles, dont la duree est de trente ans, Le nom qu'ils don-
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nent au Gui signifie, dans leur langue, reméde universel.
Les sacrifices et le repas étant préparés, selon les rites,
sous le Chéne, ils aménent deux taureaux blancs dont les
cornes sont liées pour la premiére fois. Le prétre, vétu de
blanc, monte alors sur I'arbre et tranche le Gui avec une
serpe d'or. On le regoit sur un drap blanc. On immole en-
suite les victimes, en priant la divinité de rendre son pré-
sent propice a tous ceux auxquels il sera distribué.
PLiNE.

Caché parmi les rochers, j'attendis quelque temps sans
voir rien paraitre. Tout & coup, mon oreille est frappée
des sons que le vent m’apporte du milieu du lac. J’écoute,
et je distingue les accents d’une voix humaine; en méme
temps, je découvre un esquif suspendu au sommet d'une
vague. Il redescend, disparait entre deux flots, puis se
montre encore sur la cime d’une lame élevée; il approche
du rivage. Une femme le conduisait. Elle chantait en lut-
tant contre la tempéte et semblait se jouer dans les vents;
on edt dit qu'ils étaient sous sa puissance, tant elle parais-
sait les braver. Je la voyais jeter tour a tour en sacrifice,
dans le lac, des piéces de toile, des toisons de brebis, des
pains de cire et de petites meules d'or et d'argent.

Bient6t elle touche 4 la rive, s'élance a terre, attache sa
nacelle au tronc d'un saule et s’enfonce dans le bois en
s'appuyant sur la rame de peuplier qu'elle tenait a la
main. Elle passa tout prés de moi sans me voir. Sa taille
était haute; une tunique noire, courte et sans manches,
servait a peine de voile & sa nudité. Elle portait une fau-
cille d'or suspendue a une ceinture d’airain, et elle était
couronnée d’'une branche de chéne. La blancheur de ses
bras et de son teint, ses yeux bleus, ses lévres de rose, ses
longs cheveux blonds, qui flottaient épars, annoncaient la
fille des Gaulois et contrastaient par leur douceur avec
sa démarche fiere et sauvage. Elle chantait d’une voix
mélodieuse des paroles terribles.

Je la suivis a quelque distance. Elle traversa d’abord
une chataigneraie dont les arbres, vieux comme le temps,
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étaient presque tous desséchés par la cime. Nous mar-
chames ensuite plus d'une heure sur une lande couverte
de mousse et de fougeére. Au bout de cette lande, nous
trouvdmes un bois, et au milieu de ce bois une autre
bruyére de plusieurs milles de tour. Jamais le sol n'en
avait été défriché, et 1'on y avait semé des pierres, pour
qu'il restat inaccessible a la faux et a la charrue. A I'ex-
trémité de cette aréne s'élevait une de ces roches isolées
que les Gaulois appellent dolmen et qui marquent le tom-
beau de quelque guerrier.

La nuit était descendue. La jeune fille s’arréta non loin
de la pierre, frappa trois fois des mains, en pronongant a
haute voix ce mot mystérieux : Au Gui I'an neuf!

A Ulinstant, je vis briller dans la profondeur du bois
mille lumiéres; chaque chéne enfanta pour ainsi dire un
Gaulois; les barbares sortirent en foule de leur retraite.
Les uns étaient complétement armés; les autres portaient
une branche de chéne dans la main droite et un flambeau
dans la gauche. A la faveur de mon déguisement, je me
méle & leur troupe. Au premier désordre de l'assemblée
succeédent bientot l'ordre et le recueillement, et I'on com-
mence une procession solennelle.

Des eubages marchaient a la téte, conduisant deux tau-
reaux blancs qui devaient servir de viclimes; les bardes
suivaient, en chantant sur une espéce de guitare les louan-
ges de Teutates. Apres eux venaient les disciples. LIs étaient
accompagnés d’un héraut d'armes vétu de blane, couvert
d'un chapeau surmonté de deux ailes, et tenant a sa main
une branche de verveine entourée de deux serpents. Trois
druides s'avancaient a la suite du héraut d’armes : | un
portait un pain, l'autre un vase plein d’eau, le troisi¢ine
une main d’ivoire. Enfin la druidesse (je reconnus alors sa
professiori) venait la derniére. Elle tenait la place de l'ar-
chidruide, dont elle était descendue.

On s'avanga vers le chéne de trente ans, ot l'on avait
découvert le Gui sacré. On dressa au pied de l'arbre un
autel de gazon. Les druides y bralérent un peu de pain et
y répandirent quelques gouttes d’un vin pur. Ensuite un
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cubage vétu de blanc monta sur le chéne et coupa le
Gui avec la faucille d’or de la druidesse. Une saye blanche
étendue sous I'arbre recut la plante bénite. Les autres eu-
bages frappérent les victimes; et le Gui, divisé en égales
parties, fut distribué a 1'assemblée.

Cette cérémonie achevée, on retourna a la pierre du
tombeau; on planta une épée nue pour indiquer le centre
du conseil. Au pied du dolmen étaient appuyées deux au-
tres pierres, qui en soutenaient une troisieme couchée ho-
rizontalement. La druidesse monte a cette tribune. Les
Gaulois debout et armés l'environnent, tandis que les
druides et les eubages élévent des flambeaux. Les coeurs
étaient secrétement attendris par cette scéne, qui leur rap-
pelait I'ancienne liberté. Quelques guerriers en cheveux
blanes laissaient tomber de grosses larmes, qui roulaient
sur leurs boucliers. Tous penchés en avant et appuyés sur
leurs lances, ils semblaient déja préter I'oreille aux paro-
les de la druidesse.

CIATEAUBRIAND.

XLVII
Influence des forets sur le climat.

Un effet ordinaire de la présence des foréts, c'est de
produire un abaissement de température plus considérable
que celni qui résulte du degré de latitude. Lorsque la
Gaule et la Germanie étaient couvertes de bois, I'Europe
était beaucoup plus froide qu’elle ne I'est aujourd'hui;
les hivers de I'ltalie se prolongeaient davantage; on ne
pouvait cultiver la vigne au dela de Grenoble; la Seine
gelait tous les ans. Les cotes de la Guyane, que les Euro-
péens ont défrichées, éprouvent en été des chaleurs dé-
vorantes, et cependant, dans la méme saison, l'intérieu
des terres est rafraichi a tel point par la présence des
foréts, que souvent l'on ne saurait y passer la nuit san-
abri ou sans feu.
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Les causes de cet abaissement de ternpérature sont évi-
dentes. Les foréts arrétent et condensent les nuages ; elles
répandent dans l'atmosphére des torrents de vapeurs
aqueuses ; les vents ne pénétrent point dans leur en-
ceinte ; le soleil ne réchaufle jamais la terre qu'elles om-
bragent. Cette terre, poreuse et recouverte d’un lit épais
de feuilles mortes, de broussailles, de mousses, retient
une perpétuelle humidité. Les lieux bas servent de réser-
voirs & des eaux froides et stagnantes ; les pentes donnent
naissance a de nombreux ruisseaux; aussi les contrées
les plus boisées de la terre sont-elles arrosées par les plus
grands fleuves.

A mesure que I'homme, qui se trouve a I'étroit dans
les pays d'anciennes cultures, recule les limites de son
domaine en dépouillant le sol de ses antiques foréts, les
vents et le soleil dissipent I'humidité surabondante, les
sources tarissent, les lacs se desséchent, les inondations
cessent ou se portent & de moindres distances, la masse
d'eau que roulent les fleuves diminue, l'atmosphére se
réchauffe et s'assainit. On ne saurait nier ces résultats,
el, sans parler des nombreux exemples que nous offre
Lhistoire, il suffit de citer les Etats-Unis de I'Amérique.
C'est un fait avéré que les défrichements que les Euro-
péens y ont commencés dans les deux derniers siecles et
qu’ils y continuent sans relache ont occasionné une dimi-
nution notable dans la quantité des eaux et une élévation
sensible de température. Ainsi les défrichements peuvent
tourner au profit de I’espéce humaine.

Mais lorsque, par suite d'une insouciance aveugle ou
d’un égoisme brutal, les hommes détruisent sans réserve
toutes les foréts d'une contrée, le sol, privé de humidité
nécessaire au maintien de la végétation, devient d'une
affreuse stérilité. Ainsi les iles du Cap-Vert, jadis rafrai-
chies par des sources nombreuses, ne présentent guére
maintenant que des ravins a sec et des rochers dégarnis
de terre végétale, ou croissent de loin en loin des herbes
dures , des arbrisseaux rabougris et quelques plantes
grasses. L'ile de France, autrefois si productive, est me-



152 BOTANIQUE

nacée d'une pareille stérilité si les défrichements se pour~
suivent avec l'activité qu’on y a déployée jusqu'ici.

C'est surtout dans les pays montueux que la destruc-
tion des arbres a des suites funestes. Les foréts qui cei-
gnent les plateaux supérieurs prolégent les campagnes
situées au-dessous d'elles. Si 'on y porte indiscrétement
la hache, les pluies délayent et entrainent la couche de
terre végétale que les racines ne consolident plus; les
torrents ouvrent de tous cotés de larges et profonds ra-
vins ; les neiges amoncelées sur les sommets durant
T'hiver glissent le long des pentes au retour des chaleurs,
et, comme ces énormes masses ne trouvent point de digues
qui les arrétent ., elles se précipilent avec un bruit
eﬂ'royable au fond des vallées, détruisant dans leur chute
prames, bestiaux , villages, habitants. Une fois le roc
mis & nu, les eaux pluviales, qui pénétrent dans ses fis-
sures, le minent sourdement ; les fortes gelées le délilent
et le dégradent; il tombe en ruines, et ses débris s’accu-
mulent a la base des montagnes Le mal est sans reméde :
les foréts bannies des hautes cimes n’y remontent Jamans,
les avalanches et les ¢éb ui se
chaque année changent bientot en des déserts sauvages
des vallées populeuses et florissantes.

MippeL.

XLVIII
Le Thé.

Le Thé est un arbrisseau rameux, toujours vert, qui
croit & la hauteur de cinq a six pieds. Ses feuilles sont
fermes, alternes, ovales, d'un vert un peu luisant, dentées
en scie, portées sur un pétiole court. Les fleurs naissent
solitaires ou deux a deux aux aisselles des feuilles. Le
calice est petit, persistant, a cinq divisions obtuses; la
corolle est blanche, a six pétales arrondis, ouverts, les
deux exléricurs un peu plus petits ; les étamines sont trés
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nombreuses, plus courles que la corolle; enfin le [ruit est
une capsule a trois loges renfermant chacune une ou deux
semences sphériques. Cette plante croit en Chine et au
Japon.

Ce n'est guére que vers le milieu du xvie siécle que
le Thé a été connu
en Europe. On assure
que vers ce temps des
aventuriers hollan-
dais, sachant que
les Chinois faisaient
leur boisson ordinai-
re avec les feuilles
d’un arbuste de leur §
pays, voulurent es- ~
sayer s'ils feraient
quelque cas d'une
plante européenne,
la Sauge, a laquelle
on attribuait alors de
grandes verlus, et
s'ils voudraient la re-
cevoir comme un ob-
jet de commerce. Les
Chinois payerent la
Sauge avec du The,
que les Hollandais
portérent en Europe
Mais 1'usage de ’her-
be européenne ne du-
ra pas longtemps en
Chine, tandis que la
consommation du Thé augmenta chaque jour en Europe.

11 est assez curieux de connaitre les efforts qui turent
tentés pour cultiver le Thé en nos climats. Linné en sema
vingl fois des graines sans aucun succés. Osbeck en avait
apporté un pied de la Chine; mais, au voisinage du cap
de Bonne-Espérance, un tourbillon de vent s'¢leva tout a

Fig. 54, — Rameau de larbre & thé,
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coup, emporta ce pied de Thé de dessus le gaillard d'ar-
riere et le jeta dans la mer. Lagerstrmm apporla au
jardin d’Upsal deux arbrisseaux pris pour le vrai Thé.
Lorsqu’ils fleurirent, au bout de deux ans, on reconnut
que c'étaient des Camellia. Quelque temps apres, on était
parvenu, avec de grandes difficultés, a en apporter un a
Gothenbourg. Les matelots, empressés de descendre a
terre, mirent le soir le Thé sur une table de la chambre
du capitaine. Pendant la nuit, les rats du batiment le mi-
rent tellement en piéces, qu'il périt. Enfin Linné engagea
le capitaine Ekeberg a en mettre des semences fraiches
dans un pot rempli de terre, au moment o il quitterait
la Chine, afin que pendant le voyage, lorsque le vaisseau
aurait passé la ligne, elles pussent germer. Ge moyen
réussit, et la Suéde se glorifie d’avoir fait connaitre a
I'Europe le véritable Thé de la Chine.

Les Chinois cultivent le Thé en plein champ, particu-
licrement sur la pente des coteaux exposés au midi et
dans le voisinage des riviéres et des ruisseaux. La cueil-
lette des feuilles se fait par des ouvriers, accoutumés a
ce travail, trés habiles et trés prompts a remplir cette
tache. Ils n'arrachent pas les feuilles par poignées, mais
une 4 une, en observant de grandes précautions. Quelque
minutieux que ce travail puisse paraitre, ils en ramassent
depuis quatre jusqu’a dix ou quinze livres par jour.

La premiére cueillette se fait a la fin de I'hiver. Les
feuilles, jeunes et tendres, n’ont encore que quelques jours
de pousse au moment de la récolte. Eu égard a leur ra-
reté et a leur prix, elles sont réservées pour les princes et
les gens riches. Elles coustituent ce qu'on nomme le thé
#mpérial. On donne aussi ce nom a une variété de Thé qui
croit auprés d'Utsi, petite ville du Japon. Dans le district
de cette ville se trouve une montagne qui passe pour avoir
le terrain et le climat le plus favorable a la culture du
Thé ; aussi est-elle enfermée de haies et environnée d'un
fossé fort large, pour plus grande sireté. Les Thés for-
ment, sur cette montagne, un plan régulier, espacé par
des allées. 1 y a des personnes préposées pour veiller sur
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ce lieu et garantir les feuilles de la poussiére et de toute
mJure de l'air. Les ouvriers qui doivent cueillir les feuilles,

lq ines avant de le travail, s'ab-
s;nennent de toute espéce de nourriture grossicre et de
tout ce qui pourrait porter aux feuilles quelque dommage *
ils les cueillent avec l'attention la plus scrupuleuse. Le
thé impérial préparé avec ces feuilles est escorté par le
surintendant des travaux, avec une forte garde et un
nombreux cortége, jusqu'a la cour de l'empereur, pour
I'usage de la famille impériale.

La seconde cueillette se fait au commencement du prin-
temps. A cette époque, quelques feuilles ont atteint leur
perfection, d’autres ne sont pas encore arrivées a toulc
leur croissance; néanmoins on les cueille toutes indiffe-
remment, et apreés on les trie et on les assortit selon leur
4ge, leurs dimensions et leur bonté. Le thé récolté a cette
époque s'appelle thé chinois.

La troisieme et derniére récolte se fait vers le milieu de
Pété, lorsque les feuilles sont touffues et parvenues a toute
leur croissance. Cette sorte de thé est la plus grossiére et
réservée pour le peuple. Lorsque la récolte du thé est
achevée, on la célebre par des fétes publiques et des diver-
tissements.

Des établissements publics se chargent de la prépara-
tion finale des feuilles. Toute personne qui n'a pas les
commodités convenables ou qui manque de lintelligence
nécessaire pour cette opéralion peut y porter ses feuilles
4 mesure qu’elles sont récoltées. Ces établissements ont
une vingtaine de petits fourneaux, hauts d’environ trois
pieds, sur lesquels est disposée une plaque de fer ronde
ou carrée. Des ouvriers assis autour -d'une longue table,
couverte de nattes sur lesquelles on met les feuilles, sont
occupés a les rouler. La plaque de fer étant chauffée par le
fourneau, on y étale quelques livres de feuilles nouvelle-
ment cueillies. Ces feuilles, fraiches et pleines de séve, pé-
tillent quand elles touchent le fer chaud, et c'est I'affaire
de l'ouvrier de les remuer vivement avec les mains nues,
jusqu’a ce qu'il ne puisse plus en supporter la chaleur.
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Alors il eniéve les feuilles avec une sorte de pelle sem-
blable & un éventail et les verse sur les nattes des tables, ou
d'autres ouvriers les prennent par petites quantités a la
fois pour les rouler dans leurs mains et dans une méme
direction. D’autres les éventent continuellement pour les
refroidir le plus tot possible et leur conserver ainsi la fri-
sure donnée par les premiers.

Cette manipulation est répéiée deux ou trois fois afin de

ig. 5. — Fabrication du thé,

faire disparaitre toute 'humidité des feuilles et de rendre
leur frisure plus solide. Chaque fois la plaque de fer est
moins chauffée, et 'opération est conduite avec plus de
soin et de lenteur. Alors le thé est trié et empaqueté pour
P'usage domestique ou I'exportation. Les qualités les plus
précieuses sont renfermées dans des vaisseaux coniques
d’étain ou de plomb, revétus de fines nattes de hambou,
ou dans des boiles_carrées recouvertes de plomb laminé,
de feuilles séches et de papier. Le thé commun est mis
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dans des pots d’olt on le retire pour le disposer dans des
boites -ou dans des caisses, aussilot qu'il est vendu aux
Buropéens.

Poter.

. XLIX
Le Cacaoyer.

Le Cacaoyer fournit 'amande nommée Cacao avec
laquelle se fabrique le chocolat. Gest un arbre qui s'éléve
a peu prés a la hauteur de nos Cerisiers. Il croit en diverses
contrées de l'Amérique, particulierement au Mexique,
dans les provinces de Guatémala et de Nicaragua, aux An-
tilles et dans la Guyane, ol
on le cultive en abondance
a cause du grand revenu
qu'il produit.

L'écorce du tronc est de
couleur cannelle; le bois
est blanc, poreux, cassant
et fort léger; les feuilles
sont alternes, lancéolées,
lisses, d’un vert brillant.
Les fleurs, réunies par pe-
tits faisceaux le long des
tiges et des branches, nais-
sent en grand nombre pres-
que_toute l'année, mais
particulierement vers les solstices ; les folioles du calice
sont péles en dehors et rougeatres en dedans; les pétales
sont rougeétres ou de couleur de chair fort pale. Les fruits
ont la forme de concombres, longs de 'six & huit pouces,
larges de deux, relevés comme nos melons par une dizaine
de cotes peu saillantes et couvertes d’aspérités. Ces fruits,
nommés Cabosses dans les iles, deviennent d'un rouge
foncé et se couvrent de poinls jaunes lorsqu’ils sont mars.

Fig. 56, — Cacaoyer.
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Chacun renferme de vingt-cing & quarante amandes nom-
mées Cacao dans le commerce. Elles sont a peu prés de la
grosseur d’une olive, charnues, un peu violettes, recou-
vertes d'une pellicule cassante, et enveloppées d’une pulpe
blanchatre, d'une acidilé agréable. Celte substance, mise
dans la bouche, rafraichit et étanche la soif, mais il faut
avoir la précaution de ne pas macher I'amande qu’elle
recouvre et dont la saveur est d’une amertume extréme.

Pour faire la récolte, on abat les friits murs avec une
fourchette de bois, ou on les arrache avec la main. On
brise les cabosses sur le lieu méme; on dégage les amandes
de la pulpe et de tout ce qui les environne, puis on les
porte a la maison. La, on les met dans des paniers qu'on a
soin de bien couvrir; on les y laisse suer pendant quatre
ou cing jours, avec la précaution de les retourner soir et
matin. Elles deviennent alors d'un rouge obscur. Finale-
ment on les fait bien sécher au soleil et on les emballe
dans des futailles ou dans des sacs.

DESPORTES.

Les Espagnols trouvérent le chocolat en usage au Mexi-
que en 1320, et importérent en Europe la substance et son
nom, qui parait étre d’origine mexicaine. Ce n'est guére
qu'en 1660 que cette matiére alimentaire fut connue en
France, & peu prés en méme temps que le café. Le cho-
colat est une pate composée de cacao torréfié, de sucre et
parfois d’un aromate, notamment la vanille. Le tout est
broyé et soigneusement mélangé soit a la main, soit &
I'aide des machines.

L
Le Marier blanc.
Le Marier blanc. dont les feuilles servent 2 la nourri-

ture des vers a soie, est un grand arbre, qui, dans le midi
de I'Europe, atteint une quinzaine de métres de hauleur.
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Sa tige se divise en branches nombreuses, éparses,. dif-
fuses, formant ordinairement une téte plus ou moins
arrondie. Ses feuilles sont pétiolées, ovales, un peu échan-
crées a la base, aigués a leur sommet, dentées sur les
bords, et assez souvent découpées en plusieurs lobes plus
ou moins profonds et irréguliers. Les fleurs sont a éta-
mines et & pistils séparés. Les fleurs & étamines sont dis-
posées en petits chatons cylindriques; les fleurs & pislils
forment des chatons ovales auxquels succédent des fruits
charnus blancs ou légérement teintés de rouge et assez
semblables pour la forme aux mures de la Ronce. Get
arbre est originaire de la Chine, ainsi que le Ver a soie
qu'il nourrit ; il est aujourd’hui naturalisé dans le midi de
I'Europe et méme dans plusieurs des pays tempérés de
cette partie du monde.

De la Chine, la culture des Muriers et '’éducation des
Vers a soie passérent lentement dans les Indes et en Perse,
ou elles restérent bien des siécles avant de parvenir en
[Europe. On ne sait pas a quelle époque la soie fut intro-
duite dans la Gréce ; on peut seulement regarder comme
certain que ce ne fut qu'aprés Alexandre. 1l esl trés pro-
bable que la soie était connue et employée a la cour de
Darius, ol régnait d’ailleurs tant de luxe el de faste ; et le
héros macédonien, lorsqu'il adopta les mceurs et les usages
des peuples qu'il avait vaincus, lorsqu'il prit le vétement
des Médes et la tiare des Persans, dut aussi porter des ha-
bits de soie.

Les Romains, sous la République, ne paraissent pas avoir

_ connu la soie; ce ne fut que sous les premiers empereurs
ou a la fin de la République, lorsque les victoires de Lu-
cullus et de Pompée reculérent les bornes de I'Empire
jusque dans I'Orient, que les Romains virent pour la pre-
miére fois des tissus fails avec ce précieux fil. Les étolles
de soie furent pendant plusieurs siécles d'un prix excessif
a Rome, méme lorsque cette ville étail maitresse d'une
grande partie du monde. Sous Tibére, il fut défendu anx
hommes, par un décret, de porter des habits composés de
~ette maliére. Héliogabale fut le premier empereur qui
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porta des vétements de pure soie ; jusque-la le luxe, méme
le plus effréné, n'osait I'employer qu'en la mélant avec
d’autres matiéres. L'empereur Aurélien, au commence-
ment de son régne, avant qu'il imitat le faste des Orien-
taux, ne portait point d'habillement de soie, et, I'impéra
trice ayant désiré d'en avoir, il lui en refusa. « Les dieux
me préservent, dit-il, d’'employer de ces étofles qui s'ache-
tent au poids de I'or. »

Vers le milieu du sixiéme siécle, sous le régne de Justi-
nien, deux moines apportérent des Indes a Constantinople
le Marier blanc et des ceufs du ver merveilleux qui produit
la soie. Le commerce de cette marchardise, dont 1'usage
était devenu commun, quoique le prix en fat encore
excessif, faisait passer en Perse des sommes immenses.
Juslinien, pour ne pas enrichir une nation ennemie, avait
déja tenté, mais sans succés, de transporter ce commerce
en Ethiopie. Il récompensa donc libéralement ces moines,
qui enseignérent la maniére de faire éclore les ceufs, de
nourrir le ver et de filer la soie.

De Constantinople, les Vers a soie se répandirent avec le
Marier dans une grande partie de la Gréce; et, environ
cinq cents ans aprés, le Péloponése changea son nom en
celui de Morée. 1l est probable que, les Vers a soie venant
a se multiplier, on fut obligé de multiplier aussi les M-
riers, et le Péloponése prit son nouveau nom de celui de
Yarbre (en latin Morus) qui faisait sa richesse.

De la Grece, les Mariers et les Vers a soie passérent en
Sicile et en Italie, du temps de Roger, roi de Sicile. Ce
prince, s'étant emparé, en 1130, des principales villes du
Péloponese, transporta leurs nombreux ouvriers en soie et
avec eux leur industrie a Palerme et dans la Calabre.

Quelques ilsh qui avaient é Char-
les VIII en Italie, pendant la guerre de 1494, ayant connu
tous les avantages que ce pays retirait du commerce de la
soie, envoyérent, aprés la paix, chercher a Naples des Mu-
riers, qui furent plantés en Provence et a Allan, a une
lieue de Montélimart. On voyait encore en 1802 le premier
Marier planté en France, au hameau dit la Begade, com-




LE MURIER SLANC 161

mune d’Allan. Le propriétaire l'avait entouré d’un mur
pour le faire respecter et avait défendu d'en recueillir les
feuilles. Malgré les injures des siécles qui avaient séparé
son tronc en trois lambeaux, ses grands bras maigres se
couvraient encore de feuilles. Cet antique Marier n’exisle
plus aujourd’hui, mais ses descendants couvrent & pré-
sent le sol de la France et sont la source d'un immense
revenu. Le savant botaniste avignonais Requien a vu dans
le voisinage de I'antique abbaye de Mont-Majour, prés
d’Arles, un Marier énorme dont le tronc mesurait cnviron
cinq métres de circonférence. Serait-ce un contemporain
du Murier d’Allan?

Charles VIII fit distribuer des Mariers dans plusieurs
provinces et encouragea les manufactures de Lyon ; mais
la nouvelle industrie fit peu de progrés. Henri I protégea
également la culture des Mariers; en 1334, il rendit un
édit pour en ordonner la plantation. On dit que ce prince
fut le premier de nos rois qui porla des bas de soie.

Sous Charles IX, un simple jardinier de Nimes fondait,
dans cette ville, une pépiniére dont les nombreux Mariers
devaient couvrir, en peu d’années, le Languedoc, la Pro-.
vence et le Dauphiné. Un savant agronome, Olivier de
Serres, I'un des premiers, accueillit ces arbres dans ses
propriélés et en améliora la culture.

Henri 1V, d'aprés les conseils de ce vénérable agricul-
teur, fit planter des pépiniéres de Muriers. Dés le commen-
cement de l'année 1601, Olivier de Serres, d'aprés les
ordres du roi, fit conduire 4 Paris quinze & vingt mille
plants de Mariers, qui furent cultivés dans le jardin méme
des Tuileries. Henri IV chargea en outre les députés géné-
raux du commerce d’aviscr aux moyens les plus prompts
et les plus faciles de fournir abondamment le royaume de
Mariers.

Cetle culture fut négligée en France sous Louis XIII;
mais elle fut ranimée, sous le régne suivant, par Colbert,
qui faisait principalement consister la prospérité d’un Etar
dans les manufactures et le commerce. Ce ministre fit ¢ta-
Dblir des pépinieres royales dans le Berry, lAngoumols,

Fasne. BoraniQue
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'Orléanais, le Poitou, le Maine, la Bourgogne, la Franche-
Comté; il fit distribuer et planter aux frais de I'Etat, sur
les terres des particuliers, les Muriers provenant de ces
pépiniéres. Ge procédé, généreux mais violent et portant
atteinte a la propriété, déplut aux habitants des campa-
gnes, et, de maniére ou d'autre, les arbres plantés péris-
saient chaque année. Le gouvernement eut alors recours a
un moyen plus cfficace et moins arbitraire. On promit et
on paya vingl-quatre sous par pied de Marier qui subsis-
terait trois ans aprés la plantation. Cette tactique réussit
parfaitement, et plusicara protizees, s qas la Pro.
vence, le Languedoc, le Vivarais, le Dauphiné, le Lyonnais
la Touraine, la Gascogne, se peuplérent de Mariers,
LoskLEun,

LI
Les Lichens.

Les exemples qui précedent démontrent qu'il existe en-
core vivants sur notre globe des arbres qui dépassent toul
te qu'on a coulume de croire sur leur durée habituelle.
Jusque dans notre Europe, ou 'homme a depuis si long-
temps changé la face du sol, et détruit les vieux arbres
pour ses hesoins ou ses caprices, il en a échappé a la des-
truction quelques-uns qui semblent avoir atteint une durée
de trois mille ans. Mais, hors de I'Europe, soit par I'effct
d’un meilleur climat, soit parce qu'ils ont élé micux
respectés, on trouve des arbres plus vieux encore et qui
paraissent atteindre une durée de cinq mille & six mille
ans.

On peut méme descendre jusqu'aux végétaux les plus
humbles pour chercher des exemples de longévité. Vau-
cher a suivi pendant quarante ans un méme Lichen, sans
Pavoir vu ni dépérir ni beaucoup grandir. Que sais-je!
peut-étre parmi ces croites, ces taches qui couvrent
cerlains rochers, il en est dont l'exislence remonte jus-
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qu'au moment ol ce rocher a élé mis & nu, peut-étre
jusqu'a I'une des révolutions qui ont soulevé nos mon-
tagnes!

Qui sait si tel tapis de Mousse, sans cesse inondé, qui
décore le fond de quelque riviére, n'est pas la, sans cesse
renaissant de lui-méme, depuis que le lit de cette riviere

Fig. §7. — Lichen sur uns écorce.

est creusé. Ainsi, partout dans le régne végétal, nous
trouvons des étres dont la durée est inconnue et défie les
calculs de I'observateur. D GANDOLLE.

Les Lichens et les Mousses, bien que terrestres, ne végé-
tent que sous l'influence de I'eau. Inerles tant que l'air
reste sec, ces plantes suspendent, pour ainsi dire, le cours
de leur existence; leur vie s'arréle pour reprendre sa
marche dés que I'humidité leur rend la souplesse et la
vigueur. La lenteur de végétation des Lichens, dont la
plaque ne s'accroit que par la circonférence, est vraiment
incroyable. Un siécle enlier améne chez eux trés peu de
changement, et tel Lichen que nous regardons avec dé-
dain remonte par son age au dela des temps historiques.

GASTON DE SAPORTA.
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LI
Les défricheurs du roc.

11 est bien rare qu'une partie du sol reste longtemps sang
végétation, mais les moyens que la nature emploie pour
peupler les terres nouvelles varient suivant la nature de
ces terres. Tanldt ce sont des rocs nus exposés aux pluies
et aux brouillards; tantbt ce sont des sables ou des rochers
soumis & toute lardeur du soleil ; ailleurs ce sont des
terres humides que l'eau dépose, des iles qu'un souléve-
ment améne au-dessus des flots, ou des bancs madrépo-
riques que les polypes ne cessent de construire et d’¢lever
au niveau des mers. Les plus fréquentes des étendues

11 livrées a la végétation sont celles des coulées
volcaniques. La le roc est entiérement nu, incandescent,
et pourtant les coulées de lave et les cones de scorie, peu
d’années aprés leur apparition, commencent & montrer de
la verdure. Il y a mieux : souvent des contrées volcaniques
tout entiéres offrent la plus belle végétation, et les vieux
volcans, autrefois si terribles, se cachent sous un tapis
de fleurs.

Mais bien avant ces sombres foréts qui ombragent au-
jourd’hui les cratéres éteints, avant ces riches moissors
qui attirent les peuples jusque dans les canpagnes ou Ie
feu souterrain sommeille et peut se réveiller, des especes
nombreuses et de constitution bien différente se son!
lentement succédé sur la lave. Les Lichens les plus gros-
siers, les Verrucaires, les Lécidées, croites organisées,
peintes de diverses couleurs, rongent, creusent, défrichent
la surface des rochers auxquels ils s’attachent. Ils sont
remplacés par des Umbilicaires, des Cladonies, des Ste-
reocaulons, autres Lichens d'un ordre plus elevé et par
del Mousses, qui r blent a des arbustes en

minialure.
Tous ces végétaux, en se décomposant et se renouvelart
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durant une longue suite d’années, forment sur la pierre
une légeére couche d’humus, dans laquelle s'implantent
des Graminées, des Sédums, des Draves, des Saxifrages.
Des Lichens lépreux et crustacés, telle est donc la pre-
miére végétation des rochers, robustes défricheurs qui sus-
pendent leur vie quand surviennent la chaleur et la séche-
resse, et la reprennent a la premiére bumidite.

Quelques-uns de ces Lichens sont plus spécialement char-
gés d'attaquer les substances minérales les plus dures. celles
méme dont la surface est lisse, comme le quartz. L'aire
de dispersion de ces plantes occupe le monde entier. Sur
les rochers nus du trachyte qui perce la neige du Chimbo-
razo, & une prodigieuse élévation, Humboldt trouvait les
élégantes rosaces jaunes et noires de la Lécidée géogra-
phique, et Acerbi remarquait ce méme Lichen sur le granit
travers¢ de veines de quarlz qui constitue le cap Nord.
C’était encore celle espéce que Baer trouvait en abondance
sur les rochers quartzeux de la Nouvelle-Zemble. Nous
retrouvons cette plante partout en France, atlaquant les
laves les plus dures et les quarlz les mieux polis.

Malgré I'époque reculée o les volcans du plateau cen-
tral de la France ont fait éruption, on trouve encore en
Auvergne des coulées & peu prés nues, et nous assistons
aux efforts de la végétation pour sy fixer. Si ce sont des
laves compactes impermdéables a l'eau, les Lichens s’en
emparent, et rien de plus beau a voir que leurs gracieux
dessins sur les sommets trachyliques du mont Dore,
exposés a la fois aux neiges des hivers, aux vapeurs attié-
dies et aux ondées électriques que les nuages orageux
déversent parfois sur ces hauteurs. La Lécidée venteuse,
aux scutelles couleur de sang, la Lécidée géographique,
tigrée de jaune et de noir, la Corniculaire triste, aux
rameaux neirs, durs et cornés, des Parmélies, des Stereo-
caulons et une foule de belles espéces, travaillent sans
cesse & cacher la nudité du roc, & produire de la terre
végétale et a préparer I'avénement des Mousses, qui seront
suivies des phanérogames.

Humboldt trouva les laves de I'lle de la Graciosa, aux
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Canaries, dénuées d’arbres el d'arbustes, le plus souvent
sans trace de terreau. Quelques Lichens lépreux, la,
comme en Auvergne, essayent d'appeler ia végétation sur
des laves arides. Celles qui ne sont pas couvertes de
cendres volcaniques restent des siécles sans ancune appa-
rence de végétation, Sur ce sol al'ncam lexccsswe chaleur
et de longues sé«
des Lichens. 11 trouva pourlsnt sur les hasalles la Lécidée
géographique, I'Urcéolaire ocellée, la Parmélie des mu-
railles, la Lecanore noire, et diverses espéces que l'on
avait cru jusque-la appartenir exclusivement au nord de
I'Burope.

A Ténérilfe méme, ce savant observait apparition des
Lichens sur des laves scorifiées, & surfaces lustrées. Au-
dessus d’un gazon bralé. par I'ardeur du soleil africain, le
Stereocaulon paschal couvre des terrains arides; les patres
y mettent souvent le feu, qui se propage a des distances
considérables. Vers le sommet du -pic, des Urcéolaires et
d’autres Lichens travaillent a la décomposition des matiéres
scorifiées. C'est ainsi que, par uneaction non interrompue
des forces organiques, la végétation gagne les iles boule-
versées par les volcans.

Surlesommet du pic du Midi, dans un espace trés circons-
crit, Ramond a déterminé cinquante et une espéces de
Lichens, qui, depuis des siécles, ont préparé le sommet
du rocher a recevoir la végétation phanérogamique qui
existe a cette grande élévation.

Ce ne sont pas cependant toujours les Lichens qui sc
montrent les premiers sur les rochers. Si ces derniers ont
une surface trés inégale, si surtout ils sont fendillés, on
voit les Mousses précéder-les Lichens et indiquer les fis-
sures de la pierre par leurs petits gazons alignés. Peu aprés,
des espéces tracantes viennent remplacer les premiéres ou
se méler avec elles. L'Hypne cyprés, la Leskée soyeuse,
qui envoie' trés loin ses rameaux veloutés prendre posses-
sion des roches et des murailles, sont les espéces qui se
présentent le plus fréquemment. L'Hypne triangulaire ne
tarde pas non plus & apparaitre. Les laves sont fréqnem-
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ment recouvertes des larges coussins du Trichostome lai-
neux, des touffes vertes de I'Hypne courroie et dela Bartra-
mie de Haller. Dés que ces grandes Mousses se développent,
la terre végétale est acquise par leur décomposition.

H. LtcoQ.

Le tapis de la riche Flore qui couvre la nudité de notre
planéte n’est pas uniformément tissé : plus serré la ou le
soleil décrit de plus grands arcs sur un ciel sans nuage;
plus lache vers les poles engourdis, out le prompt retour
de la gelée frappe tantot le bourgeon développé, tantot le
fruit morissant. Partout cependant il est permis a 'homme
de se réjouir des plantes qui le nourrissent. Le rochen
scorieux qu'un volcan souléve du fond de la mer au-dessus
des flots bouillonnants, I'ile plate de corail, résultat de
Tindustrie soclale des polypes, qui, depuis des siccles,

leurs sur le sol d'une mon-
lagne sous-marine jusqu'a ce qu'ils meurent aprés avoir
dépassé le niveau de l'eau, tous ces rochers nus, a peinc
soulevés, regoivent aussitot le souffle toujours prét de la
vie organique. Qui donc y séme si soudain des semences?
Sont-ce les oiseaux migrateurs, les vents, ou les vagues de
la mer? La pierre pelée, dés qu'elle subit le contact de
l'air, se recouvre d'un tissu de filaments veloutés qui pa-
raissent des taches colorées. Quelques-unes sont hordées
par des lignes saillantes, tantot simples, tantét doubles;
d’autres sont traversées de sillons et. divisées en comparti-
ments. En vieillissant, leur couleur claire devient plus
foncée. Le jaune, qui brille au loin, brunit; et le gris
bleuatre se change peu a peu en un noir pulvérulent. Les
bords des plaques vieillissantes se rapprochent ct se con-
fondent insensiblement, et sur le fond obscur s¢ forment
de nouveaux Lichens circulaires, d’une blancheur écla-
tante. C'est ainsi qu'un tissu organique se dépose couche
par couche; et, de méme que I'espéce humaine est appelée
a parcourir certains degrés de civilisation, ainsi I'élablisse-
ment successif des végélaux est lié a des lois physiques
délerminées. La ou les arbres de la forét élevent aujour-
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2'hui leurs cimes aériennes, il n'y eut jadis que de minces
Lichens, couvrant la roche dénuée de terre. Dans le long
mtervalle, non mesuré, qui s'écoule entre ces deux végé-
lations, la place estsuccessivement occupée par des Mousses,
par des Graminées, par des plantes herbacées et des ar-
bustes.

HumsoLoT.

Les Lichens et les Mousses, par leur végétation perma-
nente qui a lieu sur les corps les plus durs, jouent vraiment
le premier role pour le défrichement de la
roché vive et la production de la terre végé-
tale, indispensable 4 la germination des grai-
nes et a la propagation des plantes qui vien-
dront tot ou tard s'établir en ces stations
désolées. Ce phénoméne si important el si
digne d’attention se passe sous nos yeux.

Les éboulements de roches dans les Vosges,
bien considérables aulrefois, comme les dé-
bris entassés sur les flancs et au fond des
vallées en sont des preuves irrécusables, se
renouvellent chaque année par la chute de
nouveaux fragments qui se détachent des
rochers a la suite de I'action destructive du
temps. Or leurs cassures récentes, exemptes
d'abord de toute végétation, sont envahies
les années suivantes par des crodtes de Li-
chens, auxquelles viennent s'adjoindre des
Mousses. Une fois cetle premiére végétation
bien développée, il s'est produit assez de terre végétald
pour recevoir quelques semences de Graminées et de Fou-
géres. Les débris de ces derniéres plantes, multipliées a
profusion, donnent suffisamment d’humus pour permettre
de se développer aux graines des Sapins, des Hétres et des
sous-arbrisseaux.

Nous avons pu suivre, pendant quarante années, cet
admirable dé\eloppement, dans une vallée des Vosges, ol
des empl bles#6laient enlierement oc-

Fig.58. — ¥r:
ment de Fougére.
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cupés par des amas de fragments de granit. A I'époque
déja reculée dont nous venons de parler, il n'existait sur
ces éboulis de roches que des Lichens ct des Mousses en
asscz petile quantité. A cetle végélalion primilive, nous
avons vu insensiblement succéder des Gramens, des Fou-
géres, puis d'autres plantes herbacées, ct finalement des
Ronces, des Framboisiers, des Sureaux, des Sapins et des
Hétres. Nous nous sommes souvent arrété sur ces empla-
cements, chaque fois émerveillé d'y trouver des arbres de
plus en plus vigoureux, sortant des interstices des rochers,
ou la terre végétale semblait devoir manquer compléle-
ment. Mais. cn y regardant de plus prés, nous avons re-
connu que la destruction et la décomposilion des cryplo-
games, Mousses, Lichens et Fougeéres, avaient déja produit
assez de terreau pour permettre aux fines racines des
plantes herbacées de s’y développer d'abord, puis d'aug-
menter a leur tour la couche de terre végétale. Alors sur-
viennent les arbustes et les arbres, qui enfoncent et fixent
leurs racines dans ces inlerstices remplis d’humus.
MoucEor.

LI
Le Giroflier.

Le Givoflier est trés important par 'usage que l'on fait,
comme épices, de ses boutons de fleurs recueillis et dessé-
chés avant leur épanouissement, et connus sous le nom de
clous de girofle. G'est un arbre de médiocre grandeur, qui
s'éléve a une dizaine de métres et se termine par une cime
large, un peu conique. Son port est celui du Caféier. Ses
rameaux sont opposeés, faibles, effilés, étendus horizonta-
lement, garnis de feuilles opposées, ovales, un peu luisantes
au-dessus, parsemées en dessous de petits points résineux.
Les fleurs sont trés odorantes et forment des grappes &
I'extrémité des rameaux. Le calice est court, a quatre divi-
sions profondes, persjstantes; la corolle est composée de
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qualee pélales; les élamines sont nombreuses; le fruit est
une baie séche, d’un rouge brun ou noiratre. Le Giroflier
croit naturellement dans les iles Moluques, d'ou il a été
transporté en diverses régions tropicales.

Les fleurs du Giroflier, avant leur épanouissement, ont
presque la forme d'un petil clou : leurs pétales, couchés
alors les uns sur les autres, sous la forme d’un bouton glo-
buleux, forment la téte du clou, tandis que I'ovaire forme
sa longueur et sa pointe. Cest dans cet état, c'est-a-dire
un peu avant l'épanouissement, qu'on recueille les fleurs
pour les faire sécher etles livrer au commerce sous le nom
de clous de girofle. La récolte se fait depuis le mois d’octobre
jusqu’au mois de février. On cueille les fleurs a la main,
et on les fait tomber en partic avec de longs roseaux. On
les recoit tanlot sur de grandes toiles étendues sous les
arbres; tantot on les laisse tomber sur la terre, dont on a
soin de couper d’abord toute I'herbe. Nouvellement cueill
les clous de Girofle sont roux, mais ils deviennent noira-
tres en séchant, surtout a cause de la fumée a laquelle on
les expose-pendant quelques jours sur des claies.

On ignore I'époque précise ol les clous de girofle com-
mencerent a élre connus en Europe. On lit dans I'Histoire
des Plantes de J. Bauhin que les habilants des Moluques
ne faisaient aucun cas de leurs Girofliers jusqu'au moment
ou les vaisseaux chinois, étant venus les visiter, transpor-
terent une grande quantité de girofles dans leur pays,
d’olr ces épices se répandirent dans I'Inde, en Perse, en
Arabie. Les iles Moluques furent découvertes en 1541 par
les Portugais, qui s'emparérent du commerce des épices,
.apres s'étre établis sur les cotes; mais ils ne tardérent pas
a étre dépouillés de ce pole par les Hollandais, qui
les chassérent des Moluques avec le secours des habitants.

Le Giroflier croissait autrefois en grande abondance
dans toutes les iles Moluques; mais, par la suite, les Hol-
landais ne le laissérent croitre que dans les iles d’Amboine
ct de Ternale firent arracher, dans les aulres iles, tous
les pieds de Giroflier qui s’y trouvaient, afin de s'en as-

surer la p . Pour dé le roi de
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Ternale de la perte du produit de ses Girofliers, ils lui
payaient tous les ans, en tribut ou en présents, environ
trente-deux mille florins. La culture du Girollier est au-
jourd’hui répandue dans toutes les contrées favorables a
ce précieux aromate, notamment a lile de France, &
Cayenne, & Saint-Domingue, a la Martinique.

PorreT.

La plus importante espéce des Myrtacées esl le Giroflier,
arbre originaire des iles Moluques, cultivé aujourd'hui
dans nos colonies frangaises. L'épice qu'il fournit était
connue des Grecs et des Romains, qui la recevaient des
Arabes, eux-mémes en rapport avec les Chinois naviguant
dans I'archipel des Moluques. Quand les Portugais et les
Espagnols se furent partagé le Nouveau-Monde, le girofle
fut apporté dans I'ouest de I'Europe par les Portugais.

Vers le milieu du dix-septiéme siécle, les Hollandais
acheterent du roi de Ternate le monopole du Giroflier;
ces avides commercants, aprés avoir conquis par la vio-
lence et I'astuce la domination de 1'archipel des Moluques,
détruisirent les Girofliers dans la plupart de ces iles et en
restreignirentla culture & un petit nombre de localités,
dont ils écartaient les navires des autres nations avec une
vigilance jalouse.

Mais cette vigilance fut déjouée par l'activité de Poivre,
intendant des iles de France ct de Bourbon, qui chargea,
en 1769, un officier de marine, nommé Etcheverry, d’aller
a la recherche des Girofliers et des muscadiers, pour en
introduire la culture dans les colonies frangaises. Etche-
verry s'acquitta de sa mission avec autant d’intelligence
que de zéle; il commenca par se procurer des indications
précises, que lui fournit & prix d’or un transfuge hollan-
dais; puis il se rendit a 'ile de Guerby, dont le roi lui fit
donner des muscades et des Girofliers. A son retour, il fut
rencontré par cing vaisseaux hollandais, satisfit avec
adresse a leurs questions soupgonneuses, el arriva, aprés
un voyage de trois mois, a I'ile de France avec vingt mille
muscades et Lrois cents Girofliers. Les semis et les planta-
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tions réussirent a merveille, et, vingt ans apreés, le jardin
national de Cayenne possédait une pépiniére de quatre-
vingt mille Girofliers, qui alimenla largement toutes nos
colonies équatoriales. Voila comment tomba, grace a
Poivre, le monopole que les Hollandais avaient si long-

temps posscdé.
Enn. Le Maour.

LIV
La Vigne.

L'Europe est redevable de la Vigne a I'Asie, comme elle
lui doit aussi le Froment et plusieurs de ses plantes pota-
géres, deses arbres fruitiers. Les Phéniciens, qui voyagerent
de bonne heure sur les cotes de la Méditerranée, introdui-
sirent la culturc de la Vigne dans les iles de I’Archipel,
dans la Grece, la Sicile, I'ltalie, I'Espagne et la Gaule. Dans
cette derniére contrée, ce fut sans doute le territoire de
Marseille, fondée par les Phocéens 600 ans avant notre ére,
qui posséda les premiers plants de Vigne; c'est de la
qu'aprés avoir 6té suffisamment multipliés, ils furent ré-
vandus dans une grande partie des provinces de la Gaule.

Al'époque de Jules-César, les habitants de la république
Marseillaise et ceux de la Gaule Narbonnaise possédaient
déja une grande quantité de vignobles productifs. Plus tard,
la culture de la Vigne avait encore fail de plus grands
progrés, et Rome recherchait les vins de la Gaule. Mais cet
état de prospérité de la Vigne Jans notre palrie fut de
courte durée : I'an 92 de notre ére, I'empereur Domitien
ordonna, & la suite d'ufe récolte cn blés chélive et misé-
rable, d'arracher toutes les Vignes dans les Gaules pour y
substituer des céréales.

Cette proscription de la Vigne dura prés de deux siécles;
ce ne fat qu'en 281 que le sage et vaillant empereur
Probus, apreés avoir donné la paix a 'empire par ses nom-
breuses victoires, rendit aux Gaulois la liberté de replanter
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la Vigne. Le souvenir de sa culture et des avantages qu’elle
avait produits ne s'élait pas encore effacé de leur mémoire;
la tradilion avait méme conservé parmi eux les détails les
plus essenticls de I'art du vigneron. Probablement méme,
quelques pieds de Vigne avaient échappé au désastre gé-
néral et avaient continué a croitre, a demi sauvages, dans
les lieux écartés ou dans les foréts. Quoi qu'il en soit, les
plants apportés de nouveau de I'ltalie, de Ja Sicile, de la
Grece, des cotes d’Afrique, devinrent le point de depart
des innombrables cépages qui couvrent encore aujourd’hui
les divers vignobles de la France.

Ce fut, sans doute, un spectacle ravissant de voir la foule
des hommes, des femmes et des enfants, s'empresser, se
livrer a Tenvi a celte grande et belle restauration. Tous,
en effet, pouvaicnt y prendre part; car la cullure de la
Vigne a cela de particulier et d'intéressant, qu'elle offre,
dans ses délails, des occupations proportionnelles a la force
des deux sexes et de tout age. Tandis que les uns brisaient
fes rochers, ouvraient la terre, en extirpaient d'antiques et
inutiles souches, ct creusaient des fosses, les autres appor-
taient, dressaicnt et assujettissaient les plants. Les vieil-
lards désignai d'apres les i qu'ils avaient
regus dans leur jeunesse, les coteaux les plus propres a la
vigne; ils les consacraient religieusement au Dieu du vin
et élevaient sur leur cime des temples agrestes.

LoISELEGR.

Lv
Le Poivrier.

Le Poivrier est un arbrisseau a tiges souples et satmen-
teuses, grimpant sur les arbres voisins. Les feuilles sont
alternes, ovales, épaisses, un peu allongées, a cinq ner-
vures. Les fleurs sont disposées en chatons ou grappes
simples; les fruits sont petits, globuleux, d'abord ver-
dtres, puis rouges, enfin noiritres. Cette plante croit



174 BOTANIQUE

naturellement dans les contrées les plus chaudes de I'Inde,
ou elle est cultivée avec beaucoup de soins & raison de
I'usage et du grand commerce que I'on fait de ces fruits
connus sous le nom de Poivre. Le plus estimé est celui qui
vient de Malaca, de Java et surtout de Sumatra.

Le poivre a tou-
jours été I 'objet d’un
commerce trés éten-
du. Son exportation
des Indes, autrefois
tout entiére entre les,
mains des Portugais,
estaujourd’hui par-
tagée entre les na-
tions commercantes
de I'Europe. On doit
aun homme de bien,
M. Poivre, I'intro-
duction et la culture
de cette épice d'a-
bord aI'lle de Fran-
ce, puis & Cayenne et
dans les autres colo-
nies de I'’Amérique.
Cette culture y est
aujourd’hui dans un
grand état de pros-
périté. On reconnait

que le poivre est bon a récolter, lorsque quelques grains
de chaque grappe sont devenus rouges. A mesure qu'on
arrache les grappes qui tiennent peu a la tige, on les
met dans un petit panier porté derriére le dos, ensuite
on les étend sur des nattes, ou sur un terrain battu, pour
les faire sécher. Alors le poivre devient noir et ridé, tel
qu'il nous arrive en Europe
Il n'est point d* plus géné ép

que le poivre. Dans tous les siécles, sous tous les climats,
les hommes |'ont toujours recherché, L'antiquité I'em-
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ployait comme condiment; de nos jours, il s'en fait une

ion prodigi pour l'assai: des mels

dans les cinq parties du monde; mais les peuples qui pa-

raissent en faire le plus grand usage sont les Asiatiques et

les Indiens, dont 'estomac est affaibli par la chaleur du

climat, par I'humidité et par I'usage, peut-étre trop exclusif,
d'une nourriture végétale.

Les fruits du Poivrier conservent le nom de Poivre noir
tant qu'ils ne sont pas dépouillés de leur écorce. On la leur
enléve en les faisant macérer dans I'eau. L'écorce se gonfle
et créve; alors on les expose au soleil, et, lorsqu’ils sont
secs, il suffit de les frotter entre les mains, puis de les
vanner, pour faire disparaitre I'écorce. Ainsi dépouillés,
les fruits prenncat le nom de Poivre blanc. Préparé de la
sorte, le poivre a été longtemps regardé comme une espéce
particuliére a laquelle on donnait la préférence ; mais il a
élé reconnu depuis que cetle opération le rendait bien
moins piquant, moins actif et lui faisait perdre une partie
de sa valeur. La préférence est revenue au poivre noir.

PorreT.

XVI
L> Dattier.

Le Dattier est 'arbre nourricier du désert; c’est 1a seule-
ment qu'il marit ses fruits : sans lui, le Sahara serait inha-
bitable et inhabité. La poésie arabe en a fait un étre animé
créé par Dieu le sixieme jour, en méme temps que I’homme.
Pour exprimer a quelles conditions il prospére, i'imagi-
nation des Sahariens exagére le vrai, afin de le rendre
plus palpable. « Ce roi des oasis, disent-ils, doit plonger
ses pieds dans l'eau et sa téte dans le feu du ciel. » La
science consacre cette affirmation, car il faut une somme
de chaleur de 5100 degrés accumulés pendant huit mois
pour que le Dattier morisse parfaitement ses fruits. La
somme de chaleur est-elle moindre, les fruits nouent, mais
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ils grossissent a peine, restent pres au gout et privés de
la fécule et du sucre qui constiluent leurs propriélés nu-
tritives.

Les pluics sont rares dans le Sahara; elles tombent en
hiver et provoquent le réveil de la végétation desséchée
par les chaleurs de 1'été; quelquefois elles sonl torren-
tielles, mais de courte durée. A Tougourt et a Ouargla,
des annees se passent sans qu'il tombe une goulte d’eau.
C la des Arabes
pourlarbre aux fruits sucrés qui prospére dans le sable,
arrosé par des eaux saumétres mortelles a la plupart des
végétaux, restant vert quand tout aulour de lui se torréfie
sous les rayons d’un soleil implacable, résistant aux vents
qui courbent jusqu’a terre sa cime flexible, mais ne sau-
raient ni rompre son stipe, composé de fibres entrelacées,
ni déraciner sa souche, retenue par des milliers de racines
adventives qui, descendant du tronc jusqu'a terre, le lient
invariablement au sol? Aussi peut-on dire sans métaphore :
Un seul arbre a peuplé le désert; une civilisation, rudi-
mentaire comparée a la notre, trés avancée par rapport a
I'état de nature, repose sur lui; ses fruits, recherchés dans
le monde entier, suffiscnt aux échanges el créent non seu-
lement l'aisance, mais la richesse. Dans les trois cent
soixante oasis qui appartiennent 4 la France, chaque Dat-
Lier acquitte un droit qui varie de 20 a 40 cenlimes suivant
les oasis; et ces cultures prospérent, le produit moyen de
chaque arbre étant de 3 francs environ.

Le nombre des Dattiers fait la richesse d'une oasis; mais
tous ne donnent pas des fruits; en-effel, cet arbre est
dioique. Il y a des pieds miles et des pieds femelles

Les pieds males ont des fleurs munies d’étamines seule-
ment et formant une grappe renfermée, avant la matura-
tion du pollen, dans une enveloppe appelée spathe. Les
pieds femelles, au contraire, portent des régimes de fruils
enveloppés également dans une spathe, mais qui ne sau-
raient se développer si e pollen ou poussiére des élamines
ne les a pas fécondés. Pour assurer cette fécondation sans
planter un trop grand nombre de males improduclifs, les
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Arabes montent, a I'époque de la floraison, vers le mois
dravril, sur tous les individus femelles, et insinuent dans la
spathe un brin chargé de fleurs males, dont les étamines
fécondent sirement les jeunes ovaires; alors les fruits gros-
sissent, deviennent charnus, et forment des grappes appe-
lées régimes, dont le poids alteint quelquefois de 10 a
20 kilogrammes.

Pour multiplier les Dattiers, on ne séme pas les noyaux
des fruits, quoiqu'ils germent avec une extréme facilité,
car on ne saurait ainsi deviner d’avance quel sera le sexe
de I'arbre; on préfere donc détacher du tronc des Palmiers
femelles un rejeton qne I'on piante, et qui devient un arbre
productifa partir de 1'dge de huit ans.

Le Dattier fournit en outre un lait ou liquide sucré qui,
par la fermentalion, ne tarde pas a prendre une saveur
vineuse. Pour l'obtenir, j'ai vu employer a Tougourt le
procédé suivant. On enléve circulairement la couronne de
feuilles, en ne ménageant que les inférieures. La section a
la forme d’un cone : dans sa base, on enfonce un roseau
creux qui se déverse 4 son tour dans un autre suspendu
aux feuilles de 'arbre. Celui-ci ne meurt pas toujours aprés
cette mutilation, le bourgeon terminal se reproduit, et le
palmier se rétablit peua peu. L’opération peut étre renou-
velée jusqu'a trois fois.

Ca. ManTins.

LvII
Le Maurilia.

Les steppes de I'Amérique méridionale n’auraient pu fixer
aucune peuplade si I'on n’y rencontrait ¢a et la les Mau-
ritia, palmiers & éventail. Seul cet arbre nourrit, & I'em-
bouchure de 1'Orénoque, la nation indomptée des Gau
raunis. Quand ceux-ci élaient nombreux et agglomérés, ils
élevaient leurs huttes sur des stipes de palmiers, suppor-
tant une charpente horizontale en guise de plancher ils

I'aBne. BoTaniQue.
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tendaient d’un tronc a 'autre des hamacs ussés avec les
pétioles des feuilles de Mauritia, et vivaient ainsi sur les
arbres, pendant la saison des pluies, quand le delta était
inondé. Ces huttes suspendues étaient en partie couvertes
avec de la terre glaise. Les femmes allumaient, sur le sup-
port humide, le feu nécessaire aux besoins du ménage. Le
voyageur naviguant la nuit sur le fleuve voyait de longues
files de flammes suspendues dans 'air.

Encore aujourd hui, les Gauraunis doivent leur indépen-
dance au sol mouvant, délayé, qu'ils foulent d’un pied
léger, ainsi qu'a leur séjour sur les arbres. Mais le Mauritia
ne leur assure pas seulement un domicile, il leur fournit
aussi des mets variés. Avant que la tendre spathe s'ouvre
sur le palmier, la moelle de la tige recéle une fécule pa-
reillc au sagou; on la desséche, comme la farine de la
racine de Manioc, en disques minces, semblables & nos ga-
lettes. La séve fermentée de cet arbre, c'est le vin doux
enivrant des Gauraunis. Les fruits, a écailles serrées comme
les cones de Pin, donnent une nourriture variée, suivant
qu’on en fait usage aprés l'entier développement du prin-
cipe sucré, ou plus 10t, quand ils sont riches en fécule.
Ainsi, au degré le plus bas de la civilisation, nous voyons
I'existence de toute une peuplade, comme I'insecte, sur une
fleur, enchainée en quelque sorte a une seule espéce d’arbre.

HumpoLpt.

LVUI
Les Fougéres arborescentes.

11 fut un temps ou ce coin de terre qui porte aujourd’hui
le beau nom de France élait éventré par trois bras de mer
occupant a peu pres les bassins actuels de la Garonne, de
la Seine et du Rhone. Entre ces larges golfes, une terre
s’étendait couverte de grands lacs et de volcans. La, sous
linfluence d'un climat tropical, florissait une puissante
végélation dont I'analogue ne se relrouve plus, de nos
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jours, qu'au sein des contrées équatoriales. Aux lieux
mémes occupés maintenant par des foréts de Hétres et de
Chénes venaient des Palmiers, balan¢ant a la cime d'une
tige élancée le gracieux bouquet de leurs énormes feuilles.
En nos temps, les foréts vierges du Brésil nous reportent &
cette flore antique. Sous leur ombrage, pituraient des ¢lé-
phants, rugissaient des chats plus grands que nos lions. Au
pord des lacs, de monstrueux reptiles, crocodiles et tortues,
pétrissaient de leurs larges pattes le limon altiédi. Ou
élaient alors les arbres de notre époque, ou était I'homme
lui-méme? Ils étaient ou se trouve ce qui, n'élant pas en-
core, doit étre un jour : ils étaient dans la Pensée créa-
trice, d’on loute chose s’épanche en flot intarissable.

Une période vint ot le climat refroidi fut incompatible,
en Europe, avec I'existence des Palmiers et des animaux
leurs contemporains. Alors tout disparut, et des trésors
divins d’autres étres émergeérent, en progrés de struclure
sur Jeurs prédécesseurs. Pour retrouver en nos contrées
les restes de la vieille race des Palmiers, reléguée maintc~
nant dans la zone tropicale, au pays du soleil, la science
fouille la terre; elle interroge les profondeurs du sol, ot
gisent, convertis cn charbon ou en pierre, ccs arbres d'un
autre age.

Or, dans ses fouilles, bien au-dessous des assises terres-
tres ou les Palmiers sont. couchés, elle exhume une autre
race, plus vieille encore, plus étrange, et mélée a celle des
Coniféres. Ce sont les Fougéres en arbre, qui, aprés avoir
formé la végétation dominante du globe, jusque sous les
poles, habitent maintenant, en pelit nombre, les iles des
mers les plus chaudes. Les Fougeéres actuelles de I'Europe
sont d’humbles plantes d’un métre au plus de hauteur,
souvent de quelques pouces. Leur lige est réduite a une
courte souche rampant sous terre; mais, dans les archipels
des mers é les, les Fougeéres devi des arbres
d’un port comparable a celui des Palmiers. Leur tige
s'élance d’un seul jet a quinze et vingt métres d’élévation,
et se couronne au sommet d'une grande touffe de feuilles
élégamment découpées. Au centre de la toulle, les feuilles
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lesoplus jeunes sont enroulées en crosse; clest 1 un trait
caractéristique de toules les Fougéres.

Longtemps avant les Palmiers, les Fougéres en arbre
peuplérent les langues de terre, qui, devenues plus éten-
dues par le retrait de I'Océan, devaient étre un jour la
France. Elles formaient la majeure partie de sombres
foréts que n'a jamais égayées le gazouillement des oi-
seaux, ol n'a jamais résonné le pas d'un quadrupéde. La
terre ferme encore n’avait pas d’habitants. Seule, la mer
nourrissait dans ses flots
une population de mons-
tres, moitié poissons, moi-~
tié reptiles, dont les flancs,
en guise d'écailles, étaient
vétus de pavés d'émail.
L'atmospheére était irrespi-
rable sans doute, car elle
contenait en dissolution, a
I'état de gaz carbonique,
I'énorme masse de charbon
devenue depuis la houille,
Mais les Fougeres arbores-
centes, ainsi que d'autres
végélaux leurs contempo-
rains, travaillaient a son
assainissement pour ren-
dre la terre ferme habita-

F._. 60, — Fougdre de la houille, ble. Elles soutiraient a I'air
son charbon dissous, 1'em-

magasinaient dans leurs feuilles et leurs tiges; puis, lom-
bant de vétusté, faisant place a d'autres et a d'autres
encore, qui poursuivaient sans relache, dans leurs foréts
silencieuses, la grande ceuvre de la salubrité atmosphé-
rique. L'épuration de l'air ful enfin accomplie. et les
Fougeres en arbre périrent. Leurs débris, enfouis sous
terre, a la suile des révolutions du globe, sont devenus des
lits de houille, oui des feuilles et des tiges, admirablement
conservées de forme, se retrouvent encore aujourd'hui.

iy

w”m’u




LES FOUGERES ARBORESCENTES 181

Les Fougéres ont donc rempli un role de la plus haute
importance : leurs générations sans nombre ont lait une
atmosphére respirable et mis en dépot, dans les entrailles
du sol, les assises du charbon de terre, richesse des na-
tions,

J.-H. Fasge.

Les Fougéres sont répandues dans les climats les plus
différents, depuis les régions polaires, ou elles sont trés peu
nombreuses, jusque sous les tropiques, ot elles devien-
nent trés labondan-
tes et trés variées.
Toutes les Fougeres
en arbre sont pro-
pres aux pays si-
tués entre les tropi-
ques, ou s'étendent
peu au dela dans
quelquesilessituées
loin de I'équateur.
La famille tout en-
tiere des Fougeres
comprend au moins
3000 espéces dé-
crites, dont environ
450 a 200 appar-
tiennent aux zones
tempérées et 2600
aux régions inter-
tropicales.

Une réunion par-
ticuliere de conditions climatériques ¢tanl presque lou-
jours nécessaire a 'existence de ces plantes, les régions
séches n’en produisent que trés peu d’espéces; au con-
traire, les lieux humides, frais et ombragés leur convien-
nent mieux, et le nombre des espéces est d’autant plus
considérable que ces conditions sont plus généralement
répandues dans un pays. Aussi les climats insulaires leur

Fig. 60 bis. — Fougres do la huille,
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sont-ils trés favorables, et la prédominance des Fougéres
dans les iles est-elle signalée depuis longtemps. On sait,
en cffet, que plus les iles sont petites et éloignées des con-
linents, plus leur climat prend le caractére marilime par
I'humidité habituelle de I'air et I'uniformité de la tempé-
rature, et plus les Fougeres deviennent nombreuses pro-
portionnellement aux autres plantes.

La famille des Fougeres est, avec celle des Coniféres,
celle qui présente le plus grand nombre de représentants
a I'élat fossile dans la série entiére des formations géolo-
giques. Elle est prédominante dans les couches de la for-
mation houillére. On connait maintenant plus de 200 es-
péces dans les divers bassins houillers.

BroNGNIART.

LIX -
Le Pollen

Les étamines d'un grand nombre de plantes offrent des
mouvements marqués et comme spontanés a I'époque de
I'émission du pollen. Ainsi, pour faire un choix entre une
foule d'exemples, celles de plusieurs Liliacées, des Saxi-
frages, des Parnassies, s'approchent du pistil. Dans les
Géraniums, les étamines se courbent pour poser I'anthére
sur le stigmate. Dans les OEillets, les Rues, elles s'en ap-
prochent toutes a la fois. Celles de diverses plantes peu-
vent étre excitées par des causes mécaniques; ainsi on
peut avec la pointe d'une aiguille déterminer un mouve-
ment subit en irritant la base interne des étamines de
I'Epine-vinette. Le moindre choc fait replier les nom-
breuses élamines de 1'0puntia Figue d’Inde en une voule
recouvrant le pistil. Ces divers mouvements des étamines
ont tous pour résultat Parrivée du pollen sur le stigmate.

Mais, dans la plupart des plantes, la position relative des
élamines et du pistil suffit pour atteindre ce résultat. Sila
fleur est dressée, les étamines vortent les anthéres plus
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haut que le stigmate, de sorte que par sa chute naturelle
le pollen arrive sur ce dernier. Dans plusieurs fleurs, au
contraire, les stigmates dépassent la longueur des étami-
nes. Dans ce cas, la fleur est penchée et renversée, et par
conséquent le pollen peut tomber sur les stigmales. C'est
ce qu'on observe dans les Fuchsia et dans diverses Campa-
nules, qui ont les fleurs constamment inclinées. Si les an-
theres et les stigmates sont a la méme hauteur, l'agitation
déterminée par le vent ou par les insectes opére le trans-
port du pollen.

L'action du pollen ne peut avoir lieu sous I'ean, qui I'en-
traine ou le dissout et le rend inactif. Les plantes aquati-
ques viennent donc épanouir leurs fleurs a I'air. Certaines
plantes sont munies de vessies natatoires pour s'élever du
fond de I'eau a la surface a I'époque de la floraison. Ainsi
la Chataigne d’eau germe au fond des étangs et se main-
tient sous I'eau tant qu’elle ne fleurit pas. Dés que le mo-
ment de la floraison approche, le pétiole des fleurs se renfle
en une espece de vessie pleine
d'air. Ces pétioles vésiculai-
res, disposés en rosette, sou- = N
lévent la plante a la surface; =z !
la floraison s'effectue a lalr,
et, des qu'elle est terminée, les
vessies se remplissent d’eau
et ia plante redescend dans le ¥
fond pour y murirses graines. B A

Les Utriculaires offrent un Fig. 61. — Utriculaire.
mécanisme encore plus com-
pliqué. Leurs feuilles submergées sont extraordinairement
ramifiées et garnies d'une foule de petits sacs globuleux et
munis d'une espéce d'opercule mobile. Dans la jeunesse de
la plante, ces petits sachets sont pleins d’'une mucosité plus
pesante que l'eau, et la plante, retenue par ce lest, reste au
fond. Quand Pépoque de la floraison approche, la plante
transpire de I'air qui s'amasse dans ses sachets ou utri-
cules et chasse la mucosité en soulevant leurs couvercles.
La plante, munie alors d'une foule de vessies aériennes, se
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souléve lentement et vient flotter & la surface, ou elle épa-
nouit ses fleurs. La floraison achevée, 1’Utriculaire recom-
mence & sécréter de la mucosité qui remplace l'air des utri-
cules et, devenue plus lourde, redescend au fond de I'eau,
ou elle murit ses graines au lieu méme ou elles doivent
élre semées.

Un fait plus remar.quable encore nous est fourni par la
Vallisnérie, la célebre plante qui fait depuis longlemps
l'admiration des naturalistes, et que les poetes méme n’ont
pas dédaigné de chanter. Qu'auraient-ils pu, en effet, ima-
giner de plus merveilleux que la simple réalit6?

La Vallisnérie est une plante dioique qui vit dans le
midi de la France, retenue au fond des eaux par de nom-
breuses racines. Dans les individus & pistils, la fleur est
soutenue dans une longue tige, mince, flexible, qui dans
sa jeunesse est roulée en tire-bouchon, puis s'allonge en se
déroulant jusqu'ace que la fleur arrive a la surface de l'eau
ou elle s’épanouit. Les plantes & étamines, au contraire,
ont leurs fleurs portées sur des tiges trés courtes, non sus-
cepublcs d’extension. Ces fleurs, encore a I'état de bouton,
se et 4 la surface par
suite de leur conﬁgurauon un peu vésiculeuse. La, elles
flottent autour de la fleur 4 pistil, s"épanouissent, émettant
leur pollen que le vent et les insectes porlent sur les stig-
mates, puis se fanent et meurent. Apres I'action du pollen
sur ses stigmates, la fleur a pistils resserre la spirale de sa
tige et redescend au fond de l'eau.

Di CanpoOLLE.

En général, les espéces soit monoiques, soit dioiques,
ont des fleurs & étamines fort nombreuses et un pollen ex-
trémement abondant. Le sol est souvent couvert de la
poussiére pollinique des Coniféres et méme des Peupliers,
des Aunes, des Noisetiers, des Saules. C'est a la fin de I'hi-
ver, lorsque le vent souffle avec le plus de violence, que
fleurissent la plupart de nos arbres dioiques; l'air agité
enléve le pollen, le transporte ca et la, et il en tombe assez
de grains sur les fleurs a pistil pour que les semences puis-
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sent devenir fécondes. Le pollen qui s’échappe des Cypras
est si abondant, quon l'a pris quelquefois pour des tour-
billons de fumée; et le pollen des Sapins, mélé a 'eau du
ciel, a fait croire qu’il tombait des pluies de soufre.
AucusTE DE SAINT-HILAIRE.

Le concours artificiel du pollen est mis en pratique, de-
puis un temps immémorial, en Egypte et dans les autres
parties de I'Afrique. Alepoque de la floraison, on monte
au sommet des dattiers a pistils et on secoue au dessus de
leurs fleurs ou I'on fixe a leur proximité, des grappes de
fleurs & étamines. Pendant la campagne des Francais en
Egypte, cette pratique n'ayant pu étre mise en usage i
cause des hostilités continuelles entre les deux partis, la
récolte de daltes manqua entiérement.

Deriwe,

L'expérience a prouvé que l'action du pollen, dans les
plantes dioiques, peut avoir lieu a des distances souvent
considérables. Nous possédons un grand nombre d'exem-
ples avérés propres 4 démontrer ce fait. On cultivait depuis
longtemps au Jardin des Plantes de Paris deux pieds de
Pislachiers a pistils qui, chaque année, se chargeaient de
fleurs, mais ne produisaient jamais de fruits. Quel fut
I'étonnement du célebre Bernard de Jussieu, quand, une
année, il vit ces deux arbres nouer et murir parfaitement
leurs fruits! Dés lors il conjectura qu'il devail exister dans
Paris, ou aux environs, quelque pied de Pistachier portant
des fleurs a étamines. Il fit des recherches a cet égard et
apprit qu'a la méme époque, & la pépiniére des Chartreux,
prés du Luxembourg, un pied de Pistachier a étamines
avait fleuri pour la premiére fois. Le pollen, porté par le
vent ou les insectes, était venu, par-dessus les édifices
d'une partie de Paris, jusqu’aux deux Pistachiers du Jardin
des Plantes,

A. Ricuaro.
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LX
Le Nectar et les Insectes.

11 n’est personne qui ne sache qu'on trouve au fond de
la corolle du Ghévrefeuille, de la Primevere, du Trefle et
d'une foule d'autres plantes, une liqueur sucrée et d'un
goat agréable. C'est la le nectar. Suivant les familles, les
genres et les espéces, cette liqueur est transsudée tantot
par le calice, comme dans la Capucine, tantot par les pé-
tales, comme dans les Renoncules; tantot par les élamines
ou par I'ovaire, comme dans les Jacinthes. C’est au nectar
que nous devons le miel des abeilles ; enfin ce liquidé joue
un réle important, quoique secondaire, dans la féconda-
tion des fleurs.

11 est une foule de plantes qui, pour produire des graines
fertiles, ont besoin d’'une assistance étrangére. En méme
temps que les premiéres chaleurs raniment la végétation,
des myriades d'insecles éclosent ou sortent de I'engourdis-
sement dans lequel I'hiver les avait plongés. Les plantes
leur assurent une nourriture abondante, et eux, a leur
tour, contribuent a la ferlilité des plantes. La couleur des
corolles et peut-gtre leurs parfums avertissent ces animaux
de la présence du nectar; certaines taches leur indiquent
plus spécialement la place ou ils doivent le trouver. Les
insectes pénétrent donc jusqu’au fond de la fleur, et, en
puisant la liqueur sucrée, ils aident le pollen a sortir des
antheéres et a se répandre sur le stigmate. Il n’est personne
qui n'ait vu avec quelle vivacité I'abeille domestique et
dautres espéces du méme ordre s'agitent au milieu des
étamincs et des pistils, et couvrent leur corps velu de
pollen, qu’elles transportent sur d’autres fleurs.

Un patient observateur, Conrad Sprengel, se rendait
seul a la campagne, et, couché au pied d’'une plante, il
¢piait, des heures entiéres, I'instant ol un insecte se posait
sur la fleur pour y puiser le nectar et répandre en méme
temps des grains de pollen sur le stigmate. On lui doit une
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foule de fuits curieux, contribuant a prouver que tout,
dans la nature, est enchainement et harmonie. Ainsi il y
a observé que, chez beaucoup de plantes, les étamines et
les pxshls‘ quoique placés sous les mémes enve]oppes flo-
rales, n'étaient point les de participer si

ment & la fécondation. L'insecte, en voltigeant d’un co-
rolle a I'autre et dans une méme grappe de fleurs, féconde
alors les pistils des fleurs supérieures avec le pollen des
inférieures, ou les fleurs inférieures avec le pollen de celles
qui sont au-dessus.

La Nigelle des champs a des étamines plus courtes que
les pistils; la fleur ne se pen-
che jamais; I'anthére, au lieu
d’étre tournée vers les stig-
mates, regarde les pétales. lci
donc semblent se réunir tous
les obstacles qui peuvent em-
pécher la fécondation. Mais,
dit Conrad Sprengel, I'abeille,
friande du nectar qui suinte
a la base des pétales, se glisse
entre eux et les élamines, et,
comme celles-ci s'inclinent
vers la corolle, l'insecte re-
¢oit nécessairement le pollen
sur la toison de son dos. Bn-
suite l'abeille va se poser sur
une autre fleur de Nigelle, et la, frottant de son dos les
styles qui sont tordus et recourbés en dehors, elle laisse
sur les stigmates la poussiére fécondante qu’elle avait prise
a la premiere fleur,

L’Aristoloche siphon a la fleur en forme de fourncas
de pipe, lavé de jaune et de rouge noir. Les étamines sont
placées de maniére a ne pouvoir que trés difficilement
féconder le pistil. Or une-mouche a formes sveltes, une
Tipule pénétre dans le tube de la fleur, tube garni de poils
dirigés de haut en bas. Lorsqu’il veut sortir de la fleur,
l'insccte est arrété par les poils qui lui présentent lear

Fig. 62. — Aristoloche siphen.
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pointe; il s'agite, se débat pour recouvrer la liberté, et
disperse le pollen qui tombe sur les stigmates. Mais bientot
le tube floral se flétrit, les poils, devenus flasques, pen-
dent le long de ses parois, et le prisonnier redevient libre.

D’aprés I'un des observateurs les plus exacts et les plus
profonds de notre époque, Robert Brown, la fécondation
des Orchis, dont le pollen est aggluliné en deux pelites
masses cohérentes, serait impossible sans le secours des
insectes. Les fleurs d’un arbre exolique, I'Eupomatie lau-
rine, sont organisées de telle sorte que, sans le concours
des insectes, I'arrivée du pollen sur le stigmate ne pourrait
jamais avoir lieu. Dans ces fleurs, les rangées intérieures
d’étamines sont stériles et transformées en pétales étroi-
tement serrés 1'un contre l'autre et couvrant le stigmate
d’une enveloppe impénétrable. Ainsi séparé des étamines
extérieures seules fertiles, le pistil jamais ne recevrait du
pollen si la fleur était abandonnée a ses propres moyens.
Mais des insectes surviennent qui mangent les pélalesin-
térieurs, detrunsen( la voiite recouvrant le stigmate sans
ni aux élamines fertiles, et désormais
la fécondation s'opére sans obstacles.

Pendant les six mois de sécheresse, les insecles sont
rares dans lintérieur du Brésil, et cependant quelques
fleurs s'épanouissent encore. Les Oiscaux-Mouches, les
Colibris volent de I'une a l'autre; agitant leurs ailes avec
une inconcevable rapidité, ils se soutiennent au-dessus
des corolles, ils y enfoncent leur bec effilé pour puiser le
nectar, et contribuent ainsi a la dispersion des grains de
pollen.

AUGUSTE DE SAINT-HILAIRE.

Les insectes sont les auxiliaires de Ja fleur. Mouches,
guépes, abeilles, bourdons, scarabées, papillons, tous, &
qui mieux mieux, lui viennent en aide pour transporter
le pollen des élamines sur les stigmates. Ils plongent dans
Ja fleur, affriandés par une goutte mielleuse expressément
préparée au fond de la corolle. Dans leurs efforls pour
Talteindre, ils secouent les élamines et se barbouillent de
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pollen, qu'ils transporlent d'une fleur a I’autre. Qui n’a vu
les bourdons sortir enfarinés du sein des fleurs? Leur ventre
velu poudré de pollen n'a qu'a toucher en passant un stig-
mate pour lui communiquer la vie. Quand au printemps,
sur un poirier en fleurs, tout un essaim de mouches,
d'abeilles et de papillons s'empresse, bourdonnant et
voletant, c'est triple féte, mes amis : féte pour l'insecte,
qui butine au fond des fleurs; féte pour l'arbre, dont les
ovaires sont vivifiés par tout ce petit peuple en liesse; féte
pour I'homme, & qui récolte abon-
dante est promise.

L'insecte est le distributeur par
excellence du pollen. Toutes les fleurs
qu'il visite recoivent leur part de pous-
siére vivifiante. Or pour attirer P'in-
secte, qui lui est nécessaire, toute
fleur sue au fond de sa corolle une
goutte de liqueur sucrée, appelée
nectar. Avec cette liqueur, les abeil-
les font leur miel. Pour la puiser
dans les corolles fa(;onnees en pro-
fi

Fig. 63. — Fleur de Ia
fond , les ont une (Mullier)

longue trompe roulée en spirale pen-
dant le repos, mais qu'ils déroulent et qu'ils plongent

dans la fleur, 2 la maniére d'une sonde, quand il faut
atteindre le délicieux breuvage.

Cette goutte de nectar, I'insecte ne la voit pas; cepen-
dant il sait qu'elle existe, et sans hésitation il la trouve.
Dans quelques fleurs cependant, une grave difficulté se
présente; ces fleurs sont étroitement fermées de partout.
Comment arriver au trésor, comment trouver la porte qui
méne au nectar? Bh bien, ces fleurs fermées ont comme
an écriteau, nne enseigne qui dit clairement : C'est par ici
que I'on entre. Considérez la fleur de la Gueule-de-Loup.
Elle est exactement close; ses deux lévres rapprochées ne
laissent aucun passage libre. Sa couleur est d'un rouge
violet uniforme; mais tout au beau milieu de la lévre infé-
rieure se trouve une large tache d'un iaune trés vif. Cette
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tache, si propre a frapper la vue, est I'enseigne, 1'écriteau
dont je parle. Par son éclat, elle dit : C'est ici quest la
serrure.

Appuyez, vous-méme, le doigt sur la tache. Immédia-
tement la fleur haille, la serrure a secret joue. Et vous vous
figurez que le bourdon n’est pas au courant de ces choses?
Surveillez-le dans le jardin, vous verrez comme il sait
déchiffrer les enseignes des fleurs. Quand il visite une
Gueule-de-Loup, c'est toujours sur la tache jaune et ja-
mais ailleurs qu‘il s'abat. La porte s'ouvre, il entre. Il se
roule dans la covolle, il s'enfarine de pollen, il en bar-
bouille le stigmate. La goutte bue, il part et va sur d’au-
tres fleurs forcer la serrure dont il connait a fond les
secrets.

Toutes les fleurs closes ont, comme la Gueule-de-Loup,
un point voyant, une tache de teinte vive, une enseigne
qui montre & l'insecte I'entrée de la corolle et lui dit :
Clest ici. Enfin les insectes, dont le métier est de visiter
les fleurs pour faire tomber le pollen des étamines sur le
stigmate, connaissent a merveille Ja signification de cette
tache. Clest sur elle qu'ils forcent pour faire ouvrir la
fleur. :

Récapilulons. Les insecles sont nécessaires aux fleurs
pour amener le pollen sur les stigmates. Une goutte de
nectar, expressément distillée dans ce but, les altire au
fond de la corolle; un point voyanl leur enseigne la route
a suivre. Ou je suis un triple sot, ou il y a la un admirable
enchainement de faits. Vous trouverez plus tard, mes en-
fants, vous ne trouverez que trop, des geus disant : Ce
monde est le produit du hasard, aucune intelligence ne le
régle, aucune providence ne le conduit. A ces gens-1a, mes
amis, montrez la tache jaune de la Gueule-de-Loup. Si,
moins clairvoyanls que le grossier bourdon, ils ne la
comprennent pas, plaignez-les : ce sont des cerveaux
malades.

J.-1. Fapre
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LXI
Miel vénéneux récolté sur certaines plantes.

Le miel posséde les propriétés générales des plantes sur
lesquelles il a été récolté; il exerce une action délétére
lorsqu’il a été extrait des végétaux vénéneux. Aristote,
Pline et Dioscoride ont assuré qu'en un certain temps de
l'année le miel des contrées voisines du Caucase rendait
insensés ceux qui en mangeaient. Xénophon et Diodore de
Sicile racontent qu’aux approches de Trébizonde les sol-
dats de I'armée des Dix mille mangérent du miel qu'ils
trouvérent dans la campagne; qu'ensuile ils éprouvérent
un délire de plusieurs jours, et que les uns resscmblaient
4 des gens ivres, les autres a des furieux ou a des mori-
bonds.

Les modernes ont confirmé ces récits, et ils ont reconnu
que ce sont les fleurs de I’Azalea pontica, et peut-étre aussi
celles du Rhododendrum ponticum, qui iq des
propriétés déléteres au miel de. ces régions. Tournefort
assure qu'une tradition constante établie parmi les habi-
tants de la mer Noire leur fait considérer comme dange-
reux le miel recueilli par les abeilles sur les fleurs de
I'Azalea pontica. Un voyageur plus moderne, Guldenstaedt,
le compagnon de Pallas, a vu lui-méme le miel recueilli
sur PAzalea, il I'a trouvé d’un brun noir, d'un godt amer,
et dans plusieurs endroits de ses ouvrages il dit que ce
miel cause des étourdissements et rend insensé.

Le savant botaniste A. de Saint-Hilaire faillit étre vic-
time d'un empoisonnement par le miel dans les déserts de
I'Uruguay. Un jour, accompagné de deux de ses gens, il
apercut un guépier suspendu a un pied de terre a l'une
des branches d’un petit arbrisseau. Le guépier fut ouvert
et 'on en retira le miel.

Aprés notre déjeuner, nous en goitdmes tous les trois,
continue A. de Saint-Hilaire ; je fus celui qui en mangeai
le plus, a peu prés deux cuillerées. Je le trouvai d'une
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douceur parfaitement agréable. Bientot aprés, je ressentis
une douleur d'estomac plus incommode que vive ; je me
couchai sous la charrette de nos bagages et je m'endormis.
Pendant mon sommeil, les personnes qui me sont le plus
cheres se présentérent a mon imagination, et je m’éveillai
profondément attendri. Je me levai, mais je me sentis
d'une telle faiblesse, qu'il me fut impossible de faire plus
de cinquante pas. Je retournai donc me mettre & I'ombre
de la charrette; je m’étendis sur le gazon, et je me sentis
presque aussitol le visage baigné de larmes que j'attribuai
a un attendrissement causé par le songe que je venais
d'avoir. Rougissant de ma faiblesse, je me mis a sourire ;
mais, malgré moi, ce rire se prolongea et devint convulsif.
Cependant j'eus encore la force de donner quelques ordres,
et, dang l'intervalle, arriva mon chasseur, 'un des deux
Brésiliens qui avaient partagé avec moi le miel dont je
commencgais a ressentir les funestes effets.

José Mariano, c'est ainsi qu'il sappelait, s'approcha de
moi et me dit d'un air gai. mais pourtant un peu égaré,
que depuis une demi-heure il errait dans la campagne
sans savoir ou il allait. Il s’assit sous la charrette, et
j'appuyai ma téte sur son épaule.

Alors commenga pour moi I'agonie la plus cruelle. Un
épais nuage obscurcit mes yeux; je ne distinguais plus
que les traits de mes gens el le bleu du ciel traversé par
quelques vapeurs légéres. Je ne ressentais pas de grandes
douleurs, mais j'étais tombé dans le dernier affaiblis-
sement. Le vinaigre concentré que mes gens me faisaient
respirer, et dont ils me frotlaient le visage et les tempes,
me ranimait a peine, et j'éprouvais toutes les angoisses
de la mort. Cependant j'ai parfailement conservé la
mémoire de toul ce que j'ai dit et entendu dans ces
=oments douloureux, et le récit que m'en a fait un jeune
Frangais qui m'accompagnait alors s’est trouvé parfai-
ement d'accord avec mes souvenirs. Un combal assez
violent se passa dans mon 4me, mais il ne dura que quel-
ques instants ; je triomphai de mes faiblesses et je me
~ésignai & mourir. Ge qui maflectait le plus, c’étail le
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sort de mon Indien Botocude que j’avais tiré de ses foréts
et que je croyais devoir étre, aprés ma mort, condamné a
l'esclavage. Je conjurai ceux qui m’entouraient d'avoir
pilié de son inexpérience et de répéter a mes amis, lors-
qu'ils les reverraient, que mes derniers veeux avaient été
pour cet infortuné jeune homme. J'éprouvais un désir
ardent de- parler dans ma langue au Francais qui me
prodiguait ses soins, mais il m'était impossible de retrouver
dans mon souvenir un seul mot qui ne fal pas portugais.
Je ne saurais rendre I'espece de honte et de contrariété
que me causait ce défaut de mémoire.

Lorsque je commencai a tomber dans cet état singulier,
jlessayai de prendre de I'eau et du vinaigre ; mais, n'en
ayant obtenu aucun soulagement, je demandai de I'eau
tiede. Je m’apercus que, toutes les fois que j'en buvais, le
nuage qui me couvrait les yeux se dissipait pour quelques
instants, et je me mis a boire de l'eau tiede & longs traits
el presque sans interruption.

Sur ces entrefaites, le chasseur se leva atteint du méme
mal et se mit & pousser des ¢ris aflreux. Dans cet instant,
je me trouvais un peu mieux, et aucun des mouvements
de cet homme ne m'échappa. 1l déchira ses vétements
avec fureur, les jeta loin de lui, prit un fusil et le fit
partir. On lui arracha 'arme des mains, et alors il se mit
a courir dans la campagne, appelant la Vierge a son
secours, et criant avec force que tout élait en feu autour
qu’on nous abandonnait tous les deux el quon
allait braler nos malles et nos charrettes. Un Indien Gua-
rani qui faisait partie de ma suite, ayant inutilement
cssayé de retenir cel homme, fut saisi de frayeur el prit
la fuite.

Jusqu'alors, je n’avais cessé de recevoir des soins du
soldat qui avait partagé le miel avec moi et le chasseur.
11 avail commencé lui-méme par étre fort malade ; cepen-
dant, comme il avait vomi trés promptement et qu'il élait
d'un tempérament robuste, il avait bientol repris des
forces. 11 s’en faut pourtant qu'il fat entiérement rétabli :
j'ai su depuis que, pendant qu'il me soignait, sa figure

Fanne. Botantoue. 13
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était effrayante et d'une paleur exlréme. « Je vais, dit-il
tout & coup, donner avis de ce qui se passe et chercher
du secours. » Il monte & cheval et se met a galoper dans
la campagne. Bientot le jeune Francais le voit tomber ; il
se releve, galope une seconde fois, tombe encore, et,
quelques heures aprés, mes gens le trouvent profondé-
ment endormi dans 'endroit ou il s'était laissé tomber.

Finalement, je me trouvai seul et presque mourant avec
un homme furieux, mon Indien Botocude, qui n’était
qu'un enfant, et le jeune Fraucais, que tant d'événements
extraordinaires avaient pour ainsi dire privé de la raison.
Par bonheur, l'eau tiéde dont j'avais bu une quantité
prodigieuse {nit par produire I'effel que j’en avais espéré :
avec des torrents de liquide, je rejetai le déjeuner et le
terrible miel. Immédiatement. je me sentis soulagé. Je
distinguais la charrette, les paturages et les arbres voi-
sins ; le nuage qui auparavant avait caché ces objets &
mes yeux ne m’en dérobait plus que la.partie supérieure,
et, si quelquefois il s'abaissait encore, ce n’était que pour
quelques instants.. Quoi qu'il en soit, 1'état de José
Mariano continuait & me donner de vives inquiétudes,
et j'élais également tourmenté par la crainte de ne jamais
recouvrer moi-méme 'entier usage de mes forces et de
mes facultés intellectuelles. Un vomitif que me prépara le
jeune Frangais mit fin a ces angoisses. Je pris ensuile
quelques tasses de thé, je fis une courte promenade, et,
aux forces preés, je me trouvai dans mon élat naturel. A
peu prés dans le méme moment, la raison revint tout &
coup a José Mariano, sans qu'il et éprouvé aucun vomis-
sement. Il pouvait étre dix heures du matin lorsque nous *
goutdmes tous les trois le miel qui nous fit tant de mal, et
le soleil se couchait lorsque nous nous trouvimes parfai-
tement rétablis. L'absence momentané du Francais et de
I'Indien Botocude les avait préservés de manger du miel
avec nous. Le soldat en avait présenté a 'Indien Guarani;
mais celui-ci, q1i en connaissait la qualilé délétere, avait
refusé. Le sold:.t avait ri de sa crainle sans m’en faire
part.



DISSEMINATION DES GRAINES 198

Le lendemain, a I'heure du campement, je fus appelé
par le soldat, qui me monira un guépier semblable a
celm de la veille. 11 avait la méme forme, les mémes

la méme ; il était é
suspendu a l'une des branches les plus basses d'un petit
arbrisseau, et mes gens ainsi que divers Indiens reconnu-
rent ce guépier pour appartenir, comme celui de la veille,
a l'espéce connue dans le pays sous le nom de Lecheguana.
Ces gateaux élaient remplis d'un miel rougealire et tres
liquide, pareil a celui de la veille.

Qu'on se figure donc mon étonnement et mon chagrin
lorsque le soldat me dit que 1'Indien Botocude et I'Indien
Guarani, témoins de notre empoisonnement de la veille,
venaient de manger de ce méme miel. Je ne pus m'empé-
cher d’accabler ces hommes de toutes les marques de
lindignation. « Ce miel ne me fera pas de mal, me
répondit froidement le Botocude, il est si doux!» — Ces
paroles caractérisent parfaitement les Indiens, tout entiers
au présent et sans inquiétude sur I'avenir.

Mcattendant a voir se renouveler les scénes de la veille,
Jje préparai des vomilifs, j’envoyai mes gens se coucher et je
me mis a travailler dans ma charrette. A minuit, tout était
autour de moi dans la tranquillité la plus profonde. J'é veillai
le Botocude, il m'assura qu’il se portait & merveille. La
nuit, en effet, acheva de se passer sans le moindre accident.

Le méme miel est donc vénéneux ou inoffensif suivant
les plantes ou il a été cueilli. Trés probablement, c’est le
Paulinia australis, plante vénéneuse du Brésil méridional,
qui avait fourni le miel dont j'ai failli étre la victime.

A. pe Saive-Hipame.

LXn
Dissémination des graines.

Les précautions prises par la nature pour assurer la dis-
persion des graines ou la dissémination sont admirables.
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Quand le fruit mar est succulent, il ne tarde guére -a se
désorganiser; ses parties se séparent; ses graines, devenues
libres, s'étalent a terre, et, dans les débris des enveloppes
charnues, elles trouvent un engrais qui favorise leur ger-
minalion.

L'Ecbalium élastique, vulgairement Concombre d’dne, est
fréquent sur les tas de décombres au bord des chemins.
Ces fruils, apres et petils concombres d'une amertume
extréme, ont la grosseur d'une datte. Pendant la matu-
ration, la pulpe centrale de ce fruit se fond en eau, tandis
que Penveloppe extérieure reste compacte. Le pédoncule
articulé avec celle-ci s'en détache, un trou se forme, ct
’eau centrale ainsi que les semences qu’elle contient, trop
longtemps comprimées dans un pelit espace, s’échappent
au loin en un jet vigoureux.

Les valves du fruit de la Balsamine se roulent tout &
coup sur elles-mémes et, s'¢lancant, entrainent avec elles
les semences. La capsule de la Pensée s’ouvre en trois
valves qui portent les graines dans leur milieu et présen-
tent la forme d'une nacelle. Aprés avoir été étalés. les
bords de ces valves se rapprochent peu a peu et pressent
les qui glissent, s’échappent et se disp

Quand les fruits ne s'ouvrent pas, tantot ils sont pourvus
d’ailes qui permeltent aux vents de les transporter au
loin, tantdl ils sont hérissés de pointes qui s’accrochent
aux poils des animaux et aux vélements de 'homme. Les
aigreltes des Valérianes et des Composées souliennent
dans l'air les semences de ces plantes. Aprés avoir par-
couru des espaces considérables, de telles graines tombent
sur la terre et germent a des distances énormes du lieu ol
elles sont nées. L'Lrigeron du Canada, apporté d’Amérique
comme maliére d’emballage, s'est, a 'aide de ses aigretles,
répandu dans toute I'Europe avec la plus étonnante rapi-
dité. En 1800, I'abbé Delarbre n’en observait qu'un pied
dans toule I'Auvergne ; six ans plus tard, je trouvais celte
plante a chaque pas dans les champs de la Limagne. C'est
aujourd’hui la plus répandue des mauvaises herbes de nos
terres cullivées.
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Quand il n’existe ni ailes, ni pointes, ni aigrettes, d’au-
tres moyens de dissémination viennent y suppléer. Dans
nos climals, c'est en général en automne que la maturation
s'achéve, et alors les vents régnent avec violence. Des

rbill le les les transportent d'un
lieu dans un autre, et quelquefois nous voyons, presque
au faite de nos édifices, des herbes, des arbrisseaux croitre
dans les fentes des pierres, ol le temps a réuni quelques
rares parcelles de terre. Des Giroflées jaunes croissaient
en abondance sur une corniche extrémement élevée. On
craignit que leurs racines n'entretinssent, dans la mu-
raille, une humidité nuisible. Les Giroflées furent soigneu-
sement arrachées, et I'on construisit un toit incliné sur la
corniche. La végélalion ne tarda pas a envahir le toit. J'y
vis d’abord croilre quelques Lichens, puis quelques Mous-
ses ; un pied de Sédum blanc y parut a son tour, et
aujourd’hui le toil offre un tapis de fleurs blanches qui se
pressert les unes contre les autres.

Les rivieres, les torrents et les fleuves sont encore, pour
les fruits et les graines, un moyen puissant de dispersion.
Ces derniéres, lorsqu'elles sont mires, tombent, le plus
ordinairement, au fond de I'eau ; mais souvent aussi elles
présentent des appendices remplis d'air, qui leur permet-
tent de surnager. Enfin, quand elles ne sc souliennent pas
4 la surface de I'eau, elles peuvent étre cntrainées par le
courant. G'est ainsi que, bien loin de la source des grandes
riviéres, on trouve souvent sur leurs bords, dans les con-
trées les moins élevées, des especes qui appartiennent aux

des arbre de rivage qui
ne craint pas l'eau de me:, y laisse tomber ses graines, qui
ont commencé & germer dans le fruit; le flot les enléve et
va les déposer sur d’autres plages.

Si les animaux dévorent une foule de graines, ils con-
tribuent puissamment a en répandre d'autres. Les chevaux
ctles mulets mangent les tiges et les feuilles des plantes,
et, n'en pouvani toujours digérer les semences, ils les
rejeltent intacles et propres a germer. Les oiseaux dis-
scminent de la méme maniére les graines et les noyaux
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des fruits charnus dont ils se sont nourris. Les rats, les
loirs et d’autres rongeurs font sous terre des magasins
de fruits pour I'arriére-saison ; mais, souvent obligés de
prendre la fuite, ils abandonnent leurs provisions, et les
graines qu'ils avaient réunies germent quand le printemps
raméne la chaleur. C'est ainsi que, par une admirable pro-
vidence, les animaux ressément eux-mémes les plantes qui
leur fournissent des aliments.

Mais, de tous les étres, il n’en est aucun qui, autant que
I'homme, contribue a répandre les plantes et a les mul-
tiplier. Par ses soins, une foule d’espéces qu'il fait servir a
sa nourriture se sont répandues dans des espaces im-
menses, et le moindre de nos jardins offre des végétaux de
I'inde, de la Chine, de I'Egypte, de la Nouvelle-Hollande.
sans parler de ceux que nous cultivons avec tant de peine
et d'ardeur, il en est une multitude que nous disséminons
sans le vouloir et souvent méme contre notre volonté. En
semant nos Céréales, nous semons aussi, chaque année, le
Bluet et le Coquelicot, non moins étrangers qu'elles. Cer-
taines espéces qui contribuent a la destruction de nos mu-
railles se sont originairement échappées de nos parterres.
Avec nos effets et nos marchandises, nous avons trans-
porté dans les quatre parties du monde une foule de
plantes é et quelq se sont
multipliées que, bien loin de leur patrie, elles semblent
aujourd’hui indigénes. Au voisinage des villes de I'Amé-
rique du Sud, on trouve notre Verveine, notre Ortie, notre
Mouron des oiseaux, nos Mauves, notre Bourrache, notre
Violette, et une foule d’autres

Auguste de Saint-|

e.

Les semences des Chardons, des Bluets, des Pissenlits,
des Chicorées, etc., ont des volants, des aigrettes, des
panaches et plusieurs autres moyens de sélever, qui les
portent a des di: igi Celles des i s
qui vont aussi fort loin, ont des barbes, des balles. D'au-
tres, comme celle de la Giroflée jaune, sonttaillées comme
des écailles légéres et vont, au moindre vent, simplanter
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dans la plus petite fente d’'un mur. Les graines des plus
grands arbres de montagnres ne sont pas moins bien orga-
nisées pour de lointains voyages. Celles de I'Erable ont
deux ailerons membraneux, semblables aux ailes d’une
mouche. Celles de 'Orme sont enchissées au milieu
d’une foliole ovale. Celles du Cédre sont terminées par de
larges et minces feuillets qui forment un cone par leur
agrégation.

Les semences trop lourdes pour voler ont d’autres res-
sources. Les graines de la Balsamine sont renfermées dans

Fig. 64. — Geaines de '0riun Graines de IErablev

des cosses dont les ressorts les fancent fort loin. Il y a aux
Indes un arbre, dont je ne me rappelle plus le nom, qui
lauce de méme les siennes avec un bruit semblable a un
coup de mousquet.

Celles qui n'ont ni panaches, ni ailes, ni ressorts, et qui,
par leur pesanteur, semblent condamnées a rester au pied
du végétal qui les a produites, sont souvent celles qui vont
le plus loin. Elles volent avec les ailes des oiseaux. C'est
ainsi que se resséme une multitude de baies et de fruits a
noyaux. Leurs semences sont renfermées dans des crodtes
pierreuses indigeslibles. Les oiseaux les avalent et vont les
planter sur les corniches des tours, dans les fentes des
rochers, sur les troncs des arbres, au dela des fleuves et
méme des mers. La plupart des oiseaux ressément ainsi le
végétal qui les nourrit. Divers mammiféres en ressément
d’autres qui s'attachent & leurs poils au moyen de cro-
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chets. Les loirs, les hérissons, les marmottes transportent
dans les parlies les plus élevées des montagnes les glands,
les faines et les chataignes.

Les graines des plantes aqualiques sont construites de
la maniére la plus propre a voguer. Il y en a de fagonnées
en coquilles, d’autres en bateaux, en pirogues simples, en
doubles pirogues semblables a celles de la mer du Sud. Le pin
maritime a ses pignons renfermés dans des espéces de
pelits sabots osseux, crénelés en-dessous ct rocouverts en-
dessus d'une piéce semblable & une écoutille. Le Noyer,
qui se plait tant sur le rivage des fleuves, a sa graine entre
deux esquifs posés 1'un sur l'autre. Le Coudrier, qui de-
vient si touffu sur le bord des ruisseaux, porte sa semence
enclose dans une espéce de tonneau susceptible des plus
longs trajets. Les graines des Joncs ressemblent a des ceufs
d’écrevisses ; celle du Fenouil est un véritable canot en
miniature, creusé en cale avec deux proues relevées. Il y
en a d’autres encastrées dans des brins qui ressemblent a
des piéces de bois flotté et vermoulu : telles sont celles du
Pavot cornu. Celles qui sont destinées a germer sur le
bord des eaux qui n’ont pas de courants vont a la voile;
telle est la semence d’une Scabieuse qui croit sur les bords
des marais. A la différence de celles des autres espéces de
Scabieuses, qui sont couronnées de poils crochus pour
s'accrocher & la fourrure des animaux qui les transplan-
tent, celle-ci est surmontée d'une demi-vessie ouverte et
posée & son sommet comme une gondole. Cette demi-
vessie lui sert & la fois de voile et de véhicule.

BEKNARDIN DE SaINT-PIERRE.

LXIII
Le Sommeil des plantes.
Une fois privées de lumiére, les plantes, comme les

animaux, sont soumises au sommeil. Que I’on parcoure les
bois ou les campagnes, que l'on suive 'eau murmurante
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d'un ruisseau ou qu'on s'égare sur la pelouse déja cou-
verte de rosée, partout les plantes sont endormies. Le vent
des orages les courbe sans les éveiller, le tonnerre gronde
sans nuire & leur repos, la pluie les inonde sans inter-
rompre cet instant d’inertie.

La Sensitive, si délicate, s’endort tous les soirs d’un pro-
fond sommeil ; elle rapproche ses folioles, les applique les
unes sur les autres, puis elle abat ses longues feuilles
pliées sur sa tige, et reste immobile jusqu'a ce que la
lumiére raméne son réveil. Les chocs, les cahols d'unc
voiture, le vent qui soulfle
avec violence ne font que
prolonger cette immobilité.

La nuit parait avoir une
influence plus grande encore
sur le Sainfoin des Indes, dé-
couvertau Bengale, en 1777,
par milady Monson, dans les
lieux les plus chauds et les
plushumides de ce vaste delta
du Gange. Chacune des feuil-
les de celte délicate légumi-
neuse a trois folioles comme
celle de notre Treéfle, une plus cig. 85, — Feaille de Safnfoin
grande au milieu, deux plus veoiliant
petites sur les cotés. Dans le jour, la foliole du milieu est
horizontale et sans mouvement; la nuit, elle se courbe
et vient s’appliquer sur son sapport, comme si la fatigue
Iinvitait au repos. Les deux folioles latérales, nuit et jour
sans disconlinuer, se meuvent avec une incroyable acti-
vité, descendent et remontent, s'inclinent et se relevent
devant la premiére, a raison d’'une minute a peu prés pour
chacune de leurs oscillations. Pas de sommeil pour ces
deux folioles ; la nuit est sans aclion sur elles, tandis que
la supérieure s'endort paisiblement. A peine si. pendant
le jour, une d'elles s'arréle quelques instants, I'autre con-
tinuant a osciller. Quelquefois, pourtant, la chaleur suf-
focante de ces régions les oblige au repos, et notre plante
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fait la sicste pendant quelques instants ; ses deux folioles
s'arrétent endormies. Transporté dans nos serres, le Sain-
foin oscillant conserve en partie son activité; mais, loin du
sol bralant de sa patrie, de I'air humide de ses marais, il
n'a plus que des mouvements lents et irréguliers. Nous
l'avons vu tromper son exil par de longues heures de
sommeil.

Mais nous n'avons pas besnin d’aller chercher au loin
des ples de ces inté phe énes; parcourons,
la nuit, nos prairies et nos coteaux, pénétrons dans nos
silencieuses foréls, alors qu’elles ne sont plus éclairées que
par la lumiére tremblante et argentée de la lune & travers
le feuillage, et nous verrons bientot que toutes les plantes
ont changé d’aspect.

Les tréfles ont redressé leurs folioles, qui dorment trois
4 trois sur de longs pétioles; les délicats Oxalis ont abaissé
les leurs, qui sommeillent inclinées et comme faliguées de
leur végétation du jour. Les feuilles des Arroches s’appli-
quent sur les jeunes pousses et sommeillent en les prot
geant. L'OEnothere, si commune sur le bord de nos rivi
res, dispose, le soir, ses feuilles supérieures en berceau,
formant ainsi un appartement a jour, ou la fleur peut
veiller ou dormir & son gré. Ailleurs, ce sont les Mauves
aux jolies fleurs lilacées, dont les feuilles se roulent en
cornets et s'approchent des fleurs dans leurs instants de
repos. Le soir, pendant que le Pois de senteur de nos jar-
dins et nos Feves fleuries abandonnent & la brise leurs
effluves parfumées, leurs feuilles s'appliquent les unes sur
les autres et dorment d’un profond sommeil au milieu des
suaves émanations des corolles.

Si déja, dans la nuit, 'aspect de nos campagnes n’est
plus le méme, cette différence est encore bien plus mar-
quée dans les contrées équinoxiales, dont le paysage doit
quelquefois son caractére a des légumineuses herbacées ou
arborescentes, végétaux dormeurs par excellence. Aux
premiéres ombres, les feuilles étalées pendant le jour se
hatent de replier deux par deux leurs nombreuses folioles.
Dans les savanes de I'Amérique du Sud abondent, au
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milieu de graminées, des plantes voisines de la Sensitive,
qui, fatiguées de la chaleur du jour, s’endorment avant
méme que le soleil soit couché. Ce sont le Mimosa pa-
resseux, le Mimosa dormeur, désignés par les colons espa-
gnols sous le nom expressif de Dormideras. Les bestiaux a
demi sauvages qui parcourent les savanes recherchent avec
avidité ces Sensitives herbacées, et dc larges touffes com=
plétement endormies sont broutées pendant leur sommeil.

On voit, dans un grand nombre de plantes, les feuilles
protéger les fleurs pendant la nuit et ne s’endormir qu’aprés
avoir dressé autour d'elles un abri protecteur. Tel est le
Treéfle incarnat, dont les feuilles entourent les riches corol-
les. Dans _d'autres, au contraire, les feuilles descendent
tout & fait, abandonnent les fleurs, se renversent et dor-
ment sur le dos. Le Lupin blanc présente cette singuliére
disposition. Dans quelques parties des Pyrénées, o l'on
cultive ensemble les deux plantes que nous venons de citer,
les champs sont de magnifiques parterres, ou viennent
s’enchevétrer les panaches blancs du Lupin et les tétes
carminées du Tréfle. La nuil, tout est changé; le Lupin
semble avoir perdu ses feuilles, et le Trefle ses fleurs. On
ne reconnait plus, pendant le sommeil, le riche tapis si
brillant pendant le jour.

Pourquoi ces modifications profondes, ces instincts si di-
vers dans deux plantes de la méme famille? Pourquoi
d’une part ces soins, et d'autre part cetle espéce d'aban-
don? La rosée du ciel, utile aux fleurs de 'une, pourrait-
elle nuire aux fleurs de l'autre qui cherche a les abriter ?
Dieu seul connail ces mystéres.

Ce ne sont pas seulement les feuilles qui sont soumises
aux alternatives de veille et de repos; les fleurs dorment,
elles aussi. Les unes se couchent de bonne heure et se
réveillent trés tard; d'autres ont un sommeil que rien ne
peut interrompre et pendant lequel la mort les surprend.
11 en est de capricieuses qui, & moitié endormies, a demi
éveillées, hésitent et s'inquiétent, avant d’ouvrir complé-
tement leurs corolles, si de gros nuages ne cachent pas
I’horizon, si le ciel enfin sera pur pour qu'elles puissent
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développer, sans les compromettre, leurs magnifiques
loilettes.

La Chicorée sauvage ferme ses jolies fleurs bleues dés onze
heures du matin, mais quelquefois cependant elle attend
jusqu’a trois et quatre heures pour dormir complétement.
A deux heures, le Mouron des champs, si gracieux par ses
corolles azurées ou rouges, s'assoupit jusqu'au lendemain
matin. Les Piloselles, aux fleurs dorées et symélriques, se
referment a la méme heure; et un grand nombre de Synan-
thérées, imitant leur exemple, s’endorment en plein soleil.
L'CEillet prolifere, plus dormeur encore, permet a peine
que midi ait sonné pour fermer ses pétales, et il attend
neuf heures du lendemain pour les ouvrir. Chacun a pu
voir le Pissenlit se fermer & des heures diverses de I'apres-
midi, et les corolles blanches et roses de Liserons sommeil-
ler dés cing heures du soir. L'Ornithagale en ombelle
ouvre ses fleurs une heure avant midi, comme l'indique
son nom vulgaire Dame d'onze heures, et les ferme dés que
trois heures ont sonné.

H. Lecog.

LXIV
Apologue.

L'Inde, la grande amie des bétes et des plantes, 'Inde,
féconde en apologues, nous raconte ceci.

Un jour les plantes, d’ordinaire si sages, murmurérent
contre le sort qui leur est fait. Une nouvelle étrange leur
était venue : la nouvelle d'une existence supérieure, d'une
vie mieux remplie, plus active, plus riche; la nouvelle
enfin de la vie de 'animal. Comment le grand secret avait-
il transpiré! Le Roseau l'avait-il confidenticllement recu
de la Fauvette babillarde qui niche dans ses touffes, et le
Roseau loquace I'avait-il propagé? On ne saurait le dire au
juste. Toujours est-il que, parmi les plantes, ce fut dés
lors le sujet intarissable de jalouses chuchoterics.
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Dans la retraite du Saule caverneux, le Champignon
confiait ses peines a la Mousse. L'animal, disait-il, com-
ment est-ce donc fait? Voisine, en auriez-vous quelque
chose & m'apprendre? On dit qu'il change de place, qu'il
va et vienl, s'attable ou bon lui semble, déjeunant ici,
dinant ailleurs, au gré de ses caprices. Nous sommes, vous
el moi, fixés au tronc du Saule. L'arbre se fait vieux et
avare; la nourriture est maigre. Je voudrais bien m'en
aller d — Moi, répondait la Mousse, je sens, tout a
coté, I'eau d'un frais ruisselet, o je voudrais bien, comme
I'animal, me désaltérer a l'aise, au lieu d’attendre, sur ma
plaque d'écorce, la goutte de pluie qui, de loin en loin, me
vient du nuage. L’animal, croyez-m’en, est plus heureux
que nous; la meilleure part lui est faite. — L'Agaric, de
ses feuillets, laissait tomber une larme d’amére jalousie.

Le Mouron, a son tour, maugréait contre la haje. — Ne
i e donc jamais de cet affreux buisson ot je m’étouffe
a l'ombre! Que ne puis-je aller la, seulement la, dans ce
rayon de jour! Que ton sort est meilleur, heureux Linot
qui viens gruger mes graines et d'un coup d'aile repars
pour la vallée ou la colline, 'ombre cu le plein soleil, a
ton choix.

Et la Pariétaire se plaignait du mur qui la salit de ses
poussiéres; le Chiendent, du sable ou ses stolons s’allon-
gent sans trouver de quoi vivre; la Renoncule, du fossé
dont les eaux tarissent en été; la Ronce, des pierrailles qui
lui meurtrissent les racines. Toutes enfin, grandes et peti-
tes, lasses d'une existence sédenlaire, enviaient le sort trois
fois heureux de l'animal qui se transporte oii bon lui sem-
ble. Les arbres de haute futaie principalement poussaient
a la révolte. Lls avaient le plus a y gagner. Quel bonheur
pour le Sapin d'arpenter les montagnes par enjambées de
géant, de se rapprocher des neiges pendant 1'été, de s’en
éloigner pendant hiver! Et le Cheéne donc? n'avait-il pas
& lier connaissance avec 1'Olivier du Midi et le Méléze du
Nord? Le Peuplier ne quitterait-il pas volontiers les bords
vaseux du fleuve pour voir un peu le pays? De proche en
proche, a l'instigation des habiles, du Houx malintentionné
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et consorts, le méconlentement prit des caractéres sérieux.
Ce fut une explosion générale : il fallait a la plante la fa-
culté de I'animal, la faculté de se mouvoir.

Or ces doléances montérent jusqu'a Dieu, & Dieu dont
Poreille s'incline a I'appel d’une Mousse en détresse comme
aux suprémes crépitations d'un soleil qui s'éteint, et le
Maitre envoya la grande Fée des plantes rappeler les sédi-
tieux & la raison. La céleste envoyée parut, et tout fit si-
lence, dans les bois, dans les prés, la haie, le marécage.
Comme chez nous en pareille circonstance, les plus ardents
a la plainte furent les plus timorés au moment décisif. Le
Houx, qui s’était démené pour faire tourner a l'insurrec-
tion une innocente effervescence, prétexta des affaires et
ne dit mot. Le CGhéne, pour ne pas porter la parole, allé-
gua son défaut d’éloquence et tourna les talons. Le Hétre
se trouva empéché, il avait & murir ses faines. Le noble
Laurier était relenu dans ses terres; et ainsi des autres
grands seigneurs. Quand tout sera fini, on les verra, avec
une superbe impudence, réclamer la part du lion. Bref,
pour s’expliquer devant la divine messagére, il ne resta
que les petits et quelques généreux arbustes. Les préten-
tions furent exposées. La bonne Fée sourit du veeu insensé
des plantes.

— Vous voulez, dit-elle, imiter 'animal, vous mouvoir
a votre gré. Se mouvoir, pauvres folles, savez-vous ce que
c’est? D’abord, de sa vie, c'est faire deux parts, 'une pour
amasser des forces, l'autre pour les dépenser. C’esl abré-
ger son existence de moitié. La machine aninale est trop
délicate pour fonctionner toujours. Elle acquiert son acti-
vité par le repos, elle se remonte par une mort apparente,
par le sommeil, ot I'on est comme si 'on n’était pas. Vou-
lez-vous remplacer votre vie continue, d’une lenteur
prudente et qui dure des siécles, par une vie intermiltente,
qui fait explosion de jour, retombe au néant de nuit, res-
suscite le lendemain et s'épuise en peu d’années? Voulez-
vous seulement essayer du sommeil?

Un trés grand nombre consentirent, alléchées par I'appat
du nouveau. La Fée, de sa droite, traca un signe dans l'air.
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ISt voila que les plantes qui avaient acceplé furent prises
d’une profonde torpeur. La mort sembla les visiter. Les
feuilles se repliérent, qui d’'une maniére, qui d'une autre,
a peu prés comme elles I'étaient dans le bourgeon. Les
pétioles s'infléchirent vers le rameau, les fleurs se: fermé-
rent, tout enfin prit un tel aspect fané, qu'on edt dit la
plante expirant sous un coup de soleil. Ce que voyant, le
Chéne, le Houx, le Laurier et les autres, gardaient plus que
jamais un silence obstiné. L'aflaire prenait une mauvaise
tournure.

La Fée ordonna, et les endormies se réveillerent. Il et
fallu voir comme la plupart étaient matées. Elles étiraient
4 la hate leurs feuilles chiffonnées par le sommeil, déplis-
saient leurs corolles, relevaient leurs pélioles, confuses
d'étre surprises dans une aussi piteuse toilelte. Jugez si le
Houx coriace rit du crédule Sainfoin; si, du haut de sa
noblesse, le Laurier toisa le Tréﬂe, généreux étourdi. La
Fée reprit : — Pour se mouvoir, remonler la machine,
dormir ne suffit pas. Il faut encore, il faut surtout posséder
I'expérience qui vous met en garde contre les embuches
du mouvement. Il faut connaitre le péril de la chule pour
ne pas se casser les branches, le péril du caillou anguleux
pour ne pas s’y meurtrir les racines, le péril de T'obstacle
pour ne pas aller le heurter de front, le péril du précipice
pour ne pas y rouler. Cette expérience, on I'acquiert a ses
risques et périls, guidé par une rude conseillere. Beaucoup
se brisent les os avant de la posséder. Qu’ils le disent
maintenant, ceux qui veulent ressembler de plus prés a
Tanimal.

Personne ne répondit. L'impitoyable conseillere dont la
Fée parlait, cette conseillere qui instruit I'animal par les
chairs meurtries et les os fracassés, leur donnait a réflé-
chir. Tous auraient bien voulu savoir ce que c’est, mais
pasun n’osait en faire personnellement I'épreuve. Ils étaient
doncla, muets, s'excitant I'un I'autre du coude, comme des
poltrons qui cherchent a décharger sur autrui 'honneur
du danger & courir. Déja la Fée, croyant tout fini, perdait
terre pour remonter au ciel, lorsqu’une vaillante petite
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herbe se dévoua, décidée a tenter 1'épreuve qui les faisait
tous trembler. Orla vaillante petite herbe fut depuis appelée
Sensitive.

Du bout du doigt, la Fée la toucha. Prodige! la plante
se fait animal. Un frisson court dans ses folioles, qui sou-
dain s’agitent, se meuvent, cheminent. Mais voila que, du
sein du feuillage convulsionné, un cri de terreur s'éléve,
entendu de la Fée seule, dont I'ouie est si fine. La Sensitive
se refuse & conlinuer I'épreuve. Elle vient de toucher a
I'animalité, et, sur le seuil de la nouvelle vie, elle vient
d'entrevoir, de pressentir la douleur/

EL, revenue de son épouvante, la Sensitive raconta a ses
compagnes des choses si terribles sur la douleur, que
toutes promirent d'étre sages. Llles renoncaient a tout
Jjamais aux prérogatives de I'animal. La Fée s’envola, lais-
sant apres elle une trainée de Paquerettes, de Coquelicols
et de Bluets. Mais, depuis, les plantes qui ont dormi dor-
ment; et la Sensilive, qui a presque connu la souflrance,
au moindre attouchement se crispe de frayeur.

J.-H. Fapre.

LXV
Différence entre ’animal et la plante.

Si I'on vous demandail en quoi la plante différe de I'ani
mal, vous croiriez peut-étre a une sotte demande. Qui peut
confondre un chat avec un chou, un beeuf avec un chéne?
Clest juste ; mais si nous descendions I'échelle des étres, si
nous arrivions, par exemple, aux polypes, croyez-vous que
la différence fut bien tranchée? Un polype n’a-t-il pas la
forme d'une fleur épanouie ; n’a-t-il pas pour demeure un
support pierreux de l'aspect d’un arbrisseau ? La ressem-
blance est telle entre un polypier et une plante que, des
milliers d'années durant, on a pris les polypiers pour des
plantes marines. Il a fallu tout ce que la science apporte
aujourd’hui de scrupuleuse exactitude en ses recherches
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pour décider de la naturc de ces étres problématiques. Le
mot Zoophyte, par lequel on les désigne, trahit nos lon-
gues incertitudes a leur sujet : il signifie littéralement ani-
mal-plante.

Et puis dans la mer, que d'aulres espéces animales qui
prennent, a s’y tromper. les apparences de la plante ! Les
unes s'épanouissent isolément sur les rochers en grandes
anémones pourprées, les autres se groupent en gracieuses
guirlandes, en gerbes de fleurs voguant au gré des flots. Il
en est qui ressemblent & des champignons de cristal, fran-
gés de carmin et d'azur, qui motlement flottent au sein de
Peau sans jamais prendre pied; on en connait qui rev
tent Ia forme d’une laniére glutineuse, d'une frange folia-
cée, d’une bulle d'écume, d’un noyau de gelée.

Est-ce bien la de la gelée, de I'cume, un champignon,
une fleur, une plante, un animal? Qui décidera? La douleur,
la sensibilité.

La chair, pour étre chair, avant tout doit souflrir; la
douleur est caractéristique de I'animalité. Tout ce qui fré-
mil, tout ce qui se crispe au contact douloureux de la
pointe d'une aiguille, vit d’une vie supérieure, de la vie de
T'animal; tout ce qui reste impassible vit d'une vie moins
parfuile, de la vie du végétal,

J.-H. Fapre.

Les Minéraux croissent, les Végétaux croissent et vivent;
les Animaux croissent, vivent et sentent.
LiNnE.

LXVI
La Sensitive.

La Sensitive est une plante herbacée, originaire des An-
tilles. Recherchée a cause de son extréme irritabilité, qui
’a rendue célebre, elle est cultivée en pots dans nos jar-
dins. Elle a des feuilles composées de nombreuses pelites

Fapre. BoTaNIQUE. 1
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folioles opposces deux a deux, une tige armée d'aiguii-
lons crochus et des fleurs disposées en petites houppes glo-
buleuses.

La plante, je suppose, est au soleil; toules les feuilles
sont élalées. On touche légérement une foliole, une seule,
celle par exemple de 'extrémité d’une feuille. Aussitot cette
foliole se redresse obliquement ; sa compagne du coté opposé
en fait de méme, et les deux viennents'appliquer 'une contre
l'autre par_leur face supérieure au-dessus du pétiole. Ce
n'est pas tout. L'ébranlement se
propage; un mot d’ordre sem-
ble circuler d'un bout de la
rangée a l'autre. Voila, en effet,
que la seconde paire de folioles
se met en branle et se reléve
comme la premiére paire; la
troisi¢me en fait autant; puis la
quatriéme, la cinquiéme, etc.,
si bien que, de proche en pro-
che, toutes les folioles se redres-
senl et se couchent I'une sur
I'autre, d'arriére en avant. Yous
connaissez les capucins de car-
tes alignés debout sur une ta-
ble. Le premier, en tombant,
culbute le second qui abat le
illes de Sensi- ypoisieme, etc.; en un instant,
‘autre repliée. 3 5

toute la rangée est couchée.
Les folioles de la Sensitive rappellent les capucins de
cartes. Si la paire chef de file se replie, les autres paires se
replient aussi, a leur tour, ni plus tot, ni plus tard. La
comparaison toutefois péche en un point. Chaque carte en
tombant culbute la suivante, et le mouvement total n'est
que le choc de la premiére transmis de proche en proche.
Pour les folioles de la Sensitive, il n’y a pas de choc com-
muniqué ; une paire ne s'ébranle pas sous l'impulsion de
la paire qui précéde, mais chaque foliole sc meut bel et
bien par ses propres énergics.

Fig. 66, — Deux
tive, 'une dtalée,
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Une seule chose se propage : c'est la nouvelle de I’événe-
ment survenu & l'extrémité de la feuille, 'avis du choc que
:a premiére foliole a re¢u de votre doigt. Aussitot la nou-
velle regue, les folioles suivantes, pour conjurer le danger,
semblent faire les mortes a l'imitation d’une foule d'in-
sectes qui se pelotonnent et ne bougent plus dés qu’ils se
croient en péril. On ignore de quelle nature est le courrier
porteur de la nouvelle.

SiI'événement a peu de gravité, 'avis en est transmis seu-
lement dans la banlieue; les trois ou quatre paires voisines
sont averties et se mettent sur la défensive; les autres igno-
rent le fait et ne remuent pas. Sile choc est plus rude, toutes
Ies folioles se replient précipitamment, les pétioles partiels
se rassemblent en un faisceau, le pétiole commun pivote sur
son point d’attache et s’infléchit vers le bas de la tige. La
facheuse nouvelle plonge la feuille entiére dans la conster-
nation, tandis que les feuilles non touchées continuent a
rester gaiement étalées au soleil. Si le péril est sérieux, si
quelque secousse violente compromet la communauté, oh!
alors I'émoi est au comble. En un clin d'eeil les feuilles pen-
dent flétries el semblent porter le deuil de la calamité publi-
que. Je voudrais, enfants, vous montrer une Sensitive, vous
la faire toucher du doigt; et lorsque vous la verriez frémir,
se crisper, faire la morte, vous vous demanderiez sans doute
s'il y a aussi loin qu’on le dit de la plante a I'animal, si la
sensibilité, la douleur, sort le partage exclusif de ce dernier.

Le danger est passé, la Sensitive se rassure. Déja ses
folioles s’entr'ouvrentd demi comme pour regarder, crain-
tives, si I'ennemi n’est plus la. Les folioles tournent lente-
ment sur leur base, les feuilles se redressent et s'étalent.
Clest fait. La plante, remise de son émotion, sourit au so-
leil qui ta console. Mais au premier danger la méme panique
va la gagner. Et comme il en faut peu pour effrayer une Sen-
sitive! Le coup d'aile d’un scarabée qui passe, le choc d'un
grain de sable chassé par le vent, un rayon de soleil trop
fort, 'ombre d’un nuage, cela suffit pour la faire tomber
en pamoison. Pauvre plante qui pour un rien se meurt!

J.-H. FaBRE.
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Certains végélaux jouissent de la faculté de mouvoir
quelques-unes de leurs parties lorsqu’ils subissent lin-
fluence des excitants chimiques, tels que le contact d’une
liqueur acide. Souvent un attouchement fort léger suffit
pour déterminer ces mouvements. La plante qui présente
au plus haut degré cette faculté est la Sensitive. On sait
que les feuilles de cette plante se meuvent spontanément
au moindre attouchement, a la plus légére secousse, ou
bien lorsqu’on fait éprouver a une seule de leurs folioles
vne chaleur inaccoutumée, ou bien encore lorsqu’on dé-
pose sur elles, sans secousse, une goutte d'acide. En un
mot, la feuille se comporte comme le ferait, en pareil cas,
un animal qui serait averti par ses sensations de I'action
d'une cause excilanle sur ses organes.

Lorsqu'on fait subir une excitation a une seule foliole
de Sensilive, soit en la bralant trés légérement et sans
Tendommager, avec les rayons du soleil rassemblés par
une lentille, soit en la frappant, soit en lui appliquant une
goultte d'acide affaibli, cette excitation locale se propage
aussilol aux autres parties de la feuille. Si c'esl 'une des
folioles terminales qui a été ainsi excitée, I'excitation se
communique du sommet de la rangée a la base, en provo-
quant successivement la plicature des paires de folioles;
puis le pétiole fléchit et la feuille entiére s'incline de haut
en bas sur la tige.

Ce n'est pas tout : I'excilation se transmel aux autres
feuilles qui garnissent la tige tant au-dessus qu'au-dessous
de la feuille primitivement excitée. Elles se mettent en
mouvement les unes aprés les autres, et 1'on voit leur pé-
tiole commun s'abaisser le premier, ensuite leurs pétioles
secondaires et enfin leurs folioles se ployer. 1l faut néces-

i t itre qu'ici 'excitation, ou plutdt le mou-
vement inconnu qu'elle produil dans la plante, se trans-
mel de proche en proche.

Les mémes phénoménes ont lieu en dirigeant l'action
excitante sur toute autre partie dela plante, sur les fleurs,
par exemple, ou bien sur I'écorce de la tige. Cette faculté
d'éprouver 'influence des causes excitantes et de la trans-
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meltre appartient méme aux racines de la Sensitive. J'ai
déposé un peu d'acide sulfurique sur les racines mises a
nu. Sur le champ, les feuilles se ployérent les unes aprés
les autres, en commencant par les inférieures. L'excitation
se propage ainsi de bas en haut jusqu'a l'extrémité de la
plante et de ses rameaux. Pour empécher la Sensitive d'ab-
sorber le liquide corrosif, je m'empressai d'enlever les
racines offensées ainsi que la terre imprégnée d'acide. La
plante, quelques heures aprés, redressa les pétioles de ses
feuilles, mais elle ne déploya ses folioles que le lende-
main. Du reste, elle ne parut pas avoir souffert de cette
expérience.
DurnocneT.

La secousse la plus légere, I'air faiblement agité par le
vent, I'ombre d'un nuage ou d’un corps quelconque, I'ac-
tion du fluide électrique, la chaleur, le froid, les vapeurs
irritantes, suffisent pour provoquer les mouvements les
plus singuliers dans les folioles de la Sensitive. Si I'on en
touche une seule, elle se redresse contre celle qui lui est
opposée, et bientdt toutes les autres de la méme feuille
exécutent le méme mouvement et se couchent les unes sur
les autres en se recouvrant a la maniére des tuiles d'un
toit. La feuille elle-méme tout entiére ne tarde pas a se
fléchir vers la terre. Mais peu de temps apres, si la cause
a cessé d'exercer son aclion, toules ces parlies qui sem-
blaient s’étre fanées reprennent leur aspect et leur position
naturelle.

Le Sainfoin oscillant, plante singuliére originaire de
Bengale, offre des mouvements encore plus remarquables.
Ses feuilles, comme celles du Trefle, sont composées de
trois folioles. Les deux folioles lalérales, qui sont beau-
coup plus petites, sont animées d'un double mouvement
de flexion et de torsion sur clles-mémes, qui parait indé-
pendant dans chacune. En eflet, I'une se meut quelque-
fois rapidement, tandis que I'autre reste en repos. Le mou-
vement se fait par pelites saccades trés rapprochées. L'une
des peliles folioles latérales s'abaisse dans le méme temps
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que l'autre s'éléve. 11 s'exécute sans l'intervention d'aucun
stimulant extérieur. La nuit ne le suspend pas. Celui de
la foliole médiane,. au contraire, parait dépendre de I'ac-
tion de la lumiere et cesse quand la plante n'y est plus
exposée. 1l est d'ail-
leurs beaucoup plus
lent.

La Dionée attrape-
mouche, plante ori-
ginaire de 1'Améri-
que septentrionale,
présente a D'extré-
mité de ses feuilles
deux lobes réunis
par une charniére
médiane et environ-
nés de poils glandu-
leux. Quand un in-
secte touche et irrite
la face supérieure,
ces deux lobes se re-
dressenl vivement,
se .rapprochent et
saisissent l'insecte.

Une pelite plante
de la méme famille,
commune dans les
prairies tourbeuses,

Fig. 67, — Dionée attrape-monche. le Rossolis a feuilles
rondes, offre un phé-
nomgne analogue. Ses feuilles sont arrondies, concaves,
glanduleuses et bordées de cils dans leurs conlours.
Dés qu'une mouche ou tout autre insecte, alliré par le
suc visqueux qui recouvre la face supérieure de ses feuil-
les, vient s’y poser, les poils se redressent, s'entrecroisent
avec ceux du cOté opposé, et forment ainsi une sorte de
rets ou de filet, sous lequel le petit animal se trouve em-
prisonné. A. Ricnarp.
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LXVIL
La végétation sur la limite des neiges éternelles.

La ligne de démarcalion des neiges élernelles indiqus
partout un horizon ou la vie vient s'éteindre. EL cepen
dant, que de luttes ont lieu encore, dans ces régions glacées,
entre la vie et la mort! Des animaux s'égarent sur les
glaces, des oiseaux planent au-dessus de ces déserts de
neige et de ces affreuses solitudes, ou l'insecte, entrainé
par un courant mortel, tombe bientdt sans puissance et
sans vie.

Au dela de ces barriéres que le printemps ne peut fran-
chir, on' trouve pourtant encore quelques oasis. Une pente
trop raide pour que la neige puisse s’y arréter, un rocher
abrité du nord et recueillant les rayons du soleil, donnent
asile, au milieu des champs dc neige, a des touffes ver-
doyantes et serrées de Siléné & courte tige (Silene acaulis),
dont les fleurs roses, & demi cachées entre les feuilles,.
s‘ouvrent un instant, indécises du sort qui les attend. La
aussi se montrent quelques touffes de ce charmant Myoso-
tis ! abrité par le manteau gris et velu de ses feuilles, et
dont la grande fleur bleue lulte d’azur avec le ciel. A part
ces exceptions peu nombreuses, la limite des neiges éter-
nelles, dans les montagnes, est la lisiere d'ou I'on doit
compter le départ ou l'arrivée de la végétation : c’est le
2éro géographique de la vie.

La existe une ligne sinueuse, théitre d’une guerre con-
tinuelle entre 1'été qui veut fondre la neige, quelques
plantes qui suivent rapidement ses conquétes, et I'hiver,
qui défend les hauteurs ou il a le droit de régner. Mais les
filets d’eau qui en descendent, qui glissent sur les rochers
et viennent imbiber le terrain, appellent les Mousses ve-
loutées, et celles-ci prennent possession d’un séjour ou elles
rencontrent leurs meilleures conditions d’existence. Des

1 Myosotis nain (Myosotis nana ov Eritrichiuwe nenum).
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Lichens lépreux attaquent les rochers mis & nu, les cou-
vrent de leurs dessins bizarres, et fructifient dans 'atmo-
sphére glacée ol commence la vie. D'autres, les Cladonies,
en gazons serrés et ramifiés, vivent sur la terre qu'ils
protégent, sans lui demander cette belle nuance de ver-
dure que la nature a si libéralement accordée aux produc-
tions végétales.

Au-dessous de cette zone, on trouve les gracicuses asso-
ciations des plantes véritablement montagnardes, de ces
especes alpmes qui vivent loin de nous et conservent toute
leur ind Robustes, se de
peu, ces plantes se présentent les premiéres a la lutte des
saisons, et sorlent de la neige chargées de boutons fermés
que le premier rayon du soleil va faire ouvrir. Dans ces
lieux élevés, toutes les phases de la vie sont parcourues
avec rapidité; les saisons qui en réglent les époques y sont
presque éphéméres. Dés que l'air altiédi des longues jour-
nées d'été fouelle les hauteurs de ses larges vagues, une
foule de plantes que la neige abritait du froid s'éveillent &
la vie. C'est la que la Soldanelle alpine épanouit ses fleurs
légeres pxes des corolles azurées de la Genliane printa-

e; c'est 1a que 1'OEillet bleualre étale scs gazons par-
fumés et que T'Anémone des Alpes ouvre ses fleurs blanches
ou soufrées.

A ces hauteurs, les plantes se serrent les unes contre les
autres et forment des tapis d'un gazon court et velouté,
que I'on retrouve dans les Andes, I'Himalaya, comme dans
les Alpes. Souvent aussi, une méme touffe de plantes y
devient énorme et semble acquérir en diamétre, en serrant
ses rameaux, ce qui lui manque en hauteur. On voit fré-
quemment cette disposition dans les Alpes, et nous com-

aussi a l'apercevoir dans les gnes de moindre
elevalmn, ou le Genévrier nain, la Camarine a fruits noirs,
T'OEillet bleuatre et de charmantes Saxifrages se réunissent
en toufles ou en gazons, et se serrent pour lutter contre les
vents el le froid des montagnes.

Dans les Cordilléres, a une hauteur presque aussi grande
que le sommet du mont Blanc, d'Orbigny rencontrait une
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végélation de cc genre, mais bien plus fortement accentuée
encore.

« 1l n’y a plus d'arbres ni méme d’arbustes; on n’y voit,
avec quelques rares Graminées, que des plantes vivant en
famille et d'un aspect des plus singuliers. Aucune ne s'éléve;
toutes croissent sur les rochers, forment une masse com-
pacte, arrondie, souvent de quelques métres de diamétre,
d’un beau vert, mais dont les rameaux sont tellement serrés
en gazon, que la hache, pour ainsi dire, peut seule les
entamer. » .

Au-dessous de ces plantes herbacées commencent les
arbrisseaux, c'est-a-dire les plantes dont I'existence cesse
d’étre souterraine, et qui aventurent leurs rameaux dans
T'atmosphére. La distance qui sépare ces espéces arbores-
centes de la limite des neiges n'est pas la méme dans tous
les climats. En Europe, la zone élevée des montagnes est
souvent caraclérisée par un arbrisseau des plus remar-
quables, qui appartient spécialement a ce continent. G'est
le Rhododendron ferrugineux !, si commun dans les Alpes
et dans les Pyrénées. Il occupe une large bande de 800 mé-
tres d’étendue, commencgant a 1600 et s'arrétant & 2400 me-
tres d'altitude. De magnifiques fleurs rouges, qui se succe-
dent selon Iélévation, indiquent partout sa présence. Il vit
en société, mais avec toute l'indépendance d'une espéce
non civilisée, et refuse de yenir prendre dans nos jardins
un rang mérité prés d’espéces étrangeres. A part le Gené-
vrier nain el quelques Saules réduils a de maigres toufles,
le Rhododendron marque la limile extréme de la végé-
tation arborescente.

Plus bas encore, l'apparition des arbres indique un climat
moins rigoureux, une vie plus aérienne, plus en rapport
avec l'atmosphére. De larges ceintures d'arbres résineux
entourent les montagnes et séparent les zones alpestres
des régions basses, ou naissent alors a profusion les plantes
qui appartiennent a la contrée ou s'élévent les montagnes.

H. Lecoo

1. Vulgairement Laurier-rose des Alpes.
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LXVIIL
Léthargie des plantes sous Pinfluence du froid.

Au sommet du mont Perdu, j’ai trouvé sept espéces de
phanérogames; cinq apparliennent a la cime du pic du
Midi; les deux autres, Céraiste des Alpes et Saxifrage An-
drosace, se rencontrent ailleurs, a des élévations bien
moindres. Je les vis en fleur le 10 aoat; le temps était ora-
geux, le soleil ardent, le vent soufflait avec impétuosité du
sud-ouest, et pourtant le thermométre centigrade ne s’éleva
pas au-dessus de 7 degrés. Voila les jours d’été de cette
cime. Ici d’ailleurs I'espace accessible a la végétation est
tellement resserré, il est si étroitement bloqué par les
neiges, ‘que c’est beaucoup si entre leur retraite et leur
relour nos plantes ont six semaines pour végéter et fleurir.
Souvent méme cet intervalle doit se réduire au point de ne
pas leur en laisser le temps, et'l'on est fondé a présumer
qu'i) y a telles années ou le sol qui les nourrit ne voit pas
entr'ouvrir le voile qui les couvre.

Qui sait méme jusqu'ou peut se prolonger I'état de lé-
thargie auquel ces plantes sont alors condamnées, et qui
sail ce qu'il y en a d’enfouies sous les neiges et les glaces
du mont Perdu, en attendant 'accident qui leur fera revoir
le jour? J'ai une fois saisi la nature sur le fait; ¢'élait au
bord du glacier de Néouville. Je connaissais parfaitement
ce glacier et ses limites accoutumées, lorsqu’en 1796 il
subit une retraite extraordinaire. Dans le ravin qu’il aban-
donnait, j'assistai au réveil de quelques plantes sortant
d’un sommeil dont je nose évaluer la durée; elles végé-
térent vigoureusement et fleurirent au milieu de septembre,
pour se rendormir bientot sous de nouvelles neiges, que les
années suivantes onl transformées en glaces et que je n'ai
plus vues reculer.

J’y ai compté sept espéces; cing d’entre elles se rencon-
trent rarement sur les sommets, parce qu'elles recherchent
Pombre et humidité, mais elles n'en appartiennent pas
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moins & cette tribu de plantes nivales dont les affections
ne sont satisfaites que dans les hautes régions. 1l leur faut
une année tout autrement partagée que la notre; il leur
faut un petit nombre de beaux jours et une végétation
accélérée, suivie d'un long et profond repos. Elles craignent
les chaleurs vives et surtout les chaleurs soutenues; elles
ne craignent pas moins le froid et ne sont préservées que
par les neiges qui, dans leur patrie, devancent les fortes
gelées. Transportées dans nos plaines, ce sont, de toutes
les plantes étrangéres & notre sol, celles qui se montrent le
plus intraitables. On ne peut les plier au cours de nos sai-
sons; notre printemps se traine, notre été est trop chaud,
trop long, notre hiver trop apre et trop court. En juillet,
elles nous demandent de I'ombre, en décembre un abri,
et, sur le total de I'année, neuf ou dix mois de sommeil
que nos climats leur refusent.

Les plantes des contrées polaires ont les mémes besoins
et se trouvent dans les mémes conditions. Plusieurs d'entre
elles viennent spontanément se méler aux notres, et I'on
est moins étonné de les rencontrer que de ne pas les voir
en plus grand nombre. Aux hautes latitudes, en effet, le
climat, quoique autrement modifié, n’agit pas autrement
sur la vitalité des vegetaux Peu leur importe, durant tout
letemps ot ils se edent les jours
et les nuits, comment procédent les mois et les saisons. Des
degrés de froid trés divers ne leur sont pas moins indiffé-
rents, sous le manteau de neige qui ¢galise pour eux les
températures. Ce qui les concerne, c'est la coupe générale
de I’année, c'est-la proportion établie cntre la période du
repos et celle des développements; c’est surtout la durée,
la marche et la mesure de la chaleur qui préside aux di-
verses fonctions de leur vie active. Sous tous ces rapports,
le: plantes arctiques et les plantes alpines sont traitées de
la méme maniére. Etroitement associées par cette commu-
nauté de conditions, elles forment ensemble un groupe dis-
tinct dans le régne végétal, une pelite tribu douée d'un
tempérament particulier et d'uve physionomie qui lui est
propre. Rano: o,
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LXIX
Végétation des régions polaires,

Dansle nord de I'Europe, au dela des limites ol le Ghéne
ne peut plus vivre, il existe encore d'immenses étendues
couvertes de bois. Des Sapins d'une hauteur prodigieuse se
rapprochent et confondent leurs branches allongées, qui
viennent toucher la terre; les Pins s’y mélent, el tantdt
libres et ¢lancés, tantot génés et rabougris, ils obstruent
la forét et la rendent impénétrable. De nombreux Lichens
blanchatres pendent des arbres; d’autres, allongés et ra-
meux, forment sur le sol un tapis d’une grande épaisseur,
qui plie et cede mollement sous les pieds du voyageur
quand la pluie en a ramolli le tissu, et qui se brise en pé-
tillant si la sécheresse en a raidi les fibres. De larges cous-
sins de Mousses enlacées cachent de profonds et vastes
marécages.

Au dela de ces foréts d’arbres toujours verts, qui vivent
protégeés par la résine dont toules leurs parlies sont impré-
gnées, on trouve encore des landes sans fin parsemées de
Genévriers; mais 1'arbre qui donne & ces tristes contrées
un reste dc vie est le Bouleau, qui, pendant I'hiver, lutte
de blancheur par son écorce avec le givre attaché a ses ra-
meaux, et qui, pendant 1’éL¢ des régions polaires, montre
le vert tendre de ses feuilles au-dessus des nappes de neige
.étendues sur le sol. Cet arbre résiste avec constance aux
vicissitudes du climat, s’éleve, se courbe, s'incline ; il rampe
sur le sol, s’abrite sous les pierres; il s’attache a la vie et
ne veut pas périr. Ses rameaux pendants et mobiles ba-
lancent leur feuillage sous l'impulsion du vent du nord;
ses graines, qui ne murissent pas toujours, descendent
avec les neiges de I'automne ou reslent fixées sur les
branches jusqu'au dégel qui raméne le printemps.

Le nord de I'Europe, au dela du cercle polaire, est la
patrie de Saules nains, qui, rampants, difformes, presque
herbacés, constituent des pelouses ou des buissons. Dans
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la partie septentrionale de 1'Islande, ils donnent souvent
au terrain qu'ils occupent I'aspect de champs de Luzerne.
D'autres fois, au voisinage des neiges élernelles, ils sont
presque privés de feuilles, rampants, noiralres comme la
roche qu’ils recouvrent. On les prendrait plutdt pour des
toufles de racines que pour de véritables arbustes.

Enfin, au dela du cap Nord et de I'Islande, sur I'ile in-
hospitaliere du Spitzberg, le Saule, réduit a de maigres
pousses rampantes, reste engourdi sous des neiges persis-
tantes sans pouvoir développer tous les ans ses bourgeons -
et ses fleurs, et n'amenant ses graines a maturité qu'a de
longs et de rares intervalles.

H. Lecog.

Quelle végétalion peut-il y avoir au Spitzberg, dans un
pays couvert toute I'année de neige et de glace, et ou la
température moyenne de 1'été est inférieure a celle du mois
de janvier a Paris? Exisfe-t-il des plantes capables de
vivre et de se propager dans de pareilles conditions du sol
et du climat? Néanmoins, quand on aborde au Spitzberg,
on apergoit ¢it et 12 certaines places favorablement expo-
sées ol la neige a disparu. Ces ilots de terre ¢pars au
milieu des champs de neige qui les entourent semblent
d’abord complétement nus, mais en s'en approchant, on
distingue de petites plantes naines pressées contre le sol,
cachées dans ses fissures, collées contre les talus exposés
au midi, abritées par des pierres ou perdues dans les
petites Mousses ou les Lichens gris qui tapissent les rochers.
Les dépressions humides, couverles de grandes Mousses
du plus beau vert, reposent I'eeil attristé par la couleur
noire des rochers et le blanc uniforme de la neige. Au
pied de falaises habitées par les oiseaux marins, dont le
guano active la végélation sur la terre qu'il échaulle, des
Renoncules, des Graminées atteignent quelquefois une
hauteur de plusieurs décimétres; et au milieu des éboule-
ments de pierre s'éléve un Pavot a fleurs jaunes, qui ne
déparerait pas les corbeilles de nos jardins. Nulle part un
arbuste ow un arbre : les derniers de lous, le Boulcau
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blanc, le Sorbier des oiseleurs et le Pin sylvestre s'arrétent
en Norwége sous le 70° degré de latitude. Néanmoins quel-
ques végétaux sont de consistance ligneuse : d’abord deux
pelites espéces de Saule, appliqués contre la terre el s’éle-
vant au-dessus des Mousses humides, puis la Camarine a
rruits noirs, qu'on trouve dans les marais tourbeux de
I'Europe, jusqu’en Espagne et en Italie. Les autres plantes
sont d’humbles herbes sans tige, dont les fleurs s’épanouis-
sent au ras du sol. La plupart sont si petites, qu'elles
échappent aux yeux du botaniste; on ne les apergoit qu'en
regardant soigneusement a ses pieds.
Ca. ManTNs,

LXX
Chimie des étres vivants,

Il me souviendra toujours de quelle rude maniére un
mien ami fut éconduit par un cuisinier de renom. Un jour
de gala, il trouva lartiste aux sauces en méditation gas-
tronomique devant ses fourneaux. Face épanouie, menton
a cascades, nez florissant flanqué de bourgeons, ventre
majestueux, serviette retroussée sur la hanche, toque de
percaline : tel était 'nomme. Les casseroles bruissaient
doucement sur les fourneaux. Par la jointure des couver-
cles, des bouffées s’exhalaient délicieusement odorantes et
sapides. On eit ding rien qu'a les respirer. L'dtre flam-
bait devant la poularde truffée et le dindonneau chamarré
d'aiguillettes de lard. A cOté, la grive grassouillette et aro-
matisée de geniévre distillait ses entrailles sur Ja tarline
beurrée.

— Eh bien, fit mon ami aprés les compliments d’usage,
& quel chef-d’ceuvre en sommes-nous?

— Rable de ligvre au coulis de vanneaux, répliqua l'ar-
tiste en se léchant le doigt avec les signes d’une profonde
satisfaction.

Et il souleva le couvercle d’une casserole. Aussitot, dans
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la salle, un fumet se répandit a éveiller chez les plus sobres
le démon de la sensualité.

Mon ami loua fort, puis :

— Veus étes habile, tous en conviennent, dit-il; mais,
parbleu, la belle affaire que de cuisiner bon avec de bonnes
choses, que de faire un excellent roti avec une poularde,
un mets de haut godt avec un coulis de vanneaux! L'idéal
du métier serait d’obtenir le roti et le contenu de cette
casserolle, dont vous éles justement fier, sans poularde,
sans rable deliévre et sans vanneaux. Le précepte : « Pour
faire un civet de liévre, prenez un liévre, » est trop exi-
geant. Ne prend pas de lievre qui veut. Il serait mieux de
prendre autre chose de trés commun, & la portée de tous,
et d’oblenir tout de méme le civet. :

Le cuisinier écoutait ahuri, tant mon ami parlait avec
un air de sincére conviction.

— Un vrai civet de liévre sans avoir de liévre, un vrai
roti de poularde sans avoir de poularde? Et vous feriez
cela, vous?

— Non, pas moi : je n’ai pas, tant s’en faut, I'habileté
voulue. Mais enfin, je sais quelqu’un qui le fait et auprés
duquel vous et vos confréres n'étes encore que d’ineptes
fricotteurs.

La prunelle du cuisinier s'alluma d’un éclair. L'amour-
propre de l'artiste était blessé au vif. :

—- Et quemploie-t-il, s'il vous plait, votre maitre parmi
les maitres, car je suppose qu'il ne tire pas ses poulardes
de rien?

— 11 fait usage d’assez pauvres ingrédients. Voulez-vous
les voir? Les voici au complet.

Mon ami sortit trois fioles de sa poche. Le cuisinier en .
prit une. Elle contenait une fine poussiére noire. L'artiste
aux coulis palpa, goita, flaira.

— C’est du charbon, tit-il ; vous me la donnez belle. Vos
poulardes au charbon doivent étre fameuses! Voyons la
seconde fiole. C'est de l'eau, ou je me trompe fort.

— Clest de I'eau, en effet.

— Lt la troisieme ? Tiens, il n'y a rien.
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— Si, il'y a quelque chose : de l'air.

— Va pour de Iair. Dites donc : ¢a ne doit pas élre
lourd & I'estomac, vos poulardes & Pair, Parlez-vons sé-
rieusement?

— Trés sérieusement.

— Vrai?

— Tout ce qu'il y a de plus vrai.

— Votre artiste fait ses poulardes avec du charbon, de
I'eau, de I'air, et rien de plus?

— Oui.

Le nez du cuisinier tournait au bleu.

— Avec de I'eau, du charbon et de I'air, il ferait cette
brochette de tourdes?

— Oui, ouil

Du bleu, le nez du cuisinier passail au violet.

— Avec du charbon, de air et de 1'eau, il ferait ce paté
de foie gras, cetle éluvée de pigeons?

— Oui! cent mille fois ouil

Le nez montail a sa derniére phase, il devenait cramoisi.
La bombe éclata. Le cuisinier se crut devant un maniaque
qui sc moquait de lui. 11 prit mon ami par les épaules ct
e mit ala porle, en lui jelant aux jambes les trois fioles
& poulardes. Le nez irascible redescendit par degrés du
cramoisi au violet, du violet au‘bleu, du bleu au ton
normal, mais la démonstration de la poulardeau charbon,
a l'air et 4 I'eau resta inachevée. N'en déplaise a 'homme
au coulis, mon ami cependant disait trés vrai; la sub-
stance de tout étre vivant, plante ou animal, se compose
de charbon, d'air et d’eau ou plus exactement des qualre
¢éléments chimiques, oxygeéne, hydrogéne, azole et carbone.
Tout ce que le cuisinier préparait pouvait se ramener a du
charbon et aux éléments de l'air et del'eau. Mon ami avait
réellement dans ses trois fioles les maticres premiéres des
poulardes, des étuvées de pigeons, des palés de foie gras;
mais pour rassembler ces matiéres en chair et en farine,
pour construire le merveilleux édifice, 'arliste manquait,
le grand artiste dont parlait mon ami. Quel est-il? La
verte cellule des planles! J-H. Fasre.
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LXXI
Le gaz carbonique,

Les produits de la respiration d’un animal sont identi-
ques avec ceux de la combuslion dans un foyer. Le foyer
et I'animal aspirent de l'air et rendent du gaz carbonique,
de la vapeur deau et de Pair trés pauvre en oxygene.
L'oxygéne qui manque s'est évidemment fixé sur les élé-
ments combustibles qu'il a rencontrés dans le foyer, car-
bone et hydrogene, et a produit ainsi du gaz carbonique
et de l'eau. Pareillement, l'oxygéne de l'air aspiré par
I’animal rencontre dans son trajet a travers 'organisation
du carbone et de I'hydrogéne sous une forme quelconque;
il se combine avec eux et les transforme en acide carboni-
que et en eau.

Dans les deux cas, il y a en méme temps production de
chaleur, cause du travail mécanique qu'accomplit la ma-
chine mise en jeu par le foyer, cause aussi des efforts mus-
culaires de 'animal. Pour produire de la chaleur, finale-
ment converlie en travail mécanique, la machine animale
brale du charbon tout comme la machine industrielle; pas
une fibre ne remue dans I'organisation qui n’améne une
dépense proportionnelle de combustible. Vivre, c'est se
consumer, dans l'acceplion rigoureusc du mot; respirer,
c’est braler. On a dit de tout temps en style figuré : le flam-
beau de la vie. Il se trouve que l'expression figurée est
I'expression exacte dela réalité. L'air consume le flambeau,
il consume I'animal; il fait répandre au flambeau chaleur
et lumiére, il fait produire & I'animal chaleur et mouve-
ment. Sans air, le flambeau s'éteint ; sans air, 1'animal
meurt. L'animal est, sous ce point de vue, assimilable a
une machine d'une haute perfection, mise en mouvement
par un foyer de chaleur. 11 se nourrit et respire pour pro-
duire mouvement et chaleur; il mange son combustible
sous forme d’alin e ts et le brole dans les profondeurs de
son cor,s avec 'oxygéne amené par la respiration,

Fapre BoraniQue. 15
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En moyer.ne, nous bralons par la respiration de8 a 10
grammes de charbon par heure, ce qui porte a 430 litres
environ le gaz carbonique exhalé par une personne en
24 heures. A ce comple, une personne vivant soixante ans
en brile de 4000 a 3000 kilogrammes; el la grande famille
humaine, approximalivement évaluée a un milliard, en
brile au moins 70 000 millions de kilogrammes par an; de
sorte que la production annuelle du gaz carbonique par
I’homme seul doit. étre bien prés de 160 milliards de métres
cubes.

A cette source d’acide carbonique, il faut ajouter celle
qui Tésulte de la respiration des animaux, et des matiéres
qui se décomposent, qui bralent par pourfiture. D’un hec-
tare deterre moyennement fumée, il s’en dégage par jour
prés de 160 métres cubes. 11 faut tenir compte encore de
T'acide carbonique produit par la combustion 1u bois, du
charbon, de la houille. L’Europe seule extrait tous les ans
du sein de la terre 550 millions de quintaux métriques de
combustibles minéraux, houille, lignite, tourbe, qui pro-
duisent, en bralant, 80 milliards de métres cubes de gaz
carbonique. Ce n'est pas tout encore : de nombreuses
sources renferment ce gaz en dissolution ct le laissent dé-
gager a l'air; les volcans en vomissent, et certaines érup-
tions volcaniques en exhalent des quantités devant les-
quelles les nombres qui précédent sont insignifiants.

Ainsi, il arrive de toutes parts dans I'atmosphére d'im-
menses torrents de gaz carbonique qui finiraient, saccu-
mulant toujours, par rendre I'air irrespirable. Cependant,
si l'on soumet lair almosphérique aux recherches de la
chimie, on y reconnail une proportion trés faible et a
peu prés constante d’acide carbonique, savoir, un litre
environ de ce gaz sur deux mille litres d’air.

Puisque le gaz carbonique se maintient dans 'atmo-
spheére en faible proportion trés peu variable, malgré son
dégagement continuel en volume immense, ‘quelles sont
donc les causes qui I'empéchent de s’accumuler? Ces causes
sont multiples ; I'une d’elles est la respiration des plantes.

Sous le stimulant de la lumiére solaire, les parties vertes
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des végétaux, principalement les feuilles, décomposent
I'acide carbonique puisé dans Iatmosphére. L'oxygéne
est dégagé, propre désormais a la respiration, & la com-
bustion. Quant au carbone, il reste dans le tissu de la
plante, ot il donne naissance a diverses matiéres orga-
niques, sucre, fécule, bois. T6L ou tard, ces matiéres sont
décomposées par la combustion lente ou la pourriture,
par la combustion rapide, par la nutrition de l'animal,
et le charbon redevient acide carbonique qui retourne
dans l'atmosphere, ol de nouvelles plantes le puiseront
encore pour se nourrir et transmettre a 'animal les ma-
tieres alimentaires ainsi préparées. Le méme charbon va
et vient, suivant un cercle invariable, de 1'atmosphére a
la plante, de la plante & 'animal, de I'animal a 1'atmo-
sphére, réservoir commun o tous les étres vivants puisent
pour quelques jours Ja majeure partie des matériaux qui
les composent. L'oxygeéne est son véhicule. L’animal em-
prunte son charbon & la plante sous forme d’aliment et
en fait du gaz carbonique; la plante puise dans I'atmo-
sphére ce gaz irrespirable, le remplace par de I'oxygéne,
et, de son charbon, prépare la nourriture de I'animal. Les
deux régnes organiques se prétent ainsi un mutuel se-
‘animal fait du gaz carbonique, dont la plante se
nourrit ; la plante, de ce gaz meurtrier, fait de 'air respi-
rable et des matiéres alimentaires.

L'ensemble de la végétation conservant un méme degré
de vigueur, et tel parait étre 1'état des choses, la masse
d'acide carbonique en activité dans le régne végétal forme,
pour ainsi dire, un torrent qui revlent & sa source et se
suffit & lui . Par leur d et
par le travaxl resplralolre des ammaux, qulls ont tous
, les végétaux
dégagent autant d‘aclde carhomque qu’ nl en faut pour
constituer une végétation pareille. Si la respiration ani-
male et la décomposition putride des deux régnes, asso-
ciées a la combustion de nos foyers, dégagent, & elles
seules, 'acide carbonique que I'ensemble des plantes sous~
traita 'atmosphere, les étres vivants tournent dansle méme
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cercle de leurs é] t aujour-
d’hui leurs dépou:lles d’hier. La destrucuon orgamque
fournit a la r ses maliéres p! 5 la mort
et la vie s’équilibrent ; les lois providentielles emploient
les vieux matériaux a de récents ouvrages, toujours dé-
truits el toujours renouvelés.

Une fois la part faite au role des plantes dans la com-
position permanente de l'atmosphere, il n'en reste pas
moins & se rendre compte de I'acide carbonique, immen-
sément plus considérable, rejeté par les sources gazeuses
et les bouches volcaniques. 1 faut donc qu'une autre cause
soit en travail pour maintenir la salubrité de I'océan aérien,
pour empécher l'accumulation dans l'air du gaz irrespi-
rable exhalé par les entrailles de la terre.

Cette cause réside dans les plus humbles populations
des mers, populations qui, s'habillant de calcaire, solidi~
fient le gaz carbonique en exces, le transforment en pierre
et le dérobent a jamais a I'atmosphere. Des légions d'ani-
maux océaniques, mollusques et coraux, se couvrent d'une
enveloppe pierreuse, dont la moilié a peu prés est formée
avec 'acide carbonique charrié de I'atmosphére a la mer
par les pluies et les eaux courantes ; et, de leurs dépouilles
minérales, ol le gaz asphyxiant est pour toujours captif,
balissent les assises des continents futurs.

L'histoire des anciens dges de la Terre nous renseigne
sur les conséquences du travail qui seffectue dans les
mers actuelles. A quelque hauteur que nous nous élevions
sur les rampes des montagnes, a quelque profondeur que
nous descendions dans les entrailles du sol, nous trouvons
dans le calcaire d’innombrables fossiles, c'est-a-dire les
restes minéraux des étres vivant au sein des mers ou cette
roche s'est formée. Plusieurs de nos marbres sont pétris
de choses ayant eu vie; notre pierre a batir n'est souvent
qu’un ossuaire, qu'un amas de coquillages et de coraux
brisés, et il est presque impossible d’en extraire une par-
celle ou I'animalité n'ait laissé son empreinte. Dans ces
catacombes du vienx monde, ce ne sont pas les plus
grandes especes qui ont fourni le plus fort contingent ; le
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normbre supplée a la taille. Les puissantes assises de calcaire
d’ou I'gypte retira les matériaux de ses pyramldes sont
formées de petits ill: de

des lentilles; celles que Paris exploite pour ses conslruc-
tions ne sont souvent qu’une agglomération de menues co-
quilles granulaires, de mélliolites, qui n'atteignent pas un
millimétre. Rien ne saisit davantage l'esprit que la faiblesse
apparente des moyens mis en ceuvre et I'immensité des résul-
tats obtenus. Mais aussi, qui prétendrait nombrer les géné-
rations et les siécles nécessaires a de pareils entassements |

Le moindre animalcule était donc dans les océans des
anciens ages, comme il l'est dans ceux de nos jours, un
laboratoire de carbonate de chaux. Ouvrier de l'infiniment
petit, il travaillait pour I'infiniment grand, car, en léguant
aux 4ges futurs sa carapace inanimée, il apportait son
atome de calcaire & la charpente de la Terre, il cimentait
de sa fréle dépouille les assises des Andes et de I'Hyma-
laya. Sans repos, ces architectes ohscurs, ces assamns»
seurs p. dentiels d’une phére impure, solidi
pour sen vétir, le gaz carbonique en excés charrié dans
les mers par les eaux courantes; et de leurs habitacles
calcaires, de leurs enveloppes minérales, de leurs tests
pierreux accumulés avec I'eflrayante profusion d'une fé-
condité sans bornes, jetaient les assises du sol que nous
foulons aux pieds. Coraux, mollusques, crustacés, madré-
pores, poursuivent dans les mers actuelles le méme travail,
dont les conséquences sont la salubrité de l'atmosphére
et les bases des continents futurs.

Deux grands systémes d’aclivité mettent donc en ceuvre
l'acide carbonique. Dans I'un, le gaz carbonique va de
I'atmosphére a la plante, de la plante a I'animal, et de
L'un et I'autre & l'atmosphére ; alimentant la vie des dé-
pouilles de la mort, il tourne suivantun circuit qui revient
sur lui-méme. Dans lautrc systéme, le gaz carbonique
exhalé par la terre est entrainé par les eaux dans la mer,
ou il se minéralise en se combinant avec de la chaux, de-
vient pierre par le travail de I'animal et se trouve ainsi
désormai soustrait a I'atmosphérre. J.-H. FabrE.
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LXXI

Dé ition de ’acide ca ique par les v

Au grand banquet des étres, trois mets seulement sont
servis, accommodés d’une infinité de maniéres. Depuis le
gourmet qui dine des richesses gastronomiques des cinq
parties du monde, jusqu'a I'huitre qui fait ventre d'un
peu de glaire apporté par le flot, depuis le chéne qui
suce de ses racines 1'étendue d’un arpent, jusqu'a la moi-
sissure qui s'installe sur un atome de pourriture, tout
puise au méme fonds : le charbon, lair et I'eau. Ge qui
varie, c'est le mode de préparation.

Le loup et 'homme, quelque peu loup pour le genre de
nourriture et autres choses encore, mangent leur charbon
accommodéen mouton ; le mouton broutele sienaccommodé
en herbe ; et I'herbe..... C'est ici la grande aflaire qui éta-
blit reine de ce monde la cellule végétale et lui assujettit
et le Joup et le mouton et 'homme. Dans la chair, I'es-
tomac-de 'homme et celui du loup trouvent le charbon,
T'air et I'eau, préparés sous un petit volume en mets ds
haute saveur; dans I'herbage, I'estomac du mouton les
trouve aussi savamment préparés, moins savoureux, il

* est vrai, et de plus grand volume. Mais la plante, qui fait
la chair du mouton, comme celle-ci fait la chair de
I’homme, & quelle sauce mange-t-elle sa part de charbon,
dair et d'eau?

Elle l]a mange au naturel, ou peu s’en faut. La cellule
verte, estomac d'une mlraculeuse puissance, digére le
charbon, s’abreuve d’air et d’eau ; et de ces trois choses,
dont toute autre qu’elle ne voudrait pas, compose le brin
d’herbe, qui transmet au mouton I'air, le charbon et I'eau
groupés désormais sous forme nutritive. Le mouton re-
prend en sous-ceuvre la préparation fondamentale du brin
d’herbe, 1'améliore un peu, a peine, et s'en fait de la chair
qui, finalement, par une retouche des plus simples, devient
chair d’homme ou chair de loup suivant le consommateur.
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Dans cette succession de mangeurs et de mangés, a qui,
s'il vous plait, le travail le plus méritoire ? L'homme em-
prunte les matériaux de son corps au mouton, qui les ren-
ferme tout préparés ; le mouton les extrait de la plante, ou
ils sont déja trés dégrossis; la plante seule puise a la
source premiére; elle mange limmangeable, lair, le
charbon et I'eau, et, par un (ravail transcendant, les con-
vertit en substances alimentaires dont l'animal doit hé-
riter. C'est donc elle, en définitive, qui tient table ouverte
aux populations de la terre.

La plante ne se nourrit pas & notre maniére, elle s'im=
bibe des matiéres qui doivent l'alimenter. Le charbon des-
Liné & sa nourriture doit étre préalablement fluidifié, dis-
sous. Or le dissolvant du charbon, c’est l'air *. Examinons
cela de pres, la chose en vaut la peine.

On allume une pelletée de charbon. Le charbon prend
feu, devient rouge et se consume en dégageant de la cha-
leur. Bientot il ne reste plus quune pincée de cendre, d’un
poids insignifiant par rapport au poids primitif. Qu'est
devenu le charbon ? 1l s'est consumé, me direz-vous; il s’est
bralé. D'accord ; mais se consumer, serail-ce se réduire a
néant? Le charbon, une fois bralé, n’est-il plus rien, abso-
ment plus rien ? Si tel est votre avis, je vous apprendrai
qu’en ce monde rien ne s’anéantit. Essayez d’anéantir un
grain de sable. Vous pourrez I’écraser, le mettre en poudre
impalpable; mais le réduire a rien, jamais. Le chimiste,
avec tout son arsenal de drogues et d'appareils, ne I'anéan-
tirait pas davantage. Il le fondra, si vous le désirez, au feu
de ses fourneaux; il le dissoudra dansedes liquides; il le
réduira en vapeurs invisibles ; en 'associant avec ceci ou
cela, il lui donnera tel aspect, telle couleur, telle maniére
d’étre; mais, en dépit de toutes les violences, le grain de
sable existera toujours. Néant et hasard, ces deux grands
mots, que nous employons a tout propos, ne signifient rien,
Tout obéit a des lois; tout persiste indestructible.

1. Ou plus exactement loxygéne, 'un des éléments de l'air.
autre élément est l'azotc
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Le charbon consumé n'est donc pas anéanti. Il n'est
plus dans le fourneau, c'est vrai, mais il est dans 'air, en
dissolution, sous un état invisible. Vous mettez un mor-
ceau de sucre dans 'eau; le sucre se fond, se dissémine
dans le liquide et cesse des lors d'étre visible aux regards
les plus pergants. Ce sucre invisible n’en exisle pas moins.
La preuve, ¢’est qu'il a communiqué a I'eau une propriété
nouvelle, le goat sucré. Ainsi fait le charbon. Par la com-
bustion, il se dissout dans I'air et devient invisible.

La dissolution qui se fait dans nos foyers d’une maniére
violente, avec production d'une forte chaleur, n'est pas la
seule maniére dont le charbon se consume. Un morceau
de bois abandonné aux intempéries brunit a la longue,
perd peu a peu sa consistance et tombe enfin en poudre.
Eh bien, cette décomposition est de tous points compa-
rable & ce qui se passe dans un fourneaun. C’est encore une
combustion, mais si lente qu'il n’y a pas de chaleur sen-
sible; & la suite de ces pertes incessantes, un tronc d’arbre
finit par se réduire a quelques poignées de terre, comme
le charbon des fourneaux se réduit & un peu de cendre
Méme résultat pour toute matiére végétale ou animale en
décomposition. Toute chose qui se pourrit se consume,
c'est-a-dire dissout lentement son charbon dans I'air.

L'animal, une fois mort, se dissipe donc peu & peu dans
Yatmosphére en charbon invisible. A I'état de vie, il est en-
core une source continuelle de charbon dissous. Tous les
animaux respirent, c'est-a-dire admettent dans I'intérieur
de leur corps une certaine quantité d’air, d'instant en ins-
tant renouvelée, dont la mission est d'entretenir la cha-
leur de la vie en bralant du charbon fourni par les ali-
ments. L'aniinal est une sorle de calorifére qui mange son
combustible sous forme d'aliments, et le brale dans les
profondeurs de son corps avec I'air amené par la respira-
tion. Il se nourrit pour entretenir la chaleur naturelle’; le
comestible est pour lui du combustible. Or I'air imprégné
de charbon est rejeté au dehors. De la le double mouve-
ment respiratoire, l'inspiration, qui am¢ne de Iair pur
dans le corps; I'expiration, qui en chasse I'air saturé de
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charbon. Ainsi la combustion d’une bache dans Iatre, la
décomposition putride d'un cadavre, la respiration ani-
male, sont, en derniére analyse, des phénomeénes du méme
ordre. C'est, dans les trois, une dissolution de charbon
dans l'air, accompagnée de plus ou moins de chaleur. Se
consumer, respirer, pourrir, chimiquement sont synonymes.

En s'imprégnant de charbon, l'air acquiert de nouvelles
propriétés. C'est alors un gaz redoutable, nommé acide
carbonique par les chimistes. L'acide carbonique est invi-
sible, impalpable, subtil comme 1'air lui-méme. Il est im-
propre 4 la vie, il n'entretient pas la combustion. Plongés
dans une atmosphére de gaz carbonique, I'animal meurt,
la lampe s'éteint. La raison en est évidente. Le calorifére
animal, foyer de la vie, doit étre sans relachc alimenté
avec de l'air pur, capable de dissoudre dans le corps sa
dose de charbon et produire ainsi de la chaleur. Si la res-
piration ne lui envoie que l'air impropre a ce travail, de
Tair contenant tout le charbon qu'il peut dissoudre, le
calorifere ne marche plus, la chaleur tombe et la vie s’en
va. A la flamme de la lampe, il faut de l'air toujours re-
nouvelé, qui maintienne la chaleur en dissolvant sans repos
du charbon. il ne peut plus en dissoudre, sil est devenu
gaz carbonique, I'air n'entretient plus la combustion, et la
lampe s'éleint. Flambeau de la méche imprégnée d’huile
et flambeau de la vie alimentée de pain vivent dans l'air,
qui dissoul leur charbon, et meurent dans le gaz carbo-
nique, qui ne peut le dissoudre.

Une appréhension vous saisit quand on connait I'en-
nemi redoutable dont je viens de parler. Tout ce qui res-
pire, tout ce qui brile, tout ce qui fermente, tout ce qui
pourrit, exhale du gaz carbonique, qui se répand dans
I'atmosphere. Celle-ci, réceptacle de ces mortelles émana-
tions, ne finira-t-elle pas, avec les siécles, par devenir
irrespirable ? Nullement : les races animales n'ont .rien a
craindre de 'asphyxie générale ni dans le présent, ni dans
l'avenir. L'atmosphére, toujours i d’acide car-
bonique, est toujours assainie ; toujours chargée de char-
bon, elle en est toujours purgée. Et que) est le providen-
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tiel assainisseur chargé de la salubrité générale? Cest la
cellule, enfants, la cellule végétale, qui se nourrit de gaz
carbonique pour nous empécher de périr, et nous en pétrit
du pain pour nous faire vivre. Cet air meurtrier en lequel
se résout toute chose devenue cadavre est I'aliment par
excellence de la plante. Pour le miraculeux estomac de la
cellule, pourriture, c’est nourriture. Des dépouilles délé-
Leres de la mort, la vie se reconstitue.

La feuille est criblée d’'une infinité d'orifices, bouches
microscopiques que 1'on nomme stomates. Par ces orifices,
la plante respire, non l'air pur
comme nous, mais l'air em-
poisonné, mortel pour I'ani-
. mal et salubre pour elle. Elle
aspire, par ses myriades de
houches, le gaz carbonique
répandu dans I'atmosphére ;
elle 'admet dans I'épaisseur
de ses feuilles, et la, sous I'in-
fluence des rayons du soleil,
un acte supréme se passe,
incompréhensible comme la
vie elle-méme. Les cellules,
stimulées par la lumiére, as-
pirent l'acide carbonique et
le décomposent dans le tissu
de la feville. Elles débralent (le mot n'est pas dans le dic-
tionnaire, et c’est dommage, car il rend bien 1 Yidée), elles
débralent le charbon bralé, elles défont ce qu'avait fait la
combustion, elles séparent le charbon de l'air qui lui est
associé; en un mot, elles décomposent le gaz carbonique.
Et n'allez pas vous figurer que ce soit chose facile que de
ramener & 1'état primitif deux substances mariées par le
feu, que de débriler une matiére bralée. 11 faudrait au chi-
miste tout ce qu'il possede d'ingénieux moyens et de dro-
gues brutales pour extraire le charbon du gaz carbonique.
Eh bien, ce travail qui mettrait en action tout l'arsenal
d’un laboratoire les cellules vertes 'accomplissent paisi-

Fig. 65. — Stomates du Lis.
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blenient, sans effort, en se jouant. En un rien de lemps,
c'est fait : le charbon et le gaz respirable, I'oxygeéne, se
séparent, et chacun reprend ses propriélés premiéres.

Dépouillé de son charbon, le gaz redevient ce qu'il était
avant de s'associer  lui ; il redevient gaz respirable, apte
a entretenir et le feu et la vie. En cet état, il est rejeté par
les stomates, pour servir de nouveau a la combustion, a la
respiration. Il était entré gaz mortel dans la feuille, il en
sort gaz vivifiant. Il y reviendra un jour avec une nou-
velle charge de charbon, il la déposera dans le magasin
des cellules, et aussitdt épuré recommencera sa tournée
atmosphérique. L'essaim va et vient de la ruche aux
champs et des champs'a la ruche, tour a tour allégeé,
ardent au butin, ou bien chargé de miel et regagnant les
rayons d'un vol appesanti. L'air esi comme I'essaim de la
ruche végétale : il arrive aux stomates avec une charge de
charbon butiné dans les veines de l'animal, sur le tison
embrasé, sur les matiéres en putréfaction ; il le céde aux
cellules et repart, infatigable, pour de nouvelles récoltes.

C'est ainsi que 'atmosphére conserve une composition
invariable, malgré les immenses torrents d'acide carbo-
nique qui sans cesse y sont déversés. La plante aspire le
gaz mortel. Sous I'influence de la lumiére solaire, elle le
décompose en charbon, qu'elle garde, et en gaz respirable,
en oxygene, qu’elle restitue a I'atmosphére. L'animal et la
plante se prétent ainsi un mutuel secours : Fanimal fait du
gaz carbonique, dont la plante se nourrit; la plante, de ce
gaz meurlrier, fait de l’air respirable nécessaire a I'animal.
Nous vivons doublement par les plantes : elles nous assai-
nissent l'atmospheére, elles nous préparent le manger.

La feuille associe le charbo: soutiré au gaz carbonique,
avec les éléments de 1'eau et de l'air arrivés par la voie des
racines; et du tout elle compose un liquide, la séve des
cendante, qui s’infiltre entre I'écorce et le bois du sommet
a la base du végétal. Ce liquide, on ne peut l'appeler ni
bois, ni écorce, ni feuille, ni fleur, ni fruit; ce n'est rien
de tout cela et c'est un peu de tout cela. Le sang de
Uanimal n’est ni chair, ni os, ni loison: de sa substance
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cependant se font os, chair et toison. La séve, elle aussi,
est un fluide propre a tout; elle est matiére a fruit et a
bois, & feuilles et & fleurs, & écorce et a bourgeons. Elle
est le sang de la plante ; chaque organe y trouve de quoi
se développer, se nourrir. La feuille y prend un peu de
ceci, un peu de cela, suivant ses gouts, ses aptitudes; clle
solidifie sa cueillette liquide, elle l'arrange, la fagonne a
sa guise, et, avec un art dont nul parmi les plus habiles
n’entrevoit méme le premier mot, elle lui donne forme de
cellules, de granulations vertes, de vaisseaux; elle orga-
nise ce liquide informe, lui donne vie et s’en fait substance
de fleur. La feuille s’abreuve aussi au flux de la séve; elley
choisit des matériaux a sa convenance et en compose son
coloris, ses parfums. Le fruit y puise sa matiére a fécule,
sa matiére & sucre, sa matiére a gelée; le bois y récolte
de quoi se faire des fibres, de quoi s'endurcir de ligneux;
Pécorce y prend pour son étui de liége, pour ses fines den-
telles de liber. Pauvre d'aspect, ce liquide n’est rien en
apparence , en réalité, c'est tout. Il est la grande mamelle
de la Vie. Directement pour la plante, indirectement pour
I'animal, le monde entier s’abreuve & ce courant ficond.
J.-H. Fapae.

Ch. Bonnet, occupé de recherches sur l'usage des
feuilles, avait placé des feuilles vertes sous de l'eau de
source au soleil; il vit des bulles gazeuses s’en élever.
Frappé de ce phénoméne, il se demandait si ce gaz pro-
venait de la feuille ou de l'eau. Pour le reconnaitre, il
placa les mémes feuilles, dans les mémes circonstances,
sous de l'eau privée d’air par I'ébullition; les bulles ne
s'élevérent point. Il en conclut que ces bulles étaient four-
nies par I'eau et n’avaient rien de relalif aux fonctions des
feuilles. Ainsi, une marche trés logique en apparence le
conduisit a négliger I'un des faits les plus importants de
la végétation.

Trente ans plus tard, Priestley fut conduit a voir les
mémes bulles gazeuses s'élever des feuilles vertes placées
dang I'eau au soleil. Occupé de ses importantes recherches
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sur les gaz, il recueillit 'air qui s’était élevé dans le fond
du bocal plein d’eau et renversé sur une.soucoupe, le
soumit & l'analyse et reconnut que c'était de l'oxygéne
presque pur.

Cetle observauon remarquable alllm toute Iattention
des pl 1 et surtout Se-
nehwr et de Saussure étudicrent tous les détails du fait
avec soin et prouveérent qu'il était 1ié aux lois les plus im-
portantes de la vie végétale. Les conditions dont la réunion
est nécessaire pour que le phénoméne ait lieu sont la cou-
leur verte de la plante, I'action des rayons directs du soleil,
et la présence de I'acide carbonique dans I'eau. Reprenons
ces trois éléments de la question.

L'expérience a prouvé que seules les parties vertes des
végétaux, les feuilles notamment, sont aptes a dégager du
gaz oxygene au soleil; mais que les parlies non vertes,
comme les racines, les pétales, les étamines, les fruits
colorés, les champignons, et les lichens qui ne verdissent
Jjamais, ne donnent pas lieu au dégagement de ce gaz.

L'action directe des rayons du soleil est indispensable;
le jour le plus pur, l'action des lampes équivalant & peu
prés au jour, ne suffisent pas pour délerminer le dégage-
ment des bulles d’oxygéne. Dans ce cas, et a plus forte
raison pendant la nuit, il ne se dégage aucun gaz lors-
qu'on met des feuilles vertes sous l'eau.

Enfin, toutes les eaux ne sont pas également propres au
dégagement des bulles gazeuses. L'eau bouillie et I'eau
distillée, qui ne renferment aucun gaz en dissolution, ne
laissent rien dégager par les feuilles. L'eau dans laquelle
on a fait dissoudre de I'azote, de I’hydrogeéne, ou méme de
l'oxygéne, présente le méme résultat. Si au contraire
I'eau conlient une quantité quelconque de gaz acide car-
bonique en dissolution, la feuille verte, aidée de l'action
de la lumiére, en dégage du gaz oxygéne. Senebier a
méme remarqué que la quantité de gaz oxygéne est plus
grande lorsqu’on emploie de I'eau dans laquelle on a fait
dissoudre du gaz carbonique en quantité plus forte que
celle qui s’y trouve habituellement. Ainsi, pour ne citer
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qu'un seul exemple entre plusieurs centaines d’expériences
publiées, une branche de Framboisier qui ne fournissait
pas d'oxygene dans I'eau dislillée a donné dans l'eau
commune un volume d’oxygéne égal a celui de 108 grains
d’eau; et, dans I'eau chargée artificiellement d'acide car-
bonique, elle en a fourni un volume égal a celui de
1664 grains. Senebier a conclu de ces faits que le gaz
acide carbonique dissous dans I'eau est sous les rayons
directs du soleil, décomposé par les parties vertes des
végelaux. La feuille s'empare du carbone, et le gaz oxy-
géne, devenu libre, s’éléve dans le bocal.

J'ai répété I'expérience de Senebier sous une forme plus
frappante. J’ai placé sur une méme cuvette pleine d’eau
distillée deux bocaux renversés. L'un des bocaux A était
également rempli d’eau distillée dans laquelle nageait une
Menthe aquatique, tandis que:l'autre B était plein de gaz
acide carbonique. L'appareil était exposé au soleil. On
voyail chaque jour le gaz carbonique diminuer dans le
bocal B, ce que I'on reconnaissait par I'élévation de I'eau;
au sommet du bocal A, il s'élevait en méme temps un
volume de gaz carbonique disparu dans l'autre bocal.
Pendant douze jours qu'a duré I'expérience, la Menthe
vivait en bonne santé, tandis qu'une plante semblable
placée sous un bocal isolé et plein d’eau distillée n’avait
pas dégagé de gaz oxygene et donnait des signes évidents
de decomposltmn Ainsi, dans cette expérience, on voyait,
pour ainsi dire, le gaz carbonique passer du bocal B dans
le bocal A par l'intermédiaire de 1'eau, et arriver a la
plante, qui le décomposait en s’en nourrissant.

D& GANDOLLE.

En observant I'Univers, on voit bientot qu'une des for-
mules suivies par le Créateur a élé6 d’employer la plus
grande économie de temps, de forces et de matériaux,
pour donner aux effets qu’l a voulu produire la plus
grande énergie et la plus grande magnificence. On ne peut
donc imaginer que ces torrents de iuwiere qui se répan-
dent & chaque seconde sur notre globe le pénétrent sans
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utilité, et qu'ils ont rempli toutes leurs fonctions quand ils
cessent d’ébranler la rétine de quelques animaux. Si les
plantes ne peuvent vivre sans le secours de la lumiére, si
elles ne peuvent porter des graines fécondes sans lumiére,
ne sommes-nous pas forcés de trouver la lumiére dans nos
aliments, dans nos combustibles. Le temps viendra ou I'on

reconnaitra dans la lumiére le grand agent dela vie.
SENEBIER.

Pour démontrer I'absorption et la décomposition du
gaz acide carbonique par les végétaux, le mode d'expé-
rimentation le plus simple consiste a introduire des feuilles
ou des rameaux feuillés dans un flacon en verre incolore,
rempli d’eau ordinaire qui contient presque toujours une
certaine proportion d'acide carbonique dissous. Le flacon
étant exposé aux rayons directs du soleil, on ne tarde pas
4 voir les feuilles se couvrir de petites bulles gazeuses, qui
peu a peu se dégagent et gagnent le haut du vase. Quand
le gaz recueilli est en suffisante quantité, on constate que
c’est de I'oxygéne a peu prés pur. Ainsi conduite, 'expé-
rience s’écarle beaucoup de 1'état naturel des choses : au
lieu d’'opérer sur des plantes entiéres, tenant au sol par
leurs racines et déployant leur feuillage dans l'air, on
expérimente sur des fragments qui n'ont plus de rapport
avec la terre et qui sont placés dans un milieu, I'eau,
étranger aux végélaux aériens. Les résullats obtenus dans
ces conditions exceptionnelles sont-ils réellement appli-
cables a la végétation normale? Les recherches faites par
de récents observateurs ne laissent aucun doute a ce sujet.
La premicre en date et la plus célebre des expériences
faites dans des conditions naturelles est celle de M. Bous-
singault sur la Vigne.

L'illustre chimiste introduisit dans un grand ballon de
verre incolore un rameau d'une vigne en pleine végétation.
Le rameau adhérait a la tige mére et portait une vingtaine
de feuilles. Le ballon était plein d'air ordinaire, se renou-
velant avec une vitesse modérée au moyen d'un appareil
aspirateur. Or lUanalyse constatait dans l'air qui entrait
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dans le ballon une proportion d'acide carbonique trois fois
plus forte que dans l'air qui sortait aprés avoir été en
rapport avec les feuilles aux rayons du soleil. L'acide
carbonique disparu était remplacé par un volume a peu
pres égal d’oxygéne. 1l suffisait donc d’un passage méme
assez rapide sur les feuilles, pour enlever a l'air les trois
quarts de son gaz carbonique et le décomposer.
J-U F

LXXIIT
Travail des rayons solaires dans la végétation.

La quantité de carbone qui entre dans la composition
des végétaux est, en chiffre rond, de 40 & 43 pour 100. Or
l'acte qui détermine I'assimilation du carbone est un phé-
noméne simple. L’acide carbonique, formé de carbone et
d’oxygeéne, est absorbé par les feuilles, qui le décomposent.
Le carbone reste acquis 4 la plante, tandis que 1'oxygéne,
devenu libre, retourne & Ialmosphere 11 se produit done
la un fait chimi extraordinaire, et que
nous ne pouvons obtenir dans nos laboraloires sans ap-
peler & notre aide les moyens d'analyse les plus puissants
dont la chimie dispose. Cette décomposition, le tissu dé-
lical d’une feuille Iopére cependant sans que sa fragile
organisation en soit altérée. Le grand moteur de ce travail
admirable est la lumiére solaire, Voici un calcul qui nous
rendra compte des forces dépensées dans cet acte fonda-
menlal de la végétation,

La combustion d’un corps est accompagnée d’une élé-
vation de température. La combustion de 1 kilogramme
de charbon, par exemple, produit une quantité de chaleur
telle qu'on pourrait, a son aide, élever de 1 degré centi-
grade 8000 kilogrammes d’eau. Si j'ajoute qu'on appelle
calorie la quantité de chaleur nécessaire pour élever de
1 degré centigrade 1 kilogramme d'eau, nous pouvons
dire que la combustion de 1 kilogramme de charbon pro-
duit 8000 calories.
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D'autre part, avec de la chaleur, on engendre dé la force
mécanique, Entre le poids du corps brilé, la température
produite et la force qui peut en naitre, il y a une corré-
lation immuable. On sait, en effet, de science certaine,
qu'une calorie équivaut & un effort capable d'élever un
poids de l kilogramme & 424 métres de hauteur; et on
appelle & étre ou unité dy ique l'effort néces-
saire pour élever 1 kilogramme a un métre de hauteur.

1l suit de la qu'une calorie, ou la quantité de chaleur
qui fait monter de 1 degré 1 kilogramme d'eau, suffit pour
élever ce méme kilogramme a 434 métres de hauteur, ou,
en d'autres termes, qu'une calorie est équivalente & 434 ki-
logrammétres.

Poussons plus loin les conséquences de ces premiéres
données. Le travail d'un cheval attelé est exprimé par
270 000 kilogrammétres a I'heure, c'est-a-dire que les
efforts qu'il dépense éléveraient en une heure 270 000 kilo-
grammes.a 1 métre de hauteur. On estime la journée d'un
cheval a huit heures de travail effectif, ce qui porte a
2 160 000 kilogrammétres I'expression du (ravail d'une
Jjournée. Par conséquent, si I'on concentrait en un point
la somme des efforts que la journée d’un cheval repré-
sente, elle se résumerait dans ce fait : élever a 1 métre de
hauteur 2 160 000 kilogrammes.

Mais si une calorie équivaut & 434 kilogrammétres ou
unités dynamiques, et si la combustion de 1 kilogramme
de charbon produit 8000 calories, il en résulte que la
combustion de 1 kilogramme de charbon représente
3 472 000 kilogrammétres, ou équivalant, en nombre
rond, a une journée et demie de cheval, la journée étant
fixée & huit heures de travail effectif.

A la lumiére de ces indications, le caractére le plus
caché de la production végétale va nous étre dévoilé. —
La combustion du charbon engendre de I'acide carbo-
nique et produit de la chaleur, qui peut étre exprimée en
unités dynamiques. Or, la science I'affirme, si I'on tentait
de défaire ce que la combustion a fait, de séparer le car-
bone de I'oxygéne dans l'acide carbonique, on n'y réussi-

Fapnre. BoraniQue. 16
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rait qu'a la condition de restituer au carhone et a oxy~
gene une quantité de chaleur égale a celle qui est née de
leur combinaison. Pour séparer les deux éléments chimi-
quement associés, il doit intervenir autant de chaleur qu'il
s'en est dégagé pendant leur association.

Ce principe nous conduit & cette conséquence : chaque
kilogramme de carbone qui se fixe dans les végétaux
exige, pour étre extrait de l'acide carbonique, 8000 calo-
ries, équivalant a 3 472 000 kilogrammétres, qui équivalent
eux-mémes a une journée et demie de cheval.

Or, comme la récolte de 1 hectare peut étre fixée a
10 0 de sub végétale, en
moyenne et en chiffre rond 5000 kllogrammes de charbon,
dont la fixation a exigé 40 000 000 de calories, on trouve
que cette quantité de chaleur correspond a 17 milliards de
kilogrammeétres, ¢’est-a-dire a 6660 journées de cheval.

La préparation de 1 hectare par les labours, le her-
sage, etc., n'exige, tant de I'homme que des animaux,
que 18 journées de cheval. 1l en résulte que lorsque
I’homme dépense 1 en efforts mécaniques pour arriver a
la récolte d'un hectare, la nature y ajoute 444 en travail
invisible de lumiére et de chaleur.

Mais celte consommation énorme de forces, toujours en
action et qui ne s’épuise jamais, quelle en est la.source?
Les rayons du soleil, en I'absence desquels les plantes ne
décomposent plus l'acide carbonique. Ou I'agriculteur
dépense 4 pour obtenir la moisson, le soleil dépense 444!

Georees ViLLE.

. LXXIV
Statique chimique des étres organisés.

Les plantes, les animaux, 'homme, renferment de la
matiere. Dot vient-elle? que fait-elle dans leurs tissus et
dans les liquides qui les baignent? Ou va-t-elle quand la
mort brise les liens par lesquels ses diverses parties étaient
si étroitement unies ?



STATIQUE CHIMIQUE DES ETRES ORGANISES 213

La science constate avec un profond étonnement qu'a
ces nombreux éléments de la chimie moderne la nalure
organique n'en emprunte qu'un trés petit nombre; qu'a
ces matiéres végétales ou animales, maintenant multipliées
a I'infini, la physiologie générale n'emprunte pas plus de
dix a douze espéces, et que tous ces phénomeénes de la vie,
si compliqués en apparence, se rattachent, en ce qu'ils ont
’cssentiel, & une formule si simple, qu'en quelques mots
on a pour ainsi dire tout énoncé, tout rappelé, tout prévu.

Les animaux constituent, au point de vue chimique, de
véritables appareils de combustion, au moyen desquels
du carbone brulé sans cesse retournc a l'atmosphére sous
forme d’acide carbonique; dans lesquels de I'hydrogéne
bralé sans cesse, de son coté, engendre continuellement
o enfin s’exhale sans cesse, par la respiration,
ibre et de I'azote combiné a I'état de produits
ammoniacaux par les urines.

Amsl, du régne animal considéré dans son ensemble
s’ de l'acide carbonique, de la va-
peur & eau de 'azote et de I'ammoniaque, matiéres sim-
ples et peu nombreuses dont la formation se rattache
étroitement a Ihistoire de I'air lui-méme.

D’autre part, les plantes, dans leur vie normale, décom-
posent l'acide carbonique pour en fixer le carbone et en
dégager I'oxygeéne ; elles décomposent I'eau pour s'emparer
de son hydrogene et en dégager aussi 'oxygéne ; elles em-
pruntent tantot directement de l'azote a l'air, tantot i
dir de l'azote a I ou a l'acide nitri-
que, fonctionnant de tout point ainsi d’une maniére inverse
de celle qui appartient aux animaux. Si le régne animal
constitue un immense appareil de combustion, le régne vé-
gélal, a son tour, constitue donc un immense appareil de
réduction, ou I'acide carbonique réduit laisse son charbon,
ol l'eau réduite laisse son hydrogéne, ou 'ammoniaque
et 'acide azotique réduits laissent leur azote.

Si les animaux produisent sans cesse de l'acide carbo-
nique, de I'eau, de 'ammoniaque, de l'azote, les plantes
consomment sans cesse de l'azote, de l'ammoniaque, de
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Yeau, de I'acide carbonique. Ce que les uns donnent &
Yair, les autres le reprennent a lair, de sorte que, a prendre
ces-faits au point de vue le plus élevé de la physique du
globe, il faudrait dire que, en ce qui touche leurs éléments
vraiment organiques, les planles et les animaux dérivent
de I'air, ne sont que de I'air condensé; et que, pour se
faire une idée juste et vraie de la constitution de I'atmo-
sphéreaux époques qui ont précédé la nai des premiers
étres organisés, il faudrait rendre a l'air, par le calcul,
I’acide carbonique et I'azote que les plantes et les animaux
se sont appropriés depuis.

Les plantes et les animaux viennent donc de lair et y
retournent : ce sont de véritables dépendances de 1'atmo-
sphére. Les premiéres reprennent sans cesse a l'air ce que
les seconds lui fournissent, c'est-a-dire du charbon, de
Thydrogéne et de I'azote, ou plutdt de I'acide carbonique,
de I'eau et de 'ammoniaque. .

Reste a préciser maintenant comment, a leur tour, les
animaux se procurent ccs éléments qu'ils restituent a l'at-
mosphére, et I'on ne peut voir sans admiration, pour la
simplicité sublime de toutes ces lois de la nature, que les
animaux empruntent toujours ces éléments aux plantes
elles-mémes. Les animaux, en effet, ne créent pas de véri-
tables maliéres organiques, iis les détruisent. Les plantes,
au contraire, les élaborent de toutes piéces. C'est dans le
régne végélal que réside le grand laboratoire de la vie or-
ganique ; c’est 1a que les matiéres animales et végétales se
forment, et elles s’y forment aux dépens de 'atmosphére.

Des végétaux, ces matiéres passent toutes formées dans
les animaux herbivores, qui en détruisent une partie et
qui accumulent le reste dans leurs tissus. Des animaux
herbivores, elles passent toutes formées dans les animaux
carnivores, qui en détruisent ou en conservent selon leurs
besoins. Enfin, pendant la vie de ces animaux ou aprés
leur mort, ces matiéres organiques, & mesure qu'elles se
détruisent, retournent a l'atmosphére d’ou elles provien-
nent.

Ainsi se forme le cercle mystérieux de la vie organique
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ala surface du globe. Lair contient del'acide carbonique,
de I'eau, de I'azote. Les plantes, avec ces matériaux, facon-
nent toutes les matiéres organiques ou organisables qu’elles
2édent aux animaux. Ceux-ci reproduisent de l'acide car-
sonique, de l'eau, de 'ammoniaque, qui retournent  lair
pour accomplir de nouveau et dans I'immensilé des siécles
les mémes phénoménes.

Si I'on ajoute a ce tableau, déja si frappant par sa sim-
plicité et sa grandeur, le role de la lumiére solaire, qui
seule a le pouvoir de mettre en mouvement cet immense
appareﬂ que le régne vegelal consmue et ol s'accomplit
el des on sera frappé du

sens de ces paroles de Lavoisier :

« L'organisation, le sentiment, le mouvement spontané,
la vie n'existent qu’a la surface de la terre et dans les lieux
exposés & la lumiére. On dirait que la fable du flambeau
de Prométhée élait I'expression d’une vérité philosophique
qui n’avait point échappé aux anciens. Sans la lumiére, la
nature était sans vie, elle était morte et inanimée : un Dieu
bienfaisant, en apportant la lumiére, a répandu sur la sur-
face de la terre I'organisation, le sentiment et la pensée »

Ces paroles sont aussi vraies qu'elles sont belles. Sile
sentiment et la pensée, si les plus nobles facultés de 'ame
et de Pintelligence ont besoin, pour se manifester, d’une
enveloppe matérielle, ce sont les plantes qui sont chargées
d’en ourdir la trame avec des éléments qu’elles empruntent
4 l'air, et sous influence de la lumiére que le soleil, ot
en est la source inépuisable, verse conslamment et par
torrents & la surface du globe.

Et comme si, dans ces grands phénoménes, loul devait
se rattacher aux causes qui en paranssent le moins pro-
ches, il faut r quer encore ‘et
lacide azotique, auxquels les plantes emprunlenl une
partie de leur azote, dérivent eux-mémes presque toujours
de 'action des grandes étincelles électriques qui éclatent
dans les nuées orageuses et qui, sillonnant l'air sur une
grande étendue, produisent I'azolate d’ammoniaque que
T'analyse y décele.
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Ainsi encore, des bouches de volcans, dont les convul-
sions agitent si souvent la crotite du globe, s'échappe sans
cesse la principale nourriture des plantes, I'acide carbo-
nique ; de I'almosphére enflammée par les éclairs et du
sein méme de la tempéte descend sur la terre cette autre
nourriture non moins indispensable des plantes, celle d'ou
provient presque tout leur azote, le nitrate d’ammoniaque
que renferment les pluies d’orage.

Ne dirait-on pas comme un souvenir de ce chaos dont
parle la Bible, de ces temps de désordre et de tumulte des
éléments qui ont précédé l'apparition des étres organisés
sur la Terre. Mais, a peine I'acide carbonique et l'azotate
d’ammoniaque sont-ils formés, qu'une force plus calme,
quoique non moins énergique, vient les mettre en jeu :
c’est la lumiére. Par elle, I'acide carbonique céde son car-
bone, I'eau son hydrogéne, l'azotate d’ammoniaque son
azote. Ces éléments s’associent, les matiéres organisées se
forment et la Terre revét son riche tapis de verdure.

Cest donc en absorbant sans cesse une véritable force,
la lumiére et la chaleur émanées du soleil, que les plantes
fonctionnent et qu'elles produisent cette immense quantité
de matiére organique, pature destinée & la consommation

. du régne animal.

Si nous ajoutons que les animaux produisent, de leur
coté, de la chaleur et de la force en consommant ce que le
régne végétal a produit et a lentement accumulé, ne sem-
ble-t-il pas que la fin derniére de tous ces phénomenes,
que leur formule la plus générale se révéle a nos yeux?

L'atmosphére nous apparait comme renfermant les ma-
tiéres premiéres de toute organisation ; les volcans et les
orages comme les laboratoires ou se sont fagonnés d’abord
T'acide carbonique et 'azotate d’ammoniaque dont la vie
avait besoin pour se manifester ou se multiplier. Avec ces .
matériaux, la lumiére vient développer le régne végétal,
P immense de sub organiques; les plantes
absorbent la force chimique qui leur vient du soleil pour
décomiposer I'acide carbonique, I'eau et I'azotate d’ammo-
niaque, comme si les plantes réalisaicnt un appareil ré-
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ductif supérieur a tous ceux que nous connaissons ; car au-
cun deux ne décomposerait l'acide carbonique a froid.
Viennent ensuite les animaux, consommateurs de matiére
et producteurs de chaleur et de force, véritables appareils
de combustion. C'est en eux que la matiére organisée re-
vét sa plus haute expression sans doute ; mais ce n'est pas
sans en souffrir qu'elle devient I'instrument du sentiment
et de la pensée ; sous cette influence, la matiére organisée
se brile, et en produisant cette chaleur, cette électricité
qui font notre force et qui en mesurent le pouvoir, ces
matiéres organisées se détruisent pour retourner & I'atmo-
spheére d'ou elles sortent.

L'atmosphére constitue donc le chainon mystérieux qui
lie le régne végétal au régne animal. Les végétaux absor-
bent de la chaleur et accumulent de la matiére que, seuls,
ils savent organiser. Les animaux, par lesquels cette ma-
tiére organisée ne fait que passer, la bralent ou la con-
somment pour produire & son aide la chaleur et les diver-
ses forces que leurs mouvements mettent a profit.

En empruntant aux sciences modernes une image assez
grande pour supporter la comparaison avec ces grands
phénomenes, on peut assimiler la végétation actuelle, vé-
ritable magasin o s’alimente la vie animale, a cet autre
magasin de charbon que constituent les anciens dépols de
houille; et qui, bralé par le génie de Papin et de Watt,
produit aussi de 'acide carbonique, de 1'eau, de la cha-
leur, du mouvement, on dirait presque de la vie et de
'intelligence. Pareillement, le régne végétal constitue un
immense dépdt de combustible destiné a étre consommé
par le régne animal, et ou ce dernier trouve la source
de la chaleur et des forces locomotives qu'il met &
profit.

Sinous nous résumons, nous voyons que, de I'atmosphére
primitive de la terre, il s'est fait trois grandes parts : 'une
qui constitue l'air atmosphérique actuel ; la seconde qui
est représentée par les végétaux, la troisiéme par les ani-
maux. Entre ces trois masses, des échanges continuels se
passent : la matiére descend de I'air dans les plantes, pé~
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nétre par celle voie dans les animaux, et retourne a l'air &
mesure que ceux-ci la mettent a profit.

Les végétaux verts conslituent le grand laboratoire dela
chimie organique. Ge sont eux qui, avec du carbone, de
‘hydrogéne , de I'azole, de l'ammoniaque, construisent
lentement toutes les matiéres organiques les plus com-
plexes. Ils recoivent du soleil, sous forme de chaleur et de
rayons chimiques, les forces nécessaires a ce travail.

Les animaux s'assimilent ou absorbent les matiéres or-
ganiques formées par les plantes. Ils les altérent peu & peu,
ils les détruisent et les rameénent peu & peu vers l'état
d'acide carbonique, d’eau, d’azote, ’ammoniaque, état qui
leur permet de les reslituer a I'air. En bralant ou en dé-
truisant ces matiéres organiques, les animaux produisent
de la chaleur qui, rayonnant de leur corps dans l'espace
va remplacer celle que les végélaux avaient absorbée.

Ainsi, tout ce que I'air donne aux plantes, les plantes le
cédent aux animaux, les animaux le rendent a l'air : cercle
éternel dans lequel la vie sagile et se manifeste, mais ou
la matiére ne fait que changer de place. La matiére brute
de l'air, organisée peu a peu dans les plantes, vient donc
fonctionner sans changement dans les animaux et servir
d’instrument & la pensée ; puis, vaincue par cet efforl et
comme brisée, elle retourne matiére brute au grand réser-
voir d’'ou elle était sortie.

Dunas.

LXXV

genres de C

Les Champignons comprennent un trés grand nombre
d’espéces végétales fort différentes entre elles par leurs
formes, leurs dimensions, leurs maniéres de vivre, et pour
la plupart inconnues des personnes qui ne font pas une
étude spéciale de cette branche de la Botanique. La science

pour Champi " R s
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de tout aspect, de toute couleur, qui viennent sur les sub-
stances organiques en voie de dé position, ainsi que les
taches, les qui marbrent, principal en
automne, les feuilles maladives. Si curieuses qu’elles soient,
nous passerons sous silence ces espéces infimes, pour nous
occuper exclusivement des végétaux qui, dans le langage
vulgaire, portent le nom de Champignons. Dans cette caté-
gorie se trouvent les espéces usitées comme aliment ainsi
que les espéces vénéneuses, qu'une fatale méprise peut si
facilement faire confondre avec les premieres. Nous allons
donc nous attacher a faire ressortir les caractéres qui per-
mettent de distinguer les Champignons comestibles et les
Chdmpignons vénéneux qui croissent dans les diverses pro-
vinces de la France; mais les principaux seulement, et non
tous, car les limites de ce livre ne nous permeltent pas de
traiter la question dans loute son ampleur. Du reste, nos
renseignements pourront suffire dans la plupart des cas.
Nous laissons de coté Loute espéce qui, par sa consistance
trop dure, son défaut de chair, son aspect repoussant, son
odeur déplaisante, ses trop faibles dimensions, ne peut étre
considérée comme alimentaire, méme par les personnes
les moins exercées ; nous décrirons seulement les Champi-
gnons que, d’aprés leur aspect général, chacun peut étre
tenté de regarder comme propres a I'alimentation. Cette
étude des espéces doil étre précédée de la connaissance des
principaux genres. )

GENRE AGARIC.

La forme la plus vulgaire d’un Champignon est celle
d’un parasol déployé. On y distingue le chapeau et le pied.
Le chapeau est la partie supérieure, tanlot étalée en disque
plus ou moins aplati, tantot fagonnée en déme hémisphé-
rique, tantét un peu creusée en entonnoir au centre. Le
pied est le support, la tige du parasol. Quelquefois, surtout
dans les espéces qui croissent sur le tronc des arbres, le
pied manque, et le chapeau, réduit & une lame demi-circu-
laire plus ou moins réguliére, est altaché a son support
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par le coté. Le chapeau est dit alors sessi/e. Dans ce cas, il
n’est pas rare que plusieurs chapeaux soient réunis par la
base et élagés 1'un au-dessus de l'autre, c'est-a-dire imbri-
qués. Quelle que soit leur configuration, les Agarics se re-
connaissent toujours & un caractére invariable : le dessous
du chapeau est couvert de nombreuses et minces lames régu-
Lierement disposées en rayonnant du centre ou du pied d la
circonférence.

Ces lames sont de couleur variable d'une espéce a l'autre,
généralement elles sont blanches, mais il y en a de roses,
de jaunes, de violettes, de brunes, de couleur de rouille.
Dans quelques espéces d'Agarics, elles ont toutes, oua peu
prés, la méme longueur, et s'étendent également de la
circonférence au centre; dans d'autres, plus fréquentes,
elles sont inégales : il y en a qui s'étendent de la circon-
férence jusqu’au pied; il y en a d'autres, intercalées entre
les premiéres, qui mesurent la moitié, le tiers, le quart de
cette longueur, ou méme moins. Toutes aboutissent a la
circonférence. Nous aurons donc a distinguer les Agarics
dont les lames sont égales en longueur et ceux dont les
lames sont inégales.

A la surface des lames se forment les corpuscules propa-
gateurs, les des ch i Ces por-
tent le nom de spores. Elles sont tellement fines, qu'on ne
peut les voir une & une quavec le secours d'un micros-
cope; et tellement nombreuses, qu’on essayerait vainement
d'en faire la supputation. Pour observer les spores en
masse, il suffit de mettre un Agaric, fraichement épanoui,
sur une feuille de papier, les lames en bas. Du jour au len-
demain, il tombe des lames sur le papier une poussiére
farineuse, excessivement fine, en entier formée de spores.
Cette poussiére est tantdt blanche, tantot rose, tantdt rous-
sétre, suivant I'espece d’Agaric; elle est enfin généralement
dela couleur des lames parvenues a maturité. Sil'on prend
un peu de celle poussiére avec la pointe d’une aiguille
pour I'examiner au microscope, on la trouve composée de
corpuscules arrondis, qui lassent tout dénombrement.

On donne le nom d’hymenium & la surface qui, dans les
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Champignons, donne naissance aux spores. L’hymenium
des Agarics est conslitué par I'ensemble des lames.

En germant dans un milieu favorable, une spore donne
naissance a des filaments blancs, entre-croisés, qui portent
le nom de mycelium. Ce réseau filamenteux, situé ordinai-
rement sous terre, échappe habituellement & notre obser-
vation. On en voit des lambeaux dans les tas de feuilles
pourries, parmi les détritus végétaux, et dans la terre
enveloppant la base des pieds de Champignons. On le
trouve encore, régulierement étalé, sur les surfaces hu-
mides et obscures, sur les planches des caves, par exemple.
Le mycelium est une plante souterraine qui n’apporte au
jour que ses extrémités fructiféres, analogues aux fleurs
des autres végétaux. Ces extrémités sont les Champignons,
dont chaque groupe constitue un méme individu, c’est-a-
dire appartiennenta la méme plante souterraine, au méme
mycelium.

GENRE BOLET.

Dans les Bolets, la partie qui produit les spores, ¢’est-a-
dire I'nymenium, se compose d'une couche de tubes trés
fins disposés a coté l'un de l'autre perpendiculairement au
chapeau. La face inférieure de celui-ci est criblée d'une
infinité d’orifices, habituellement trés étroits, qui sont les
ouverlures de ces tubes.

GENRE HYDNE.

Les Hydnes ont la face inférieure du chapeau hérissée de
pointes coniques, plus ou moins longues et fines. Les spores
naissent vers l'extrémité de ces pointes, dont P’ensemble
forme ’hymenium.

GENRE CHANTERELLE.

Dans les Chanterelles, la face inférieure du chapeau est
relevée de petits plis aussi épais que larges, de fines veines
saillantes et rameuses, dont les derniéres ramifications se
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rejoignent avec les voisines et forment plus ou moins
réseau.

GENRE HELVELLE.

Les Helvelles ont le chapeau divisé en lames membra-
1euses lisses, rabattues sur les colés, tantdt libres, tantot
soudées avec le pied, qui est lui-méme diversement sillonné
et lacuneux.

GENRE MORILLE.

Le chapeau des Morilles est d'une forme globuleuse, ovale
ou conique. Sa surface est creusée de larges et profonds
alvéoles irréguliers, dans lesquels naissent les spores.

GENRE CLAVAIRE.

Les Clavaires n’ont pas de chapeau distinct et répandent
les spores par tous les points de leur surface. Leur forme
la plus commune est celle d’un pelit buisson trés rameux.

GENRE TRUFFE.

Les Truffes sont des champignons souterrains ; elles ont
la forme de tubercules irrégulierement globuleux. Leur
surface est noire et couverte de petites inégalités saillantes.
Leur chair est noiratre, marbrée de blanc. Les spores se
forment dans I'épaisseur méme de la chair.

En résumé, les Champignons, soit comestibles, soit véné-
neux, sont compris dans les genres suivants :

Face inférieure du chapeau couverte de lames
rayonnantes. ..
Face inférieure du chapeau cnhlée de peLlls trous
qm sont les orifices de tubes sés en une

Bocer,

Fae miérisase du 1apeau
ou moins longues. .
Face inferieure du chapeau relevés de veines sail-
anteS eeeeenrves . CHANTERELLE.

Hyoxe.
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Chapeau divisé en lambeaux membraneux et lisses,

rabattus sur les cdtés... teieeieen HELVELLE.
Chapeau globuleux ou ovale, creusé sur foute sa

surface de larges et profonds alvéoles irréguliers. MonitL.
Pas de chapeau; champignon en forme de petit

Dbuisson tres rameus. ... -Cravaine.
Pas de chapeau; champignon souterrain en forme
de tubercule .e.ocievincuaiecisiiiaiasiianass.. TRUFFE.
LH.F.
LXXVI
Agarics.

Les Agarics sont trés nombreux en espéces; aussi, pour
en faciliter 'étude, convient-il de les diviser en plusieurs
sous-genres,

Q

, avant leur é sont en entier
renl‘ermes dans une sorte de bourse blanche et membra-
neuse qu’on appelle volva. Quand il sort de terre, le cha-
peau créve supérieurement cette bourse, dont il emporte
fréquemment des lambeaux adhérant i sa face supérieure ;
mais le reste du volva persiste a la base du pied et forme
une gaine, un fourreau, un sac plus ou moins large et &
bords déchirés, du fond duquel le champignon s’éleve.
Tantot ce sac est apparent hors du sol, tantot il est caché
sous terre; aussi, pour s'assurer qu'un champignon est ou
n'est pas pourvu d’un volva, faut-il extraire le pied avec
précaution et l'obtenir en entier au lieu de le couper.au
niveau du sol.

Fréquemment encore, dans le jeune age du champignon,
une membrane délicate et blanche est tendue a la face
inférieure du chapeau pour proléger les lames. Cette mem-
brane protectrice de 'nymenium se rattache d'une part au
pied, et d'autre part a la circonférence du chapeau; pour
l'observer, il faut choisir des champignons qui ne soient
pas encore entiérement développés. On lui donne le nom
de voile.

Quand le chapeau s’étale, le voile tiraillé se déchire et se
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détache de la circonférence, mais il persiste en genéral
autour du pied, qu'il entoure d’une sorte de collerette
nommée anneau. L'anneau entourant le haut du pied est
donc le reste flétri du voile primitif. Tout champignon
pourvu d'un anneau avait nécessairement au début un
voile; mais de I'absence de I'anneau il ne faudrait pas
conclure & l'absence du voile, parce qu’une contexture trés
délicate ne lui permet pas toujours de persister longtemps.
Les renseignements sur ce sujet ne peuvent étre précis
qu'autant que I'on observe des champignons dans toute
leur fraicheur et dans un état de développement qui ne soit
pas trop avancé.

Tous les champignons pourvus d'un volva sont aussi
pourvus d’un voile, dont les débris persistent plus ou moins
sous forme de collerette ou d’anneau autour du pied; d’au-
tres ont un voile, mais n’ont pas de volva; d’autres encore
n’ont ni voile ni volva.

Le voile dont nous venons de parler cst formé d'une
membrane, sans consistance il est vrai, mais toutefois
continue et d'une certaine épaisseur. Quelques cham-
pignons ont, au contraire, a la place du 4oile, des
filaments d’aspect soyeux, tantot blancs, tantét rous-
satres, figurant une courte et maigre toile d'araignée
tendue entre le pied et les bords du chapeau. Ces fila-
ments ne peuvent étre observés que sur les champignons
non encore ¢talés; plus tard, ils se déchirent et laissent
a peine des traces sensibles. On leur donne le nom de
cortine.

En combinant les caractéres fournis par lc volva, le voile
et I'anneau, la cortine, les lames égales ou inégales enlon-
gueur, la présence ou I'absence d'un suc laileux découlant
des lames et de la chair du champignon, on arrive aux
subdivisions suivantes du genre Agaric :

UN VOILE LAISSANT UNE COLLERETTE OU ANNEAU AUTOUR DU PIED.
s 1. Avaxre,

Lames ne noircissant pas en
Pas de volva.. | vieillissant....... veeeee 1L LévioTe,
Lames noircissant en vieillissant. Il PrateLre,

Un volva. .
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USE CORTINE, PAS DE COLLERETTE AUTOUR DU PIED.
weeo V. Conmivaime.

NI VOILE NI CORTINE, PAS DE COLLERETTE AUTOUR DU PIED.

Lames égales en longueur. . V. Russute.
n suc lmleux blane, jaune ‘ou
Touge VI LactalRg.
ied central, cest:
Lamesinégales ire fixé au cen-
en longueur. tre du chapeau...  VII. GyNopE.

Pas de suc { Pied nul, ou e

laiteus. | centrique, o
dire fisé v
bord du clmp»au VII. Pusunore,

I — Avanite.

Un volva qua enveloppe le champignon tout entier dans sa
Jeunesse, puis se déchire au sommet, mais persiste ¢ la base
du pied sous forme d'un fourreau ou dune espéce de sac.
Chapeau réqulier conveze ou orbiculaire, moucheté quelque-
fois d'écailles ou de verrues blanches provenant des débris du
volva. Lames inégales. Un voile qui se déchire en laissant un
anneau autour du pied. .

1. Amaxite ORoNGE (comestible). — Le chapeau de ce
champignon est en dessus d'une belle couleur orangée sans
écailles ou mouchetures blanches. 11 est d'abord convexe, puis
presque plan, et atteint de huit a douze centimétres de
diametre. Ses bords sont finement rayés; sa superficie est
séche et susceptible d'étre pelée. Les lames sont jaunes,
non adhérentes au pied. Celui-ci est jaune a l'extérieur,
blanc a Iintérieur, lisse, plein, renflé & la base et muni
dans le haut d'une large collerette jaune. Sa longueur
mesure de huit a douze centimétres.

L’Oronge vient en automne dans les bois, principale-
ment dans les bois de pins. C'est le champignon le plus
recherché pour la tlable; son odeur et sa saveur sont
exquises. Il faut soigneusement veiller & ne pas con-
fondre cette espéce avec la suivante, qui est trés véné-
ncuse.

Les noms vulgaires de ce champignon, trés variables,
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comme ceux des autres, avec la province, sont : Oronge
vrate, — Dorade, — Jaune d'eeuf, — Cadran, — Irandja
(Montpellier), — Jazeran ou Jasserans (Vosges).

2. AMANITE FAUSSE ORONGE (vénéneuz). — Ce champi-
gnon est, comme le précédent, remarquable par sa beauté.
Le chapeau est d'un rouge écarlate, plus foncé au centre;
d’abord convexe, puis & peu prés plan a la maturité; pres-
que toujours moucheté de verrues ou d’écailles anguleuses

Fig. 69, — Orooge vraie, sas 302 volva et épancuie,

blanches provenant des débris du volva; ses bords sont fai-
blement striés. Son diamétre mesure de quinze a vingt
cenlimétres. Les lames sont blanches, non adhérentes au
pied. Le pied est blanc, ou blanc jaunatre, plein, renflé
en bulbe a la base, ol se trouvent des débris du volva, et
entouré dans le haut d'une collerelte large, blanche.

La fausse Oronge vient assez communément dans les
bois, en septembre et octobre. Elle n'a pas d’odeur désa-~
gréable, mais sa saveur a quelque chose d'astringent. Ce
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champignon est un poison des plus redoutables, et d'autant
plus a craindre qu'on peut le confondre avec 1'Oronge
vraie. On distingue aisément les deux espéces aux carac-
teres suivants : L'Oronge comestible a les lames jaunes,
loronge vénéneuse les a blanches; la premiére n'a pas le cha-
peau moucheté de verrues ou d’écailles blanches; la seconde n
le chapeaw moucheté de pareilles verrues, qui sont les débris
du volva.

3. AMANITE 0V0iDE (comestible). — Encore renfermé dans
son volva, ce champignon a la forme et la couleur d'un
ceuf de poule. Ce caractére, qu'on retrouve du reste dans
I’Oronge vraie, lui a valu la qualification d’ovoide. L’Ama-
nite ovoide est en entier d’un blanc pur. Le chapeau est
lisse, d’un beau blanc d’ivoire, d’abord convexe, puis plan
et d'un diameétre qui peut alteindre jusqu'a vingt centi-
métres. Le voile laisse sur les lames et sur les bords du
chapean, & I'époque ou il se déchire, d’abondants flocons
légers et d'aspect farmeuz; 'anneau tantot persiste et tantot
disparaiten se résolvant en flocons commele reste du voile.
Le pied est cylindrique, plein, farineux dans le haut,
tantot renflé et tantét non renflé a la base. Sa hauteur
mesure jusqu’a dix-huit centimétres. Le volva est ample.

Ce magnifique champignon, remarquable par la belle
couleur blanche de toutes ses parties, ses grandes dimen-
sions dans les individus bien développés, est une des especes
les plus délicates. Il a quelque ressemblance avec I'Ama-
nate buibeuse, qui est un poison violent, mais il est {rés
facile de distinguer les deux espéces.

L’ Amanite ovoide vient en automne dans les bois de
chénes; elle est fréquente dans les parties méridionales
de la France, rare dans le nord. Elle porte les noms vul-
gaires d'Oronge blanche, — Champignon blanc, — Coucou-
méle blanche (Montpellier), — Campanéto (Vaucluse).

4. AMANITE BULBEUSE (vénéneuz). — Ce champignon
s'éleve jusqu’a quinze, dix-huit centimétres. Le chapeau
est plus ou moins convexe, tantot de couleur banche, tantot
de couleur citron pile, tantot encore de couleur vert olive
ou grisitre. 11 est souvent moucheté d’écailles blanches,

Fasae Boraviqur. 17
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debris du volva. Le pied est blanc, toujours renflé en
bulbe A )a base et toujours entouré d'une large colleretle
membraneuse, rabattue, blanche ou jaune. Les lames sont
blanches. L'odeur de ce champignon est vireuse, assez
forte; la saveur acre.

L’Amanite bulbeuse est une des espéces les plus com-
munes; elle croit, le plus souvent solitaire, en automne,
dans les bois, principalement dans les partics humides et
ombragées. Cest elle qui cause le plus d’accidents, car,
méme a pelile dose, elle est un poison rapidement mortel.
On la distingue de 'Amanite ovoide, la seule espéce avec
laquelle on puisse la confondre, par la couleur de son cha-
peau, jamais d'un blanc satiné et pur, mais ordinairement
Jaune-citron, vert, blanc-jaunatre; par les écailles blan-
ches mouchetant le chapeau; par la collerette ample,
fine, membraneuse et raballue qui entoure le pied; parla
saveur acre de sa chair; par la base du pied toujours for-
tement renfl¢ en bulbe.

Ses noms vulgaires sont, suivant la coloralion : Oronge
cigué blanche, — Oronge cigué verte, — Oronge cigué
Jaune.

Paulet rapporte dans son ouvrage diverses expériences
failes pour constater les effels terribles de I’Amanite bul-
beuse sur I'homme et sur les animaux. Nous allons trans-
crire ici deux de ces exp

A la dose d'une douzaine de grammes, haché menu,
mélé avee de la viande et du pain, dont on fit une pitée,
ce champignon, donné & un chien vigoureux, ne produisit
aucun eflet sensible pendant les dix premiéres heures.
L’animal mangea méme encore cinq heures apres, et joua
comme A son ordinaire; mais, au bout de dix hcures, il
commenca a faire des efforls pour vomir; il ne put se sou-
tenir sur ses jambes, se coucha, s'assoupit et mouruat
bientot apres dans des mouvements convulsifs.

Dans une seconde expérience, je donnai a un gros chien
une quinzaine de grammes du suc exprimé de 1'Amanite
bulbeusc. Le chien vomit presque sur-le-champ et fit des
efforls incroyables pour rendre le liquide. Il eut des trem-
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blements, des convulsions, des nausées continuelles, avec
un abattement considérable des forces. Get élat continua
pendant environ vingt-quatre heures, au bout desquelles
il mourut sans avoir rien voulu prendre.

Les autres Amanites sont en général des espéces dou-
teuses dont il ne faut user qu'avec une extréme circonspec-
tion et en tenant compte de l'expérience acquise dans les
pays ou elles croissent.

1I. — Liriore,

Pas de bourse ou volva enveloppant en entier le champignon
dans son jeune dge. Lames inégales, en yénéral blanches, ne
nozrcissant pas a la maturité, recouvertes d'un voule, qui se
déchire en laissant un anneau autour du picd. Chepeaw régu-
bLer, convere ou plan, a tige centrale.

5. AGARIC SOLITAIRE (comestible). — Ce champignon, le
plus grand de nos Agarics, a le chapeau d’abord convexe,
puis plan et quelquefois déprimé au milieu, large de quinze
a vingt cenlimétres, d'un blanc pale, luisant, saliné, peu
épais, couvert de nombreuses verrucs pyramidales, d’autant
plus fortes et plus denses qu’elles sont plus voisines-du
centre. Les lames sont blanches, amples ct atteignent le
pied. Celui-ci est blanc, ¢largi au sommet, plein, renflé d
la base en un bulbe raboteux et couvert de grossicres écailles.
Sa hauteur mesure de dix a quinze centimétres. Il est en-
touré, dans le haut, d'une large collerette membraneuse
et fugace. Sa chair est blanche, ferme et a bon goit.

Croit solitaire, c'est-a-dire par pieds isolés, dans les bois
ct sur les pelouses, en automne.

6.. AGaric BLEVE (comestible). — Ce champignon, re-
marquable par sa beauté, s'éleve parfois a plus de trente
centimetres dans les terrains favorables a son développe-
ment. Le chapeau est de couleur bistre plus ou moins
foncée, et recouvert d’écailles umbriquées, formées par I'épi-
derme soulevé; il estmamelonné au centre et large de vingt
a trenle centimétres. Les lames sont blanches, inégales,
larges, et se terminent & un bowrrelet charnu entourant d dis-
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tance le pred. Celui-ci est creur intérieurement, renflé en
massue d la base, couvert de larges écailles blanches et brunes,
el muni d'un_anncau mobile, c'est-a-dire dépourvu d’adhé-
rence avec le pied.

L’Agaric élevé vient, & la fin de 1'été el en automne, dans
les endroits découverls des bois et dans les champs sablon-
neux. Il est surtoul fréquent dans le nord. Son usa