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Por tercer afo consecutivo, traemos a este limiar el tema de la regulacion de los
aprovechamientos micoldgicos. En el Tarrelos correspondiente al afo 2012, lo haciamos
para informar de que se habia aprobado la Ley 7/2012, de montes de Galicia, y
comentabamos al respecto, que aunque varios de sus articulos contenian referencias a las
setas, la ley no introducia novedades sustanciales respecto a la legislacion anterior; lo que
no comentabamos, porque entonces lo desconociamos, es que varias comunidades de
montes y algunos ayuntamientos, se habian apresurado a prohibir la recoleccion de setas, o
a permitirla, en las condiciones que ellos fijaban, a cambio del pago de una cuota, todo ello
amparandose en lo establecido en el articulo 84, de la citada ley de montes, “A persoa
titular do monte é o propietario dos recursos forestais que nel se producen, tanto
madeireiros como non madeireiros, incluindo, entre outros, a madeira,...,08
cogomelos,..,e ten dereito ao seu aprove/tamento pero haciendo caso omiso de lo que ese
mismo articulo establece a renglén seguido, “gue se realizaré con suxeicién as prescricions
desta lei e as disposiciéns que a desenvolvan”. En el limiar de 2013, volviamos sobre el
tema, para informar de que, en el mes de mayo, la Secretaria Xeral Técnica da Conselleria do
Medio Rural e do Mar, habia remitido a la Federacion copia del Borrador del Decreto por el
que se regulaban los aprovechamientos madereros y lefiosos, de cortezas, de pastos y
micoldgicos en montes o terrenos forestales de gestién privada en la comunidad auténoma
de Galicia, es decir, una de las disposicion de desenvolvimiento de la ley de montes previstas
en su articulo 84, y de que, como en el texto del borrador se regulaban aspectos que nos
parecian esenciales para la practica de nuestra aficién: el reconocimiento de los derechos de
todas las partes implicadas, el establecimiento de distintos tipos de aprovechamientos, la
proteccién de los hongos, fijando practicas prohibidas, métodos de recolecciéon vy
cantidades, y como en el escrito que lo acompafaba se nos concedia un plazo para hacer
propuestas de inclusién o de modificacion, se habian hecho estas propuestas, y algunas se
habian tenido en cuenta; esto lo sabiamos porgue en septiembre, habiamos recibido copia
del Proyecto de Decreto, al que de nuevo podiamos aportar propuestas de modificacion o
inclusion, y eso hicimos, reiterar la inclusién de aquellas que no habian sido incluidas, y
proponer otras nuevas, que habian surgido al repasar, con mas tiempo y calma, el proyecto
del Decreto. No volvimos a saber nada sobre el tema, hasta que, en el mes de enero de
2014, la Conselleria de Medio Rural e do Mar, anunciaba en nota de prensa, su intencién de
publicar el Decreto, y en la que afirmaba que dicha norma se habia consensuada con la
Federacién Galega de Micoloxia, es por eso que debemos aclarar, que la Gnica participacion
que ha tenido la Federacién en la elaboracion de este Decreto, es el haber aportado las
citadas sugerencias de modificacién o inclusion, al borrador primero, y al proyecto después,
en las mismas condiciones en que pudieron hacerlo otras asociaciones, comunidades de
montes, o empresas, afectadas por los contenidos de esta norma, y en ambos casos, al
hacerlo, nos pusimos a disposicion de la Secretaria Xeral Técnica da Conselleria do Medio
Rural e do Mar, para que pudiéramos reunirnos, y asi motivar, discutir y consensuar nuestras
propuestas, nunca se nos citd, ni se celebrd reunion alguna, por lo tanto, NO HUBO
CONSENSO.

En nuestra opinién, este Decreto, elaborado a partir de las normativas existentes en otras
comunidades auténomas, alguna de ellas con veinte afios de vigencia, y sin tener en cuenta
algunas de las peculiaridades de Galicia, en relacion con la propiedad de la tierra, llega
tarde, tiene grandes carencias, y va a plantear serios problemas en su aplicacion practica en
nuestra comunidad, donde el 98% de los montes y terrenos forestales son de propiedad
privada.
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Radioactividad en hongos (ll):
El radionucleido natural “’K (Potasio-40)
en Galicia.

Julidn ALONSO DIAZ.
Sociedade Micoldxica Lucus de Lugo y técnico del Centro Tecnoldgico Agroalimentario de Lugo (CETAL). alonso9@mundo-r.com

RESUMEN

Como continuacién del trabajo publicado anteriormente sobre el **'Cs, en este articulo se indican los primeros datos
obtenidos sobre la actividad de “K en las principales especies hongos silvestres y cultivados comerciales de Galicia y sus
sustratos de crecimiento, valorandose las repercusiones alimentarias. En las muestras de hongos silvestres analizadas la
actividad media fue de 1307 Bg/kg peso seco (aprox. 140 Bg/kg peso fresco), con un rango de valores medios por
especies de entre 748 en Lactarius deliciosus y 1848 Bg/Kg p.s., en Tricholoma portentosum. Las especies cultivadas
presentan un valor medio de 1086 Bag/Kg p.s., los suelos 876, el compost de cultivo 510, y la madera de sustrato 59,4
Bq/Kg p.s. Los datos obtenidos asi como la bibliografia consultada, sugieren que la captacién de “°K esté autorregulada
por el propio hongo. Finalmente indicar que la dosis de radiacién anual de *°K por el consumo promedio de los hongos

analizados (0,15 pSv/afo), es muy pequenay no se considera un riesgo alimentario.

Palabras clave: Radioactividad, radionucleido, Potasio, “K, hongos, repercusiones alimentarias

» INTRODUCCION
Radioactividad y fuentes de radiacion naturales y
artificiales.
Llamamos radioactividad al fenémeno por el cual, los

atomos inestables de algunos elementos
(radionucleidos, radiois6topos o is6topos
radioactivos), tienden a pasar a su estado
fundamental o de minima energia mediante la
emision de particulas y energia hasta llegar a un
atomo estable. Al hablar de radioactividad nos
referimos a las radiaciones ionizantes que son
aquellas con energia suficiente como para ionizar la
materia, es decir, extraer electrones de los atomos con
los que interaccionan, siendo capaces en los tejidos
vivos de afectar diversos procesos bioldgicos, como
cambios y mutaciones en el ADN, con aumento en la
incidencia de canceres o efectos hereditarios,
principal motivo de preocupacion de la exposicion
crénica a la radiaciones ionizantes (IAEA, 1996;
ALONSODIAZ,2014).

Segln su origen las fuentes de radiacion pueden ser
naturales o artificiales. Las principales fuentes
naturales de radiacion son: la radiacion coésmica, la
radiacion terrestre (en la que destacan los productos
del decaimiento del radén en el aire) y diversos
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radionucleidos encontrados habitualmente en los
alimentos y bebidas, entre los que destaca
especialmente el *K (Potasio-40). La radiacion
césmica y la radiacién gamma terrestre representan
la principal fuente de exposicién externa y la
inhalacién (del gas radon principalmente) y la
ingestién de radionucleidos por alimentos y agua las
principales de radiacién interna.

En cuanto a las fuentes artificiales o antropogénicas,
es decir, aquellas provocadas por actividades del
hombre que dan lugar a radionucleidos que no existen
de forma natural (como los isétopos radioactivos del
cesio, estroncio, plutonio, americio, iodo, etc.), sino
por actividades humanas, destacan los usos
médicos, actividades industriales que implican
utilizacién de radiaciones ionizantes, la industria
nuclear (centrales nucleares e instalaciones de
tratamiento de sus residuos) y las pruebas, ensayos y
accidentes nucleares. Especialmente estas ultimas
actuaciones son aquellas en las que pensamos
cuando hablamos de radioactividad y sus
consecuencias y aunque, efectivamente estas
actividades han generado en algunos casos
importantisimos problemas de contaminacion
radioactiva fruto especialmente de ensayos y
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accidentes nucleares (como los desastres de
Chernobil o Fukushima), es importante que
tengamos en cuenta que la mayor parte de la
radioactividad que afecta a la poblacién general se
debe a los radionucleidos naturales (CSN, 2010;
OEC, 2012).

Radionucleidos naturales y su contribucién a la
dosis de radiacidn.

Como se ha indicado, la mayor parte de la
radioactividad que recibimos se debe a la
radiactividad natural de nuestro medio ambiente,
como consecuencia de la actividad de los
radionucleidos naturales presentes en el suelo, el
agua y el aire que respiramos y también en los
alimentos y bebidas que consumimos.

Para tratar de cuantificar la absorcion por la materia
viva de las radiaciones ionizantes y sus posibles
efectos bioldgicos, riesgos y peligrosidad se utiliza el
concepto de “dosis de radiacién” cuya unidad de
medida es el Sievert, generalmente expresado como
mSv (milésima parte de un Sievert, o pSv/afo
(millonésima parte de un Sievert).

Segln datos del Consejo de Seguridad Nuclear (CSN,
2010), que se muestran graficamente en la Fig. 1, de
la dosis de radiacion media para la poblacion
espafola, aproximadamente un 65% corresponde a
fuentes naturales. En cifras se estima que la dosis por
personay afo es de 3,7 mSv (miliSievert), de los que
2,4 mSv se deben a la radiacién natural, y de los 1,3
mSv correspondientes a fuentes artificiales la
mayoria (1,28) se deberian a fuentes médicas
(técnicas de diagndstico como rayos X, medicina

u Usos médicos 35,1%
W Raddn [31%] y
Tordn (2,7%)

= Radionucleidos naturales
corteza terrestre 12 8%

’ W Rayos cdsmicos 10,4%
B Alimentos y bebidas
7.7
= Diversas fuentes

antropogénicas 0,3%

Fig. 1.- Dosis promedio de radiacién por persona y afo
en Espafia (adaptada de CSN, 2010)

nuclear, terapia con radiaciones, etc.). En general en
los paises con un nivel sanitario inferior la proporcion
de dosis debida a fuentes naturales se considera alin
superior, ya que la utilizaciéon de fuentes médicas de
radiaciones es mucho mas baja.

De las fuentes naturales, la mayor contribucién la
suponen los radionucleidos de la corteza terrestre,
que en conjunto (contando con el radén que se libera
de tierra y rocas a la atmésfera) suponen un 46,5 %
de la dosis media total. Destacar especialmente los
isétopos radioactivos del radén: radén y torén (*’Rn'y
**Rn) que representan un tercio de la dosis total
media en Espafna: 1,24 mSy, pudiendo alcanzar
valores muy superiores en areas concretas en funcion
a las caracteristicas geoldgicas del suelo, tipo de
vivienda, materiales de construccion, ventilacion,
etc. Esta dosis se recibe fundamentalmente en el
interior de los edificios ya que en el exterior el radon se
dispersa en el aire con facilidad.

Entre las fuentes naturales también es importante la
contribucién de la radiacion coésmica, cuya dosis
media llega a unos 0,39 mSv afio (10,4% de la dosis
media total, con mayor exposicién para las personas
que viven en altitudes elevadas y las que vuelan
frecuentemente en avion, por la mayor exposicién a
los rayos césmicos.

Finalmente en las fuentes naturales es también
importante la aportacion de alimentos y bebidas, que
representan cerca del 8% de la dosis total y un
promedio de 0,29 mSv al afio, de los cuales 0,17
mSv se deben al K, siendo este radionucleido la
fuente mas importante de irradiacion interna (CSN,
2010).

En cualquier caso son promedios generales y la dosis
de exposicion puede variar mucho en funcién al lugar
donde se vive, el tipo de vivienda que se habite, los
alimentos que se consumen, pruebas diagndsticas o
tratamientos radiolégicos recibidos, etc. (CSN,
2010; OEC, 2012; ALONSO DIAZ, 2014).

El“’K (Potasio40).

El potasio es un elemento abundante que constituye
aproximadamente el 2,4% en peso de la corteza de la
tierra y es el séptimo elemento mas abundante en
ella. El Potasio natural esta formado por la mezcla de
tres isétopos: K, “K y “’K con porcentajes en masa
del 93,3%; 0,012% y 6,7% respectivamente. De los
tres isétopos naturales el 40K es el Gnico inestable y
es un radionucleido de los denominados
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primordiales, ya que debido a su larguisimo periodo
de semidesintegracion o semivida: 1,277x10° afos,
esté presente en la corteza e interior de la Tierra desde
su formacién. Ademas de abundante en suelos y
agua, el potasio es un elemento esencial para todos
los seres vivos, por lo que su presencia en la
naturaleza, en las bebidas y alimentos que
consumimos y en nuestro propio organismo (0,4 %)
es muy importante y asi, aunque el porcentaje del “°K
respecto al resto de isétopos que forman el potasio
natural es pequeno, la abundante presencia de este
elemento hace que este radionucleido sea el principal
responsable de la radiactividad de los alimentos y la
principal fuente de irradiacion interna, salvo en casos
puntuales de fuertes contaminaciones por
radionucleidos artificiales (QUINTERO et al., 2007;
GONZALES & BONZI, 2012).

Problemética ambiental por la presencia de **K en los
alimentos en general y en los hongos en particular.
Diferencias respecto al ***Cs.

La presencia de radionucleidos en el medio hace que
plantas y hongos pueden captarlos y luego, al ser
estos consumidos por los animales ser incorporan en
su organismo, estando presentes, por tanto, en toda
la cadena alimentaria.

Como se ha indicado, la mayor parte de la radiacion
debida a alimentos proviene del “K, pero, sin
embargo, la legislacion vigente aplicable sobre limites
de radionucleidos en alimentos no considera el *K y si
el *’Cs (CUE, 2008, 2009). Esto se debe a que,
aunque el “K es, en circunstancias normales, la fuente
principal de radiacién en alimentos y bebidas por su
origen natural, el caracter esencial del potasio general
y la relacién constante entre los 3 isétopos de potasio
que lo componen hace que los niveles de “K sean
bastante estables sin llegar a picos o valores puntuales
muy elevados, a diferencia de los que ocurre con el
"Cs u otros radionucleidos de naturaleza artificial,
normalmente apenas presente en alimentos pero que,
como consecuencia de algunas actividades humanas
(especialmente accidentes de la industria nuclear),
puede llegar a encontrarse en concentraciones
elevadisimas y peligrosas en algunos alimentos segln
su origen respecto a la zonas contaminadas
ambientalmente por estas actividades o accidentes. La
preocupacién y limitacion concreta respecto al '¥’Cs
se debe a su vida media relativamente larga y a su
amplia dispersién ambiental como consecuencia de
los ensayos nucleares entre los afos 50-70 del siglo
XX, y de accidentes de centrales nucleares como los
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del Cherndbil o, maés recientemente, Fukushima
(ALONSOetal.,2013; GUILLEN & BAEZA, 2014).

Sin embargo, y a pesar del origen fundamentalmente
natural del “°K, se han detectado niveles elevados de
“K en el suelo de lugares en los cuales se libraron
guerras como es el caso de Serbia, Késovo, Afganistan,
Iraq, etc. donde se atribuye la presencia elevada del
elemento al uso de ciertas armas nucleares
(GONZALEZ & BONZI, 2012).

OBJETIVO DEL TRABAJO

Este trabajo es parte de un estudio mas amplio cuyo
principal objetivo es la caracterizacién y valorizacién
del recurso micolégico en Galicia (proyecto AMIGA-
Centro Tecnolégico Agroalimentario de Lugo). En el
contexto de este estudio se han obtenido los primeros
datos conocidos, o al menos publicados, sobre la
presencia de los principales radionucleidos naturales y
artificiales en las principales especies de hongos
comestibles silvestres y cultivados comercializados en
Galicia, de gran interés para la valorizacion del recurso
micolégico autdéctono. En este articulo se presentan los
datos correspondientes al principal radionucleido
natural presenten en alimentos en general y en los
hongos en particular: el potasio-40 (“K).

MATERIAL Y METODOS

Muestreo, preparacion de las muestras y analisis.

En 18 zonas de muestreo de las cuatro provincias de la
Comunidad Auténoma de Galicia, durante el periodo
2011-12, se recogieron 54 muestras de hongos
pertenecientes a 9 especies silvestres y 5 cultivadas y
18 muestras representativas de los suelos
correspondientes a las zonas de recogida (Fig. 2). Se

’__,Iq_m\

Ealicia .“

—=
y
¥

S aar

Fig. 2.- Zonas de muestreo.
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seleccionaron las especies comestibles silvestres que
principalmente son recogidas en Galicia para su
comercializacién y aquellas cultivadas con mayor
presencia en los mercados, ademés de otras
emergentes por sus propiedades medicinales (Tabla 1).

en su mayor parte sitlan entre los 100-600 Bg/Kg
p.s. y son similares a los de alimentos especialmente
ricos en este elemento como las espinacas, patatas,
frutos secos o algunos mariscos (QUINTERO et al.,
2007; GONZALEZ & BONZI, 2012; KALAC, 2012).

Tabla 1: Especies analizadas y contenidos (actividad) de K, expresados en Bq/kg peso seco. Se indican:
nimero de muestras (n), concentracién media, desviacion standard (DS), rango y factor de transferencia (FT).

Especies

Media “°K + DS

Rango FT

Boletus edulis Bull.
Boletus pinophilus Pilat & Dermek

n
7
4
Boletus reticulatus Schaeff. 5
Cantharellus cibarius Fr. 9

2

Cantharellus subpruinosus Eyssartier &
Buyck

Craterellus tubaeformis (Bull.) Fr.
Hydnum repandum L.

Lactarius deliciosus (L.) Gray
Tricholoma portentosum (Fr.) Quel.
Pleurotus ostreatus (Jacq.:Fr.) Kumm.
Lentinula edodes (Berk.) Pegler
Agaricus bisporus (J.E.Lange) Imbach
Agaricus brasiliensis Peck

Trametes versicolor Velen.

831 £ 129
1002 = 102
793 = 397
1715 = 207
1544 + 47

1408+ 202
1576 = 230
748 £42
848 + 146

698 - 1009
860 - 1086
111-1089
1321 -1992
1511 - 1577

1095 - 1661
1255 -1890
690 - 788
1670 - 1995

1,62
1,81
0,94
3,96
2,59

3,42
3,26
1,06
3,57

1309
749
1366
1761
246

2,57
12,61

Compost de cultivo de Pleurotus

6
7
4
5
1
1
1
1
1
1
1

Madera de cultivo de Lentinula

—
(0]

Suelos

El procedimiento de preparacion y analisis de las
muestras es el mismo que el realizado para la
determinacion del *’Cs y se describe detalladamente
en un articulo previo (ALONSO DIAZ, 2014).

RESULTADOS Y DISCUSION

“°K en Hongos.

En la Tabla 1 se recogen los resultados por especies y
sustratos. En las muestras de hongos silvestres
analizadas la concentracion media fue de 1307
Ba/kg p.s (aprox. 140 Bg/kg peso fresco), con un
rango de valores medios por especies de entre 748 en
Lactarius deliciosus y 1848 Bg/Kg p.s., en
Tricholoma portentosum (Fig. 3), y por muestras de
entre 111 - 1995 Bg/Kg p.s. (Tabla 1). Estos valores
son superiores a los habituales en otros alimentos que

510
59,4

856 174-1474

Tabla 1. Especies y niveles de “K

Entre las especies analizadas, se observan 2 grupos
con diferencias estadisticamente significativas en
relacién a sus niveles de “°K: por un lado el que
conforman las especies de Boletus seccion edules y
Lactarius deliciosus, con valores mayoritariamente
por debajo de 1000 Bg/kg p.s. y Factores de
Transferencia bajos (por debajo de 2) y el resto de
especies con valores en sus muestras oscilando entre
1100-1900 Bg/Kg p.s. y Factores de Transferencia
en general entre 3-4 (Fig. 4). Sin embargo, la
distribucién de las concentraciones obtenidas es
bastante simétrica y las desviaciones de los
resultados en cada especie respecto del valor
promedio, son mucho mas bajas que las observadas
parael "¥'Cs.
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Fig. 3.- Tricholoma portentosum, la especie con mayor actividad de “’K del estudio.

En cuanto a las especies cultivadas (Fig. 5) presentan
un valor medio de 1086 Bqg/Kg p.s., pero también se
observa un clara diferencia entre las especies
cultivadas sobre compost (Pleurotus ostreatus,
Agaricus bisporus y Agaricus brasiliensis) con
niveles medios sensiblemente més altos, y similares a
los de las especies silvestres, que las cultivadas sobre
madera (Lentinula edodes y Trametes versicolor).
Estas diferencias pueden considerarse logicas si

i

A0 [Egiig p.s.|

:k,
%‘} %"'-6, %‘ﬁz ""% ’
ESPECIEE EH.'I.I'EE'I'FIEE ¥ BUELDS

Fig. 4.- Niveles de actividad de “K en
hongos silvestres y suelos.
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tenemos en cuenta la escasa concentracion de
potasio que presenta la madera en la que crecen y de
la que se nutren, respecto al compost o a los suelos
sobre los que crecen otras especies.

En Espafa, en hongos silvestres, solo se dispone de
datos en muestras de Extremadura (GUILLEN, 2002:
BAEZAetal.,2004), conunvalor medioindicado de
1171 Bag/Kg p.s., muy semejante al del presente
estudio, aunque por especies sélo coinciden entre los
estudios la especie Lactarius deliciosus para la que
GUILLEN (2002) y BAEZA et al (2004) dan valores
de entre 763-938. En general los datos indicados en
nuestro estudio se sitlian en rangos de actividad muy
similares a los habitualmente indicados en otros
paises, que en general se sitllan como promedio entre
800-1500 Bq/Kg p.s. (KALAC (2001, 2012) 6
1000-2000 (GUILLEN & BAEZA, 2014). Incluso los
rangos extremos indicados en ésta Ultima revision de
GUILLEN & BAEZA (2014), en la que se recogen
datos publicados en 20 paises, son discretos: entre
70-3520 Bg/Kg p.s de minimo-méaximo, cuando para
el "*’Cs la variacién seglin muestras y paises llega a
ser extraordinariamente elevada: 0,4 -
50.7000.000.
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Fig. 5.- Niveles de actividad de “K en hongos
cultivados y sustratos.

La distribucién bastante homogénea y simétrica de
los datos del “°K y la similitud en los datos obtenidos
por todos los autores, asi como el hecho de que el
potasio es un elemento abundante y un nutriente
esencial en el que la mezcla isotépica (isétopos de
potasio K, K y “K) es bastante constante,
representando el *K el 0,0117% de la misma,
sugiere que la incorporacion del “°K est3
autorregulada por el propio hongo, y se realiza
conjuntamente con el potasio estable. (GUILLEN,
2002; BAEZA, 2004; KALAC, 2012). Sin embargo
el cesio no es un elemento esencial para los seres
vivos y el "Cs es un isétopo artificial originado
principalmente por las pruebas o accidentes
nucleares y cuya presencia en el medio es por tanto
extraordinariamente variable en funciéon a la
cercania o a la distribuciéon ambiental fruto de estas
actividades. Estos datos parecen corroborarse
también por el hecho de que los distintos autores no
han observado correlaciones entre los niveles de
estos isétopos de potasio y cesio presentes en los
hongos. En nuestro trabajo se han calculado las
correlaciones de Pearson para los datos de K y
*'Cs y tampoco se han encontrado valores de
significacion estadistica.

Otra diferencia importante entre estos isétopos de
potasio y cesio es que el **’Cs es principalmente
acumulado por las especies micorricicas respecto
de las de ecologia saprofita o parasita, mientras que
no se observan diferencias significativas en la
acumulacién de el *K para los distintos grupos

ecolégicos. Una hipétesis para explicar este
diferente comportamiento es la sugerida por
algunos autores (GUILLITE et al., 1994;

KAMMERER et al., 1994), segln la cual la planta
asociada al hongo micorricico, al adquirir nutrientes,
discrimina la incorporacion de cesio en favor a la de
potasio, lo que hace que al adquirirlo a través del
hongo, éste se presente un enriquecimiento de cesio
al actuar como un filtro para la planta.

En consecuencia, aunque el “°K y el *’Cs presenten
similitudes quimicas y una semejante distribucion en
el suelo, su acumulacién en los hongos y su
distribucién en las distintas partes del mundo es muy
diferente ya que el potasio es un elemento ubicuo y
abundante en todo tipo de sustratos y esencial para
los seres vivos incluidos los hongos, siendo su
captacion regulada por el propio organismo. El cesio,
sin embargo, no es un elemento esencial y su
captacion parece deberse a otros mecanismos alin no
bien conocidos. Ademéas la presencia ambiental del
Cs, a diferencia del potasio, es muy variable,
habiendo zonas muy contaminadas en las que los
hongos pueden acumular cantidades ingentes,
mientras que otras son casi libres de este is6topo
radioactivo.

En relacién a los Factores de Transferencia, todas las
especies silvestres del presente estudio, salvo
Boletus reticulatus, muestran Factores para el “K
medios superiores a 1, es decir, incrementan en los
carpéforos los niveles correspondientes a sus suelos
de crecimiento, aunque en una magnitud, en general,
bastante discreta (entre 1 y 4 segln especies).
Respecto a las especies cultivadas, es llamativo que
el mayor Factor de Transferencia, con diferencia, se
aprecie en la especie Lentinula edodes (12,61),
cuyos niveles de “°K no son muy elevados: 749 Bq
Kg/p.s., e inferiores a los de las especies silvestres,
pero la muy baja concentracion de potasio en la
madera, respecto a otros sustratos, explica este alto
Factor de Trasferencia.

“’K en suelos.
Los valores encontrados se muestran en la Fig. 6 por
provincias.

El valor medio es de 856 Bg/kg de peso seco de suelo,
conunrangoentre 174 delazona 13 en Lugo a los
1474 Bg/kg p.s. delazona 17 en Ourense.

El UNSCEAR (Comité Cientifico de las Naciones
Unidas sobre los efectos de la Radiacion Atémica,
2010) indica a nivel mundial un promedio en suelos
de 412 Bqg/Kg, con un rango medio habitual entre
140-850 y mayores valores en el entorno de 1200
Ba/Kg en suelos graniticos y marméreos.
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Fig. 6.- Niveles de actividad de “K en suelos
por provincias.

En nuestro estudio los niveles indicados (expresados
sobre peso seco), aunque aparentemente superiores,
se encuadran en estos rangos ya que todas las
muestras con valores por encima de 1000 Bqg/Kg
corresponden a suelos graniticos. Los niveles son
también semejantes a los indicados por BAEZA et al.
(1994) en Extremadura en suelos superficiales.

No se han observado correlaciones significativas
entre los niveles de ““K en suelos y los
correspondientes a las muestras de hongos que
crecen en ellos, ya que, como ya se ha indicado, el
potasio es un nutriente esencial presente en la
naturaleza y asimilado por los organismos como una
mezcla de 3 formas isotépicas: 2 estables que son *’K
y *K .y la radioactiva *K (que representa sélo un
pequeno porcentaje del potasio total: 0,0117%), por
lo que la absorcién del potasio es autorregulada por el
hongo en funcién a sus necesidades fisiolégicas

Repercusiones alimentarias.

El Real Decreto 30/2009 por el que se establecen las
condiciones sanitarias para la comercializacién de
setas para uso alimentario indica que, entre los
requisitos de las setas comercializadas, éstas deben
hallarse sin residuos de pesticidas, ni de
contaminantes quimicos, ni de radiactividad, por
encima de los limites legalmente establecidos
(MINISTERIO DE LA PRESIDENCIA, 2009). Sin
embargo, y a diferencia de los radionucleidos
artificiales, como el 'YCs, no existen regulaciones
nacionales o internacionales que establezcan limites
para la presencia del “°K en hongos u otros alimentos.
Esto se debe a que, aunque el “°K es normalmente la
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fuente principal de radiacién interna por su presencia
en alimentos y bebidas, la contribucion de la dieta a la
dosis de radiacion total es discreta, sobre un 7,7% en
Espafa (CSN, 2010), y ademas por su origen natural
los niveles de “K suelen ser bastante estables, a
diferencia de los que ocurre con el **’Cs, que como
consecuencia de contaminaciones ambientales por
algunas actividades humanas (especialmente
accidentes de la industria nuclear), puede llegar a
estar presentes en concentraciones elevadisimas y
peligrosas en algunos alimentos seglin su origen.

Asf, seglin la revision de GUILLEN & BAEZA (2014)
en la que se recopilan los datos de presencia de
radionucleidos en hongos en publicaciones de
multiples paises, los datos de “K se sitdan
mayoritariamente entre 1000-2000 Bg/Kg p.s. , y el
valor extremo més alto encontrado en una muestra
es de “sélo” 3520 Bg/Kg p.s., mientras que los
niveles de '¥Cs son tremendamente variables segin
las zonas y paises, con valores extremos en rangos de
tan sélo 0,4 a mas de 50 millones de Bg/Kg p.s. en
alguna muestra recogida en la cercania de la zona del
desastre de Cherndbil.

Si se considerara para el “°K el mismo limite que
marca la Unién Europea para el "*'Cs (CUE, 2008), y
aplicando la correccion por el factor o coeficiente de
conversion para cada radionucleido, y que para el “°K
esde 6,2 x 10-9, el limite que para el *’Cs es de 600
Ba/kg de peso fresco (aproximadamente 6000 Bg/Kg
peso seco para hongos) equivaldria para el “K a
12581 Bg/Kg p.s. (GUILLEN & BAEZA, 2014).
Ninguna muestra de hongos estudiada en ningln
estudio, incluidas las del presente trabajo, alcanzan
niveles semejantes y normalmente se sitlian unas 10
veces por debajo.

Podemos también valorar las repercusiones
alimentarias en bases al célculo de la Dosis de
radiacién, que recordemos que nos sirve para
ponderar los efectos bioldgicos y la peligrosidad y
riesgo de las radiaciones, expresandolo mediante la
unidad llamada Sievert.

Si queremos calcular la dosis o contribucion efectiva
anual por el consumo de alimentos (hongos en
nuestro caso) se puede hacer mediante la siguiente
formula (KALAC, 2012):

E=YxZxdc

Donde Y = consumo anual de setas (kg de materia
seca por persona)
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Z = nivel de actividad especifica del radionucleido
considerado (Bg/kg p.s.)

dc = factor o coeficiente de conversién, definido
como la dosis recibida por un adulto por unidad de
ingesta de radioactividad, y que para el K es de
6,2x10°

Los datos de E obtenidos son en Sieverts, pero que
normalmente se expresan como miliSieverts
(milésima parte) o pSieverts (microSievert o
millonésima parte).

Si calculamos entonces la dosis efectiva anual de “K
por el consumo hongos silvestres con los datos de
nuestro estudio, y partiendo de los datos medios de
consumo en Espafa de 2 kg frescos de
hongos/ano/persona (AESAN, 2011), en la que se
incluyen tanto especies silvestres como cultivadas,
una hipotesis de consumo mixto de hongos silvestres
con el valor medio de 1307 Bg/p.s. y cultivados de
1086 Bg/p.s. (media mixta para calculo de 1197
Bg/kg p.s., es decir, aproximadamente 119,7 Bg/kg
de peso fresco) se obtendria un valor de 0,15
pSv/afo, contribucion inferior a la obtenida para
¥’Cesio que para las mismas muestras fue de 0,32

uSv/afio (ALONSO DIAZ, 2014).

Pero, ¢éQué riesgo representa realmente este dato?: Si
tomamos como referencia orientativa la equivalencia
antes indicada respecto al limite legal para el '¥'Cs
(que supondria un limite teérico para el “K de
aproximadamente 12500 Bg/Kg p.s.), vemos que los
valores encontrados en este estudio son muy

DOSIS MEDIA ALIMENTARIA
ANUAL DE K POR PERSONA

DOSIS POR
EL

CONSUMOD
DOSIs DE

GLOBAL HONGOS
DIETA (170 (0,15
pSufaio) |15w/afio)

Fig. 7.- Dosis de radiacién por “K en la dieta.

inferiores. Ademés en Espafa , seglin datos del CSN
(2010), la dosis media de radiacion recibida por la
poblacién se estima en 3700 pSv cada afio de los que
2400 son por fuentes naturales y, de éstas Ultimas,
290 pSv derivan de la dieta (rango entre 200-800
pSv), de los que 170 se considera que se deben al
“°K. Por tanto 0,15 pSv/afo, indica, como podemos
ver graficamente en la Fig. 7, que el consumo de
hongos supone menos del 0,09 % de la dosis
radioactiva anual debida al ‘°K aportada
normalmente por los alimentos y bebidas, una
cantidad y contribucion muy pequefia como para
considerarla un riesgo alimentario.

CONCLUSIONES

- Los niveles de actividad de “°K en las especies
analizadas de hongos silvestres y cultivados de
Galicia se sittian dentro de los rangos habituales para
este radionucleido. Las concentraciones en suelos si
sitian ligeramente por encima de los promedios
habituales, aunque dentro de los rangos normales
teniendo en cuenta el caracter granitico de muchos de
los suelos analizados.

- Lacaptacion de *K est4 autorregulada por el propio
hongo, y no se observan correlaciones significativas
entre los niveles de “°K en el hongo y en su sustrato de
crecimiento.

- No existen correlaciones entre los niveles de “K 'y
"Cs, lo que sugiere distintos mecanismos de
captacion para estos radionucleidos

- La dosis o contribucién efectiva de radiacion anual
de “K por el consumo normal de los hongos
analizados es muy pequefa, incluso inferior a la
correspondiente al *’Cs, y, por tanto, no se considera
un riesgo alimentario.
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El género Xylaria en la isla de Cortegada

Saul DE LA PENA LASTRA

RESUMEN

El género Xylaria esta poco estudiado a nivel mundial aunque recientemente esta cobrando importancia entre la
comunidad cientifica por sus valores medicinales. En Galicia también es un género poco citado (menos de 10
especies), no obstante, en la isla de Cortegada se han clasificado hasta la fecha 6 especies, una sin determinar.
Entre ellas, hay que destacar a la recientemente descrita Xylaria violaceorosea haciendo resaltar de nuevo a la isla
como un lugar de especial conservacion dentro del Parque Nacional de las Islas Atlanticas de Galicia a nivel
micoldgico.

Palabras clave: género Xylaria; Xylaria violaceorosea; isla de Cortegada; Parque Nacional de las Islas Atlanticas de
Galicia.

ABSTRACT

The genus Xylaria is now starting to be studied by the scientific community for its medicinal proprieties.
Nevertheless, it“s still poorly studied worldwide and Galicia is not an exception. To date, on the island of Cortegada,
6 species have been recorded but one of whom is unrecognized. Among them, we should mention the recently
described by Xylaria violaceorosea that reemphasize the island as a place of special conservation within the National
Park of the Atlantic Islands of Galicia mycological level.

Key words: the genus Xylaria; Xylaria violaceorosea; Cortegada ‘s island; National Park “Atlantic Islands of Galicia”.

P El género Xylaria es uno de los méas numerosos de la  para la medicina contemporanea (MOGOLLON etal.,
familia Xylariaceae. Hasta la fecha hay clasificadas  2013).
aproximadamente 700 especies (Index Fungorum)
con una distribucién mayoritariamente tropical
(FOURNIER et al., 2011, 2014). Es un género poco
estudiado debido a que presenta diversas dificultades
como que pasa largos periodos de tiempo inmaduro o
en estadio conidial, son especimenes de compleja
diferenciacion macroscopica por su heterogeneidad
de formas y poco atrayentes para aficionados y
curiosos que, sin duda, son una parte importante
para las citas de una region.

En Galicia también es un género poco estudiado y con
escasas citas (menos de 10) debido a los motivos
expuestos anteriormente aun asi, en el Parque
Nacional de las Islas Atlanticas de Galicia, mas
concretamente en la isla de Cortegada, este género

Recientemente ha sido descubierta la produccion

masiva de metabolitos activos mediante estudios in

vitro de hongos enddfitos del género Xylaria los

cuales, sorprendentemente, también pueden

producirse cuando el hongo habita en los tejidos vivos

de las plantas. Incluso, son capaces de proteger a su

hospedador de necrosis foliar y muerte inducida por

alglin patégeno. Se han descubierto en Xylaria spp.

nuevos compuestos y de caracteristicas Unicas con

actividad antifingica, como por ejemplo, contra el

fitopatégeno Nematos poracoryli. Los hongos 3

enddfitos son probablemente una de las principales it 2
fuentes potenciales de metabolitos bioactivos Utiles Xylaria apiculata. Foto: Ramon C. Encisa Fraga.
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Xylaria digitata. Foto: Ramoén C. Encisa Fraga.

estd ampliamente distribuido, desde las maderas
varadas en la costa hasta el interior de laisla en lo alto
de los arboles. Hasta la fecha, se han muestreado
diversas especies raras o primeras citas para Galicia.
Por orden de abundancia y frecuencia de aparicion
(entre paréntesis aparece la fecha de su primera
recoleccion): Xylaria violaceorosea J. Fourn., A.
Roman, J. Balda & E. Rubio (15/01/2007); Xylaria
apiculata Cooke (22/12/2011); Xylaria hypoxylon
(L.) Grev. 1824 (08/11/2002); Xylaria arbuscula
Sacc. (09/07/2004); Xylaria digitata (L.) Grev.
(11/12/2011)y Xylaria sp. (31/07/2009).

Xylaria sp. Foto: Ramon C. Encisa Fraga.
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Cabe destacar entre ellas Xylaria violaceorosea que
ha sido recientemente descrita y encontrada en
Asturias y Navarra (2009-2010). Los ejemplares han
sido recolectados a grandes altitudes, bajo una densa
cobertura forestal, en ambientes con humedad
semipermanente y en un clima con influencia
oceénica y mediterranea (FOURNIER et al., 2014).
En la isla de Cortegada ha sido encontrada por vez
primera el 15/01/2007 y posteriormente muestreada
en innumerables ocasiones. En la isla es frecuente y
abundante sobre restos poco degradados de
frondosas (Quercus robur y Laurus nobilis). Es una
especie de facil identificacion por la presencia de
tintes violaceos que la hacen inconfundible
macroscopicamente.

En lo referente a Xylaria sp. es una especie que crece
sobre bayas de Laurus nobilis que fue descubierta en
el interior de la isla en lugares sombrios y muy
himedos bajo un dosel arbdéreo espeso y una
cobertura densa de Hedera hibernica.

.
Xylaria violaceorosea. Foto: Ramoén C. Encisa Fraga.
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Galicia (I): L. effocatellum.

Jaime B. BLANCO-DIOS

Centro de Formacidn e Experimentacion Agroforestal de Lourizdn, Conselleria de Medio Rural e do Mar, Xunta de Galicia, Apdo. 127,

36080 Pontevedra. jbblancodios@gmail.com.

RESUMEN

Notas sobre el género Lyophyllum s.l. en Galicia (l): L. effocatellum.

Se describe e ilustra Lyophyllum effocatellum, una especie que, hasta el momento, creemos no se habia citado en la
Peninsula Ibérica. Se propone un status nuevo para este taxon: Lyophyllum decastes f. effocatellum y se propone
una nueva combinacion: Lyophyl/lum fumosum var. albidopallidum.

Palabras clave: Lyophyllaceae, Lyophyllum, taxonomia, Galicia, Peninsula Ibérica.

SUMMARY

Notes about the genus Lyophyllum s.l. in Galice (1): L. effocatellum.
Lyophyllum effocatellum is described and illustrated. This species seems unknown from Iberian Peninsula. A new
status for this taxon it is proposed: Lyophyllum decastes f. effocate/lum and a new combination is proposed:

Lyophyllum fumosum var. albidopallidum.

Key words: Lyophyllaceae, Lyophyllum, taxonomy, Galicia, Iberian Peninsula.

INTRODUCCION

El género Lyophyllum P. Karst. emend. Kithner s.l. ha
sido poco estudiado hasta el momento en Galicia. Las
citas publicadas hasta este momento referidas a este
género se reducen a diez taxones: Lyophyllum
admissum (Britzelm.) Consiglio & Contu (sub
Tephrocybe admissa (Britzelm.) M.M.Moser)
(CASTRO, 1985), L. ambustum (Fr.) Singer (sub
Tephrocybe ambusta (Fr.: Fr.) Donk) (FREIRE,
1982), L. coracinum (Fr.) Singer (sub Tephrocybe
coracina (Fr) M.M.Moser) (FREIRE, 1982), L.
decastes (Fr.) Singer (CASTRO, 1985; BLANCO-
DIOS, 1995; CAMPOAMOR, 1996; ANDRES
RODRIGUEZ, 1998; GONZALEZ PIMENTEL et al.,
1998; LAGO & CASTRO, 1998; PANDO, 2002;
ROCA ROMALDE, 2002, sub L. decastes (Fr.) Sing.;
LAGO, 2003; LAGO-ALVAREZ & CASTRO, 2003,
sub L. ovisporum D.A. Reid; RUIZ & EIROA, 2003;
MARCOTE et al., 2003,2008, sub L. decastes
(Fr.:Fr) Singer; LAGO-ALVAREZ, 2008; GARCIA-
ECHAVE, 2009), L. fumosum (Pers.) P.D. Orton (sub
L. fumosum (Pers.: Fr.) Kiihner et Romagn. ex Orton
(SOBRADO, 1911; LOSA ESPANA, 1943); CASTRO
et al., 1989; DAPENA, 1995; PANDO, 2002); L.
loricatum (Fr.) Kiihner f. loricatum (MARCOTE et al.,
2003, sub L. cartilagineum Bull. non Fr.), L. semitale
(Fr.) Kihner (FREIRE & LOSA QUINTANA, 1978;

CASTRO, 1985; GARCIA BONA, 1985),
L. subglobisporum Consiglio & Contu (sub L.
ovisporum D.A. Reid) (CASTRO, 1985; BLANCO-
DIOS et al., 1989; CASTRO et al., 1989), L.
transforme (Sacc.) Singer (ALONSO DIAZ &
REQUEJO MARTINEZ, 2013) y L. tylicolor (Fr.) M.
Lange & Siversten (CASTRO, 1985, sub L. tylicolor
(Fr.: Fr.) M. Lange et Siversten).

En el presente articulo se describe Lyophyllum
effocate/lum (Mauri) Pacioni, especie conocida
solamente de diversas regiones de Italia central y de
la isla de Cerdena (CONSIGLIO & CONTU, 2002) por
lo que, seglin nuestros datos, es la primera vez que se
cita para la Peninsula Ibérica. Siguiendo la
sistemaética propuesta por estos autores, este taxén se
incluye en la subseccién Difformia de la propia
seccién Difformia (Fr.) Kiihner.

MATERIAL Y METODOS

La descripcion macroscépica se ha realizado utilizando
las notas y fotografias tomadas de los ejemplares
frescos. Las descripciones microscopicas se han hecho
usando material fresco y de herbario. Como reactivos
para llevar a cabo el estudio microscopico se han
empleado rojo congo en agua al 1%, KOH al 3%, y azul
de algoddn para observar la siderofilia de los basidios
(BARONI, 1981). Las exsiccata estudiadas se
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Notas sobre el género Lyophyllum s.I. en Galicia (1): L. effocatellum.

S BN e

Lyophyllum decastes f. effocatellum. Foto: José Luis Tomé

conservan en el herbario LOU-Fungi, localizado en el
Centro de Investigacion Forestal de Lourizén
(Pontevedra), dependiente de la Conselleria de Medio
Rural e do Mar de la Xunta de Galicia.

RESULTADOS
Lyophyllum effocatellum (Mauri) Pacioni, Micol. Veg.
Medit. 2(2): 148.1988[1987]

Carpéforos connatos. Pileo de 29-48 mm, de
hemisférico a convexo, con el centro algo deprimido,
higroéfano, de color ocre cuero con el centro algo mas
oscuro, con tonalidades mas claras cuando esta seco,
liso, glabro. Laminas prietas, anchas, escotadas, con
lamélulas, de color entre crema y ocre, con arista
concolor. Estipe 45-72 x 5-12,5 mm, subcilindrico,
en algunos ejemplares ligeramente atenuado, en
otros algo ensanchado en la base, fibroso, liso, de
color uniformemente blanquecino. Trama
predominantemente blanca, inmutable, con
tonalidades grises en el pileo y ocres en casi todo el
estipe, salvo la trama de la base, de color blanco. Olor
agradable, dulce, ligeramente a nuez. Sabor aspero,
como la piel de la semilla de la nuez. Esporada
blanquecina.

Esporas de (5) 6-7 (8) um (n=30), Q=1-1,1, globosas,
hialinas, lisas, unigutuladas, ciandfilas, carmindfilas.
Basidios de 32-42 x 6-9 pm, tetrasporicos, claviformes,
fibulados. Queilocistidios no observados. Pileipellis del
tipo cutis, constituida por hifas de 2-5 pm de ancho,
cilindricas, dispuestas de forma enredada o radial, con
pigmento intraparietal y/o incrustante. Fibulas
abundantes en todos los tejidos.

No se ha observado ninguna reaccién quimica en
ninguna parte del carpéforo.

Material estudiado: ESPANA: A Corufa, Santa Uxia
de Ribeira, Aguifio, 29TMH9708, 30 m, en pinar
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dunar sobre suelo quemado (restos de una pequefa
hoguera), 06-X1-2010, J.B. Blanco-Dios, C. Mesias
&J.L. Tomé Ortega, LOU-Fungi 19492.

Observaciones: especie escuetamente descrita por
MAURI (1832) como Agaricus effocatellus Mauri,
transferida a Lyophyllum por PACIONI (1988).
Autores como BON (1999) la consideran sindnima de
Lyophyllum decastes, mientras que otros como
CONSIGLIO & CONTU (2002) consideran que es un
taxon poco diferente de L. decastes tanto macro-
como micromorfolégicamente, por lo que la
consideran un fenotipo asociado a los terrenos
guemados. En base a estas Ultimas consideraciones y
a la descripcion expuesta en el presente articulo,
creemos que el rango mas adecuado para este taxén
debe ser el de forma, puesto que parece tratarse de
una forma ecoldgica ligada a suelos quemados, por lo
que proponemos la siguiente nueva combinacién:

Lyophyllum decastes f. effocatellum (Mauri) Blanco-
Dios, comb. & stat. nov.
Mycobank MB 814219

Basionimo: Agaricus effocatellus Mauri, Giorn.
Arcad. Sci. Lett. Art. 54: 63-64.1832

Por otra parte, la consulta de /ndex Fungorum (CABI,
2015) nos ha llevado a ver que el taxén Lyophyllum
conglobatum var. albidopallidum Bahares & Bon
debe ser recombinado, ya que actualmente se
considera prioritario el nombre Lyophyllum fumosum
(Pers.) PD. Orton, por lo que Lyophyllum
conglobatum (Vittad.) Bon seria un sinénimo.

Por lo tanto, proponemos la siguiente nueva
combinacion:

Lyophyllum fumosum var. albidopallidum (Bafares
& Bon) Blanco-Dios, comb. nov.
Mycobank MB 814220

Basionimo: Lyophyllum conglobatum var.
albidopallidum Bafares & Bon, Docums Mycol. 34
(nos 135-136): 47.2008.
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Phellinus pseudopunctatus, un poliporo resupinado

Phellinus pseudopunctatus, un poliporo

resupinado
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RESUMO

Describese Phellinus pseudopunctatus, un poliporo con forma resupinada, observado polo autor desde o ano 2009 como

parasito de Thuja sp. en Santiago de Compostela (A Coruna).

Palabras chave: Hymenochaetaceae, Phellinus, Fomitiporia, Santiago de Compostela.

INTRODUCCION

Cando falamos de poliporos referimonos a aqueles
fungos que poslen un himendforo porado e non
pertencen & orde Boletales. Tratase, agés algunhas
terricolas excepciéns, de fungos xil6fagos e lignicolas,
parasitos ou saprofitos, que tefien escollido a madeira
como hdspede ou soporte. Anuais ou perennes,
desenvolven unha variada gama de corretidos corpos
froitiferos. Alglins (os menos) tefien pé e sombreiro ao
xeito dos agaricais; outros (a maioria) son pileados ou
sésiles, con chamativas formas que recordan unha
consola ou o pezufio dun cabalo; e unha terceira
categoria compofiena as denominadas formas
resupinadas, as mais sinxelas e econémicas, xa que o
fungo invirte toda a sla enerxia en crear unha cotra
fértil, sen mais ornamento. Da mesma forma que
pasa cos corticiais, moitas especies de poliporos
resupinados son dificiles de ver no monte, pois a
mildo atopanse na cara oculta das pdlas caidas das
arbores, donde medran como saprofitos. Sen dubida,
unha boa estratexia para manter a humidade. Outras
veces presentan un desenvolvemento vertical no
tronco de arbores vivas, as que causan putrefaccions
mais ou menos severas, como é o caso da especie que
nos ocupa.

Neste artigo describese Phellinus pseudopunctatus
A. David, Dequatre & Fiasson, un poliporo resupinado
que o autor leva observando desde o0 ano 2009 como
parasito de Thuja sp. O espécimen foi fotografiado in
situ e colleitouse material para a sua posterior
observacién ao microscopio. Consérvanse mostras
desecadas no herbario persoal do autor.
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DESCRIPCION

Phellinus pseudopunctatus A. David, Dequatre &
Fiasson, Mycotaxon 14(1): 171.1982

Sinénimo: Fomitiporia pseudopunctata (A. David,
Dequatre & Fiasson) Fiasson, in Fiasson & Niemela,
Karstenia 24(1): 25 (1984)

Orde Hymenochaetales Oberw. 1977

Familia Hymenochaetaceae Donk 1948

Basidioma plurianual, totalmente resupinado e
fortemente adherido ao substrato, cunhas medidas
de 17 x 12 cm de superficie fértil. Marxe superior de
cor moura, fendida, de escasa proxeccion, a xeito de
falso pileo. Himenoforo tubular, estratificado, con
tubos que miden 3-5 mm, de cor marrén dourada.
Poros redondeados que medran oblicuos respecto do
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substrato vertical, 4-6 por mm. Superficie poroide
marrén grisacea, recoberta por unha pruina
abrancazada. Contexto lefoso de cor marrén dourada
e de 2-5 mm de espesura, moi fixado ao substrato.
Todo o basidiocarpo negrexa ao contacto con KOH,
reaccion tipica en Hymenochaetaceae. Sistema hifal
dimitico: hifas xenerativas hialinas, septadas, sen
fibelas, de paredes finas. Hifas vexetativas
esqueléticas de paredes grosas, de cor marrén, que
presentan algunhas zonas infladas e septos
ocasionais (¢sistema hifal pseudodimitico?). Setas
himeniais presentes, numerosas, ventricosas e
subuladas, de paredes grosas e cor marrén escura,
20-30 x 5-8 um. Cistidiolos ampulosos, cunha base
ventricosa de paredes grosas e un colo de paredes
finas de ata 40 pum de longo. Basidios clavados,
tetrasporicos, sen fibela basal. Basidiosporas
subglobosas, 6-8 x 5-7 um, lisas, de paredes grosas,
hialinas, dextrinoides, ciandfilas.

Habitat e distribucion: parasito de latifolios, mais
raro en coniferas, causante dunha putrefaccion
branca. Atopado en Cistus, Juniperus phoenica e
Cupressus macrocarpa.

Material estudado: A CORUNA: Santiago de
Compostela, Campus Norte da USC (Universidade de
Santiago de Compostela), entre as facultades de
Filoloxia e Xornalismo, sobre Thuja sp., observada
polo autor xa desde o ano 2009.

Phellinus pseudopunctatus, un poliporo resupinado

Phellinus pseudopunctatus

Observacions: especie citada en Francia, ltalia,
Inglaterra, Espafa, Tanzania, Cimbabue e Etiopia.
Ainda que nesta descripcién seguimos a clasificacion
tradicional de RYVARDEN (1991) e BERNICCHIA
(2005), que consideran Phellinus Quél como un
xénero Unico, non podemos esquecer que estamos
ante un grupo realmente complexo e que xa Murrill no
ano 1907 o segrega en pequenos Xxéneros
(Fomitiporia, Porodaedalea, Fuscoporia...). Este
concepto foi retomado por Fiasson e Niemela setenta
e sete anos despois (FIASSON & NIEMELA, 1984),
despois dun arduo e completo traballo. Por outra
banda, os datos moleculares aportados por
FISCHER (1996), WAGNER & FISCHER (2002) e
LARSSON et al. (2006) apuntan tamén a unha clara
segregacion do xénero. Deste xeito, Phellinus
pseudopunctatus ubicariase no xénero Fomitiporia
Murrill, grupo ben definido que engloba a especies
que terien un basidiocarpo plurianual, con
predominio de especies resupinadas, cistidiolos
ampuliformes e hialinos, setas himeniais raras ou
ausentes e basidiosporas globosas, dextrinoides e
ciandfilas. O sistema hifal é definido como intermedio
entre mono e dimitico (WAGNER & FISCHER, 2002).
Dentro de Fomitiporia Murrill estarian tamén
Phellinus hartigii, Phellinus robustus e Phellinus
punctatus. Phellinus pseudopunctatus ¢
macroscépicamente indistinguible deste Ultimo,
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salvo pola ausencia de pigmentos amarelentos na
superficie poroide. As diferenzas son polo tanto
presenza de setas himeniais,

microscépicas:
cistidiolos ampulosos de paredes grosas na parte
basal e cun colo moi longo e esporas lixeiramente
mais pequenas.
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RESUMEN

Se describe e ilustra una nueva variedad de Lepista nuda encontrada en el archipiélago de Salvora (Parque Nacional
Maritimo-Terrestre das lllas Atlanticas de Galicia). Esta variedad se diferencia del tipo especialmente porque las esporas
son mas cortas, el sabor amargo de la carne y porque vive sobre ramas vivas y hojas y ramas muertas de Armeria

pubigera, en dunas.

Palabras clave: Basidiomycota, Agaricales, Lepista, Parque Nacional, Salvora, Galicia, Espaia, taxonomia.

ABSTRACT

A new variety of Lepista nuda found in Séalvora (National Maritime-Terrestrial Park of the Atlantic Islands of Galicia) is
described and illustrated. This variety is different from the type especially because the spores are shorter, the bitter taste of
the flesh and he lives on living branches and dead leaves and branches of Armeria pubigera, in dunes.

Key words: Basidiomycota, Agaricales, Lepista, National Park, Salvora, Galicia, Spain, taxonomy.

INTRODUCCION

El presente trabajo continlia las aportaciones de
nuestra catalogacion de los macromicetos presentes
en la superficie terrestre emergida de todos los

ecosistemas de los archipiélagos del Parque
Nacional Maritimo-Terrestre das lllas Atlanticas de
Galicia, ya publicados en articulos previos (BLANCO-
DIOS, 2008 [20071, 2010 [2009], 2010, 2013,
2014, 2015a, 2015b, BLANCO-DIOS & CONTU,
2011).

Con respecto a Sélvora, previamente sélo habian sido
citados cuatro taxones para este archipiélago:
Bolbitius variicolor G.F. Atk. (BLANCO-DIOS, 2008
[20071), Myriostoma coliforme (Dicks.: Pers.) Corda
(BLANCO-DIOS, 2010 [2009]) y dos variedades
recientemente descritas como nuevas para la ciencia:
Flammulina velutipes var. cytisicola Blanco-Dios
(BLANCO-DIOS, 2013) y Chamaemyces fracidus var.
salvorensis Blanco-Dios (BLANCO-DIOS, 2014), por

lo que sumando los 46 taxones presentados en un
reciente trabajo (BLANCO-DIOS, 2015b), tenemos un
total de 50 taxones publicados para este archipiélago
hasta el momento, todos encontrados en la isla de
Sélvora, la superficie insular de mayor tamafo de este
grupo de islas y que da nombre al archipiélago.

Lepista nuda (Bull.) Cooke es una especie muy
variable, como lo demuestra que se han descrito
varios taxones infraespecificos (siete variedades y
una forma). Segln se puede consultar en /ndex
Fungorum (CABI, 2015) éstos son: var. glaucocana
(Bres.) Krieglst., var. lilacina (Quél.) Singer, var.
pruinosa (Bon) Bon ex Courtec., var. tridentina
(Singer) Singer, var. tucumanensis Singer, var.
tyrianthina (Fr.) Bon, var. violaceofuscidula (Singer)
Singeryf. gracilis Noordel. & Kuyper.

Durante la realizacion de los citados trabajos de
catalogacién de la flora micolédgica de este Parque
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Nacional hemos encontrado algunos taxones escasos
o interesantes, entre los que se encuentra el taxén que
describimos a continuacién como nuevo para la
ciencia en base a algunas diferencias morfolégicas
que presenta con respecto a la variedad tipo y el

habitat intimamente relacionado con la planta
Armeria pubigera (Desf.) Boiss. (Plumbaginaceae).

MATERIAL Y METODOS

En la redaccién de la descripcién macroscdpica se han
utilizado las anotaciones y las fotografias de los
ejemplares frescos tomadas en las recolecciones. Los
reactivos que se han empleado para llevar a cabo el
estudio microscépico han sido rojo congo en agua al
1% y KOH al 3%. EI material seco se ha estudiado
usando técnicas standard de microscopia. El
coeficiente esporal Q se refiere a la longitud dividida
por el ancho de cada una de las esporas medidas. Las
exsiccata estudiadas se conservan en el herbario LOU-
Fungi, situado en el Centro de Investigacion Forestal de
Lourizan (Pontevedra), dependiente de la Conselleria
de Medio Rural e do Mar de la Xunta de Galicia.

RESULTADOS

Lepista nuda var. armeriophila Blanco-Dios, var. nov.
(Figs. 1-4)

Mycobank: MB 811924
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Fig.1. L. nuda var. armeriophila (LOU-Fungi 19593).

A typo differt caro sapore amaro, sporae 6,5-7,5 (9)
x (3,5) 4-5 (5,5) um, Q = 1,5-1,7. Super lignum
Armeria pubigera crescens.

Holotypus: Hispania: A Coruha, Santa Uxia de
Ribeira, Aguifio, insula Salvora. Legit: J.B. Blanco-
Dios et A. Castro Gonzalez, 17-XII-2010, in herbario
LOU-Fungi (LOU-Fungi 20016) conservatus est.

Etimologia: el epiteto varietal significaria literalmente
“amigo de las armerias” por su querencia a vivir
asociado a plantas de Armeria pubigera.

Fig.2. L. nuda var. armeriophila (LOU-Fungi 20016).
Foto:Amancio Castro




Agaricales de las dunas de Galicia (V): una nueva variedad de Lepista nuda (Tricholomataceae)
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Fig.3. L. nuda var. armeriophila (LOU-Fungi 20016). Foto:Amancio Castro

Pileo 30-50 mm de diametro, de joven convexo,
después aplanado, con margen involuto de joven,
algo higréfano, glabro o escasamente pruinoso al
principio, morado, tendente al ocre o pardo en el
centro, ocre o pardo sin manchas o tonos morados de
viejo. Laminas prietas, subdecurrentes o adnado-
uncinadas, de color que va del gris morado palido, al
morado péalido y al pardo oscuro; abundantes
lamélulas. Estipe 18-30 x 4-19 mm, central, curvado
(al fructificar en las ramas de esta planta),
subcilindrico pero con base subclaviforme, macizo,
fibrilloso, concolor a las ldminas con zona central
pardo oscura y base blanquecina o de gris ocre a
violaceo con base del estipe de color morado oscuro
uniforme, con abundantes hojas secas de Armeria
pubigera adheridas a la base. Carne rapidamente
blanda, de color morado pélido con tonos ocres. Olor
a seta deshidratada, poco agradable. Sabor amargo.
Esporada de color rosa salmon.

Esporas 6,5-7,5 (9) x (3,5) 4-5 (5,5) um, Q = 1,5-
1,7 (n=30), elipsoidales a ligeramente oblongas,
levemente verrucosas, hialinas. Basidios 18-27 x 5-
7.5 um, tetraspéricos, claviformes, con esterigmas
de hasta 4 um de largo. Pileipellis constituida por un
cutis de hifas paralelas o ligeramente entrelazadas y

extremidades flexuosas, con pigmento intracelular.
Fibulas abundantes en todos los tejidos.

Material estudiado: ESPANA: A CORUNA: Santa
Uxia de Ribeira, Aguifio, isla de Salvora, alrededores
de Salvareiros, 29TMH9802, en dunas, sobre ramas
vivas y hojas y ramas muertas de Armeria pubigera,
27-X1-2009, J.B. Blanco-Dios, LOU-Fungi 19593.
Idem, playa del Almacén, 29TMH9902, en dunas,
sobre ramas vivas y hojas y ramas muertas de
Armeria pubigera, 17-X11-2010, J.B. Blanco-Dios &
A. Castro, LOU-Fungi 20016 (holotypus). /dem,
entorno de la playa dos Bois, 29TMH9903, en
dunas, sobre ramas vivas y hojas y ramas muertas de
Armeria pubigera, 2-11-2011, J.B. Blanco-Dios,
LOU-Fungi 20017.

Observaciones: este nuevo taxén para la ciencia,
como la variedad tipo, se encuadraria en la seccion
Nuda Harmaja del subgénero Rhodopaxillus (Maire)
Bon, y solamente es conocido hasta el momento de
tres localidades de la isla de Salvora. L. nuda var.
armeriophila se diferencia del tipo especialmente
porque presenta esporas mas cortas, la carne es
amarga y porque vive sobre ramas vivas y sobre un
lecho de hojas y ramas muertas de Armeria pubigera,
de ahi el epiteto especifico. El tamafo de las esporas
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Fig.4. L. nuda var. armeriophila (LOU-Fungi 20016).
Foto:Amancio Castro

en Lepista nuda varia algo entre los distintos autores,
pero como referencia hemos tomado las siguientes de
refutados autores, que oscilan entre 7-9 x 4-5 uym
(BON, 1997)y 7,2-8,6 x 4,2-5,4 um (CONSIGLIO &
CONTU, 2003). Ademas, este habitat tan peculiar,
intimamente relacionado con material vivo o muerto

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

de esta planta, creemos tiene que ver en buena
medida el hecho de que las poblaciones de gaviota
patiamarilla (Larus michahellis) y de conejos
(Oryctolagus cuniculus) de esta isla con su accién
mecanica y el continuo aporte de deyecciones han
afectado en gran medida a la vegetacion dunar de
esta superficie, haciendo desaparecer o decrecer las
poblaciones de numerosas especies vegetales y
favoreciendo la proliferacién de otras. EI micelio de
esta Lepista al localizarse bajo o sobre Armeria
pubigera se encuentra protegido de la accion de estos
animales.
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RESUMEN

Se comentan tres Boletaceae tipicamente termdfilas y poco comunes en Galicia.
Palabras clave: Boletaceae, Rubroboletus, Butyriboletus, Xerocomellus, Galicia

ABSTRACT

Three thermophilic species of the Boletaceae family found in Galicia are presented.
Key words: Boletaceae, Rubroboletus, Butyriboletus, Xerocomellus, Galicia.

INTRODUCCION

Dentro de las especies termodfilas, que suelen
fructificar en verano, en nuestra comunidad,
destacan por encima de todas las demas las
pertenecientes a la familia Russulaceae y
Boletaceae. En una incursién realizada al concello de
Vilasantar, en la provincia de A Corufa, este mes de
agosto de 2015, José M?@ Costa, Roberto Montes,
José M?@ Traba, Manuel Pose y el autor de este
articulo, pudimos comprobar lo comentado maés
arriba, encontrando numerosas especies de Russula
y numerosas especies de Boletaceae. En este trabajo
se comentan tres de las especies de Boletaceae.

DESCRIPCIONES

Rubroboletus legaliae (Pilat & Dermek) Della
Maggiora & Trassinelli

Sin.: Boletus legaliae Pilat; Boletus purpureus var.
legaliae Pilat.

Pileo hasta 15 o 20 cm de diametro, al principio
globoso y al madurar plano convexo; cuticula
ligeramente areolada, seca, mate, algo tomentosa, de
color blanquecino o crema grisaceo, con manchas de
tono rosado en la madurez que pueden ocupar la
totalidad de la superficie. Margen lobulado, ondulado
e involuto en los ejemplares jovenes. Himendforo
formado por tubos adnatos de color amarillo que se
manchan ligeramente de azul al contacto con el aire;
poros pequenos, redondeados, de color naranja en el
margen y rojo anaranjado en el resto, se manchan de
azul al roce. Estipe grueso, fusiforme en los

ejemplares jovenes y mas tarde claviforme, de color
amarillo o amarillo anaranjado en la parte alta y rosa
o rojo en la parte inferior, recubierto de un reticulo de
color rojo en la parte superior. Contexto grueso, de
color amarillo claro, amarillo anaranjado en las
mordeduras, azulea en el pileo y en la parte alta del
estipe y permanece amarillo en algunas zonas de la
base. Sabor dulce y olor agradable. Esporada pardo
olivacea.

Esporas fusiformes, lisas, gutuladas, de paredes
gruesas y color amarillento, de 11,5-13 x 5-5,8 ym.
Basidios tetraspéricos. Cistidios fusiformes o
lageniformes y mucronados. Caulocistidios
abundantes y similares a los cistidios himeniales.
Pileipellis en tricoderma.

Material de herbario: A CORUNA: Vilasantar,
creciendo un grupo de varios ejemplares bajo
Quercus robur. PR 13008151164,

Ecologia. Fructifica a final de veranos y principio de
otono en bosques de frondosas de terrenos
ligeramente é&cidos, en pequefos grupos. Poco
frecuente en Galicia.

Observaciones. Durante largo tiempo fue mal
interpretado y confundido con otras especies de la
seccién. Es una especie tipica de bosques de
frondosas, sobre todo Quercus y Fagus, de terrenos
ligeramente acidos, con el pileo blanquecino que se
mancha de tonos rosados; estipite rojo rosa en la
parte baja, amarillo en la parte alta y con un fino

TARRELOS - NOVEMBRO 2015 25




Algunas boletdceas poco comunes presentes en Galicia

reticulo rojo en la parte superior; carne amarilla que
azulea al corte. Puede confundirse facilmente con
otras especies del género como: Rubroboletus
satanas, Rubroboletus rhodoxanthus o Rubroboletus
rubrosanguineus.

Rubroboletus rubrosanguineus se parece mucho
pero el pileo se mancha de rojo sangre y mas tarde
pardo oscuro, tiene el reticulo bien desarrollado y
crece bajo Abies sp. y Fagus sylvatica, en terrenos
neutros o bdsicos. Rubroboletus rhodoxanthus se
parece mucho en los colores del pileo pero tiene un

Rubroboletus legaliae
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Rubroboletus legaliae

reticulo rojo sangre que cubre casi toda la superficie
del estipe, tiene el mismo habitat que Rubroboletus
legaliae, pero la carne amarilla se vuelve azul claro en
el pileo y permanece amarilla en el estipe.
Rubroboletus satanas se parece mucho pero el pileo
tiene la superficie mas brillante en tiempo hiimedo,
no adquiere tonos rosados al madurar, tiene los poros
amarillos en los ejemplares muy jovenes y después
rojo sangre con el margen siempre amarillo y crece en
bosques de frondosas de terrenos basicos o neutros.

Butyriboletus pseudoregius (Heinr. Huber) D. Arora
&J.L. Frank

Sin.: Boletus pseudoregius (Heinr. Huber) Estadés;
Boletus appendiculatus subsp. pseudoregius Heinr.
Huber; Boletus fuscoroseus Smotl.

Pileo hasta 15 cm de diametro, al principio
hemisférico, después convexo y al madurar plano
convexo; cuticula mate, seca, ligeramente tomentosa
y de color variable, rosada, pardo rojiza o rojiza.
Margen fino y ligeramente excedente. Himendforo
formado por tubos finos, adnatos, de color amarillo,
que azulean al corte o al roce; poros muy pequefos,
redondos, de color amarillo, al madurar verdosos,
azulean al roce o a la presion. Estipe de forma variable




seglin la edad, al principio robusto y fusiforme y al
madurar esbelto, a veces un poco radicante; de color
amarillo vivo en la parte superior, méas claro en la base
y con una banda rosada o roja rosada en la parte
central, amarillo sucio al roce; reticulo amarillo muy
marcado en la parte superior. Contexto grueso, duro,
fibroso en el estipe, de color amarillento que azulea al
corte sobre todo en el pileo y en la parte superior del
estipe, a veces con manchas rojizas u ocraceas en la
base. Sabor dulce y olor poco apreciable. Esporada
pardo olivéacea.

Algunas boletdceas poco comunes presentes en Galicia

Butyriboletus pseudoregius

Esporas fusiformes, lisas, de paredes gruesas,
gutuladas, de color ocre amarillento, de 8,5-11 x 4-5
um., Qm= 2,15, algo mas pequefias que las que
aparecen en la descripcién de MUNOZ (2005) y de
SUTARA (2014). Basidios mayoritariamente
tetraspdricos, sin fibulas. Hifas no fibuladas. Cistidios
fusiformes y mucronados. Caulos numerosos,
claviformes y fusiformes mucronados, de 40-52 x
11-18 um. Presencia de caulohimenio en la mitad
superior del pie, coincidente con las observaciones de
SUTARA (2014). Pileipellis en tricoderma.
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Material de herbario: A CORUNA: Vilasantar,
creciendo varios ejemplares bajo Quercus robur. PR
13008151175.

Ecologia. Fructifica en verano y a principio de otofio,
en bosques de frondosas, preferentemente Quercus'y
Fagus sylvatica, en terrenos poco acidos o neutros.
En pequenos grupos o solitario. Rara en Galicia.

Observaciones. Butyriboletus regius (Krombh.)
Arora & J.L. Frank es una especie similar, pero tiene el
pileo de color rosa vivo, el pie amarillo sin la banda
rosa y la carne amarilla no azulea al corte.
Butyriboletus fechtneri (Velen.) Arora & J.L. Frank es
una especie similar, con la banda rosada en el estipe,
pero el color del pileo es pardo grisaceo claro o beige
grisaceo y el tamafo esporal es mas grande y los
caulocistidios son diferentes. Durante mucho tiempo
ha sido confundido con Boletus speciosus, una
especie americana ligada a coniferas. SUTARA
(2014) sostiene Boletus pseudoregius no es un
nombre prioritario y deberia llamarse Boletus
fuscoroseus, descrito por Smotlacha en 1912, 76
anos antes. El bulgaro Boris ASSYOV (2012) también
es de la misma opinion.

28 TARRELOS - NOVEMBRO 2015

Xerocomellus ripariellus (Redeuilh) Sutara
Sin.: Boletellus ripariellus (Redeuilh) Redeuilh;
Xerocomus ripariellus Redeuilh

Pileo hasta 5 cm de didmetro, al principio globoso y
después convexo, tipicamente arrugado de joven;
cuticula mate, seca, finamente tomentosa, pronto
agrietada o areolada dejando ver en las grietas la
carne blanquecina, de color rojo, rojo sangre o rojo
purpura, pardo rojizo o pardo olivaceo en la madurez.
Margen fino y algo excedente. Himendéforo formado
por tubos sublibres de color amarillo, que azulean al
corte; poros pequenos, irregulares y algo laberinticos
al principioy angulares al madurar, de color amarilloy
azuleando fuertemente al roce o la presién. Estipite
fusiforme, de hasta 5 cm de alto por 1,2 cm de grosor,
con la base terminando en un bulbo alargado, sin
reticulo y fibrilloso longitudinalmente; de color
amarillento en la parte alta y con pequefias macula de
color rojizo en el tercio inferior. Contexto de color
amarillento palido en el pileo, rojizo bajo la cuticula y
amarillento en el estipe; azulea al corte sobre el
himendéforo y fuertemente en la base del estipe,
inmutable en el resto del pileo y la parte alta del

Xerocomellus ripariellus




Xerocomellus ripariellus

estipe; después de unas horas desaparece el color
azulado del estipe y se vuelve rojizo. Esporada pardo
olivacea. Olory sabor poco destacables.

Esporas fusiformes, lisas, gutuladas, pardo
amarillentas, con estrias longitudinales no
apreciadas, de (9,7) 11,5-12,4 (14,2 x (3,3) 4,3-
4,8 (5,7) um.; Q= (2,2) 2,6-2,7 (3,1). Pileipellis
con hifas en empalizada en alguna zona y en otras es
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himeniforme. Basidios tetraspéricos. Fibulas no
observadas. Cistidios fusiformes o ventricosos.

Material de herbario: A CORUNA: Vilasantar,
creciendo varios ejemplares bajo Salix atrocinerea.
PR 13008151163.

Ecologia. Xerocomellus ripariellus es frecuente en
areas humedas permanentes, bajo Salix, pero
también hay registros bajo Alnus y Populus.

Observaciones. Fue determinado por primera vez por
Redeuilh en 1997 y se reconoce por su habitat
particular y su aspecto caracteristico cuando esta
fresco.
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RESUMEN

Se describe e ilustra un ejemplar de Clathrus columnatus, encontrada en Parada de Sil (Ourense), especie no conocida
anteriormente en Galicia.

Palabras clave: Basidiomycota, Gasteromycetes, Clathrus, Galicia, Espafa, taxonomia.

ABSTRACT

We describe and illustrate Clathrus columnatus, found in Parada de Sil (Ourense), a species previously unknown in
Galicia.

Key words: Basidiomycota, Gasteromycetes, Clathrus, Galicia, Spain, taxonomy.

INTRODUCCION RESULTADOS

El género Clathrus P. Micheli ex L. (Phallaceae) Clathrus columnatus Bosc, Mag. Ges. Naturf.
cuenta actualmente con dieciseis especies a nivel  Freunde 5:55. 1811
mundial (KIRK et al., 2008). Este género se

caracteriza por presentan un estipe minimo o es

ausente y un receptaculo clatrado, globoso o

estrellado, con la gleba localizada en su interior. Este

género hasta este momento estaba representado en

Galicia por dos especies: Clathrus archeri (Berk.)

Dring, especie originaria de Tasmania (Australia) y

Clathrus ruber P. Micheli ex Pers., frecuente en zonas

de clima Mediterraneo y ampliamente distribuido en

Europa, Africa y Norteamérica (CALONGE, 1985;

REQUEJO, 2009). En esta contribucion presentamos

el hallazgo de un ejemplar de Clathrus columnatus

Bosc que representa, que sepamos, la primera

mencion de esta especie para Galicia.

MATERIAL Y METODOS

En la redaccién de la descripcién macroscépica se han
utilizado las anotaciones y las fotografias del ejemplar
fresco tomada en la recoleccion. Los reactivos que se
han empleado para llevar a cabo el estudio
microscépico han sido rojo congo en agua al 1% y
KOH al 3%. El material seco se ha estudiado usando
técnicas standard de microscopia. La exsiccata
estudiada se conserva en el herbario LOU-Fungi,
situado en el Centro de Investigacion Forestal de
Lourizan (Pontevedra), dependiente de la Conselleria
de Medio Rural e do Mar de la Xunta de Galicia. Clathrus columnatus
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Basidiocarpo de 50 mm. de altura y 40 mm de
ancho, formado por cuatro columnas o brazos
(pueden llegar a ser cinco) que se fusionan en la parte
superior, sin formar red, dejando una oquedad en el
apice; color rojo a rojizo palido hacia la base, con
superficie alveolada. Volva en forma de saco,
membranosa, blanca, con rizomorfos cilindricos
ramificados. Receptaculo en el &pice, sobre la
superficie interna de las columnas. Gleba de color
verde olivaceo oscuro, situada en la parte interna de
la béveda y olor fétido. Esporas (4) 4,5-5 (5,2) x 1,5-
2 um, de subcilindricas a elipsoidales, lisas, hialinas
en KOH.

Material estudiado: ESPANA: Ourense, Parada de
Sil, Pradomao, UTM, en bosque mixto, 11-XI-2007,
L. Dapena, LOU-Fungi 20018.

Observaciones: Clathrus columnatus se conoce de
Australia, Nueva Zelanda, Nueva Guinea, Atrica y
Norte y Sur de América (DRING, 1980) y de China
Se parece bastante

(ZHISHU et al., 1993).
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RESUMEN

Se proponen noventa y nueve nuevas combinaciones y nuevos nombres para algunos taxones de la familia

Entolomataceae.
Palabras clave: Basidiomycota, Entolomataceae, Entoloma.

ABSTRACT

Ninety nine new combinations and new names for some taxa of the family Entolomataceae are proposed.

Key words: Basidiomycota, Entolomataceae, Entoloma.

INTRODUCCION
El género Entoloma s.|. (Entolomataceae, Agaricales,

Basidiomycota) incluye en torno a 1.500 taxones
descritos a nivel mundial, desde las regiones articas a
los trépicos (NOORDELOOS & GATES, 2012). En la
sistematica tradicional, basada como sabemos en la
morfologia, algunos autores interpretan el género
como una entidad rica en especies con amplia

clasificaciéon infragenérica (por ejemplo,
ROMAGNESI, 1974, 1978; NOORDELOOS, 1992,
2004), mientras otros reconocen y segregan
multiples géneros de ella (por ejemplo, LARGENT &
BARONI, 1988, LARGENT, 1994, BARONI &
MATHENY 2011, BARONI et al. 2011). El reciente
estudio de CO-DAVID et al. (2009) estudia la
filogenia molecular de la familia Entolomataceae
utilizando tres marcadores genéticos independientes
que arrojaron luz filogenética en esta discusion y
demostraron que Entoloma s.l. es monofilético,
incluyendo también en el los géneros Rhodogaster y
Richoniella. Por otra parte, este estudio sefalé que la
mayoria de los grupos supraespecificos dentro de
Entoloma s.l., definidos sobre la base de caracteres
morfolégicos (por ejemplo, NOORDELOOS 1992,
2004; LARGENT, 1994), en general no son
monofiléticos, poniendo de relevancia el papel clave
de los datos filogenéticos para estudiar la sistemética
de este grupo (MORGADOet al., 2013).
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Siguiendo las razones expuestas, consideramos
necesario transferir al género Entoloma una serie de
taxones descritos de distintas partes del mundo que
se han incluido en distintos géneros de esta familia.
Para ello, proponemos a continuacién una serie de
nuevas combinaciones o, si es necesario, nombres
nuevos, en aquellos casos en que el epiteto ya haya
sido utilizado previamente.

NUEVAS COMBINACIONES Y NUEVOS
NOMBRES.

Entoloma adnatifolium (Murrill) Blanco-Dios, comb.
nov.

Mycobank MB 814309

Basiénimo: Pleuropus adnatifolius Murrill, N. Amer. Fl.
(New York) 10(2): 109.1917.

Entoloma aimeae Blanco-Dios, nom. nov.

Mycobank MB 814311

Basiénimo: Alboleptonia cystidiosa Largent & Aime,
Mycotaxon 114: 120. 2011. Non Entoloma cystidiosum
G.M. Gates & Noordel., in Noordeloos & Gates, Cryptog.
Mycol.30(2): 134.2009.

Etimologia: dedicada a la Dra. M.C. Aime.

Entoloma albostrigosum (Largent & Abell-Davis)
Blanco-Dios, comb. nov.

Mycobank MB 814235

Basionimo: Pouzarella albostrigosa Largent & Abell-Davis,
in Largent, Bergemann, Cummings, Ryan, Abell-Davis &
Moore, Mycotaxon 117:470.2011.
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Entoloma angustosporum (Largent, Aime & T.W.
Henkel) Blanco-Dios, comb. nov.

Mycobank MB 814310

Basionimo: Alboleptonia angustospora Largent, Aime &
T.W. Henkel, Mycotaxon 114:116.2011.

Entoloma argentinense (Speg.) Blanco-Dios,
comb. nov.

Mycobank MB 814458

Basionimo: Claudopus argentinensis Speg., Anal. Soc.

cient. argent. 47(6): 264. 1899.

Entoloma aureocrinitum (E. Horak) Blanco-Dios,
comb. nov.

Mycobank MB 814236

Basionimo: Pouzaromyces aureocrinitus E. Horak, Cryptog.
Mycol. 4(1): 25.1983.

Entoloma australiense Blanco-Dios, nom. nov.
Mycobank MB 814387

Basiénimo: Leptonia macrospora Cleland, Trans. & Proc.
Roy. Soc. S. Australia 57: 189. 1933. Non Entoloma
macrosporum (J.W. Cribb) Noordel. & Co-David, in Co-
David, Langeveld & Noordeloos, Persoonia 23: 170. 2009.
Etimologia: de Australia.

Entoloma baronianum Blanco-Dios, nom. nov.
Mycobank MB 814245

Basionimo: Pouzarella nitens T.J. Baroni & S.A. Cantrell, N.
Amer. Fung. 3(7): 249. 2008. Non Entoloma nitens
(Velen.) Noordel., Persoonia 10(2): 252.1979.

Etimologia: dedicada al Dr. T. J. Baroni.

Entoloma barringtonense Blanco-Dios, nom. nov.
Mycobank MB 814249

Basionimo: Pouzarella parvula Largent & Skye Moore, in
Largent, Bergemann, Cummings, Ryan, Abell-Davis &
Moore, Mycotaxon 117: 447. 2011. Non Entoloma
parvulum Murrill, N. Amer. Fl. (New York) 10(2): 114.
1917.

Etimologia: del Barrington Tops National Park (Australia).

Entoloma boardinghousense (Largent) Blanco-Dios,
comb. nov.

Mycobank MB 814318

Basiénimo: Leptonia boardinghousensis Largent,
Mycotaxon 125:13.2013.

Entoloma brasilense Blanco-Dios, nom. nov.
Mycobank MB 814429

Basionimo: Calliderma fibulatum Karstedt & Capelari,
Mycologia 102(1): 164. 2010. Non Entoloma fibulatum
(Romagn.) Noordel. & Co-David, in Co-David, Langeveld &
Noordeloos, Persoonia 23: 168. 2009.

Etimologia: de Brasil.

Entoloma brunneonigrescens (T.J. Baroni, Alberto,
Niveiro & B.E. Lechner) Blanco-Dios, comb. nov.
Mycobank MB 814237

Basionimo: Pouzarella brunneonigrescens T.J. Baroni,
Alberto, Niveiro & B.E. Lechner, Kurtziana 37(1): 43.2012.

Entoloma caeruleosplendens (Largent, Aime & T.W.
Henkel) Blanco-Dios, comb. nov.

Mycobank MB 814428

Basiénimo: Calliderma caeruleosplendens Largent, Aime &
T.W. Henkel, in Aime, Largent, Henkel & Baroni, Mycologia
102(3): 634.2010.

Entoloma californianum Blanco-Dios, nom. nov.
Mycobank MB 814229

Basionimo: Claudopus graveolens Largent, Madrofno 23(7):
376.1976. Non Entoloma graveolens Peck, Ann. Rep. Reg.
N.Y. St. Mus. 53:844.1901 [19001.

Etimologia: de California (EEUU).

Entoloma californiense Blanco-Dios, nom. nov.
Mycobank MB 814322

Basionimo: Nolanea odorata Largent, Entolomatoid fungi of
the Western United States and Alaska (Eureka): 240.
1994. Non Entoloma odoratum Noordel. & Hauskn., Ost. Z.
Pilzk. 11: 125.2002.

Etimologia: de California (EEUU).

Entoloma calileguense Blanco-Dios, nom. nov.
Mycobank MB 814254

Basionimo: Pouzarella variabilis T.J. Baroni, Alberto,
Niveiro & B.E. Lechner, Kurtziana 37(1): 49. 2012. Non
Entoloma variabile Peck, Ann. Rep. Reg. N.Y. St. Mus. 54-:
145.1902.

Etimologia: del Parque Nacional de Calilegua (Argentina).

Entoloma cervinum (Karstedt & Capelari) Blanco-
Dios, comb. nov.

Mycobank MB 814255

Basionimo: Inocephalus cervinus Karstedt & Capelari, Nova
Hedwigia 96(3-4): 284.2013.

Entoloma chlorolivaceum (G.F. Atk.) Blanco-Dios,
comb. nov.

Mycobank MB 814326

Basiénimo: Nolanea chlorolivacea G.F. Atk., Annls mycol.
7(4): 372. 1909.

Entoloma claviforme (Largent & Aime) Blanco-Dios,
comb. nov.

Mycobank MB 814319

Basionimo: Nolanea claviformis Largent & Aime, in Henkel,
Aime, Largent & Baroni, Mycotaxon 129(1): 130.2014.

Entoloma clelandianum Blanco-Dios, nom. nov.
Mycobank MB 814382

Basiénimo: Leptonia fuscomarginata Cleland, Trans. &
Proc. Roy. Soc. S. Australia 57: 190. 1933. Non Entoloma
fuscomarginatum P.D. Orton, Trans. Br. mycol. Soc. 43(2):
228.1960.

Etimologia: dedicada al Dr. J.B. Cleland.
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Entoloma cornerianum Blanco-Dios, nom. nov.
Mycobank MB 814239

Basidnimo: Pouzaromyces debilis Corner & E. Horak, Beih.
Nova Hedwigia 65: 42. 1980. Non Entoloma debile
(Corner & E. Horak) Noordel. & Co-David, in Co-David,
Langeveld & Noordeloos, Persoonia 23: 167.2009.
Etimologia: dedicada al Dr. E.J.H. Corner.

Entoloma cremicolor (Pegler) Blanco-Dios, comb.
nov.

Mycobank MB 814330

Basionimo: Leptonia cremicolor Pegler, Kew Bull., Addit.
Ser.6:539.1977.

Entoloma cyaneonitum (Largent)
comb. nov.

Mycobank MB 814332

Basionimo: Leptonia cyaneonita Largent, Biblthca Mycol.
55:64.1977.

Blanco-Dios,

Entoloma danbullense Blanco-Dios, nom. nov.
Mycobank MB 814259

Basionimo: Inocephalus parvisporus Largent, Mycotaxon
123: 301-319. 2013. Non Entoloma parvisporum (T.J.
Baroni, Albertd, Niveiro & B.E. Lechner) Blanco-Dios,
Tarrelos 17:¢¢?7?.2015.

Etimologia: del Danbulla National Park (Australia).

Entoloma davidlargentii Blanco-Dios, nom. nov.
Mycobank MB 814257

Basiéonimo: Inocephalus minimus Largent, Entolomatoid
fungi of the Western United States and Alaska (Eureka):
396. 1994. Non Entoloma minimum (Velen.) Noordel.,
Persoonia 10(2): 260. 1979.

Etimologia: dedicada al Dr. D.L. Largent.

Entoloma dindenense Blanco-Dios, nom. nov.
Mycobank MB 814241

Basionimo: Pouzarella fusca Largent & Abell-Davis, in
Largent, Bergemann, Cummings, Ryan, Abell-Davis &
Moore, Mycotaxon 117: 466.2011. Non Entoloma fuscum
(Cleland) E. Horak, Beih. Nova Hedwigia 65: 238. 1980.
Etimologia: del Dinden National Park (Australia).

Entoloma elegantius (Romagn. & Gilles) Blanco-
Dios, comb. nov.

Mycobank MB 814459

Basionimo: Rhodophyllus elegantior Romagn. & Gilles,
Nova Hedwigia 32(4): 854 (1981) [1980].

Entoloma erinaceum (E. Horak) Blanco-Dios, comb.
nov.

Mycobank MB 814240

Basioénimo: Pouzaromyces erinaceus E. Horak, Cryptog.
Mycol. 4(1): 28.1983.

Entoloma estevei (Maire) Blanco-Dios, comb. nov.
Mycobank MB 814381
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Basionimo: Leptonia estevei Maire, Treb. Mus. Cienc. Nat.
Barcelona XV (2): 90. 1933.

Entoloma foliomarginatum (Peck)
comb. nov.

Mycobank MB 814436

Basionimo: Agaricus foliomarginatus Peck, Ann.

Rep. N.Y. St. Mus. nat. Hist. 26:56. 1874 [1873].

Entoloma fraternum (Singer) Blanco-Dios, comb.
nov.

Mycobank MB 814460

Basionimo: Rhodophyllus fraternus Singer, Beih. Sydowia
7:97.1973.

Blanco-Dios,

Entoloma furcatum (Largent & T.W. Henkel) Blanco-
Dios, comb. nov.

Mycobank MB 814320

Basionimo: Nolanea furcata Largent & T.W. Henkel, in
Henkel, Aime, Largent & Baroni, Mycotaxon 129(1): 134.
2014.

Entoloma fuscifolium (Peck) Blanco-Dios, comb.
nov.

Mycobank MB 814463

Basionimo: Agaricus fuscifolius Peck, Ann. Rep. N.Y. St.
Mus. nat. Hist. 26: 56. 1874 [1873].

Entoloma garibaldii (E. Horak) Blanco-Dios, comb.
nov.

Mycobank MB 814462

Basiénimo: Rhodophyllus garibaldii E. Horak, Fl.
criptog. Tierra del Fuego (Buenos Aires) 11(6): 94.
1980[19791.

Entoloma gloucesterense Blanco-Dios, nom. nov.
Mycobank MB 814317

Basiénimo: Leptonia ambigua Largent, Mycotaxon 125:
18. 2013. Non Entoloma ambiguum (Romagn. & Gilles)
Noordel. & Co-David, in Co-David, Langeveld & Noordeloos,
Persoonia 23: 164.2009.

Etimologia: dedicada al rio Gloucester, que discurre por el
Barrington Tops National Park (Australia).

Entoloma glycosmum var.
Blanco-Dios, comb. nov.
Mycobank MB 814435
Basionimo: Inocephalus glycosmus var. paranapiacabensis
Karstedt & Capelari, Nova Hedwigia 96 (3-4): 293. 2013.

paranapiacabense

Entoloma guyanense Blanco-Dios, nom. nov.
Mycobank MB 814335

Basionimo: Trichopilus fasciculatus Largent & Aime, in
Aime, Largent, Henkel & Baroni, Mycologia 102(3): 642.
2010. Non Entoloma fasciculatum Hesler, Beih. Nova
Hedwigia 23: 76.1967.

Etimologia: de Guyana.
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Entoloma henkelii Blanco-Dios, nom. nov.
Mycobank MB 814313

Basionimo: Alboleptonia minima Largent & T.W. Henkel,
Mycotaxon 114: 122. 2011. Non Entoloma minimum
(Velen.) Noordel., Persoonia 10(2): 260.1979.

Etimologia: dedicada al Dr. T. W. Henkel.

Entoloma horakianum Blanco-Dios, nom. nov.
Mycobank MB 814243

Basiénimo: Pouzaromyces minutus E. Horak, Beih. Nova
Hedwigia 43: 82.1973. Non Entoloma minutum (P. Karst.)
Noordel., Persoonia 10(2): 248. 1979.

Etimologia: dedicada al Dr. E. Horak.

Entoloma housei (Murrill) Blanco-Dios, comb. nov.
Mycobank MB 814333

Basionimo: Eccilia housei Murrill, N. Amer. FI. (New York)
10(2): 83.1917.

Entoloma hypipameeum (Largent) Blanco-Dios,
comb. nov.

Mycobank MB 814256

Basiénimo: Inocephalus hypipameeus Largent, Mycotaxon
123:301-319.2013.

Entoloma infundibuliforme (Largent) Blanco-Dios,
comb. nov.

Mycobank MB 814312

Basionimo: Alboleptonia infundibuliforma Largent,
Entolomatoid fungi of the Western United States and
Alaska (Eureka): 354.1994.

Entoloma ipirangense Blanco-Dios, nom. nov.
Mycobank MB 814430

Basiénimo: Calliderma rimosum Karstedt & Capelari,
Mycologia 102(1): 167. 2010. Non Entoloma rimosum
Hesler, Beih. Nova Hedwigia 23: 149. 1967.

Etimologia: del Parque Estadual das Fontes do Ipiranga
(Brasil).

Entoloma japonense Blanco-Dios, nom. nov.
Mycobank MB 814331

Basiénimo: Leptonia brunneola S. Ito & S. Imai, Trans.
Sapporo nat. Hist. Soc. 16: 48. 1940. Non Entoloma
brunneolum Hesler, Beih. Nova Hedwigia 23: 104. 1967.
Etimologia: de Japdn.

Entoloma karnatakense Blanco-Dios, nom. nov.
Mycobank MB 814304

Basidnimo: Eccilia excentrica Natarajan & Purush., Mycol.
Res. 92(1): 111. 1989. Non Entoloma excentricum Bres.,
Fung. trident. 1(1): 11. 1881.

Etimologia: de Karnataka (India).

Entoloma lageniforme (Largent & Skye Moore)
Blanco-Dios, comb. nov.
Mycobank MB 814242
Basiénimo: Pouzarella lageniformis Largent & Skye Moore,

in Largent, Bergemann, Cummings, Ryan, Abell-Davis &
Moore, Mycotaxon 117:443.2011.

Entoloma lazulinoardesiacum (Dennis) Blanco-Dios,
comb. nov.

Mycobank MB 814385

Basiénimo: Leptonia lazulinoardesiaca Dennis, Kew
Bulletin 15: 149.1961.

Entoloma lazulinoardesiacum var. brunneum
(Dennis) Blanco-Dios, comb. nov.
Mycobank MB 814386

Basiénimo: Leptonia lazulinoardesiaca var.

Dennis, Kew Bulletin 15:149.1961.

brunnea

Entoloma lodgeae Blanco-Dios, nom. nov.
Mycobank MB 814329

Basiénimo: Leptonia bispora Cantrell & Lodge,
Biodiversidad de Puerto Rico: Agustin Stahl, Flora,
Hongos. Serie de Historia Natural; Capiuto 4: 291. 2008.
Non Entoloma bisporum (Hongo) Hongo [as 'bisporus'], in
Katumoto, List of Fungi Recorded in Japan: 307.2010.
Etimologia: dedicada a la Dra. D.J. Lodge.

Entoloma luteolamellatum (Largent & Aime) Blanco-
Dios, comb. nov.

Mycobank MB 814336

Basionimo: Trichopilus luteolamellatus Largent & Aime, in
Aime, Largent, Henkel & Baroni, Mycologia 102(3): 644.
2010.

Entoloma malenconianum Blanco-Dios, nom. nov.
Mycobank MB 814461

Basiénimo:Rhodophyllus floccipes Malencon & Bertault,
Champignon Supérieurs du Maroc 1: 579. 1970. Non
Entoloma floccipes P-A. Moreau & Courtec., in Moreau,
Corriol, Borgarino & Lavoise, Bulletin Semestriel de la
Fédération des Associations Mycologiques
Méditerranéennes 31: 35. 2007 (nom. inval.).

Etimologia: dedicada al Dr. G.J.L. Malencon.

Entoloma maroccanum Blanco-Dios, nom. nov.
Mycobank MB 814383

Basionimo: Leptonia mycenoides Sacc. & Trotter,
Champignon Supérieurs du Maroc: 10. 1920. Non
Entoloma mycenoides (Hongo) Hongo, in Katumoto, List of
Fungi Recorded in Japan: 309.2010.

Etimologia: de Marruecos.

Entoloma melleogriseum (T.J. Baroni & Y.
Lamoureux) Blanco-Dios, comb. nov.
Mycobank MB 814425

Basionimo: Entocybe melleogrisea T.J.

Lamoureux, Mycotaxon 123:355.2013.

Baroni & Y.

Entoloma mesites (Singer) Blanco-Dios, comb. nov.
Mycobank MB 814465

Basiénimo: Rhodophyllus mesites Singer, Beih. Nova
Hedwigia 29: 342. 1969.
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Entoloma mimiae (Largent & Aime) Blanco-Dios,
comb. nov.

Mycobank MB 814321

Basiénimo: Nolanea mimiae Largent & Aime, in Henkel,
Aime, Largent & Baroni, Mycotaxon 129(1): 137.2014.

Entoloma minutoincanum (Largent & Abell-Davis)
Blanco-Dios, comb. nov.

Mycobank MB 814230

Basionimo: Claudopus minutoincanus Largent & Abell-
Davis, in Largent, Abell-Davis, Cummings, Ryan &
Bergemann, Mycotaxon 116:261.2011.

Entoloma mucronatum (Karstedt & Capelari) Blanco-
Dios, comb. nov.

Mycobank MB 814258

Basiénimo: /nocephalus mucronatus Karstedt & Capelari,
Nova Hedwigia 96(3-4): 295.2013.

Entoloma murrillianum Blanco-Dios, nom. nov.
Mycobank MB 814327

Basiénimo: Leptonia atrosquamosa Murrill, Mycologia
4(6): 332. 1912. Non Entoloma atrosquamosum (Murrill)
Hesler, Beih. Nova Hedwigia 23: 48. 1967.

Etimologia: dedicada al Dr. W.A. Murrill.

Entoloma murrillianum var.
(Largent) Blanco-Dios, comb. nov.
Mycobank MB 814328
Basiénimo: Leptonia atrosquamosa var. caulocystidiosa
Largent, Biblthca Mycol. 55:176.1977.

caulocystidiosum

Entoloma myodermum (Berk. & Broome) Blanco-
Dios, comb. nov.

Mycobank MB 814244

Basionimo: Agaricus myodermus Berk. & Broome, J. Linn.
Soc., Bot. 11(no. 56): 523.1871.

Entoloma nogalarense Blanco-Dios, nom. nov.
Mycobank MB 814246

Basionimo: Pouzarella olivacea T.J. Baroni, Albertd, Niveiro
& B.E. Lechner, Kurtziana 37(1): 45. 2012. Non Entoloma
olivaceum Velen., Novitates Mycologicae: 140. 1939.
Etimologia: de la Reserva Natural EI Nogalar
(Argentina).

Entoloma occidentale (Murrill) Blanco-Dios, comb.
nov.

Mycobank MB 814362

Basidnimo: Leptonia occidentalis Murrill, Mycologia 9(3):
180.1917.

Entoloma occidentale var. fibrillosipes (Largent)
Blanco-Dios, comb. nov.

Mycobank MB 814363

Basiénimo: Leptonia occidentalis var. fibrillosipes Largent,
Entolomatoid fungi of the Western United States and
Alaska (Eureka): 60. 1994.
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Entoloma occidentale var. metallicum (Largent)
Blanco-Dios, comb. nov.

Mycobank MB 814364

Basidnimo: Leptonia occidentalis var. metallica Largent,
Biblthca Mycol. 55: 85.1977.

Entoloma omphalinoides (Largent) Blanco-Dios,
comb. nov.

Mycobank MB 814316

Basiénimo: Leptonia omphalinoides Largent, Mycotaxon
125:22.2013.

Entoloma pamiae (Largent) Blanco-Dios, comb. nov.
Mycobank MB 814247

Basionimo: Pouzarella pamiae Largent, in Largent,
Bergemann, Cummings, Ryan, Abell-Davis & Moore,
Mycotaxon 117:450.2011.

Entoloma parvisporum (T.J. Baroni, Albertd, Niveiro
& B.E. Lechner) Blanco-Dios, comb. nov.

Mycobank MB 814248

Basiénimo: Pouzarella parvispora T.J. Baroni, Alberto,
Niveiro & B.E. Lechner, Kurtziana 37(1): 46.2012.

Entoloma patagonicum (Singer) Blanco-Dios, comb.
nov.

Mycobank MB 814466

Basidnimo: Rhodophyllus patagonicus Singer, Beih. Nova
Hedwigia 29: 339. 1969.

Entoloma peckii Blanco-Dios, nom. nov.

Mycobank MB 814334

Basidnimo: Eccilia nigricans Peck, Bull. Torrey bot. Club
22:201. 1895. Non Entoloma nigricans Peck, Bull. Torrey
bot. Club 29:72.1902.

Etimologia: dedicada al Dr. C.H. Peck.

Entoloma peglerianum Blanco-Dios, nom. nov.
Mycobank MB 814306

Basionimo: Eccilia odorata Pegler, Kew Bull., Addit. Ser. 9:
366. 1983. Non Entoloma odoratum Noordel. & Hauskn.,
Ost. Z. Pilzk. 11: 125.2002.

Etimologia: dedicada al Dr. D.N. Pegler.

Entoloma pellectum (E. Horak) Blanco-Dios, comb.
nov.

Mycobank MB 814467

Basionimo: Rhodophyllus pellectus E. Horak, Fl. criptog.
Tierra del Fuego (Buenos Aires) 11(6): 88.1980[1979].

Entoloma pentanogosporum (G.F. Atk.) Blanco-Dios,
comb. nov.

Mycobank MB 814233

Basionimo: Eccilia pentagonospora G.F. Atk., J. Mycol.
8(3):113.1902.

Entoloma pilocystidiatum (Largent & Skye Moore)
Blanco-Dios, comb. nov.
Mycobank MB 814250
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Basionimo: Pouzarella pilocystidiata Largent & Skye Moore,
in Largent, Bergemann, Cummings, Ryan, Abell-Davis &
Moore, Mycotaxon 117:439.2011.

Entoloma plicatum (Largent) Blanco-Dios, comb. nov.
Mycobank MB 814260

Basiénimo: /nocephalus plicatus Largent, Mycotaxon 123:
301-319.2013.

Entoloma puertoricense Blanco-Dios, nom. nov.
Mycobank MB 814238

Basionimo: Pouzarella caribaea T.J. Baroni & B. Ortiz,
Mycotaxon 82: 276. 2002. Non Entoloma caribaeum
(Pegler) Courtec. & Fiard, in Courtecuisse, Docums Mycol.
33(no. 131): 36.2004.

Etimologia: de Puerto Rico.

Entoloma ravum (Largent & Aime) Blanco-Dios,
comb. nov.

Mycobank MB 814323

Basiénimo: Nolanea rava Largent & Aime, in Henkel, Aime,
Largent & Baroni, Mycotaxon 129(1): 139.2014.

Entoloma rhodocylicioides (G.F. Atk.) Blanco-Dios,
comb. nov.

Mycobank MB 814359

Basionimo: Eccilia rhodocylicioides G.F. Atk., J. Mycol.
8(3):113.1902.

Entoloma rupestre (Largent & Abell-Davis) Blanco-
Dios, comb. nov.

Mycobank MB 814231

Basiénimo: Claudopus rupestris Largent & Abell-Davis, in
Largent, Abell-Davis, Cummings, Ryan & Bergemann,
Mycotaxon 116:255.2011.

Entoloma saltense Blanco-Dios, nom. nov.
Mycobank MB 814253

Basionimo: Pouzarella sulcata T.J. Baroni, Alberto, Niveiro
& B.E. Lechner, Kurtziana 37(1): 48.2012. Non Entoloma
sulcatum (T.J. Baroni & Lodge) Noordel. & Co-David, in Co-
David, Langeveld & Noordeloos, Persoonia 23: 174.2009.
Etimologia: de Salta (Argentina).

Entoloma sepiaceobasale (E. Horak) Blanco-Dios,
comb. nov.

Mycobank MB 814251

Basiénimo: Pouzaromyces sepiaceobasalis E. Horak,
Cryptog. Mycol. 4(1): 26. 1983.

Entoloma setiforme (Largent & Abell-Davis) Blanco-
Dios, comb. nov.

Mycobank MB 814252

Basionimo: Pouzarella setiformis Largent & Abell-Davis, in
Largent, Bergemann, Cummings, Ryan, Abell-Davis &
Moore, Mycotaxon 117:459.2011.

Entoloma sinuolatum (Largent, Aime & T.W. Henkel)
Blanco-Dios, comb. nov.

Mycobank MB 814324

Basionimo: Nolanea sinuolata Largent, Aime & T.W.
Henkel, in Henkel, Aime, Largent & Baroni, Mycotaxon
129(1):141.2014.

Entoloma sphaerosporum (Sacc. & Trotter) Blanco-
Dios, comb. nov.

Mycobank MB 814384

Basionimo: Leptonia sphaerospora Sacc.
Champignon Supérieurs du Maroc: 9. 1920.

& Trotter,

Entoloma subacum (Peck) Blanco-Dios, comb. nov.
Mycobank MB 814360

Basionimo: Eccilia subacus Peck, Bull. Torrey bot. Club 34-:
100.1907.

Entoloma subcarneum Blanco-Dios, nom. nov.
Mycobank MB 814548

Basionimo: Leptonia carnea Largent, Biblthca Mycol. 55:
76. 1977. Non Entoloma carneum Z.S. Bi, in Bi, Zheng &
Li, Acta Mycol. Sin. 5(3): 162. 1986.

Etimologia: “casi carneo”.

Entoloma subcoelestinum (Largent) Blanco-Dios,
comb. nov.

Mycobank MB 814361

Basiénimo: Leptonia subcoelestina Largent,
Biblthca Mycol. 55: 107.1977.

Entoloma subdepluens (Fitzp.) Blanco-Dios, comb.
nov.

Mycobank MB 814468

Basionimo: Claudopus subdepluens Fitzp., Mycologia 7(1):
37.1915.

Entoloma subochraceum Blanco-Dios, nom. nov.

Mycobank MB 814314

Basiénimo: Alboleptonia ochracea Largent & R.G.
Benedict, Mycologia 62(3): 443. 1970. Non Entoloma
ochraceum Hesler, Beih. Nova Hedwigia 23: 23. 1967.
Etimologia: “casiocraceo”.

Entoloma subochraceum var. sphaerosporum (Largent
& R.G. Benedict) Blanco-Dios, comb. nov.

Mycobank MB 814315

Basiénimo: Alboleptonia ochracea var. sphaerospora Largent
& R.G. Benedict, Mycologia 62(3): 444. 1970.

Entoloma substrictium (Largent) Blanco-Dios, comb.
nov.

Mycobank MB 814325

Basionimo: Nolanea substrictia Largent, Entolomatoid fungi
of the Western United States and Alaska (Eureka): 274.
1994.
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Entoloma tenue (Karstedt & Capelari) Blanco-Dios,
comb. nov.

Mycobank MB 814261

Basionimo: Inocephalus tenuis Karstedt & Capelari, Nova
Hedwigia 96(3-4): 297.2013.

Entoloma tephrocybe (Singer) Blanco-Dios, comb. nov.
Mycobank MB 814469

Basionimo: Rhodophyllus tephrocybe Singer, Nova Hedwigia
29(1-2): 78.1978[19771.

Entoloma tibiiforme (Largent & Aime) Blanco-Dios,
comb. nowv.

Mycobank MB 814337

Basiénimo: Trichopilus tibiiformis Largent & Aime, in Aime,
Largent, Henkel & Baroni, Mycologia 102(3): 640. 2010.

Entoloma tympaniferum (E. Horak) Blanco-Dios,
comb. nov.

Mycobank MB 814232

Basiénimo: Claudopus tympanifer E. Horak, Sydowia 35: 77.
1982.

Entoloma velenovskyanum Blanco-Dios, nom. nov.
Mycobank MB 814308

Basionimo: Eccilia velenovskyi Svréek & Pilat, Klic Kurc.
Nas. Hub Hrib. Bedl. (Praha): 228. 1951. Non Entoloma
velenovskyi Noordel., Persoonia 10(2): 258. 1979.
Etimologia: dedicada al Dr. J. Velenovsky.
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Las texturas en la cocina de las setas (I).

Las texturas en la cocina de las setas (l).

José Luis TOME.
Asociacidn Micoldxica Brincabois. Pontevedra. patouro@gmail.com

En gastronomia, la blsqueda de “texturas”,
entendidas como la transformacién de las
consistencias de los alimentos primarios para crear
nuevas formas de ingerirlos, ha sido una constante a
lo largo de los siglos. Asi, pastas, hojaldres, natillas,
batidos, yogures, flanes, helados, tartas,
mermeladas, salchichas o salsas, no son sino
ejemplos de transformacion de la consistencia de
alimentos primarios; incluso el pan, presente en
variedad de formas en todas las culturas, no es otra
cosa que una textura de la harina.

No obstante, en sentido estricto, el término “texturas”,
es un neologismo gastronémico (procedente de textil,
tejer), que se ha implantado, y adquirido gran
importancia en la gastronomia moderna, debido a la
incorporacién en los Ultimos afios de nuevos
“texturizantes”, y de las posibilidades culinarias
derivadas de la aplicacion de los mismos. Estos
nuevos ingredientes modificadores de textura, son en
su mayoria incoloros e insipidos, por lo que las nuevas
elaboraciones obtenidas con su utilizacion, respetan y
potencian el sabor del alimento transformado.
Algunos de estos “texturizantes” no son tan nuevos,
aunque no se habian incorporado a la gastronomia
occidental, se venian utilizando de antiguo, tal es el
caso de los carragenos o carragenatos, que tienen su
origen en las culturas atlanticas, especialmente en
Irlanda, donde se extraian del alga /rish moss vy se
utilizaban como espesante de la leche; o del agar agar,
que en Japon se viene usando como gelificante desde
el siglo XVII.

Como no podria ser de otro modo, la creacién de
elaboraciones con las que obtener distintas texturas,
ha sido también una preocupacion a lo largo del
tiempo en la cocina tradicional de las setas. En esa
busqueda de texturas, los micogastrénomos han
creado sus platos teniendo en cuenta, no solo la
técnica, los tiempos de coccién y los utensilios a
utilizar, sino también, cual era la especie de seta mas
idénea para obtener la textura que mejor se adecuaba
a un determinado sabor, el grado de madurez de las

setas utilizadas, que como es sabido determina la
consistencia de la carne en la mayoria de las especies,
la homogeneidad o no de esa consistencia en todo el
ejemplar, y muchos otros aspectos que han permitido
que las setas hayan pasado, de ser un mero
acompafamiento o guarnicion de los platos, a ser las
protagonistas en muchas creaciones culinarias.

La aplicacién de estos nuevos texturizantes, y de los
métodos de cocinado que conllevan, a la cocina de las
setas, plantea desde nuestro punto de vista, algunos
inconvenientes que le son comunes a cualquiera otra
cocina, pero que en alglin caso se acentlian cuando se
trata de aplicarlos a la cocina de las setas, estos
inconvenientes son, basicamente, que existe poca
bibliografia sobre la materia, bibliografia que en el
caso de las setas es practicamente inexistente, y cierta
dificultad para conseguirla. Esa misma dificultad la
encontramos a la hora de adquirir los ingredientes
texturizantes, que ademas tienen un precio algo
elevado; lo mismo ocurre con los utensilios y
maquinaria necesarios para estas preparaciones, que
no los podemos encontrar en la mayoria de los
hogares, y que son caros y nada faciles de adquirir.

No obstante las posibilidades de innovacion que
ofrece la cocina de las texturas, tanto en la obtencion
de sabores puros, como cromaticas y de presentacion,
bien merecen un acercamiento o a la misma que nos
permita realizar, sin grandes dispensas, algunos
platos originales y vistosos con los que deleitar nuestro
paladar, y sorprender a nuestros invitados; platos en
los que las setas, ya sea solas 0 acompafnadas de otros
ingredientes, sean las protagonistas. Proponemos en
estas paginas algunas recetas que hemos creado
utilizando ingredientes sencillos y que se pueden
encontrar a la venta en cualquier supermercado, las
hemos elaborado ademas utilizando los utensilios
habituales en cualquier cocina, con la Ginica excepcion
del sifon Isi, que no es habitual en cualquier hogar,
pero que no deberia faltar en los fogones de los
amantes de la cocina, sea de autor, creativa, nueva
cocina o cocina de setas.
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RECETAS PROPUESTAS:

Milhojas de boleto y manzana
sobre tierra del castanal

Ingredientes (4 personas):
400 gramos de boleto frescos o congelados, edulis,
aestivalis o pinicola.
2 manzanas (preferiblemente Granny Smith).
Vinagre de Médena.
15 gramos de nueces peladas
15 gramos de avellanas peladas
15 gramos de castafas deshidratadas peladas
10 gramos de boleto deshidratados
10 gramos de sarcodon de pinar deshidratado
Aceite de oliva suave y sal.

Preparacion:
Para la tierra del castanal (sobrara).

Si los frutos secos o las setas deshidratadas tuvieran
algo de humedad, debemos quitérsela con un golpe
de calor en el horno o en deshidratadora. A
continuacién, machacar groseramente las castanas
antes de introducirlas en una picadora junto con el
resto de frutos secos y las setas deshidratadas, picar
todo junto, sacar de la picadora y pasar por un
colador, los trozos que vayan quedando se vuelven a
picar, asi hasta que el conjunto nos quede con
consistenciay aspecto de tierra.

Para las milhojas.

Precalentar el horno a 110° C y cubrir una de las
bandejas con papel de hornear. Pelar y cortar las
manzanas en rodajas finas eliminando las pepitas.
Colocar las rodajas en la bandeja y hornear hasta que
se sequen, sacar del horno y dejar enfriar (este
proceso se puede hacer en deshidratadora). Limpiar
las setas y cortarlas a lo largo en rodajas mas bien
gruesas; calentar una cucharada de aceite en una
sartén amplia y saltearlas tres o cuatro minutos por
cada lado, presionando con una espumadera para
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que pierdan el agua de vegetacion, retirar y salar
ligeramente. Reducimos el vinagre de Mddena a
fuego vivo.

Montaje del plato:

Extender la tierra en el plato o bandeja de servicio e
intercalar encima capas de seta y manzana, adornar
con unas gotas de vinagre de Mddena.

Shiitake y mejillon al jengibre
con aire de limon.
Ingredientes (4 personas):

« 1 kilo de mejillones

» 300/400 gramos de sombreros de shiitake (tantas
unidades como mejillones)

» 25 gramos de jengibre fresco

» 70 ml de aceite de oliva suave

e 1limoén

» Agua mineral

« 1 cucharadita de moca de lecitina de soja

« 1/2 cucharadita de moca de azucar

- Sal

Preparacion

Pelar el jengibre y trocear menudo, calentar el aceite
en un cazo pequefio a fuego suave, reservando un par
de cucharadas para la preparacién del shiitake,
anadir el jengibre y dejar hacer a fuego lento sin que
tome color unos diez minutos, apartar del fuego tapar
y dejar que infusione. Limpiar los mejillones vy
cocerlos tapados con un poco de agua en una cazuela
amplia, cuando se hayan abierto retirarlos y
separarlos de sus conchas. Mientras calentar el aceite
reservado en una sartén amplia e ir dorando las setas
por ambos lados, retirar y salar ligeramente. Exprimir
el limén, poner el zumo resultante en un vaso de




batidora amplio (mejor en un recipiente rectangular) y
completar con agua mineral hasta los 150 ml, anadir
la lecitina y el azlcar y batir con el vaso y la batidora
inclinados procurando que entre aire para que
emulsione

Presentacion

Colocamos un mejillén sobre cada sombrero de seta,
rociamos con un chorrito de aceite de jengibre y
cubrimos con una cucharada de aire de limdn.

SRS RN -
Cesareas a la plancha con aire
de naranja y aceite de oliva

Ingredientes (para 4/6 comensales)

+ 400 gramos de amanitas cesareas (se puede
sustituir por amanita rubescens)

» 125 ml de zumo de naranja

» 80 ml de aceite de oliva suave

« 2 gramos de lecitina de soja

» Mantequilla

- Sal maldon

Preparacion:

Limpiar las setas y cortarlas en laminas no muy
gruesas, plancharlas en sartén antiadherente con un
poco de mantequilla, dos o tres minutos por cada
lado; mientras se hacen las setas, calentar
ligeramente el zumo de naranja, retirar del fuego
antes de que llegue a ebullicién, y poner, con el aceite
la lecitina y la sal, en el vaso de la batidora (mejor, si
tenemos, en un recipiente rectangular), emulsionar
con el vaso lo mas horizontal posible y la batidora en
la superficie del liquido, hasta obtener la cantidad de
aire deseada.

Presentacion:

Se puede presentar en plato individual o en fuente de
servicio colocando las setas con gusto y al lado o por
encima el aire de naranja.

Las texturas en la cocina de las setas (I).

~ Chupito de
mermelada de
cesareas con
espuma de
queso
de oveja

Ingredientes (para 8/12 comensales en funcion del
tamano del chupito):

Para la mermelada de cesareas (en la elaboracion de
esta mermelada hemos tomado como referencia la
receta de Tomas Urrialde):

« Amanitas caesareas, 400 gramos (se pueden
utilizar las menos vistosas, rotas, etc.)

» Azlcar 200 gramos

» Limon, un trozo de cascara

» Canelaenrama, untrozo

Para la espuma de queso:

« 120 gramos de leche entera

» 160 gramos de queso de oveja curado

» 240 gramos de nata liquida (35% de materia grasa)
» Un poco de sal

« 2 capsulas Isi de N20 para nata

Preparacion

Mermelada:

Cubrir con agua el fondo de un cazo, un dedo es
suficiente, afadir las setas picadas en trozos
pequenos, cocer con la cascara de limon, el azlicar y
la canela durante 20 minutos, remover de vez en
cuando para que no se pegue, apartar del fuego y
dejar enfriar, retirar el limoén y la canela y triturar con
la batidora; volver a poner a fuego suave unos
minutos hasta que espese al gusto.

Espuma de queso:

Trocear el queso en finas lascas mientras se calienta la
leche en un cazo, cuando rompa el hervor anadir el
queso, bajar el fuego y remover hasta su total
disolucion. Retirar el cazo del fuego, incorporar la nata y
dejar tapado hasta que enfrie completamente, sazonar
y pasar por un colador. Llenar el sifén, afadir las cargas,
agitar y guardar en frigorifico sin portacapsulas, esperar
al menos dos horas antes de utilizarla.

Utensilio necesario:
Sifén Isi Y2 litro
Montaje del plato:

Ponemos la mermelada algo caliente en el fondo de
los chupitos y cubrimos con la espuma. Se toma con
una cucharita.
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Espuma de amanita rubescens
y langostinos

Ingredientes (para 8/12 comensales en funcion del
tamaiio del recipiente de servicio):

« 120 gramos de amanitas rubescens limpias y
troceadas
60 gramos de colas de langostino peladas
200 gramos de leche entera
200 gramos de nata liquida (35% de materia
grasa)
15 gramos de mantequilla
15 gramos de harina
Sal
Un pimiento rojo asado (opcional)
1 capsula Iside N20 para nata

Preparacion:

Calentar la mantequilla en un cazo, una vez caliente
saltear las setas hasta que pierdan el agua de
composicién, anadir las colas de langostinos
troceadas y continuar el salteado otro par de minutos,
anadir la harina, remover hasta que se tueste un poco
e incorporar la leche, remover hasta alcanzar la
consistencia de una bechamel espesa. Salar dejar
enfriar ligeramente y triturar con batidora, cuando la
preparacion enfrie completamente afadir la nata
liquida, introducir en el sifén y enroscar una capsula
Isi de N20 para nata, agitar y guardar en frigorifico,
esperar al menos dos horas antes de utilizarla.

Presentacion:

Se puede presentar acompanada de tiras de pimiento
asado, como se ve en la foto, 0 en vaso o copa, sola o
sobre crema de pimiento asado.
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Espuma de
albahaca sobre
cremade
amanitas cesareas

Ingredientes (para 8/12 comensales en funcion del

tamarno del recipiente de servicio):

« 250 gramos de amanitas ceséreas limpias y
troceadas

» 15 gramos de mantequilla

« 300 gramos de nata liquida (35% de materia grasa)

» | cucharadita de las de café de harina

- Sal

» 30 grs de hojas de albahaca frescas y limpias

+ 50 grs de jarabe (50% agua 50% azUcar)

» 200 grs agua de cocer la albahaca

« 4 grs de gelatina neutra (dos hojas)

« 2 capsulas Iside N20 para nata

Preparacion:
Para la espuma de albahaca:

Sumergir las hojas de gelatina en agua fria para que
se hidraten. Blanquear las hojas de albahaca en 250
c/c de agua hirviendo durante un minuto, escurrir
reservando el agua de coccién y enfriar en agua con
hielo. Triturar las hojas de albahaca junto con parte
del agua reservada y el jarabe, retirar la gelatina del
agua fria y disolver en el resto del agua de coccién
caliente y agregar a la mezcla, batir de nuevo, colary
llenar el sifon. Agregar las cargas, agitar y guardar en
frigorifico sin portacapsulas, esperar al menos dos
horas antes de utilizarla.

Para la crema de amanitas cesareas:

Rehogar las setas con la mantequilla, cuando se haya
evaporado la mayor parte del agua de composicion
anadir la harina, remover e incorporar la nata, dejar
hervir a fuego lento hasta que quede cremosa, poner
sal al gustoyy triturar con la batidora.

Presentacion:

Llenamos un vaso o copa de servicio hasta la mitad
con crema de ceséareas tibia, completamos con la
espuma de albahaca fria. Se toma con cucharilla.
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Consellos para ser un bo observador da

natureza

Juan Ramén LOPEZ, Amancio CASTRO & Conchi MUMARY

Asociacion Andarins do Val do Lérez (Pontevedra).

Un naturalista, a diferenza dun simple excursionista,
non s6 sae ao campo para gozar dun paseo pola
natureza, senén que ademais acostuma a ter uns
importantes obxectivos, como descubrir, observar e
estudar os seres vivos, asi como fixarse e tratar de
entender o que acontece o seu redor. Para realizar este
empeiio é moi bo ter as cualidades de saber moverse
no campo, estar moi atento e ter sempre os sentidos
en alerta.

A persoa debe ser moi curiosa, preguntarse sempre o
por que disto, que serd iso, por que acontece aquilo,
quen faria iso outro, etc.

_£

Deberé ter consigo sempre un caderno de campo,
onde poder anotar todo o que acontece e as dubidas
que lle xurdan. Cos datos recollidos e unha vez na
casa, podemos contrastar a informacion xa sexa
preguntando a algiin compafeiro, comprobalo
nalgunha guia ou por internet e dariamos resposta as

posibles dubidas e ampliar a informacién dos
descubrimentos que se fixeron durante a saida de
campo. Son moi importantes as anotaciéns, pois o
que non se anota e eshoza acaba esquecéndose mais
pronto do que pensamos.

Sempre é preciso ter paciencia, é saber esperar e
nunca desesperar. Moitas veces ao moverte ou cando
xa marchas é cando empezan a acontecer cousas
interesantes. Si queremos ver seres vivos en total
liberdade temos duas posibilidades: esperar a que
aparezan ou ir na stia busca.

Para esperar a que aparezan, teremos que localizar un
sitio onde, xa sexa por que hai pegadas, vexamos
tobeiras ou porque nese lugar localicemos sendas de
paso de animais, sabemos que teremos algunha
oportunidade para poder velos e aprender cousas

E importante para garantir o éxito da observacién que
tefamos en conta a direccién do vento para que non
lles chegue o noso cheiro, tentar estar o mais quieto e

mellor camuflado no ambiente, polo cal non
deberiamos levar cores vivos sendn ter as mesmas
cores que hai nese punto da natureza. Polo contrario,
se decidimos ir o seu encontro, a gran maioria das
veces quedaremos sen ter observado nada.

Un naturista sempre ten que saber valorar e coidar o
que atopa na natureza, ten que ter como primeiro
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obxectivo o protexela, tendo moito coidado de non
facer dano ou de estragar nada, cun minimo de
sensibilidade pasas a integrarte co medio pasando a
ser un elemento mais do ecosistema do lugar.

Hai que ter moi claro que na natureza todo cumpre
unha funcioén, por iso non hai cousas e seres nin bos
nin malos; todos viven relacionandose entre si
facendo que a sUa existencia sexa necesaria e
enriguecedora para o conxunto da vida no lugar.

Hai que ter moi claro as mostras que vas a coller; hoxe
a fotografia permite facernos con imaxes impensables
se as tivésemos que debuxar, sen embargo o debuxo
do natural segue sendo o mellor método para observar
e anotar as caracteristicas dun ser vivo, captando
aspectos moi dificiles de lograr nunha soa foto.

Cando se movan pedras para mirar a vida que
agochan baixo delas, saber que temos que deixala con
moito coidado tal e como estaba nun principio.

Nos nifios e tobeiras ter o méaximo respecto. Case
sempre é preferible manter unha certa distancia para
non molestar cando poden estar criando.

Recordar que na natureza sempre debemos de deixar
o lugar, como minimo, tal como o atopamos ao chegar.

Pofier a maxima atencién nas posibles recollidas de
mostras que necesitemos para un posterior estudo.
Para elo, amosamos algunhas suxestions:

AREA.- Temos que entender que se trata dunha
pequena mostra de estudo. Acontece que cando
collemos mais cantidade, sbébranos e non a
devolvemos ao mesmo lugar. Dalgin xeito hai que
tratar de restituir a area tomada para estudio pois as
areas e as gravas tardarian centos de anos en volver a
formarse.

AUGA.- Poderase coller algunha mostra cando se trata
de auga corrente, facendo fincapé de que a auga, en
contra do parecer tradicional, "é un ben limitado". No
caso de augas paradas tomarase unha mostra con
reservas.
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PEDRAS.- Poderase levar algunha sempre que non
forme parte dalgunha estrutura ou complexo xeoléxico
(Unha terraza, un deposito de coios, un
micropregamento, etc.). Pensade que unha pedra non
ten importancia, pero si cada persoa que pase por ese
lugar e colle unha, ainda que sexa pequena, xa
significa moito dano (sobre todo na sla faceta
depredadora), e si se fai en sucesivos anos incidindo
nun punto xeoléxico determinado significa sen dubida
un espolio que vai en contra da filosofia de
conservacion e respecto do contorno. Moitas veces a
simple retirada dunha pedra pode alterar a vida dun
formigueiro, ou eliminar o refuxio de moitos animais
que tefien ali a stia proteccién.

FOLLAS CAIDAS.- Colleranse sen problemas nos

parques e zonas urbanas onde sabemos que viran logo
os da limpeza a recollelas. Nos bosques colleranse as
menos posibles pois é mais importante tratar de
explicar con ese exemplo, que as follas cumpren unha
funcioén natural ao descompoferse pasando a ser un
parte fundamental do abono que necesitan moitos
bosques para manter a sla demanda alimentaria
natural que fara posible que segan vivindo cada unha
das especies propias do ecosistema.

FLORA, FAUNA E FUNGOS.- Con respecto a flora,
recoméndase non recoller nin estragar ningunha
planta, xa sexa unha planta moi vistosa ou unha
simple estruga (cada unha delas ten unha funcion
importante). Tendo en conta a excepcién dos
herbarios que tefian unha finalidade cientifica.




No caso da fauna teremos en conta as proteccions
existentes para cada especie, que inclien a
manipulacién, cambio de lugar, captura de todo tipo,
tendo moito coidado cos problemas sanitarios que
podemos transmitir sen ser conscientes do dano que
lle podemos provocar & fauna. Existen excepcions
como poden ser as persoas que estan legalmente
autorizadas para a manipulacién, identificacion,
estudo e catalogacién de certas especies con fins
cientificos, sendo cofiecedores das normas e
medidas de proteccién obrigatorias.
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No caso dos fungos o maior respecto a calquera das
especies, xa que todas son importantes sen que o
que interese é que sexan comestibles ou non.
Atencion ao que recolles, e como o fas, respectando o
resto do fungo que non vemos (o micelio). Recolle s6
as que estean ben desenroladas e en boas condiciéns
de comer, atendendo 4 normativa recente.

o

Por iso pensamos que a filosoffa que debe primar na
nosa relacion co medio natural, ser humano incluido,
¢ a de que cada espécime esta facendo unha funcién
no lugar en que se desenrola, por iso cada planta,
cada animalifo, cada fungo, cada bacteria ten unha
mision pola cal se desenvolve nese sitio, importancia
que debe estar separada de se é "beneficiosa" ou
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"prexudicial" para o ser humano, pois estas relacions
nas que se pon por diante as "conveniencias" das
persoas, s6 son validas nos espazos humanizados
como poden ser o domicilio, a zona urbanizada e os
cultivos, se ben moitas veces estas é&reas
expandimolas sen ter en conta que podemos estar
depredando e contaminando entornos que de ningln
xeito |le son propios.

Por todas estas consideraciéns rexeitarémo-lo
coleccionesmo e incluso a observacion agresiva que
leve ao exterminio do observado e trocarémolo pola
observacion discreta do entorno, a fotografia e o
video, sempre que non alteren os procesos naturais, e
sobre todo potenciaremos o debuxo do natural e a
anotacion no caderno de campo dos procesos e
fenémenos observados.
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Material que precisariamos nas saidas de campo:

- Un caderno de campo; un caderno cémodo onde
poder anotar toda la informacion que recollamos nas
nosas saidas, sempre podemos ter outro na casa
para poder pasar a limpo as primeiras notas, xa que
e posible que nas saidas apuntemos o mais
importante e na casa engadamos algiin dato mais a
esa informacion.

Uns prismaticos; o que mais aconsellan son os de 8
x 30, pero poderia valer calquera outro.

Unha lupa; sempre a poderemos necesitar para ver
insectos pequenos ou partes dunha planta.

Un bastén; sempre é recomendable.

Un asubio; pode vir moi ben no caso de ter que pedir
axuda: sempre se escoita mellor no campo un asubio
que un berro.

Unha guia de campo; hai algunhas que son por
ecosistemas, e serven para informarnos sobre as
especies da zona onde estamos.

Poderianos ir ben levar algunha caixifa, frasco ou
bolsa; recordando que non se lle debe facer dano a
ningn animal, pero as veces para poder apreciar
alglin detalle nalgunha especie, pode ir ben un
frasco transparente, soltando o becho de seguido no
mesmo sitio onde se atopaba.
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Salida de Primavera a Palencia,
Valladolid y Burgos (30 de abril, 1,2y 3

de mayo de 2015)

AGRUPACION MICOLOXICA A CANTARELA (Vilagarcia de Arousa).

Dia 30 de abril.- A las 7,00 h. emprendimos viaje e
hicimos nuestra primera parada en Villalon de
Campos, para comer en el restaurante Venta del Alén
un sabroso ment de lentejas y unas carrilleras
excelentemente condimentadas, sin duda un lugar
recomendable para degustar la clésica cocina
castellana. Tras la comida hicimos un recorrido
turistico por esta hermosa villa de la comarca de
Campos que conserva los tipicos soportales en sus
calles.

e REReRE R

Villalén de Campos

En la Plaza Mayor la iglesia de San Miguel (s. XI11-XIV)
y el majestuoso Rollo Jurisdicional, de estilo goético
isabelino, erigido en 1523 como simbolo del sefiorio
de los Condes de Benavente.

Continuamos viaje a Palencia directamente a nuestro
hotel base, el Diana Palace, de cuidadas
instalaciones y excelente ubicacion.

Por la tarde realizamos la visita a la ciudad de la mano
de la excelente guia M2 José Fernandez: la Catedral,
el monumento mas importante de Palencia, su gran
belleza interior y sus obras de arte hacen que se la
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denomine la “Bella Desconocida”; la calle Mayor,
arteria comercial y de paseo de la ciudad, con
abundantes ejemplos de arquitectura modernista; el
Cristo del Otero, obra del escultor palentino Victorio
Macho, un mirador excelente que permite una
perfecta panoramica de la ciudad.

Dia 1 de mayo.- La mafana la dedicamos a conocer
Duenas, su parte antigua, la zona de bodegas y la
iglesia de Santa Maria, excelente obra del roméanico
tardio. A continuacion nos dirigimos a Fuensaldafa
para conocer su castillo (s. XIll al XV), ejemplo de la
arquitectura militar castellana y que fue sede de las
Cortes de Castillay Ledn tras su restauracion.

o,

La Cueva- Mucientes

Comimos en la bodega “La Cueva”, en Mucientes, un
restaurante que nos dejé sin palabras por sus
instalaciones y su excelente cocina. La bodega, que
existe desde el s. XIIl, se fue ampliando con el paso de
los afios y hoy constituye un museo perfecto para
conocer las diversas fases de la preparaciéon de los
vinos de Cigales, comarca en la que se encuentra
ubicada. La sopa castellana, la morcilla, el lechazo y
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los chuletones, regados con un excelente Cigales
merecieron el aplauso unanime de los 43 comensales
del grupo.

Por la tarde realizamos la visita guiada a Valladolid,
esta vez de la mano de la documentada guia Dolores
Garcia que nos mostro el casco histérico vallisoletano
y sus monumentos mas importantes

Dia 2 de mayo.- Burgos es hoy nuestro destino, alli
nos espera Mara, nuestra guia, que nos acompafara
todo el dia. La mafnana la dedicamos a ver el centro
historico: Plaza Mayor, Casa del Cordén, Paseo del
Espolén, etc., pero, sobre todo, su catedral, que tras
su cuidada restauracion deja observar con absoluta
nitidez toda su riqueza arquitecténica y ornamental.

Comimos en el Rte. “Don Nufo”, situado muy
cercano a la catedral.

Por la tarde visitamos la Cartuja de Miraflores, de
decoracion absolutamente impactante y el
Monasterio de las Huelgas Reales, que nos asombro
por la historia que encierra.

De vuelta a Palencia pasamos por la villa de Frémista
para admirar la iglesia de San Martin considerada

Fromista-Canal de Castilla

como el edificio méas puro del roménico espafol.
Algunos nos acercamos al cercano Canal de Castilla,
ramal del Norte, obra faradnica que intentaba unir las
capitales castellanas con el puerto de Santander, para
admirar su Unico conjunto de cuatro esclusas
consecutivas. En este punto el canal se cruza con el
camino de Santiago.

Dia 3 de mayo.- Emprendemos viaje de regreso
haciendo una parada en Medina de Rioseco, capital
de la Tierra de Campos y conocida como Ciudad de
los Almirantes. Es conjunto Histérico-Artistico por
sus porticadas calles y monumentos: iglesias de
Santa Clara, Santa Cruz, Santa Maria, Santiago etc.,
convento de San José, restos de sus murallas... en fin
una ciudad que merece la pena visitar con calma.

Una vez hecha la visita nos encaminamos a la
darsena del Canal de Castilla, ramal de Campos, para
dar un paseo en el barco Antonio de Ulloa hasta la
primera esclusa (7 kms), un recorrido muy agradable
siempre a la sombra de arboles de ribera.

Continuamos nuestro viaje y comimos en Puebla de
Sanabria en el Rte.” La Casona” de Sanabria, nuestro
habitual lugar de parada al regreso.
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Un obispo aconseja sobre setas

Juan A. EIROA GARCIA-GARABAL & Elisa EIROA ROSADO

Asociacidn Micoldgica Leonesa San Jorge. micologicasanjorge@gmail.com

RESUMEN

Presentamos una carta de finales del s. XVIII, de un Sacerdote asturiano que posteriormente fue Obispo de Barcelona, en

la gue da consejos para diferenciar las setas comestibles de las venenosas.

SUMMARY

We analyze a letter from the late 18th century of a Spaniard priest, who was later Bishop of Barcelona, in which he

explains how to distinguish edible mushrooms from poisonous ones.

» INTRODUCCION

Pedro Diaz de Valdés y Garcia-Arguelles, conocido en
su época por Pedro Zadidalvés, que fue el seudénimo
con que firmé sus publicaciones (en algunos lugares
dice Zadivaldés, pero en la carta es el que
indicamos). Nacié en Gijén el 12 de septiembre de
1740y fallecié en 1807. Estudié en Oviedo la carrera
eclesiastica en el Colegio San Pedro, v,
posteriormente, con los Jesuitas. Ademas, estudid
Leyesy Canones en la Universidad. Posteriormente se
marché a Catalufa, donde fue Parroco de Agramunty
después Canonigo de la Catedral de la Seo de Urgel,
siendo nombrado posteriormente Obispo de
Barcelona desde juliode 1799 a 1807. Asimismo fue
miembro de la Academia de Ciencias, Inquisidor, etc.

CARTA QUE HOY COMENTAMOS

Publico la “CARTA SOBRE LOS HONGOS Y REMEDIO
DE LOS VENENOSOS Y SOBRE ACEYTES QUE
PUEDEN SUPLIR AL DE ACEYTUNAS PARA
ALUMBRAR?”. Trataremos Unicamente de la primera
parte referida a los hongos. A pesar de la blsqueda
que hemos realizado, no hemos conseguido saber
quien le habia preguntado para escribir una carta de
respuesta. En el Museo del Prado se conserva una
miniatura pintada en 1803 (aunque no se sabe si
esta es la fecha exacta) de la que unimos a este
articulo una reproduccion. En ella se puede ver que
luce en el pecho, la Cruz de la Orden de Carlos
(concedida en la Gaceta de Madrid el 2 de julio de
1802), junto a su Cruz de Obispo.
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La carta consta de 36 hojas manuscritas, en que a
partir del final de la 29 habla de los aceites (que como
dije no comentaremos). Comienza asi: “Mi duefio,
amigo y Senor: fiado Vm. en no sé qué conjeturas y
combinaciones y valiéndose de los derechos que le
da nuestra amistad antigua, quiere que le hable de
los asuntos: uno que desea vd. Mismo (el de los
hongos)...

Pag. 2.- “Acuérdome (escribe Vm) de nuestros
debates sobre la naturaleza de la decantada piedra
de serpiente, que al fin se descubrié no ser otra cosa
que un trozo de asta de ciervo tostada. Ahora lei con
complacencia el facil remedio que Vm. indica para
el lance en que nos dafian algunos Hongos malignos.
iQué cosa tan preciosa si fuese ciertal. Tengo
presente de Vm lo que decia en nuestras
conversaciones familiares, que aquella sabia
maxima de Cornelio Celso: nulum genus cibi fugere,
que populus utatur, debia anadirse: salvo los
hongos, porque es facil una equivocacién funesta
que nos dé los venenos, en lugar de aquellos
saludables que come sin dafo alguno todo un
pueblo. Hdgame Vm. de hablarme de esta golosina y
de suremedio”.

Pags. 3/4.- “Voy a decir a Vm. lo que se me ofrece
sobre los hongos y sobre los remedios de los venenos”.

“Los modernos colocan a los Hongos en la clase
llamada Cryptogamia, porque son tan ocultas sus
nupcias 6 prolificas uniones, que no se descubren a
simple vista los sexos. Son por lo mismo un profundo
caos y no estan aun bien determinadas sus especies
(Fungorum ordo in opprobium artis etiem num chaos
est. Berolini 1780). Los antiguos y la tradicion
vulgar creyeron que los Hongos eran plantas...Lo
mas comun de los botanicos es tener por plantas a
los Hongos. Es de desear, que se trabaje para darnos
a conocer con claridad los diversos hongos, y que
pues no podemos divisar las partes de la
fructificacién, se nos den bien dibuxados con
descripciones puntuales Paulet' trabajé para
describirlos exactamente, y para establecer las
diferencias entre los buenos y los venenosos. Leyo
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sobre esto una preciosa Disertacion que se
encuentra en las Memorias de la Sociedad médica
de Paris. Es una obra excelente y solo falta que la
concluya”.

Pags.5/6. “Los hongos son producciones prontas,
fugaces y tiernas, y la mayor parte son de corta
duracién, y se pudren... Su textura suculenta y
aquosa; el podrido de las maderas y la opacidad y
suciedad asquerosa de algunos lugares en que se
crian, son cosas capaces para alterar de un instante
a otro su naturaleza... De aqui es, que por lo general
se debe desconfiar de ellos y se ha de mirar con gran
respeto. Los mas suculentos, los menos durables y
los méas sombrios son los mas sospechosos”

“Ya dixo Bowles’: los hongos son por si mismo
inocentes (aunque esto es dudoso) y por accidente
se hacen venenosos: ya por el terreno, ya por la
lluvia, ya por los vientos y ya por depositar en ellos
sus huevos y veneno algunos insectos”.

“En Cataluha llaman a ciertos hongos Bolets de pork
y verme (hongos de puerco y gusano) y que parecen
ser aquellos de quienes dixo Plinio, que eran una
peste que habia degollado familias enteras”

Pags. 15/17/18.- “(Y sera el antidoto el vinagre?. Yo
me cuidaré bien de recomendarlo como un
especifico infalible Si sefior, vamos a tientas y
sabemos poco de los venenos y de sus remedios; y en
cuanto a los hongos estamos tan atrasados, que
ignoramos aun, quales son ciertamente saludables y
quales nocivos, y no sabemos quales enteramente
benignos”.

“Decia Bowles: cuando alguno tenga la desgracia de
comer hongos venenosos... no se entretenga en
tomar triacas®, aceytes, caldos, ni otros remedios
ordinarios porque de nada sirven; lo mejor que ha
ensefiado la experiencia para estos casos es el
vinagre comun, bebiendo un vaso de seis onzas de
buen vinagre, y continuar tomando una onza de él
cada tres horas”.“Dexa a los médicos el uso y me
cifo a repetir lo que segun algunos autores es un
antidoto precioso contra los hongos”.

'PAULET, Jean-Jacques (1740-1826). Naci6 en Anduze (Gard), Francia. Fue Médico y Micdlogo. Escribi6: “Traité complet sur les champignons”.

’BOWLES, Guillermo (1705-1780). Naturalista. Naci6 cerca de Lieja (Bélgica). Conoci6 a Antonio Ulloa, espafiol, que consigui6 del Gobierno de la
época que fuera contratado por su valia para realizar un viajes de estudios por Espafa.

*TRIACA: medicamento que se usé desde el siglo IV, que estaba compuesto por productos vegetales, animales y minerales. Tuvo varias composiciones
diferentes. Era frecuente su mencién por los farmacéuticos en las boticas medievales.
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Pag.26.- “Vive Vm. en un pueblo, donde
frecuentemente se comen, sin que la experiencia los
acredite nocivos. Los rusticos son en este lugar unos
practicos botdnicos, que por medio de una
tradicional instruccién traen para el consumo
muchas especies de hongos saludables y dexan sin
tocarlos los venenosos... Infinitas veces he gustado
los Robellones (los cogen a carga algunos afos), los
Muxarmons, las Murgulas, los Pebrasos y jaméas he
visto que cogieran o vendieran los malignos. Supe si
que el hongo Pet de llop (Licoperdon, pedo de lobo o
Begin) les sirve para tenir de roxo el hilo echando el
polvo en agua hirviendo.

Pag. 27.- “La naturaleza es una Serora muy
delicada, que quiere que la visiten a menudo, que la
pregunten 'y que la oigan atentamente sus
respuestas”

COMENTARIOS: el interés de esta carta que hoy
traemos a estas paginas, no es el o los remedios que
el Obispo le indica a su amigo en su respuesta, en
algunos de los cuales no cree, sino el que un
personaje como él se interese por los hongos.
Posiblemente se trataba de un aficionado a la
Micologia, en todo caso un adelantado de su época.

Seguramente su aprendizaje tuvo relacion con su
destino en los Pirineos, en donde ademas nos indica
que la gente del campo conocia ya algunos hongos y
cita sus nombres. Vivié en el siglo XVIII, y aqui
tenemos pues una antigua referencia para Catalufa.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Probablemente su interés nacié en su destino catalan
pues siendo asturiano, tierra micofébica como
Galicia, no conoceria nada sobre el tema vy, por
supuesto, no los habria comido en su tierra. Es l6gico
que como Obispo de la época, y antes Parroco y
Canénigo, le regalaran productos del campo, y por
tanto setas, que por lo que se ve comié en numerosas
ocasiones, lo que le hacia ser en cierto modo un
experto. Pero no debemos olvidar, que en muchos
casos la cultura estaba en los miembros de la Iglesia,
y que las bibliotecas mas surtidas también.
Recordemos el caso del Fraile gallego Martin
Sarmiento (aunque nacido en Villafranca del Bierzo)
que también tenia unos ciertos conocimientos
micologicos sobre los que le consultaban sus amigos,
entre ellos el Dugue de Medina Sidonia de la época
(sobre este tema ya hemos escrito en otras
ocasiones).

Asi pues nuestro Obispo se limita a consultar los
libros de Botanica que estaban a su alcance y contar
lo que en ellos decia. Por ello recoge citas en latin de
diversos autores. También ensalza los conocimientos
botanicos “de los rusticos”, de la gente de las zonas
que optaban por recoger las especies que conocian,
probablemente de muchos afos antes, que eran
comestibles. Nos informa ademas que habia afos en
que la fructificaciéon de los rovellons era muy
importante y se debian recolectar grandes
cantidades.

BIBLIOTECA NACIONAL DE ESPANA (¢ ?). Carta sobre los
hongos y remedio de los venenosos.
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MUSEO DEL PRADO (1803). Miniatura pintada del Obispo
Pedro Diaz de Valdés.




Jaime B. Blanco-Dios, Premio Cidade de Pontevedra 2014

Jaime B. Blanco-Dios, Premio Cidade de

Pontevedra 2014

P Jaime Bernardo Blanco-Dios,

enxefieiro agrénomo e presiden-

te da Asociacién Micoldxica

Brincabois de Pontevedra, foi

galardoado polo Excmo.

Concello de Pontevedra co

Premio Cidade de Pontevedra

2014 na modalidade de

Persoas Fisicas. A slia candida-

tura foi proposta pola Asociacion

“Andarins do Val do Lérez” de

Pontevedra e apoiada por 18

colectivos do concello ponteve-

drés (asociacions culturais e

vecifais, clubes deportivos,

comunidades de montes,

centros de ensino,...). O noso

colega foi elexido polo xurado

destes premios superando a

outros dous candidatos: Adrian Esperdn, bailarin
profesional, campién de Espafia en numerosas
ocasions, e Antén Sobral, recofiecido pintor e profesor
da Faculdade de Belas Artes. Na modalidade de
Persoa Xuridica o premio recaeu no Cine Clube de
Pontevedra, presidido por Ana Fernandez.

As razons polas que Jaime foi galardoado restimense
no texto incluido no diploma que recibeu, xunto a un
Teucro de Prata, na cerimonia de entrega:

“O Excmo. Concello de Pontevedra outorga o Premio
Cidade de Pontevedra na stia modalidade de Persoas
Fisicas a D. Jaime Bernardo Blanco Dios polo seu
labor de investigacion e divulgacion cientifica no eido
da boténica e da micoloxia e por ter sempre presente
a Pontevedra & hora de nomear os seus descubrimen-
tos cientificos”. Esta Gltima afirmacion refirese aos

Entrega Premios Cidade de Pontevedra 2014
Foto: Moénica Patxot (Pontevedraviva)

taxéns novos para a ciencia adicados a Pontevedra
publicados ata 0 momento por este autor: Arrhenia
pontevedrana, Buchwaldoboletus pontevedrensis,
Cantharellus lourizanianus, Cheimonophyllum
pontevedrense, Contumyces brunneolilacinus var.
pontevedrensis, Craterellus pontevedrensis, Pterula
pontevedrensis e Ornithopus x pontevedrensis.

Durante a sla longa historia este premio foi concedi-
do a senlleiros persoeiros da cultura e o deporte
pontevedrés e galego como, por exemplo, o0s
escritores Filgueira Valverde ou Fina Casalderrey ou
os canoistas medallistas europeos, mundiais e/ou
olimpicos David Cal e Oscar Grafa. A entrega deste
premio foi o dia 20 de xaneiro de 2015, dia de San
Sebastian, patrén de Pontevedra.
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Mycodameiro

Mycodameiro

Paco RIVEIRO.
Asociacion Micoldxica “Viriato”

2-L

L ER

9-D

17-F 19-K

24-H 25-pP

33-N 34-D

39-N 40-M

48-A 50-G

55-U 59-T

64-V 65-P 69-A

I 70N |-

82-S

83-E 87-A  [88-B

97-P 98-H

| 99-B 102-1

11-p (| 112-K

29 68 48 87 8 92 18 69 107
B.-Taboas longas e estreitas para deslizarse sobre a neve

C.- Nome de varén
72 103 11 117 93
D.- Outro nome de varén
9 34 90 111
E. - Gruta, espenuca

17
G. - Ave de rapina comun en Galicia

14 61 105 27

6 114 102 28 89

K. - Practicar certa modalidade de pesca con lifias e anzés desde e
mbarcacién en movimento

21 73 112 41 19 67

L - Pelos de paredes grosas e color pardo, presentes no himenio de
alglis cogomelos.

80 86 77 36
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114-1

117-c | 118-v

M. - Recupera - la salide

N. - Pasar rozando

25 32 97 119 65
Q. - Tamén se cofiece como dolmen

56 31 108 94

R. - Tecido celular de un érgano ou glandula que posibilita o
eu funcionamento
63 104 101 85 53 100 49 46 115

S. - Videiras sobre un soporte que forman un cuberto

16 110 125 62 74 82
T. - Pirri, ave marifia semellante e algo menor que a gaivota

37 59 76 122 79 42
U. - Transpiraréi polo esforzo

60 54 106 109 55 123

V. - Elemento latino de composicién de palabras que significa
“entre”

118 64 43 44 58
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Actividades das Asociacions Micoldxicas

Agrupacion Micoldxica “A Cantarela”
(Vilagarcia de Arousa)

OUTONO Ms que lo soliciten a nivel de 6° de
Primaria.ICOLOXICO 2015

Salidas micoldgicas:

Dias 11 e 25 de octubre.- Salidas al campo en grupo.

Dia 7 de noviembre.- Recogida de setas para la
exposicion.

Mes de noviembre:

Dia 8. - 12,30h.- Apertura de las exposiciones de:
Setas frescas, ldaminas, paneles, libros.

- XVII Concurso de Fotografia Micologica
“Enrique Valdés”

- XVI Concurso de Dibujo Escolar
- Maquetas sobre la Naturalezay las setas
Conferencias:

Dia 9.- Puri Lorenzo Castro, del Lab. de Micologia de
la Univ. de Vigo: El maravilloso mundo de los hongos

Dia 10.- José M. Castro Marcote, Pres. de la Asoc.
Micoléxico- Naturalista “Pan de Raposo”: Principales
setas comestibles y posibles confusiones

Dia 11.- Julian Alonso Diaz, veterinario, Presidente
de la Asoc. Mic. “Lucus”: Hongos termofilos. Setas
de tiempo calido.

Dia 12.- Marcos Lago Alvarez, del Laboratorio de
Micologia de la Univ. de Vigo, Catedra de Botanica:
Setas de los eucaliptales

Dia 13.- Rubén Garcia Castrelo, cocinero: Las setas
en la cocina (22 parte)

Por las mafanas habra charlas en el Auditorio, los
dias 9y 10 para los colegio

Dia 15.- XXIV FESTA DOS COGOMELOS (Fiesta de
las Setas), de 11,00a15,30h

- Degustacion de setas y vino Albarifio
- XXXII Concurso de Cocina de Setas
- XlII Exposicion de Cestas de Otofio

Dia 21.- 20,00h.- SESION DE CLAUSURA.- Entrega
de premios de:

- Concurso de Dibujo Escolar
- Concurso de Fotografia Micoldgica
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- Trofeos a los colegios participantes en la
construccion de Maquetas.

Audiovisual del Outono Micoléxico 2014 y Salidas de
Primavera 2015.

Dia 22.- 14,30h.- COMIDA MICOLOGICA

Identificacion de setas.-Todos los lunes de
noviembre y diciembre, excepto festivos, habra un
servicio de identificacion en la Sociedad Liceo Casino
de19,30a21,00h.

Agrupacion Micoldxica “Pingadouro”
(Sober)

XORNADAS MICOLOXICAS DE SOBER
12-14 de Novembro:

Dia 12: saida o campo cos alumnos da Escola de
hosteleria de Rosende, identificacién de cogumelos
recollidos e degustacion con preparacion a cargo dos
alumnos da escola.

Dia 13: saida o campo cos alumnos do CEIP Virxe do
Carme e charla de iniciacién & micoloxia no propio
centro.

Dia 14: saida o campo dende a praza do Concello as
10 da manfa. Identificacién de cogumelos recollidos,
exposicién, charla a confirmar as 8 da tarde e
degustacion as 9.30 da noite. Estas actividades no
Centro Sociocultural de Sober.

Asociacion Micoloxica “Andoa” (Cambre)

Saidas Micoléxicas, da Praza do Concello de Cambre

Mes de outubro
Dia11- 9,00h.- A Gafidoira (Muras- Lugo)

Dia 17- Zas (A Corufa, en coches particulares para a
exposicion micoldxica do Concello de Cambre

Dia 25- 8,00h.- A Pobra de Broll6n (Monforte- Lugo)
Mes de novembro

Dia 7- 9,00.- A Gafidoira (Muras- Lugo)

Dia 14- Guitiriz (Lugo)

Dia 15- 8,00h.- Serra do Barbanza (Noia)

Dia 23- 9,00h.- O Incio, (Sarria- Lugo)

Dia29- 9,00h.- Xavifia (Camarinas- A Coruia)

Dias 5 ao 9 de outubro Semana Micoldxica de
Cambre

Dia 18 de outubro.- Exposicion Micoléxica




Asociacion Micoloxica “Brincabois”

(Pontevedra)
X Actividades Micoldxicas de Pontevedra

Concurso de Debuxo Escolar: prazo de presentacion
de debuxos feitos por alunos de distintos colexios do
concello de Pontevedra ata o venres 23 de outubro.

Dias 26 ao 30 de outubro.- 20,30h.- Conferencias
(conferenciantes sen determinar) e exposicion dos
traballos selecionados do Concurso de Debuxo
Escolar no Casino Mercantil e Industrial (Praza de
Curros Enriquez (Pontevedra)):

Dia 31 de outubro.- 10,00 a 13,30h.- Paseo
Micoldxico. Lugar: Parque Deportivo do Casino
Mercantil e Industrial (Cons, Mourente, Pontevedra).

Dia 8 de novembro.- De 11,00 a 19,00h.-
Exposicién de Cogomelos no parque de Barcelos.

Luns micoloxicos.- Do 5 de outubro ao 21 de
decembro, ambos inclusive, de 20 a 21,30 h. Lugar:
Bodegbn Arca (rda Alvarez Limeses n° 9).

Martes micoldxicos.- Do 6 de outubro ao 22 de
decembro, ambos inclusive, de 20 a 21 h.- Lugar:
Centro Social do Gorgullon (Rda da Curtidoira).

Asociacion Micoloxica “Estrada

Micoldxica” (A Estrada)

Saidas ao monte, 4s 10,00 h dende a Praza do
Concello: dias 27 de setembro:; 11 e 25 de outubro; 8
e 22 de novembro.

Venres Micoldxicos, de 20,00a21,30h

Dia 25 de setembro.- Mercedes Nodar: Introducién a
micoloxia

Dia 9 de outubro.-Puri Lorenzo: Russulas para
principiantes

Dia 23 de outubro.- José Costa Lago: Discomycetes:
Operculados e inoperculados

Dia 6 de novembro.- Sall de la Pefa: Bosques de
Galicia e algunas especies asociadas

Dia 21 de novembro.- Antonio Rodriguez: Cultivo de
fungos saprofitos de interese comercial. Presente e
futuro

Outras actividades

V Concurso de Debuxo Micoldxico

IV Concurso de Fotografia

Mostra Micoldxica na Sala de Abanca

Actividades das Asociacions Micoldxicas

Asociacion Micoloxica “Sendeirina
Nicraria Tamara” (Negreira)
VIl Outono Micoldxico

Conferencias: Dia 17 de outubro . Conferencia:
“Alglins cogomelos bos comestibles”. José Maria
Costa Lago.

Obradoiro micoldxico. Achegamento aos principais
cogomelos do Val de Barcala. Dias 19, 26 de outubro
e 9e 16 denovembro.

Saidas ao monte: 18, 25 de outubro e 7 e 15 de
novembro.

Exposicion Micoloxica, 8 de novembro.
Exposicion nos centros educativos, 9 de novembro.

Obradoiro gastronémico. Pendente de confirmacion
de datas.

Maéis informacién de datas e horarios en
www.blogoteca.com/sendeirinha

“Viriato”

Asociacion Micoloxica
(Ferrolterra)

Programa de actividades 2.015:
7 de febreiro.- Xantar fin de tempada.

Saidas de primavera: 11 de abril (Fragas do Eume), 9
de maio (entorno natural do Rio Mandeo, Chelo,
(Betanzos, Coirds)

Mes de maio.- Traballos de mantemento no Muifio e
Parque Micoldxico: maio. Limpeza e desbroce

20 de xuio.- Paella
11 de xullo.- Sardinada

19 a 26 de setembro (en funcién do tempo).-Saidas
de outono ao campo. Inicio de recollida de datos coa
nova ficha elaborada pola Asociacién.

Eco Museo do Rio Belelle.- Proxecto de turismo Agro
industrial .Participacion e colaboracion na sula
creacion.

Mes de outubro

Dias 13 e 14. - Curso practico de iniciacion &
clasificacion de cogomelos.

Dias 27 e 28 . - Curso de microscopia micoldxica.
Rosal - Neda. - Xornadas Micoldxicas

Mes de novembro

Xantar de inicio tempada.
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Actividades das Asociacions Micoldxicas

Dias 7 e 8. - Excursion micoldxica. Sédbado visita e
xantar Adega Abadia da cova. Domingo Saida
micoloxica as Terras de Meira e a Ponte Nova

Dias 9 a 14. - Xornadas de Ferrol. Coa participacion
de Julian Alonso e Chemi Traba

Narén. - Xornadas coa Asociacion Terra Rendible.
Xornadas Pedro Roca.

Meses de outubro, novembro e decembro recollida de
datos dos taxéns atopados no Parque Micoldxico do
Rio Belelle.

Grupo Micoloxico Galego “Luis Freire”
Actividades 2015

22 febreiro. O Morrazo (Pontevedra).

15 marzo. Porto do Son (A Corufa).

19 abril. Antas de Ulla (Lugo).

16-17 maio. O Caurel (Lugo).

14 xufo. Vilarifo de Conso (Ourense).

19 xullo. Fraga das Saimas, Viveiro (Lugo).

20 Septembro. Silleda (Pontevedra).

O Porrifio

4 outubro. Géandaras de Budifo,

(Pontevedra).
22 novembro. A Peroxa (Ourense).

Sociedade Micoloxica “Lucus” (Lugo)
Actividades 2015

Luns Micoléxicos.- 4 e 11 de maio; 1, 15,22 e29de
xufo; 26 de outubro; 16 de novembro.

Conferencias e cursos

29 de xaneiro.- Aplicacién biotecnoléxicas dos
fungos.

24 de abril.- Micoloxia e medio ambiente, xornada
teorica.

25 de abril.- Micoloxia e medio ambiente, xornada
practica.

19 e 20 de xuio.- Curso de Micoloxia de Veran en O
Castro-Bergonte en colaboracién con A.C. Castifieiro
Milenario.

12 de setembro.-
micoldxica.

Iniciaciéon & microscopia

17 de setembro.- Cogomelos de outono: principais
grupos.
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13 a 17 de outubro.- Curso de iniciacién & micoloxia.

19-21, 23-24 de outubro.- Curso de micoloxia —
nivel 2

13 e 14 de novembro.- Curso de /niciacién &
micoloxia en O Corgo, en colaboracion con A.C.
Arumes do Corgo

Saidas de sendeirismo

7 de xuio.- /V Encontro sendeirista e cultural Lucus a
Pé.

21 de xufo.- XXV/// Travesia Costa Naviega.

27 de xuno.- VIII Encontro de sendeirismo Monte
Castelo de Burela.

17 de xullo.- Sendeirismo nocturno: Lucus a Pé na
Noite.

19 de setembro.- /X Encontro de sendeirismo Rio Ouro
e Praias de Foz

Excursions e paseos micoléxicos
12 de abril. - Paseo
16 e 17 de maio.-Excursion ao Xurés-Géres (Portugal)

27 de setembro.- Paseo conxunto SM Lucus — Asoc.
Cultural Castineiro Milenario

22 de novembro.- Excursién previa & degustacion
Outras actividades

8 de novembro.- X/V Exposicién de Cogomelos

1 de decembro.- Degustacion de cogomelos

12 de decembro.- Curso de cultivo de cogomelos-
micohortas.

Xuntanza de Micélogos “Os Cogordos”
(Ourense)

Outubro

Dia 18.- Excursion recollida de Cogomelos (lugar sen
determinar)

Novembro

Dia 8.- Magosto Micolodxico (na finca dos Cogordos en
Montecelo)

XVI Semana Micoloxica Ourensa (Liceo de Ourense)
Conferencias:

Dia 18.- Juan José Martinez Alvarez.

Dia 19.- Antonio Saco Diaz.




Dia 20.- José Manuel Castro Marcote
Decembro

Dia 14.- Vino despedida do ano.

Xuntanza de Micdlogos “Os Lactouros”
(Monforte de Lemos)

XXXVI XORNADAS MICOLOXICAS
LACTOUROS"

Mes de novembro

IIOS

Dia 3: 20:30 h. Inauguracion das xornadas. Charla
conferencia a cargo de Jests Manuel Blanco Garcia,
da asociacion micoloxica " Os Bolouros' de Foz co
tema “Cogumelos dos eucaliptais”. De seguido,
degustacion dun vifio da Ribeira Sacra na Casa da
Cultura.

Dia 4: 20:00 h. apertura da exposicion de
cogomelos.

Dia 5: 15:30 h. Saida 6 campo dende As Casetas
(Pargue dos Condes). As 20:30 h. charla conferencia
a cargo de Jaime Bernardo Blanco Dios, enxeneiro
agrénomo da asociacion micoléxica “Brincabois” de
Pontevedra co tema “Principais cogumelos das
carballeiras e soutos galegos". De seguido, a

tradicional Degustacion de Cogomelos.

Dia 6: Saidas ao campo as 09:30 e as 15:30 h.
dende as casetas do Parque dos Condes. Nunha das
saidas visitarase o Pazode Tor. A hora da visita esta
por determinar.

Dia 7: 18:00 h. Concurso de cestas de cogomelos
comestibles na Casa da Cultura.

Dia 8: Xantarde clausura das Xornadas Micoloxicas.

Micodameiro

Solucién : “ As dunas formanse pola accion conxunta das
corrente marinas gue arrastran a area cara a praia e os ventos
dominantes gue a arrastran cara ao interior”,

(Do libro “Guia de cogomelos dunares do litoral atlantico
galego” de José Manuel Castro Marcote)

Palabra chave: As iniciais das nove primeiras definicions
corresponden o nome xenérico das boletaceas de cuticula seca.

Actividades das asociaciéns micoloxicas

AGRUPACIONS FEDERADAS

Agr. Mic. “Andoa” (Cambre, A Coruna)
606 830 001 / andoadecambre@yahoo.es

Agr. Mic. “Viriato” (Sillobre- Fene, A Coruna)
600473 767 /franriveiro@yahoo.es

Asoc. Mic. Natu. “Pan de Raposo” (Cee, A Coruna)
981 747 044 / marcotecee@hotmail.com

Asoc. Mic. "“Pandesapo” (Teo, A Coruna)
651 914 176/ merchenodar@gmail.com

Asoc. Mic. “Refungando” (Ribeira, A Coruna)
606 738 358/ refungando@gmail.com

Asoc. Mic. “Sendeirina” (Negreira, A Coruna)
680 812 269 /sendeirina@yahaoo.es

Agr. Mic. “Pingadouro” (Sober, Lugo)
610054 013/ luisfguitian@edu.xunta.es

Soc. Mic. “Lucus” (Lugo)
676 750812 /info@smlucus.org

Xunt. de Mic. “Os Lactouros” (Monforte, Lugo)
603 573 769/ marirosafreire@hotmail.com

Xunt. de Mic. “Os Cogordos” (Ourense)
637 484 695 /eladio.pateiro.gonzalez@xunta.es

Agr. Mic. “A Cantarela” (Vilagarcia, Pontevedra)
630493 497 / cantarela@cantarela.org

Agr. Mic. “A Zarrota” (Vigo, Pontevedra)
670 305 429/ muchacanela@yahoo.es

Asoc. Mic. “Brincabois” (Pontevedra)
986 102 684 / brincabois@gmail.com

Asoc. Mic. “Estrada Micoloxica”
(A Estrada, Pontevedra)
622 083 064 /estradamicoloxica@aestrada,com

Grupo Mic. Galego “Luis Freire” (Vigo, Pontevedra)
637 558 411 / oscarequejo@hotmail.com

AGRUPACION COLABORADORA

Agr. "Aventura da Saude” (Braga, Portugal)
00351919294 166
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